
Eröffnung GTW Summit
// Stephan Dovern, Stefanie Schmidts

„Soforthilfen, staatliche 
Unterstützung, Kredite & Co“ 
Alexander Stock / four quarters EXIST GmbH

Multisensorisches Marketing
// Olaf Hartmann

Aus der Szene
für die Szene
Klaus P. Wünsch, Dr. Melanie
Linden, Joschka Glod, Toni Tänzer,
Jan-Philipp Biermann

Food Trends PANEL
// Ralf Bos, Peter Hack,
     Gerhard Retter, Heiko Antoniewicz

Opening Kongress
// Jan-Patrick Timmer, Ulf Tassilo Münch

Opening:
10 Years Anniversary
Foodtrucks Germany!
Klaus P. Wünsch, Stephan Dovern

Emotionale Digitalisierung
// Udo Walter

Workshop:
SFC Street Food StartUp
Klaus P. Wünsch, Alexander Stock

Idee, Gründung, Finanzierung, Praxis. Wie kann ich mich 
am einfachsten mit einem Foodtruck / Street Food Stand
in die Szene starten?
Was muss alles berücksichtigt werden?

Recruiting Stars KEYNOTE
// Jennifer Long, Klaus Schenkmann

BIO Dorf Rothenklempenow
David Trümner / Lunch Vegaz
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1530Hygiene in Zeiten von Corona ROUND TABLE
// Michael Bäumel

Zukunft Branchenimage THINK TANK

// Uta Bühler, Gastgold

Digitale Emotionalisierung DEEP DIVE
// Udo Walter

Zukunft Beschaffung THINK TANK

// Green Chefs & Tutaka

Zukunft Wein - Piwi rockt ROUND TABLE
// Guido Seyerle

Multisensorisches Marketing DEEP DIVE
// Olaf Hartmann

Lob-Management DEEP DIVE
// Dr. Oliver Ratajczak

Zukunft Ausbildung ROUND TABLE
// Thorben Grübnau, Thomas Mattern

Coco ergu sum ROUND TABLE
// Der Koch in der Gesellschaft

ZUKUNFT HOTEL THINK TANK

// Neue Gäste / Impulse

Programm GTW Summit 2020
Sonntag, 11.10.

Main Stage
MODERATION: ULF TASSILO MÜNCH

SFC Stage
Moderation: Stefanie Schmidts
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Welche Überlebenstaktiken, Ideen und
Konzepte wurden entwickelt. Wie ist jeder
durch die Krise gekommen - oder vielleicht
am Ende auch nicht...
Gespräche mit Menschen hinter der Foodtruck-Klappe 
und Streetfoodern aus ganz Deutschland.

Vortrag über eine Gemeinschaft in Mecklenburg-
Vorpommern, die konventionelle Bauernhöfe und
Gärtnereien in BIO umbauen mit Weltacker und Sitz in 
der Universität der Vereinten Nationen

Hilfen & Maßnahmen während Corona

Alle Speaker stehen nach den Bühnenauftritten für persönliche
Kurz-Gespräche in der „Speakers-Corner“ zur Verfügung.

Unternehmer-Kongress „Zukunft Gastronomie“ & SFC

& STEFANIE SCHMIDTS

Wir danken unseren Partnern:

Zeit für Qualität KEYNOTE
// Ralf Bos

Food for Future KEYNOTE
// Chris Kaiser

Zukunft Restaurant KEYNOTE
// Jean-Georges Ploner

1645 Zukunft Service DEEP DIVE
// Jean-Georges Ploner
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Dauer: ca. 2 Stunden
Min. Teilnehmerzahl: 10

LIVESTREAM

KEYNOTE

KEYNOTE



Snack-Trends:
Wissen, was Snackt!
Tobias Schultheis, snackconnection

Zukunft Street Food
Hagen Schäfer, Markus Bauer,
Markus Rößner, Robert Ackermann, 
Andrew Bruce Fordyce, Dr. Fabian 
Schmitz

+++ Keynote +++
Foodreport 2021
Hanni Rützler

Workshop:
Professionelles Street 
Food Catering - so geht‘s 
richtig!
Stefanie Loos / Michael Schuster

Wichtige und kraftvolle Tipps vom Catering-Profi!
Kundenkontakt, Akquise, Kalkulation, Verhandlun-
gen, Durchführung, Knigge, Nachbereitung, CRM...
und vieles mehr!

Diskussion mit Food Scouts,
Querdenkern und Profis aus der
Szene:
Wo geht die Food-Reise hin? Was darf künftig auf meiner 
Karte nicht fehlen? Was können wir Positives aus der Krise 
ziehen und was lernen wir aus ihr?

Als Ernährungswissenschaftlerin und Gesundheits-
psychologin bewegt sich Hanni Rützler zwischen Geis-
tes- und Naturwissenschaften. Die international gefragte 
Referentin und Autorin veröffentlicht seit 2014 den Foodre-
port, der in der Branche als Barometer dafür gilt, wie der 
Verbraucher tickt und was er will (Zitat: stern).

Gesund, nachhaltig, frisch und lecker.
Corona: Wie Mobilität unseren Konsum verändert.
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NEW Living THINK TANK

// COLIVING / COWORKING / COCOOKING

Zukunft Küchenmeister ROUND TABLE
// Verband der Köche Deutschlands

Lebensmittelwende DEEP DIVE
// Tobias Sudhoff

Quo Vadis Cantina THINK TANK

// Zukunft Betriebsgastronomie

Klimaneutrales Europa DEEP DIVE
// Sarah Wiener, Konrad Geiger, Euro-Toques

Lebensmittelrettung ROUND TABLE
Too Good To Go, Green Chefs

MAKROÖKONOMIE DEEP DIVE
// Stephan M. Schröder

Manifest THINK TANK

// Euro Toques Deutschland
Zukunft Fleisch ROUND TABLE
// Heiko Brath
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Alle Speaker stehen nach den Bühnenauftritten für persönliche
Kurz-Gespräche in der „Speakers-Corner“ zur Verfügung.

Programm GTW Summit 2020
MONTAG, 12.10.Unternehmer-Kongress „Zukunft Gastronomie“ & SFC

Wir danken unseren Partnern:

SFC Stage
Moderation: Stefanie Schmidts

KEYNOTE

Main Stage
MODERATION: ULF TASSILO MÜNCH

& STEFANIE SCHMIDTS

1445 Digitalisierung & Technik ROUND TABLE III

S
ta

n
d

: 
2
6.

0
9.

2
0
 -

 Ä
n

d
er

u
n

g
en

 v
o

r
b
eh

a
lt

en

Dauer: ca. 2 Stunden
Min. Teilnehmerzahl: 10

Welcome
// Jan-Patrick Timmer,
    Ulf Tassilo Münch

Gesellschaft im Wandel KEYNOTE
// Stephan M. Schröter

Zukunft
Spitzengastronomie

// Uta Bühler, Heiko Antoniewicz,
Sascha Perrone, Sascha Stemberg,
Thomas Imbusch

Klimaneutrales Europa
// Sarah Wiener, Konrad Geiger

Top Down by chefs |
Lebensmittelwende KEYNOTE
// Tobias Sudhoff

Lob-Management KEYNOTE
// Dr. Oliver Ratajczak
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& STEFANIE SCHMIDTS

Investition Bildung? KEYNOTE
// Henrik Bollmann

Mikro Promotions KEYNOTE
// Thomas Holenstein

PANEL


