STAND: 26.09.20 - ANDERUNGEN VORBEHALTEN

PROGRAMM GTW SUMMIT 2020

UNTERNEHMER-KONGRESS ,ZUKUNFT GASTRONOMIE” & SFC

STREET FOOD
CONVENTION

MAIN STAGE

MODERATION: ULF TASSILO MUNCH
& STEFANIE SCHMIDTS

ZUKUNFT
~Z/GASTRONOMIE

EROFFNUNG GTW SUMMIT ‘
// Stephan Dovern, Stefanie Schmidts \

OPENING KONGRESS
// Jan-Patrick Timmer, Ulf Tassilo Minch

MULTISENSORISCHES MARKETING 4

KEYNOTE }

// Olaf Hartmann

RECRUITING STARS cxuore
// Jennifer Long, Klaus Schenkmann

FOOD TRENDS -z

// Ralf Bos, Peter Hack,
Gerhard Retter, Heiko Antoniewicz

EMOTIONALE DIGITALISIERUNG
// Udo Walter KEYNOTE

ZEIT FUR QUALITAT «or
// Ralf Bos

ZUKUNFT RESTAURANT xevvorz
// Jean-Georges Ploner

FOOD FOR FUTURE «:vor:
// Chris Kaiser

WORKSHOPS
HYGIENE IN ZEITEN VON CORONA rounp m58 m
// Michael Baumel

ZUKUNFT BRANCHENIMAGE rmviran

// Uta Buhler, Gastgold

MULTISENSORISCHES MARKETING peeroive I
// Olaf Hartmann

LOB'MANAGEMENT DEEP DIVE |
// Dr. Oliver Ratajczak

@ ZUKUNFT AUSBILDUNG rouwo iz

// Thorben Griibnau, Thomas Mattern

WIR DANKEN UNSEREN PARTNERN:
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SFC STAGE

MODERATION: STEFANIE SCHMIDTS

OPENING:
10 YEARS ANNIVERSARY
FOODTRUCKS GERMANY!

Klaus P. Wiinsch, Stephan Dovern

AUS DER SZENE
FUR DIE SZENE

Klaus P. Winsch, Dr. Melanie
Linden, Joschka Glod, Toni Tanzer,
Jan-Philipp Biermann

Welche Uberlebenstaktiken, Ideen und

Konzepte wurden entwickelt. Wie ist jeder

durch die Krise gekommen - oder vielleicht

am Ende auch nicht...

Gesprache mit Menschen hinter der Foodtruck-Klappe
und Streetfoodern aus ganz Deutschland.

BIO DORF ROTHENKLEMPENOW
David Trimner / Lunch Vegaz

Vortrag Uber eine Gemeinschaft in Mecklenburg-
Vorpommern, die konventionelle Bauernhofe und
Gartnereien in BIO umbauen mit Weltacker und Sitz in
der Universitat der Vereinten Nationen

~SOFORTHILFEN, STAATLICHE
UNTERSTUTZUNG, KREDITE & CO”

Alexander Stock / four quarters EXIST GmbH :
Hilfen & MaBnahmen wahrend Corona

LIVESTREAM

WORKSHOP:
SFC STREET FOOD STARTUP

Klaus P. Wiinsch, Alexander Stock

Idee, Griindung, Finanzierung, Praxis. Wie kann ich mich
am einfachsten mit einem Foodtruck / Street Food Stand
in die Szene starten?

Was muss alles berlicksichtigt werden?  pauer: ca. 2 Stunden

Min. Teilnehmerzahl: 10

Alle Speaker stehen nach den Buhnenauftritten fir persénliche
Kurz-Gesprache in der ,Speakers-Corner” zur Verfligung.

SONNTAG, 11.10.

ZUKUNFT HOTEL rumank il
// Neue Gaste / Impulse

DIGITALE EMOTIONALISIERUNG oezroive I
// Udo Walter

ZUKUNFT SERVICE o:eeoive I
// Jean-Georges Ploner

ZUKUNFT BESCHAFFUNG 71k man i
// Green Chefs & Tutaka

ZUKUNFT WEIN - PIWI ROCKT rounp msie i
// Guido Seyerle

Coco ERGU SUM ROUND TABLE
// Der Koch in der Gesellschaft




STAND: 26.09.20 - ANDERUNGEN VORBEHALTEN

PROGRAMM GTW SUMMIT 2020

UNTERNEHMER-KONGRESS ,ZUKUNFT GASTRONOMIE” & SFC MONTAG, 12.10.

& STEFANIE SCHMIDTS

MAIN STAGE {78 SFC SFC STAGE
MODERATION: ULF TASSILO MONCH g SERVERTION MODERATION: STEFANIE SCHMIDTS

WELCOME % +++ KEYNOTE +++
/] Jan-Patrick Timmer, ‘ FOODREPORT 2021
Ulf Tassilo Minch A o _ Hanni Rutzler
KLIMANEUTRALES EUROPA 7 & N g lsnn Als Eméhrungswissenschaf‘tlerin und Gesundheits-
- d psychologin bewegt sich Hanni Ritzler zwischen Geis-
// Sarah Wiener, Konrad Geiger N < = tes- und Naturwissenschaften. Die international gefragte

Referentin und Autorin veroffentlicht seit 2014 den Foodre-
port, der in der Branche als Barometer daflr gilt, wie der
Verbraucher tickt und was er will (Zitat: stern).

GESELLSCHAFT IM WANDEL xzworz

// Stephan M. Schroter ZUKUNET STREET FOOD

Hagen Schafer, Markus Bauer,
Markus RoBner, Robert Ackermann,
LOB-MANAGEMENT xcore Andrew Bruce Fordyce, Dr. Fabian
// Dr. Oliver Ratajczak Schmitz

Diskussion mit Food Scouts,
Querdenkern und Profis aus der
ZUKUNFT = : SIS

Wo geht die Food-Reise hin? Was darf kiinftig auf meiner
SPITZENGASTRONOMIE Karte nicht fehlen? Was kénnen wir Positives aus der Krise

PANEL ziehen und was lernen wir aus ihr?

// Uta Buhler, Heiko Antoniewicz,
Sascha Perrone, Sascha Stemberg, SNACK-TRENDS:

Thomas Imbusch
WISSEN, WAS SNACKT!
15" | Tobias Schultheis, snackconnection

Gesund, nachhaltig, frisch und lecker.
TOP DOWN BY CHEFS | Corona: Wie Mobilitat unseren Konsum verandert.

LEBENSMITTELWENDE ::vorz
// Tobias Sudhoff

WORKSHOP: P
PROFESSIONELLES STREET
INVESTITION BILDUNG? oo ‘ FOOD CATERING - SO GEHT'S

// Henrik Bollmann \ : / RICHTIG!
“alis” Stefanie Loos / Michael Schuster

Wichtige und kraftvolle Tipps vom Catering-Profi!

MIKRO PROMOTIONS rzvwor: Kundenkontakt, Akquise, Kalkulation, Verhandlun-
. ~ gen, Durchfiihrung, Knigge, Nachbereitung, CRM...
// Thomas Holenstein & und vieles mehr!

Dauer: ca. 2 Stunden
Min. Teilnehmerzahl: 10

Alle Speaker stehen nach den Buhnenauftritten fir persénliche
Kurz-Gesprache in der ,Speakers-Corner” zur Verfligung.

WORKSHOPS

NEW LIVING mizuxc | MAKROﬁKONOMIE PR |
// COLIVING / COWORKING / COCOOKING // Stephan M. Schroder
ZUKUNFT KUCHENMEISTER rouwo masis

// Verband der Kéche Deutschlands 1} @ DIGITALISIERUNG & TECHNIK zounp masie 1}
KLIMANEUTRALES EUROPA 1o LEBENSMITTELWENDE ozcr o :
// Sarah Wiener, Konrad Geiger, Euro-Toques // Tobias Sudhoff
LEBENSMITTELRETTUNG rounp masie m QUO VADIS CANTINA ik il
Too Good To Go, Green Chefs /] Zukunft Betriebsgastronomie
MANIFEST 7 manx il ZUKUNFT FLEISCH rouwo misie i
// Euro Toques Deutschland // Heiko Brath

WIR DANKEN UNSEREN PARTNERN
TREND
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