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WILLKOMMEN

Bartscher - Das Vollsortiment fiir Ihre Bediirfnisse
In Zeiten neuer Herausforderungen und Marktveranderungen werden
Know-how und Lésungskompetenz immer wichtiger fiir Ihren Erfolg.

Seit 137 Jahren sind wird zuverlassiger Anbieter von Produkten fir
die professionelle Gastronomie. Wir begleiten unsere Kunden im
gesamten Projektmanagement tber die Realisierung bis zum
After-Sales-Service.

Unsere Kunden schatzen unsere hohe Warenverflgbarkeit und
die kurzen Lieferzeiten. Mit mehr als 1.800 Produkten fiir die
GroRkiichentechnik bieten wir ein unvergleichliches Vollsortiment
mit einem ausgezeichneten Preis-Leistungs-Verhaltnis.

Rund um den Globus spannt sich hierzu ein Netz von Vertriebs- und 4 2
Servicepartnern national und international in tber 60 Landern. DLS_— PN ,
Detlev Domingos Schliinder Mario Mula Liickger
Unsere Kunden, Ihr Denken und Handeln sind MaRstab und Vertriebsleiter Fachhandel Vertriebsleiter Export
Anspruch unserer Arbeit. Wir sind da, wo Sie uns brauchen. 7 2 )
Kai Neumann

Vertriebsleiter Cash&Carry

Grlindung des Unternehmens in Geseke

Aufnahme des bundesweiten Vertriebs
von Geraten fiir die Gastronomie

In Geseke entsteht ein neues Lager

Planung und Bau einer neuen Betriebsstatte
in Salzkotten

Bartscher GmbH
Erfahrung und Kompetenz seit 1876

Erweiterung um einen Burotrakt

Errichtung einer neuen Lagerhalle mit

. . . il Schulungsra d einen Sh
Seit der Unternehmensgriindung im Jahr 1876 und der geschaftlichen AR EEET e e

Erweiterung des Familienunternehmens in den letzten Jahrzehnten hat die Errichtung eines Paternoster-Systems zur
Bartscher GmbH ihren Weg zu einem marktfiihrenden Kiichenausstatter in effizienteren und schnelleren Ersatzteilversorgung

Deutschland konsequent ausgebaut.
Erweiterung um einen Birotrakt
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Bartscher - International
Stark in Europa: Mit Niederlassungen in

verschiedenen europaischen Landern
gewadhrleisten wir vor Ort, dass auch
dort fur Kunden das komplette Spektrum
der Bartscher-Produkte und
-Dienstleistungen verfugbar ist.

Deutschland, Salzkotten

Niederlande, lisselstein

Frankreich, Reims

Schweiz, Hagendom

Osterreich, Strasswalchen

Polen, Warschau

Ukraine, Ivano-Frankivsk

Republik Moldau, Chisinau

Russische Foderation, Moskau
0 China, Shanghai
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Messekalender 2014

Wir prasentieren auch 2014 wieder die neuesten Trends auf allen wichtigen
nationalen und internationalen Messen. Besuchen Sie uns und testen Sie
unsere Gerateauswahl!

Unser Showroom in Salzkotten steht Ihnen das ganze Jahr tber fiir
Produktprasentationen und Schulungen zu Verfigung.

INTERNORGA, Hamburg 2013

13. - 16. HORECAVA, Amsterdam

071. - 05. INTERGASTRA, Stuttgart
23. - 27. GULFOOD, Dubai

14. - 19. INTERNORGA, Hamburg
23. - 25. HOTEL UND GAST, Wien
26. - 28. EUROGASTRO, Warschau

September
13. - 15. INOGA, Erfurt
23. - 26. PIR, Moskau

voraussichtlich

November
Anfang Nov. ALLES FUR DEN GAST, Salzburg
voraussichtlich

Anfang Nov. Restaurant Expo, Kiew
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Bartscher GmbH, Salzkotten

GroRkiichentechnik von Bartscher bedeutet:

/ Bekannte Marke

v Solide Qualitat und guter Service

v Umfangreiches Produktsortiment

v Hervorragendes Preis-Leistungs-Verhaltnis

Bereits zum 2.Mal in Folge wurde uns der begehrte Leserpreis
,BEST of Market” in puncto Service, Qualitt und Preis-Leistung
verliehen. Die Leser der Fachzeitschriften ,first class”,
,GVmanager” und ,24 Stunden Gastlichkeit” wahlten uns
2012 in der Kategorie ,Gartechnik” auf den 3. Platz.

Im Jahr 2013 wurden wir als traditionsreiches Unternehmen
mit dem 1. Platz in der Kategorie ,Kichenhelfer”
ausgezeichnet.

Eine weitere Bestatigung fir unsere Produktqualitat zeigen die
Testurteile des ETM-Testmagazins, bei denen beispielsweise die
Aufschnittmaschine 195 oder auch die Saftpresse , Top Juicer”

als ,GUT” beurteilt wurden - die Ceran-Grillplatte GP1200 ging
hier als Preis/Leistungssieger hervor.

Logistische Kompetenz

Bei Bartscher sind wir gut auf Sie eingestellt:

Mit unserem modernsten Hochregallager halten wir rund
2.500 verschiedene Artikel fir Sie bereit. So konnen wir Ihre
Bestellungen innerhalb kiirzester Zeit abwickeln und effizient
per Spedition oder Paketdienst an Sie versenden.

Schneller Service
Unsere Ersatzteil-Lagerhaltung organisieren wir mittels eines
micro-prozessorgesteuerten Paternoster-Systems.

Mehr als 8.000 Artikel sind bei optimaler Raumausnutzung
des insgesamt 15.000 m? groRen Lagers in Salzkotten zentral
verfiighar und konnen bei Bedarf umgehend ausgeliefert
werden. Bei uns wird dem Service ein hoher Stellenwert
beigemessen und nicht nur mit einer schnellen Ersatzteil-
lieferung taglich gelebt.
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WARUM WIR DER RICHTIGE PARTNER FUR SIE SIND

LANGJAHRIGE BRANCHENERFAHRUNG

Seit 137 Jahren erfillen wir hochste und immer neue Anforderungen an die Gerate,
Technik und Beratung. Zuverlassigkeit, Erfahrung und Kompetenz im Bereich
GroRkichentechnik sind seit jeher unsere Erfolgsfaktoren.

VOLLSORTIMENT

Alles, was das Profiherz begehrt: von Komplettlosungen fir Grofskiichen tber
exklusive Hi-Light-Salamander bis hin zu Kleingeraten - unsere Produktpalette
ist einzigartig. Und Dank unseres groen Lagers verfiigen wir (iber eine hohe
Lieferfahigkeit.

KUNDENNAHE

Sie haben hohe Anspriiche? Wir sind dazu da, sie zu erflillen! Dabei unterstiitzt
Sie Ihr personlicher Ansprechpartner. Eine kompetente und gut erreichbare
Kunden-Hotline komplettiert unsere Service-Dienstleistungen.

STARKES DIENSTLEISTUNGSPAKET

Der schnelle und effektive Service fiir Wartung und Reparatur minimiert
eventuelle Ausfallzeiten Ihrer Gerate. Wir sorgen dafur, dass hre Kunden
auf nichts verzichten missen.

QUALITAT

Solide Ausfihrung, perfekte Verarbeitung und Ergonomie sind unsere Werte.
Unsere Gerate sind flir die Profis der Gastronomie ausgelegt - langlebig,
leicht zu reinigen und nicht zuletzt energieeffizient.




WICHTIGE INFORMATIONEN

Die Durchfiihrung der Leistungen erfolgt zu unseren Allgemeinen

Geschaftsbedingungen. Angaben der Gerategewichte ohne

Verpackung, ohne Transportmittel (Europalette, Einwegpalette).

Technische Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten.

Alle Preise in EURO zzgl. gesetzl. MwsSt.

Reparaturen an Kleingeraten:

Kleingerate missen grundsatzlich zur Reparatur in das Werk geschickt

werden bzw. zu lhrem Fachhandelspartner gebracht werden.

Wir bieten Ihnen fiir viele unserer Produkte einen deutschlandweiten
Vor-Ort-Service. Die entsprechenden Produkte sind mit dem folgenden

Symbol gekennzeichnet.

Fir weitere Fragen steht Ihnen unser Vertrieb gerne zur Verfiigung.

M Kochtechnik

Beistellherde
Serie Ambassade
Serie 600

Serie 650

Serie 700
Sockelbau

= N a Briickenbau
Serie 900
iﬁiﬁ Kochkessel

8- /f' % %1 (ippbratpfannen
g ”'[ JJ Gas-Wokherde

N Pizza/ Pasta

. #!ﬁ Pizzaofen
EEEEEET Teigknetmaschinen

Teigausrollmaschinen

(N ol
P_:T I Pasta Maschine

] Helﬁe/KaIte Theken

Heilse Theken
) Kalte Theken

Bilder:

8-11
12-15
16-23
24-33
34-50

51
51
52-66
67
68-69
70

98-103, 220

104-105
104
106-107

118,120

115-116, 117, 119, 121

Wartscher

mESIIE -

Aktuelle Informationen iiber neue Produkte und Aktionen
finden Sie unter: www.bartscher.de

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
33154 Salzkotten
Germany

N Thermik

- A

Fritteusen
Lavasteingrills
Tischbrater
Hockerkocher
HeiRluftofen
Kombidémpfer
Niedertemperaturgarer
Hahnchengrills
Dénergill

+ Salamander

Toaster
Mikrowellengerate

Wandkihlregal
Minik{hlvitrinen
Kihlschranke
Tiefkiihltruhen
Schnellkiihler
Saladetten
Mini-Kiihltische
Kihlaufsatzvitrinen
Pizzakiihltische
Kihltische
Eiswiirfelbereiter

71-73,174-179
74

75

76

78-81, 221
85-94, 221
95

96

97

108-111
218-219
222-223

123
124-125
126-127, 129
128
130
131,132
133
134
135
136-137
138-143

© Fotolia.com / Yuri Arcurs | Lsantilli | Svenja98 | foodmaster | Irochka | HL Photo | Yantra | Thomas Perkins | momanuma | Esther Hildebrandt | LUMIERES | Brenda Carson | Victoria German |
electriceye | Brigitte Bonaposta | Dalmatin.o | Alexander Inglessi | Brebca | guy | 2jenn | cagnottojack | draghicich | fudio | afitz

© dreamstime.com / Smokefish
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N Spiltechnik N Snack-Grills
Glasersptilmaschinen 145-147 Multipfannen 182-183
Enthartungsanlagen 148 Paella 184-185
Geschirrsplilmaschinen 149-153 Kontaktgrills 186-187
Haubenmaschinen 154-156 Griddleplatten 188-189
| Spulkdrbe 158-159 Grillplatten 190
é Besteckpoliermaschinen 160-161 Pumpstationen 216
| | Glaserpoliermaschine 160 Currywurstschneider 217
N Edelstahimobel
” [ ~~ Regale 163, 167 Reiskocher 180-181
M . rE Aufsatzborde 164 Nudelkocher 181
| - _(..-,4 Arbeitstische 165, 166, 167 Induktionskocher 192-195
Wandhangeschranke 165 Induktionswok 196-197
Schiebetiirenschranke 169 Cerankocher 198
Spulen 170-171 Elektrokocher 199
Abzugshauben 172-173 Gaskocher 200-201
Servierwagen 292-293 Bratpfannen 202
Transportwagen 229, 294 Kochtdpfe 203
Bain-Maries 204 Gastronormbehdlter 224-227
Hotpots 205 Zettelhalter 227
Speisenausgabewagen 206-207 Besteckbehélter 228
Warmhaltevitrinen 208 Kiichenwaagen 234
Warmebriicken 208,209 Stabmixer 235, 257
Tellerwarmer 210,212, 213 KitchenAid 236-239
Warmhalteplatten 210, 211 Schélmaschinen 240
= Tassenwarmer 213 Gemiiseschneider 241
Hot-Dog-Gerate 214-215 Trommelreibe 242
Wirstchenwarmer 215 Fleischwolfe 243-245
Transportbehalter 230, 231 Aufschnittmaschinen 246-247
Getranke-Dispenser 279 _ Vakuumgerate 248-249
Suppentdpfe 282-283 ~ Schneidbretter 250
Chafing-Dishes 284-289 Thermometer 252-253
Brennpasten 290-291 Flambierbrenner 291
N Cafeteria / Bar N Terrasse
Eis-Crusher 139, 258 . Terrassenheizer 296
Cerealienspender 232 Ascher 297
Buffetvitrinen 232,233 Tische / Banke 298-299
Eismaschine 254 . I Stand- / Tischgrill 299
Saftpressen 255, 256 . w, Insektenvernichter 300
Bag-In-Box Kiihler 258 g
Mixer 257, 259-261 .
Waffeleisen 262-263 B Hotel-Equipment
Crépegerate 264
Kaffeemaschinen 265-278 Kofferbock 301
Milchaufschaumer 272 Schuhputzmaschine 301
HeiRwasser-Spender 280 Handetrockner 302
Glihweintpfe 280, 281 Papiertuchspender 302
Plakatstander 295 Seifenspender 303

7 I



Gasherde A

Kochen mit Gas ist fiir viele ohne Alternative.

Die Gasherde Serie MFG verfligen Uber optimal angeordnete Brennstellen. Massive Gussroste gewahrleisten den Topfen
einen sicheren Stand. Komplettiert wird der Gasherd mit einem groRen Elektro-Umluftbackofen in 1/1 GN - GroRe.

Gasherde MFG

~ Gasherde aus CNS 18/10

v Schwere Gusseisenroste

v Gasbrenner mit Zindsicherung

/ Manuelle Zindung

v Elektrobackofen 1/1 GN

v EdelstahlfiRe hohenverstellbar

v Edelstahlgriffe

v Eingestellt auf Erdgas H, Propandiisen sind beigelegt

Leistungsstarke Brenner GroRer Umluftbackofen 1/1 GN

Die leistungsstarken Brenner mit 3,5 und 6,0 kW Der groRe Elektro-Umluftbackofen fasst 1/1 GN Bleche
sind optimal angeordnet. Deren Positionierung sorgt und ist jeder Herausforderung gewachsen.

fir eine gleichmafige Hitzeverteilung. Zudem lassen Die Reinigung ist beim Backofen ebenfalls denkbar

sich die glatten Mulden einfach reinigen. einfach: Einhangegitter sind mit einem Griff entnehmbar.
Fiir eine fachgerechte Umriistung auf Propangas Die glatte Backofenmuffel in Edelstahl ist somit sehr
liegt dem Gerdt ein DUsensatz bei. leicht zu reinigen.

. 4 Flammen Gasherd MFG 740
. - mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
> & & MaRe: B 800 x T 700 x H 850-900 mm
@ @ @ @ @ @ ‘ Anschlusswert: Gas 19,0 kW
‘ 4 Kochstellen: 2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 kW
— Elektrobackofen 1/1 GN
__’-7, B 638 xT420x H 355 mm, 3,0 kW /230 V50 Hz 1 NAC
Temperaturbereich: 50 °C bis 270 °C
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 73 kg
GTIN 4015613505121

| I Art.-Nr. 1588001
I Euro 2.175,-

B 6,0 kW

A B .
Eingestellt 19,0 kW Gesamtleistung
auf Erdgas H

8 Technische Anderungen vorbehalten.

R U B A AA 3,5 kw
L]




Gasherde €Sartscher

6 Flammen Gasherd MFGO 760
mit offenem Unterbau

Mafe: B 1200 x T 700 x H 850-900 mm | ==
Anschlusswert: Gas 28,5 kW

6 Kochstellen: 3 x 3,5 kW /3 x 6,0 kW
Gewicht: 75 kg

GTIN 4015613572109

1 Art.-Nr. 1588601 -
I Euro Zr.198,- ;__ e

!" Eingestellt
auf Erdgas H

B | A B AA 3,5 kw
2 B 6,0kw

28,5 kW Gesamtleistung

6 Flammen Gasherd MFG 760

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
und offenem Unterbau

Mafe: B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: Gas 28,5 kW

6 Kochstellen: 3 x 3,5 kW /3 x 6,0 kW
Elektrobackofen 1/1 GN

B 638 xT420 x H 355 mm,

3,0 kw /230 V50 Hz 1 NAC
Temperaturbereich: 50 °C bis 270 °C
Offener Unterbau B 345 x T 490 x H 470 mm
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 95 kg

GTIN 4015613525495

I Art.-Nr. 1588501
|El:l’0 Zr.779,-

Eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Gasherde*

v Gasherd aus CNS 18/10

v Gusseisenroste

v Gasbrenner mit Zindsicherung

/ Elektronische Einhandziindung

/ FUiRe hohenverstellbar
 Elektro-Multifunktionshackofen

/ Backofentiir 2-fach-Verglasung

/ Backofen emailliert

v Eingestellt auf Erdgas H, Propandiisen sind beigelegt

Eingestellt

auf Erdgas H

Eingestellt
auf Erdgas H

~ Gasherd aus CNS 18/10

5 Flammen Gasherd*

Mafe: B 900 x T 600 x H 850-900 mm

5 Gasbrenner: 1x 1,0 kW /2 x 1,75 kW /1 x3 kW /1x3,7 kW
Elektro-Multifunktionsbackofen

Backofenvolumen: 105 Liter, B 690 x T 400 x H 340 mm
Temperaturbereich: 60 °C bis 250 °C

Anschlusswert: Gas 11,2 kW

Anschlusswert: Elektro 2,75 kW /230 V 50 Hz
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 60 kg

GTIN 4015613585611

I Art.-Nr. 1509851
IEuro 1.219,-

Backblech Backofenrost
GTIN 4015613586540 GTIN 4015613586533
I Art.-Nr. 150987 I Art.-Nr. 150986
| Euro 29,- I Euro 18,-

~ Multifunktionshackofen mit Grill

v Gusseisenroste / Backofentir 2-fach-Verglasung
v Gasbrenner mit Zindsicherung v Backofen Edelstahl
/ Elektronische Einhandziindung / Eingestellt auf Erdgas H,

/ FulRe hohenverstellbar

Propandisen sind beigelegt

5 Flammen Gasherd*

Mafe: B 900 x T 600 x H 850-900 mm

5 Gasbrenner: 1 x 1,0 kW /2 x 1,75 kW /1 x3 kW /1 x 3,6 kW
Elektro-Multifunktionshackofen

Backofenvolumen: 117 Liter, B 747 x T 435 x H 360 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C

Anschlusswert: Gas 11,1 kW

Anschlusswert: Elektro 2,5 kW /230 V 50/60 Hz
Inklusive 1 Rost

Gewicht: 70 kg

GTIN 4015613469577

IArt.-Nr. 1509511
I Euro 1.459,-

Backblech Backofenrost
GTIN 4015613585833 GTIN 4015613585840
IArt.-Nr. 150953 IArt.-Nr. 150954
I Euro 25,- IEuro 18,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.



Herde* €5artscher

v Gasherd aus CNS 18/10 / Backofentir 3-fach-Verglasung
v Schwere Gusseisenroste mit Antikratzschutz / Backofenbeleuchtung

v Gasbrenner mit Ziindsicherung / Edelstahlgriffe

/ Elektronische Einhandziindung ~ Backofen mit schwarzer Email
v Edelstahlfille hohenverstellbar / Eingestellt auf Erdgas H,

~ Multifunktionsbackofen mit Grill und Timer Propandusen sind beigelegt

5 Flammen Gasherd HT96*

MaRe: B 900 x T 600 x H 890-910 mm

5 Gasbrenner: 1 x 1,0 kW /2x 1,75 kW /1x3,0kW/1x3,6 kW
Elektro-Multifunktionsbhackofen

Backofenvolumen: 100 Liter, B 635 x T 435 x H 360 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C

Anschlusswert: Gas 11,1 kW

Anschlusswert: Elektro 2,5 kW /230 V 50/60 Hz
Elektronik-Uhr mit Start-Endvorwahl

Gewicht: 82 kg

GTIN 4015613469591

IArt.-Nr. 1505011
IEt:ro 1r.919,-

Backblech Backofenrost
GTIN 4015613585796 GTIN 4015613585802
IArt.-Nr. 150602 IArt.-Nr. 150603
IEuro 59,- IEuro 19,-
Eingestellt
auf Erdgas H
v Ceranherd aus CNS 18/10 ~ Backofentiir 3-fach-Verglasung
v Glaskeramikfeld / Backofenbeleuchtung
v Edelstahlfie hohenverstellbar / Edelstahlgriffe
~ Multifunktionsbackofen mit Grill und Timer ~ Backofen mit schwarzer Email

5 Felder Ceranherd*

MaRe: B 900 x T 600 x H 890-910 mm
Gesamtanschlusswert: 11,4 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
5 Kochfelder:

1x Zweikreiskochfeld: @ 120/210 mm, 0,7/2,1 kW
Mittlere Braterzone: @ 170/265, 1,4/2,2 kW

1 x Kochfeld @ 210 mm, 2,2 kW

2 x Kochfeld @ 145 mm a 1,2 kW
Multifunktionsbackofen, 2,5 kW

Backofenvolumen: 100 Liter, B 635 x T 435 x H 360 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C

Gewicht: 76 kg

GTIN 4015613469621

I Art.-Nr. 155660
IEll;ro 2r.359,-

Backblech Backofenrost
GTIN 4015613585796 GTIN 4015613585802
IArt.-Nr. 150602 IArt.-Nr. 150603
I Euro 59,- I Euro 19,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie Ambassade

Serie Ambassade

Mit dem Ambassade-Herd-Programm deckt die Firma Bartscher
die Anforderungen des Marktes ab, die einen ,Einstiegsherd”
fir die professionelle Kiiche bendtigen.

Auch ideal als Zusatzherd fiir die Bedarfsabdeckung in
Spitzenzeiten.

Durch das Top-Design der Serie ist sie besonders fiir die
Aufstellung im Sichtbereich des Gastes geeignet.

v Gerate aus CNS 18/10

v Bautiefe 650 mm, Hohe von 900 bis 920 mm

v/ Die Serie erfiillt hohe Anspriiche an Funktion und Leistung
v Top-Design, dadurch idealer Einsatz im Kundensichtbereich
v Problemlose Reinigung

/ Elektro- oder Gasausflihrung

~ Gasbrenner mit Zindsicherung

v Manuelle Zindung

v Gerate auf Erdgas H eingestellt - Flissiggas auf Anfrage
v Manuelle Zindung

v Sparsamer Energieverbrauch

v Gerateverbindung mittels U-Rinne fur bessere Hygiene

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie Ambassade €>)artscher

4 Flammen Gasherd
mit offenem Unterbau
B 800 x T 650 x H 900 mm
Anschlusswert: 14 kW

2 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner 3,0 kW
Thermoelektrische Sicherung
Gewicht: 78 kg

GTIN 4015613294469

I Art.-Nr. 2004441
|El:|‘0 Zr.089,-

5 Flammen Gas-Tischherd
B 1000 x T 650 x H 300 mm
Anschlusswert: 16,5 kW

1 Hochleistungsbrenner 5,0 kW
1 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner a 3,0 kW

1 Sparbrenner 1,5 kW
Thermoelektrische Sicherung
Gewicht: 66 kg

GTIN 4015613306568

IArt.-Nr. 2001551
IEl:ro 1r.798,-

Passender Unterbau fiir

5 Flammen Gas Tischherd - 2001551
B 1000 x T 540 x H 600 mm

Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613306551

IArt.-Nr. 110123

IEuro 619,-

5 Flammen Gasherd mit
einem groflen Gasbackofen
B 1000 x T 650 x H 900 mm
Anschlusswert: 23,5 kW

1 Hochleistungsbrenner 5,0 kW

1 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner a 3,0 kW

1 Sparbrenner 1,5 kW
Thermoelektrische Sicherung
Backofen:

B 900 x T 455 x H 305 mm, 7 kW
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech, 1 Fettpfanne
Gewicht: 125 kg

GTIN 4015613294445

I Art.-Nr. 2004551
IEtl;ro 3r.479,-

Gerdte eingestellt auf Erdgas H -
Fliissiggas auf Anfrage

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie Ambassade

"

5 Flammen Gasherd mit

einem grof3en Elektrobackofen mit Grill
B 1000 x T 650 x H 900 mm

Anschlusswert: 16,5 kW

1 Hochleistungsbrenner 5,0 kW

1 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner a 3,0 kW

1 Sparbrenner 1,5 kW

Thermoelektrische Sicherung

Backofen:

B 900 x T 455 x H 305 mm, 5 kW /400 V 50 Hz 2 NAC
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech, 1 Fettpfanne
Gewicht: 123 kg

GTIN 4015613304618

IArt.-Nr. 2004561
IEt:ro 3r.819,-

5 Flammen Gasherd

mit 2 Gasbackofen

B 1000 x T 650 x H 900 mm
Anschlusswert: 23,5 kW

1 Hochleistungsbrenner 5,0 kW
1 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner a 3,0 kW

1 Sparbrenner 1,5 kW
Thermoelektrische Sicherung
Backofen je:

B 400 x T 455 x H 305 mm, a 3,5 kW
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 130 kg

GTIN 4015613302874

IArt.-Nr. 2005771
IEt:ro 3r.398,-

5 Flammen Gasherd

mit 2 Elektrobackofen mit Grill
B 1000 x T 650 x H 900 mm
Anschlusswert: 16,5 kW

5 offene Kochstellen:

1 Hochleistungsbrenner 5,0 kW

1 Starkbrenner 4,0 kW

2 Normalbrenner a 3,0 kW

1 Sparbrenner 1,5 kW
Thermoelektrische Sicherung
Backdfen je:

B 400 x T 455 x H 305 mm, a 2,65 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 128 kg

GTIN 4015613304601

IArt.-Nr. 2005781
IELrlro 4r.198,-

Gerdte eingestellt auf Erdgas H -
Fliissiggas auf Anfrage

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie Ambassade

Sartscher

4 Platten Elektroherd

mit Elektro-HeiBluftbackofen

B 600 x T 650 x H900 mm
Anschlusswert: 9,65 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochplatten:

2%2,0kW, @180 mm

2x1,5kW, @ 145 mm

Backofen:

B 400 x T 455 x H 305 mm, 2,65 kW
Inklusive 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 89 kg

GTIN 4015613304632

IArt.-Nr. 200311
|El:l’0 3r.089,-

5 Platten Elektroherd mit

einem grof3en Elektrobackofen

B 1000 x T 650 x H 900 mm

Anschlusswert: 14,6 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
5 Kochplatten:

1x2,6 kW, @220 mm

2x2 kW, @180 und 220 mm

2x1,5kW, @180 und 145 mm

Backofen: B 900 x T 455 x H 305 mm,

mit Ober- und Unterhitze 2 x 2,5 kW

und Grill 2 x 2,4 kW

Inklusive Thermostat, 1 Rost, 1 Backblech, 1 Fettpfanne
Gewicht: 136 kg

GTIN 4015613303079

I Art.-Nr. 200410
|El:l’0 3r.798,-

Zubehor flir Gas- und Elektro-Herde Serie Ambassade

Passend zu den Herden Grillrost Backblech Fettpfanne
Art.-Nr. Art.-Nr. Art.-Nr. Art.-Nr.

AL A 100233 100231 100232
200511 Euro 22 Euro 28- Euro 43
200577 /200578 Ui 225 IR 2225 RIOLS
200355 100244 100246 100248
Euro 33- Euro 36, Euro 62-

AL 100236 100234 100235
200455 Euro 75 Euro 52- Euro 119;
200456 uro 75, uro 52, uro 119,

Technische Anderungen vorbehalten.
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Grillplatte, gerillt
500 x 260 mm

GTIN 4015613119588
IArt.-Nr. 100151
| Euro 188,-

Grillplatte, glatt
500 x 260 mm

GTIN 4015613455747
IArt.-Nr. 100150
I Euro 217,-

Kleintopfring
passend fir 3 kW
und 4 kW Brenner
GTIN 4015613120355
IArt.-Nr. 100230
| Euro 21,-




Serie 600 Imbiss

Serie 600 Imbiss

Leistungsstarke Kochgerate durch praktische Modulbauweise
mit geringem Platzbedarf.

Aufbau und Ausstattung der Kochzeile nach Ihren Bedirfnissen.

Gerdte aus hochwertigem Chromnickelstahl 18/10 stehen fir
lange Lebensdauer bei kompakter Ausfihrung.

v Aufsatzgerate und Unterbauten komplett aus CNS 18/10
v Bautiefe 600 mm, Module 400 mm oder 600 mm breit

/ Klein in den Dimensionen

v Auf kleinstem Raum eine leistungsfahige Snackeinrichtung
v Durch Modulbauweise leicht kombinierbar

/ Variable Anordnung der Unterbauten

/ Elektro- oder Gasausflihrung

v Gasherde mit Ziindflamme

v Gerate auf Fliissiggas eingestellt, Erdgasdiisen sind beigelegt
v Optimale Energieausnutzung

v Perfekt in der Funktion

/ Leichte Reinigung

v Schones Design

v Serie auch fir Thekenaufsatzhaube geeignet

v Gerateverbindung mit Klemmstegen

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 600 Imbiss €>)artscher

4 Flammen Gasherd

mit Elektro-Multifunktionsbackofen
B 600 x T 600 x H900 mm

Anschlusswert Gas: 19,0 kW

4 Kochstellen:

2 x 3,5 kW Brenner (vorne)

2 x 6,0 kW Brenner (hinten)

mit Zindflamme
Multifunktionsbackofen

Umluft - Grill - Ober- und Unterhitze
Backofenvolumen: 58 L

B 450 x T 380 x H 340 mm, 2,2 kW /230 V 50 Hz
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C

Tur mit Doppelverglasung

Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 58,5 kg

GTIN 4015613547510

IArt.-Nr. 1315563
IEl:ro 2r.369,- "

\\

U Eingestellt
auf Fliissiggas

4 Platten Elektroherd
mit Elektro-Multifunktionsbackofen
B 600 x T 600 x H 900 mm
4 Kochpatten a 2,0 kW, @ 185 mm
Anschlusswert: 10,2 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Multifunktionsbackofen
Umluft - Grill - Ober- und Unterhitze
Backofenvolumen: 58 L
B 450 x T 380 x H 340 mm, 2,2 kW
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C
Tlr mit Doppelverglasung
Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 58 kg
GTIN 4015613547527

IArt.-Nr. 131764
IEl:ro 2r.229,-

4 Felder Ceranherd

mit Elektro-Multifunktionsbackofen
B 600 x T 600 x H900 mm

4 Kochfelder:

2% 2,5 kW, @ 230 mm

1% 1,8 kW, @ 180 mm

1% 1,2 kW, @ 145 mm

Anschlusswert: 10,2 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Multifunktionsbackofen

Umluft - Grill - Ober- und Unterhitze
Backofenvolumen: 58 L

B 450 x T 380 x H 340 mm, 2,2 kW
Temperaturbereich: 50 °C bis 250 °C

Tur mit Doppelverglasung

Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613547534

IArt.-Nr. 132870
IEl:ro 3r.389,-

Backblech Backofenrost
Mafse: 440 x 350 mm Mafse: 440 x 350 mm
GTIN 4015613585864 GTIN 4015613585871
IArt.-Nr. 132644 I Art.-Nr. 132645

| Euro 34,- | Euro 25,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 600 Imbiss

Gerate eiﬁgé_étellt
auf Fliissiggas

2 Flammen Gasherd

B 400 x T 600 x H 290 mm
Anschlusswert: 9,5 kW

1 x 3,5 kW Brenner (vorne)
1 x 6,0 kW Brenner (hinten)
mit Ziindflamme

Gewicht: 19,5 kg

GTIN 4015613547541

IArt.-Nr. 1317433
|El:1|:'0 8r98,-

4 Flammen Gasherd

B 600 x T 600 x H 290 mm
Anschlusswert: 19,0 kW

2 x 3,5 kW Brenner (vorne)
2 x 6,0 kW Brenner (hinten)
mit Ziindflamme

Gewicht: 30,3 kg

GTIN 4015613547558

IArt.-Nr. 1317463
|E:II’0 1r.298,-

2 Platten Elektroherd

B 400 x T 600 x H 290 mm
Blitzkochplatten a 2 kW: @ 180 mm
Anschlusswert: 4 kW /400 V 50 Hz 2 NAC
Gewicht: 16,6 kg

GTIN 4015613309989

IArt.-Nr. 131722
|El:|‘0 6r75,-

4 Platten Elektroherd

B 600 x T 600 x H 290 mm
Blitzkochplatten a 2 kW: @ 180 mm
Anschlusswert: 8 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 29,6 kg

GTIN 4015613310008

IArt.-Nr. 131734
|Elrl|'0 1r.069,-

2 Platten Ceranherd

B 400 x T 600 x H 290 mm

Kochfeld: 1 x 2,5 kW, 1x 1,8 kW
Anschlusswert: 4,3 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 17 kg

GTIN 4015613418193

IArt.-Nr. 131800
| Euro 1.398,-

4 Platten Ceranherd

B 600 x T 600 x H 290 mm

Kochfeld: 2 x 2,5 kW, 1x 1,8 kW, 1x 1,2 kW
Anschlusswert: 8,0 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 25 kg

GTIN 4015613418209

IArt.-Nr. 131850
|Elrl|'0 Zr.179,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 600 Imbiss €5artscher

Elektro-Wasserbad

B 400 x T 600 x H 290 mm

BeckengroRe:

3 x 1/4 GN, 150 mm tief

Anschlusswert: 1,4 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 17,6 kg

GTIN 4015613310084

IArt.-Nr. 131760
IE;ro 9r59,-

Lieferung ohne GN-Behalter
und ohne Zwischensteg

Elektro-Wasserbad

B 600 x T 600 x H 290 mm

BeckengroRe:

1x1/1GN, 2 x 1/4 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 2,8 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613310091

IArt.-Nr. 131770
IEl:ro 1r.219,-

Arbeitsplatte

B 400 x T 600 x H 290 mm

mit Schublade B 320 x T 480 x H 180 mm
Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613548005

IArt.-Nr. 131905

I Euro 539,

Arbeitsplatte

B 600 x T 600 x H290 mm

mit Schublade B 520 x T 480 x H 180 mm
Gewicht: 30 kg

GTIN 4015613548012

IArt.-Nr. 131915

IEuro 619,

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 600 Imbiss

Elektro-Fritteuse mit 1 x 6 Literbecken
B 400 x T 600 x H 290 mm

Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
mit festem Heizelement

Gewicht: 17,8 kg

GTIN 4015613309699

IArt.-Nr. 131306
IEt:ro 1r.049,-

Ersatzkorb 6l
B190xT270xH 120 mm
GTIN 4015613585932
IArt.-Nr. 131307

| Euro 66,-

Elektro-Fritteuse mit 2 x 6 Literbecken
B 600 x T 600 x H 290 mm

Anschlusswert: 6,6 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
mit festem Heizelement

Gewicht: 29 kg

GTIN 4015613433264

IArt.-Nr. 131413
IEuro 1.829,-
Fett-Entsorgungsbehalter

Frittierfett-Filter
siehe Katalogseite 176, 177

Elektro-Fritteuse mit 1 x 8 Literbecken
B 400 x T 600 x H 290 mm

Anschlusswert: 6,3 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
mit herausschwenkbarem Heizelement
Gewicht: 21 kg

GTIN 4015613433240

IArt.-Nr. 131415
IEl:ro 1r.495,-

Ersatzkorb 8l klein Ersatzkorb 8l grof8

B 110xT 280 xH 100 mm B225xT275xH 100 mm
GTIN 4015613585949 GTIN 4015613585956
IArt-Nr. 131416 IArt.-Nr. 131417

| Euro 69,- IEuro 79,

Elektro-Fritteuse mit 2 x 8 Literbecken
B 600 x T 600 x H 290 mm

Anschlusswert: 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
mit herausschwenkbarem Heizelement
Gewicht: 34 kg

GTIN 4015613433257

IArt.-Nr. 131425
IEll;ro 2r.469,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 600 Imbiss €5artscher

Gas-Fritteuse mit 1 x 8 Literbecken
B 400 x T 600 x H 290 mm
Anschlusswert: 6,7 kW

Gewicht: 25 kg

GTIN 4015613433028

IArt-Nr. 1315113
|El:l'0 1r.829,-

Ersatzkorb 8l klein Ersatzkorb 8l gro

B 120 xT 285 xH 120 mm B 240 xT 285 xH 120 mm > @ ' Gerate eingestellt
GTIN 4015613585963 GTIN 4015613585970 auf Flissiggas
IArt.-Nr. 131512 IArt.-Nr. 131513

| Euro 59,- | Euro 79,-

Gas-Fritteuse mit 2 x 8 Literbecken
B 600 x T 600 x H 290 mm
Anschlusswert: 13,4 kW

Gewicht: 42 kg

GTIN 4015613433271

IArt.-Nr. 1315213
IE:|ro 3r.098,-

Warmebriicke

B 400 x T390 x H410 mm

Anschlusswert: 0,4 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 3,35 kg

GTIN 4015613323909

IArt.-Nr. 131666

| Euro 365,-

Elektro Pommes-Warmer

B 400 x T 600 x H 290 mm

Anschlusswert: 1,38 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 18,5 kg

GTIN 4015613325996

IArt.-Nr. 131660
|Et:l’0 7r98,-

Elektro Pommes-Warmer

mit Warmebriicke

B 400 x T 600 x H 680 mm

Anschlusswert: 1,78 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 21,85 kg

GTIN 4015613309804

IArt.-Nr. 131600
IEt:ro 1r.149,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 600 Imbiss
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Gerate eingestellt
auf Fliissiggas

Elektro-Griddleplatte glatt
hartverchromt, Spezialstahl

fiir bessere Warmeleitfahigkeit
B 400 x T 600 x H 290 mm
Bratflache: 390 x 440 mm
Anschlusswert:

3,6 kW /230V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 29,2 kg

GTIN 4015613547572

IArt.-Nr. 132115
IEl:ro 1r.759,-

Elektro-Griddleplatte glatt
hartverchromt, Spezialstahl

fir bessere Wdrmeleitfahigkeit
B 600 x T 600 x H290 mm
Bratflache: 590 x 440 mm

2 Heizzonen, getrennt regelbar
Anschlusswert:

7,2 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 47 kg

GTIN 4015613547589

IArt.-Nr. 132125
IE|:ro 2r.079,-

Gas-Griddleplatte glatt
hartverchromt, Spezialstahl
fiir bessere Warmeleitfahigkeit
B 400 x T 600 x H 290 mm
Bratflache: 390 x 440 mm
Anschlusswert: 4,6 kW
Gewicht: 33,2 kg

GTIN 4015613547602

IArt-Nr. 1311413
IEl:ro 1r.929,-

Gas-Lavasteingrill

B 600 x T 600 x H 290 mm
Anschlusswert: 7,3 kW
hohenverstellbarer Grillrost
Gewicht: 49 kg

GTIN 4015613309972

IArt.-Nr. 1317003
IElrJro 1It989,-

/ Inklusive Lavasteine zur Erstbefiillung

Verschluss-Stopfen

Material: Silikon, Holzgriff
Male: @ 30 mm, Hohe 75 mm

Gewicht: 0,044 kg
GTIN 4015613615684
[Art.-Nr. 132256
| Euro 52,-

Elektro-Griddleplatte

1/2 glatt 1/2 gerillt

B 600 x T 600 x H290 mm
Bratflache: 590 x 440 mm

2 Heizzonen, getrennt regelbar
Anschlusswert:

7,2 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 45 kg

GTIN 4015613547596

IArt.-Nr. 132255
IEl:ro 1r.849,-

Gas-Griddleplatte glatt
hartverchromt, Spezialstahl

fiir bessere Warmeleitfahigkeit
B 600 x T 600 x H 290 mm
Bratflache: 590 x 440 mm

2 Heizzonen, getrennt regelbar
Anschlusswert: 7,6 kW
Gewicht: 49 kg

GTIN 4015613547619

IArt.-Nr. 1311813
IE:|ro 2r.279,-

Kombi-Kratzer

fiir alle Stahlplatten und Roste
Klinge austauschbar

Gewicht: 0,2 kg

GTIN 4015613605500
IArt.-Nr. 529712

| Euro 12,50

Ersatzklinge
Gewicht: 0,01 kg
GTIN 4015613605517
I Art.-Nr. 529722
| Euro 3,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 600 Imbiss

artscher

Unterbau mit 2 Schubladen

B 400 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiie: max. 50 mm
Schublade: 309 x 500 x 150 mm
Gewicht: 21 kg

GTIN 4015613310190

IArt.-Nr. 131954

IEuro 829,-

Gerateverbindungs-Leiste
GTIN 4015613323787

IArt.-Nr. 132060

IEuro 29,

Offener Unterbau

mit Zwischenboden

B 400 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 13,5 kg

GTIN 4015613310138

IArt.-Nr. 131924

| Euro 368,-

Offener Unterbau

mit Zwischenboden

B 600 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613310145

IArt.-Nr. 131926

IEuro 396,

Offener Unterbau

mit Zwischenboden

B 800 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613548067

IArt.-Nr. 131925

| Euro 492,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Unterbau mit Fliigeltiir

und Zwischenboden

B 400 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613310169

IArt.-Nr. 131944

| Euro 498,-

Unterbau mit Fliigeltiir

und Zwischenboden

B 600 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 20 kg

GTIN 4015613310176

IArt.-Nr. 131946

IEuro 575,-

Unterbau mit Fliigeltiiren

und Zwischenboden

B 1000 x T 550 x H 580 mm
hohenverstellbare Fiilse: max. 50 mm
Gewicht: 29 kg

GTIN 4015613310183

IArt.-Nr. 131940

| Euro 825,-

23




Serie 650 Snack

TRy

Serie 650 Snack

Eine Kochserie fiir die Profi-Kiiche.
Sie zeichnet sich aus durch optimale Energieausnutzung,
leistungsstarke Gerdte und hohe Reinigungsfreundlichkeit.

Die Modulbauweise ist leicht kombinierbar und variabel
in der Anordnung.

Der Gerateaufbau ist komplett aus Chromnickelstahl 18/10.

v Snack-Hauben
flr Snack-Gerate 650 mm tief
auf Anfrage lieferbar

ALUMLLELILLELRRERAY

v Aufsatzgerate und Unterbauten komplett aus CNS 18/10

v Bautiefe 650 mm, Hohe 870 mm (inkl. Unterbau)

v Aufsatzgerate Breite 400 mm, 600 mm oder 700 mm,
Aufsatzgerdte Hohe ohne Kamin 295 mm

7 Leistungsstarke Gerate fiir geringen Platzbedarf

v Modulbauweise, magerecht und leicht kombinierbar

v Variable Anordnung der Unterbauten

/ Elektro- oder Gasausflihrung

v Gasherde mit Zindflamme

v Gerate auf Fliissiggas eingestellt, Erdgasdiisen sind beigelegt

~ Optimale Energieausnutzung

v Robuste Bauart

v Praktische Funktionalitat, leichte Reinigung

v Attraktives Aussehen

v/ |deale Serie auch fir den Einsatz von Thekenaufsatzhauben

v Gerdteverbindung mit Klemmstegen

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 650 Snack €>)artscher

4 Flammen Gasherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
B 700 x T 650 x H870 mm
Anschlusswert Gas: 18,0 kW

4 Brenner: 2 x 3,5 kW, 2 x 5,5 kW
mit Zindflamme
Elektrobackofen 1/1 GN,
B570xT490 x H 295 mm

4,2 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Regelbereich: 110 °C bis 280 °C
Zubehdr: 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 71,8 kg

GTIN 4015613548760

IArt-Nr. 1151143
IEl:T'o 2r.639,-

Eingestellt
auf Flissiggas

4 Platten Elektroherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
B 700 x T 650 x H 870 mm
Gesamtanschlusswert: 12,4 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
4 Kochplatten:

2x2,6 kW, @220 mm

2x1,5kW, @180 mm

Elektrobackofen 1/1 GN,

B 570 x T 490 x H 295 mm

4,2 kW /3 NAC 400V

Regelbereich: 110 °C bis 280 °C
Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 70 kg

GTIN 4015613548791

IArt.-Nr. 115058
|El:|‘0 Zr.495,-

4 Felder Ceranherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
B 700 x T 650 x H 870 mm
Gesamtanschlusswert: 12,4 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
4 Kochzonen:

2%2,5kW, @220 mm

1x1,8 kW @180 mm

1%x1,2kW, @ 145 mm

Elektrobackofen 1/1 GN,

B 570 xT490 x H 295 mm

4,2 kW /3 NAC 400 V

Regelbereich: 110 °C bis 280 °C
Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech

Gewicht: 64 kg

GTIN 4015613548814

IArt.-Nr. 115059
IEt:ro 3r.198,-

Backblech Backofenrost
B530xT470xH37 mm B530xT470 mm
GTIN 4015613559339 GTIN 4015613559322
I Art.-Nr. 115805 I Art.-Nr. 105804
| Euro 135,- I Euro 59,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 650 Snack
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6 Flammen Gasherd mit Gasbackofen
und neutralem Schrankelement
B 1100 x T 650 x H 870 mm
Anschlusswert Gas: 32 kW

6 Brenner: 3 x 3,5 kW, 3 x 5,5 kwW
mit Ziindflamme

Gasbackofen:

B 570 x T 530 x H 295 mm, 5 kW
Regelbereich: 140 °C bis 280 °C
Zubehor: 1 Rost, 1 Backblech
Gewicht: 120 kg

GTIN 4015613548869

IArt-Nr. 1151163
IElI;ro 3r.449,-

Backblech Backofenrost
B530xT470xH 37 mm B530xT470 mm
GTIN 4015613559339 GTIN 4015613559322
IArt.-Nr. 115805 IArt.-Nr. 105804
IEuro 135, IEuro 59,-

2 Flammen Gasherd

B 400 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 9,0 kW

2 Brenner: 1 x 3,5 kW, 1x5,5kwW
mit Ziindflamme

Gewicht: 17 kg

GTIN 4015613548906

IArt.-Nr. 1151023
IEt:ro 8r59,-

4 Flammen Gasherd

B 700 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 18,0 kW

4 Brenner: 2 x 3,5 kW, 2 x 5,5 kW
mit Zindflamme

Gewicht: 32,2 kg

GTIN 4015613548920

IArt-Nr. 1151033
IEl:ro 1r.279,-

2 Platten Elektroherd

B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 4,1 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
2 Kochplatten:

1%x2,6 kW@ 220 mm

1x1,5kW @180 mm

Gewicht: 17,35 kg

GTIN 4015613548937

IArt.-Nr. 115005
IEt:ro 7r49,-

4 Platten Elektroherd

B 700 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 8,2 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
4 Kochplatten:

2x2,6 kW@ 220 mm

2x1,5kw @ 180 mm

Gewicht: 30,6 kg

GTIN 4015613548944

IArt.-Nr. 115007
IEt:ro 1r.159,-

A Gerate eingestellt
auf Fliissiggas

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 650 Snack €>artscher

Induktionsherd mit einer Kochstelle
B 400 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 5 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Glasfeld B 348 x T 512 mm
Induktionsspule @ 220 mm

Gewicht: 24 kg

GTIN 4015613548951

IArt.-Nr. 115090
IE|:ro 3r.749,-

Induktionsherd mit 2 Kochstellen

B 700 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Glasfeld B 648 x T512 mm, 2 x 5 kW
Induktionsspulen @ 220 mm

Gewicht: 42,6 kg

GTIN 4015613548968

IArt.-Nr. 115095
I Euro 6.498,-

Induktionswok

B 400 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert:

5 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Ceran Cuvette: @ 300 mm

Stahl-Wokpfanne Wokpfanne CNS 18/10

Gewicht: 24,2 kg @360 mm @380 mm

GTIN 4015613548975 Gewicht: 1,5 kg Gewicht: 1,8 kg

IArt.-Nr. 115099 GTIN 4015613371313 GTIN 4015613371320

IEuro 4.289,- IArt.-Nr. A105960 IArt.-Nr. A105961
| Euro 118,- | Euro 225,-

Elektro-Bain-Marie 1/1 GN, 150 mm tief
B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 1,0 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Wasserablaufhahn

Gewicht: 15 kg

GTIN 4015613548982

IArt-Nr. 115111
IEt:ro 1r.059,-

Elektro-Bain-Marie

1/1 GN + 2 x 1/4 GN, 150 mm tief

B 600 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Wasserablaufhahn

Gewicht: 18,6 kg

GTIN 4015613548999

IArt.-Nr. 115112
IEl:ro 1r.395,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 650 Snack

Elektro-Rostbrater

B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 4,08 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
1 Heizzone, Bratflache 250 x 420 mm
Fettauffangbecken, welches mit Wasser

gefillt werden kann

Gewicht: 21,8 kg

GTIN 4015613549002

IArt.-Nr. 115137
IEll;ro 1r.798,-

Elektro-Rostbrater

B 800 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 8,16 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
1 Heizzone, Bratflache 540 x 420 mm
Fettauffangbecken, welches mit Wasser

geflllt werden kann

Gewicht: 35 kg

GTIN 4015613549019

IArt.-Nr. 115139
IEtrlro Zr.698,-

Elektro-Schaschlik- bzw. Bratpfanne

B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 3,9 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Edelstahlpfanne: B 310 x T 505 x H 100 mm
Inhalt: 12,5 Liter

Gewicht: 22,7 kg

GTIN 4015613549033

IArt.-Nr. 115245
IEtl;ro 1r.595,-

Gas-Lavasteingrill

B 400 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 7,0 kW
Grillflache: B 330 x T 580 mm
Gewicht: 36 kg

GTIN 4015613549040

IArt.-Nr. 1151583
IElI;ro 1r.629,-

Gas-Lavasteingrill

B 800 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 14,0 kW
mit 2 Heizzonen

Gerate eingestellt
auf Fliissiggas

Grillflache: B 660 x T 580 mm Lavasteine
Gewicht: 70 kg 7 kg Beutel

GTIN 4015613549057 GTIN 4015613182049
IArt.-Nr. 1151593 IArt.-Nr. 100611
IEuro 2.298 - IEuro 59,-

/ Inklusive Lavasteine zur Erstbefillung

28 Technische Anderungen vorbehalten.
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Elektro-Griddleplatte glatt

B 400 x T 650 x H 295 mm

Bratflache Stahl B 396 x T 555 mm
Anschlusswert: 3,9 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 30 kg

GTIN 4015613549125

IArt.-Nr. 115108
IEl:ro 1r.379,-

Gas-Griddleplatte glatt

B 400 x T 650 x H 295 mm
Bratflache Stahl B 396 x T 555 mm
Anschlusswert: 5,0 kW

Gewicht: 38 kg

GTIN 4015613549156

IArt.-Nr. 1152163
|El:l'0 1r.419,-

Kombi-Kratzer
fiir alle Stahlplatten und Roste
Klinge austauschbar
Gewicht: 0,2 kg
GTIN 4015613605500
IArt.-Nr. 529712
IEuro 12,50

Verschluss-Stopfen
Kunststoff, hitzebestandig
B70xT 118 xH 90 mm
Gewicht: 0,1 kg

GTIN 4015613588346
IArt.-Nr. 115107

| Euro 125,-

Ersatzklinge
Gewicht: 0,01 kg
GTIN 4015613605517
I Art.-Nr. 529722
I Euro 3,-

Elektro-Griddleplatte glatt

B 600 x T 650 x H 295 mm

Bratflache Stahl B 596 x T 555 mm
Anschlusswert: 7,8 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 51 kg

GTIN 4015613549132

IArt.-Nr. 115109
IEll;ro 1r.879,-

Gas-Griddleplatte glatt

B 600 x T 650 x H 295 mm
Bratflache Stahl B 596 x T 555 mm
Anschlusswert: 10,0 kW

Gewicht: 56 kg

GTIN 4015613549163

IArt.-Nr. 1152173
IEt:ro 1r.849,-

Elektro-Griddleplatte, 1/2 glatt, 1/2 gerillt
B 600 x T 650 x H 295 mm

Bratflache Stahl B 596 x T 555 mm
Anschlusswert: 7,8 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 51 kg

GTIN 4015613549149

IArt-Nr. 115120
|El.rll'0 1r.949,-

Gas-Griddleplatte, 1/2 glatt, 1/2 gerillt
B 600 x T 650 x H 295 mm

Bratflache Stahl B 596 x T 555 mm
Anschlusswert: 10,0 kW

Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613549170

IArt.-Nr. 1152093
|Ell;l‘0 1r.898,-

Gerate eingestellt
auf Flissiggas

Technische Anderungen vorbehalten. 29
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Fett-Entsorgungsbehalter
Frittierfett-Filter
siehe Katalogseite 176, 177

Gerate eingestellt
auf Flissiggas

30

Elektro-Fritteuse

B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 9,0 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Inhalt 10 Liter

mit herausschwenkbarem

Heizelement zur leichteren Reinigung

Gewicht: 20,1 kg

GTIN 4015613549071

IArt.-Nr. 115204
IEl:ro 1r.349,-

Ersatzkorb

fir Elektro-Fritteusen

KorbmaR B 180 x T 305 x H 110 mm
GTIN 4015613586052

I Art.-Nr. 158605

IEuro 69,-

Elektro-Fritteuse

B 600 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 18,0 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Inhalt 2 Becken a 10 Liter

mit herausschwenkbarem

Heizelement zur leichteren Reinigung

Gewicht: 32 kg

GTIN 4015613549088

IArt.-Nr. 115205
IE|:ro 2r.198,-

Gas-Fritteuse

B 400 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 7,0 kW
Inhalt 8 Liter

Gewicht: 24,6 kg

GTIN 4015613549101

IArt.-Nr. 1152183
IElI;ro 1r.759,-

Ersatzkorb

flir Gas-Fritteusen

Korbmals B 200 x T 280 x H 115 mm
GTIN 4015613586045

I Art.-Nr. 158604

| Euro 78,-

Gas-Fritteuse

B 600 x T 650 x H 295 mm
Anschlusswert: 14,0 kW
Inhalt 2 Becken a 8 Liter
Gewicht: 42,4 kg

GTIN 4015613549118

IArt.-Nr. 1152193
IE|:ro 2r.998,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Elektro-Warmhaltegerat

fiir Pommes Frites

B 400 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50/60 Hz 1 NAC
Keramik-Heizstrahler

Beckengrofe: 1/1 GN

Gewicht: 19,6 kg

GTIN 4015613549095

IArt.-Nr. 115115
IEl:ro 9r89,-

Elektro-Nudelkocher

B 600 x T 650 x H 295 mm

Anschlusswert: 9,0 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Beckenmafs 490 x 340 x 180 mm

Wasserinhalt 28 Liter,

mit Wasserzulauf- und Ablaufhahn

Inklusive 3 Korbe

Gewicht: 29 kg

GTIN 4015613549064

IArt-Nr. 115138
IEl:ro 2r.298,-

Ersatzkorb fiir Elektro-Nudelkocher
Korbmall B 145 x T 310 x H 125 mm

GTIN 4015613586069

I Art.-Nr. 158606

I Euro 79,

Arbeitsplatte

B 400 x T 650 x H 295 mm
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613549224
IArt.-Nr. 115116

| Euro 385,-

Arbeitsplatte

B 600 x T 650 x H 295 mm
Gewicht: 21 kg

GTIN 4015613549217
IArt-Nr. 115113

IEuro 435,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Elektro-Multibrater

v Sehr schnelle Ankochzeit
/ Geringer Energieverbrauch
v Abgerundete Wanne

/ Hohe Leistung

v Pfanne aus CNS 18/10

Elektro-Multibrater

mit Auffangschale 1/1 GN, 150 mm tief

B 400 x T 650 x H 870 mm

Tiegelinhalt: 13 Liter
B320xT480xH92,5mm

Anschlusswert: 4,0 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 41 kg

GTIN 4015613549187

IArt.-Nr. 115155
|Elrlr0 Zr.549,-

Elektro-Multibrater

mit Auffangschale 1/1 GN, 150 mm tief

B 600 x T 650 x H870 mm

Tiegelinhalt: 21 Liter

B 520 x T480xH92,5mm

Anschlusswert: 8,1 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 45 kg

GTIN 4015613549194

IArt.-Nr. 115157
IElrlro 3r.098,-

Spiilbecken

B 600 x T 650 x H 295 mm

mit Spultischeinlochbatterie 1/2"
Wasserablauf 1 1/2"

BeckenmalSe: B 500 x T 400 x H 150 mm
Gewicht: 15,6 kg

GTIN 4015613549200

IArt-Nr. 115114

I Euro 898,-
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1 0

Offener Unterbau Offener Unterbau ‘

B 400 x T 535 x H 560-660 mm B 800 x T 535 x H 560-660 mm -

Gewicht: 10,6 kg Gewicht: 17,8 kg

GTIN 4015613432847 GTIN 4015613432861

IArt.-Nr. 112020 IArt.-Nr. 112022

IEuro 345, IEuro 459, Gerateverbindungs-Leiste
GTIN 4015613215785
[Art.-Nr. 110036
I Euro 52,-

600 mm
400 mm :
Offener Unterbau Offener Unterbau Offener Unterbau
B 600 x T 535 x H 560-660 mm B 700 x T 535 x H 560-660 mm B 1000 x T 535 x H 560-660 mm
Gewicht: 12,2 kg Gewicht: 12,2 kg Gewicht: 17,2 kg
GTIN 4015613432854 GTIN 4015613550237 GTIN 4015613432878
IArt.-Nr. 112021 IArt.-Nr. 112121 IArt.-Nr. 112023
| Euro 395,- I Euro 409,- | Euro 525,-
I—

Schublade Tiir Tiir Zwischenboden 400 mm
InnenmafR: B 305 x T 525 x H 145 mm zu Unterbauten zu Unterbauten GTIN 4015613432939
GTIN 4015613433219 350 mm breit 400 mm breit IArt.-Nr. 112030
IArt.-Nr. 112028 GTIN 4015613560014 GTIN 4015613559995 IEuro 86,-
I Euro 329, IArt.-Nr. 112027 IArt.-Nr. 112025
IEuro 129, IEuro 179, Zwischenboden 600 mm
GTIN 4015613432946
~ Pro Unterbau 400 mm werden Tir IArt.-Nr. 112031
2 Schubladen benot|gt zu Unterbauten IEuro 102,
600 mm breit
GTIN 4015613560007 Zwischenboden 700 mm
IArt.-Nr. 112026 GTIN 4015613560021
IEuro 209,- IArt.-Nr. 112032
I Euro 124,-
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Serie 700 Classic

Eine absolut professionelle Serie aus robustem
Chromnickelstahl 18/10.

Einfach unverwistlich und bis ins Detail durchdacht.

Vom Standgerateprogramm (ber Briickenbauweise
bis zur Sockelbauvariante, fir die leistungsfahige
Profi-Kiiche mit héchsten Anspriichen.

v Gerate aus CNS 18/10

v Bautiefe 700 mm, Hohe 850 - 900 mm

v Kompakte Bauart, funktionssicher

/ Leichte Reinigung

v Frontblende mit groen Bedienknebeln

v/ Elektro- oder Gasausflihrung

v Gerate auf Erdgas H eingestellt, Flissiggasdisen und
Erdgas L DUsen sind beigelegt

v Gasherde mit Zindflamme

v Gasherde mit Zweikreisbrenner mit hohem Wirkungsgrad
durch gleichmaRige Warmeverteilung

v Hohe Wirtschaftlichkeit durch niedrigen Energieverbrauch

v Zindflamme durch zusatzliche Abdeckung geschiitzt

v Fritteusen mit groRer Kaltzone

v Hygienische Gerateverbindung: die Gerate werden
miteinander verblockt

Technische Anderungen vorbehalten.
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2 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 9,1 kW Gas

2 Kochstellen: 1x 5,5 kW, 1 x 3,6 kW
Gewicht: 42 kg

GTIN 4015613484228

IArt.-Nr. 2851021
|El:l’0 1r.529,-

4 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 18,2 kW Gas

4 Kochstellen: 2 x 5,5 kW, 2 x 3,6 kW
Gewicht: 71 kg

GTIN 4015613484235

IArt.-Nr. 2851041
IEl:ro Zr.319,-

6 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 27,3 kW Gas

6 Kochstellen: 3 x 5,5 kW, 3 x 3,6 kW
Gewicht: 100 kg

GTIN 4015613484242

IArt.-Nr. 2851061
IEt:ro 3r.209,-

CNS-Schieberost
passend fur 2 Kochstellen
hintereinander

GTIN 4015613520414
I Art.-Nr. 285086
I Euro 179,-

4 Flammen Gasherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN

B 800 x T 700 x H 850-900 mm

Anschlusswert: 18,2 kW Gas

4 Kochstellen: 2 x 5,5 kW, 2 x 3,6 kW
Elektrobackofen 1/1 GN,

B 541 xT363 x H300 mm, 3,6 kW /400 V 50 Hz
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C

Gewicht: 115 kg

GTIN 4015613586885

IArt.-Nr. 2852241W (
IEuro 3.798,- l\ ‘_

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.
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4 Flammen Gasherd 4 Flammen Gasherd

mit Gasbackofen 2/1 GN mit Elektrobackofen 2/1 GN

B 800 x T 700 xH 850-900 mm B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert: 25,7 kW Gas Anschlusswert: 18,2 kW Gas

4 Kochstellen: 4 Kochstellen: 2 x 5,5 kW, 2 x 3,6 kW
2x55kW, 2x3,6 kW Elektrobackofen 2/1 GN,
Gasbackofen 2/1 GN, B535xT675xH 265 mm,
B535xT675xH265mm, 7,5 kW 5,4 kW /400V 50 Hz
Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Gewicht: 115 kg Gewicht: 132,4 kg

GTIN 4015613484259 GTIN 4015613580722

= IArt.-Nr. 2852341 IArt.-Nr. 2852251W
IEuro 3.449,- IEuro 4.049,-

Resdier

—

el

Optimale Leistung mittels Zweikreisbrenner

6 Flammen Gasherd mit 6 Flammen Gasherd mit
= Gasbackofen 2/1 GN Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
i ’ und Neutralschrank und Neutralschrank
O » B 1200 x T 700 x H 850-900 mm B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
| - Anschlusswert: 34,8 kW Gas Anschlusswert: 27,3 kW Gas
\“'-___ - 6 Kochstellen: 6 Kochstellen:
—_ 3x55kW, 3x3,6 kW 3x5,5kW 3x3,6 kW
Gasbackofen 2/1 GN, Elektrobackofen 1/1 GN,
B535xT675XxH 265 mm, B 541 xT363xH300mm,
SEehe 7,5 kw . . 3,6 KW/ 400V 50 Hz ,
(SIS Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Neutralschrank Neutralschrank
B350xT610x H 400 mm B350xT610xH400 mm
Gewicht: 156 kg Gewicht: 152 kg
GTIN 4015613484273 GTIN 4015613586908

IArt.-Nr. 2852361 IArt.-Nr. 2852461W
IEuro 4.398,- IEuro 4.698,-

6 Flammen Gasherd

mit groflem Gasbackofen

B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 40,3 kW Gas

6 Kochstellen: 3 x 5,5 kW, 3 x 3,6 kW

Gasbackofen CNS-Schieberost

B 1050 x T 530 x H 300 mm, 13 kW passend fur 2 Kochstellen
Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C hintereinander

Gewicht: 186 kg GTIN 4015613520414

GTIN 4015613484297 I Art.-Nr. 285086

IArt.-Nr. 2852261 IEuro 179,
I Euro 4.649,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H
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2 Felder Ceranherd

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 4,6 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
2 Kochfelder: @ 210 mm, 2 x 2,3 kW
Gewicht: 32,6 kg

GTIN 4015613484358

IArt.-Nr. 287410
IELro Zr.349,-

4 Felder Ceranherd

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 9,2 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochfelder: @210 mm, 4 x 2,3 kW
Gewicht: 50 kg

GTIN 4015613484365

IArt.-Nr. 287420
I Euro 3.349,-

4 Felder Ceranherd
mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN

i - = .
B 800 x T 700 x H 850-900 mm \ @, (D. (C- @

Anschlusswert: 12,8 kW, 400 VV 50 Hz 3 NAC

4 Kochfelder: @210 mm, 4 x 2,3 kW =3
Elektrobackofen 1/1 GN .

' = N
B541xT363xH300mm 3,6kw Bl s {
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C .*‘\
Gewicht: 98 kg e (

GTIN 4015613586915
IArt.-Nr. 287430W
IEuro 4.998,-

(Rartsdid
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2 Platten Elektroherd

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

5,2 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

2 Kochplatten: @ 220 mm

2x 2,6 kW

Gewicht: 36 kg

GTIN 4015613484303

IArt.-Nr. 286102
|Elrjr0 1r.375,-

6 Platten Elektroherd
mit offenem Unterbau

B 1200 x T 700 x H 850-900 mm

4 Platten Elektroherd

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert:

10,4 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochplatten: @ 220 mm
42,6 kw

Gewicht: 50 kg

GTIN 4015613484310

IArt.-Nr. 286104
|Elrlr0 1|:849,-

v Eckige Kochplatten

auf Anfrage lieferbar

Anschlusswert: 15,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

6 Kochplatten: @220 mm, 6 x 2,6 kW

Gewicht: 75 kg
GTIN 4015613484327

IArt.-Nr. 286106
|El:l‘0 2r.379,-

4 Platten Elektroherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN

B 800 x T 700 x H 850-900 mm

Anschlusswert: 14 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

4 Kochplatten: @220 mm, 4 x 2,6 kW

Elektrobackofen 1/1 GN,

B 541 xT 363 xH 300 mm, 3,6 kW /3 NAC400V

Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C

Gewicht: 95 kg
GTIN 4015613586922

IArt.-Nr. 286224W
I Euro 3.598,-

4 Platten Elektroherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN

Ausfihrung wie vor, jedoch
Elektrobackofen 2/1 GN,

B 535xT675xH 265 mm, 5,4 kW /400 V 50/60 Hz

Gewicht: 106 kg
GTIN 4015613580715

IArt.-Nr. 286234W
| Euro 3.549,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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6 Platten Elektroherd

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
und Neutralschrank

B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 19,2 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
6 Kochplatten: @ 220 mm, 6 x 2,6 kW
Elektrobackofen 1/1 GN,

B 541 xT363 x H 300 mm, 3,6 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Neutralschrank B 350 x T 610 x H 400 mm
Gewicht: 132 kg

GTIN 4015613586939

I Art.-Nr. 286246W
I Euro 4.089,-

-
Backofenreiniger
siehe Katalog-
seite 81

4 Platten Elektroherd

mit eckigen Kochplatten

und Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 14 kW /3 NAC 400 V 50 Hz
4 Kochplatten: 220 x 220 mm, 4 x 2,6 kW
Elektrobackofen 1/1 GN,

B 541 xT363 xH300mm, 3,6 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Gewicht: 95 kg

GTIN 4015613586946

IArt.-Nr. 286324W
| Euro 4.369,-

6 Platten Elektroherd

mit eckigen Kochplatten

mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
und Neutralschrank

B 1200 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 19,2 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
6 Kochplatten: 220 x 220 mm, 6 x 2,6 kW
Elektrobackofen 1/1 GN,

B 541 xT363 xH300mm, 3,6 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Neutralschrank B 350 x T 610 x H 400 mm
Gewicht: 132 kg

GTIN 4015613586953

IArt.-Nr. 286346W
I Euro 5.079,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 700 Classic
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Induktion: Mit Prazision und Komfort

Hitze da, wo man sie braucht, und auch nur dann, wenn man sie braucht.

Induktion ist Kochen mit Prazision und Komfort. Keine Vorheizphasen, keine Restwarme. Das sorgt fiir ein angenehmes
Raumklima in der Kiiche. Die Vorteile sind unstreitig: kiirzeste Ankochzeit, mehr Sicherheit (da sich nur das Kochgeschirr
erhitzt) und weniger Putzaufwand (da auf der Kochstelle nichts anbrennt).

Die ,kalte Hitze" spart Zeit und Energie. Mit einem sehr hohen Wirkungsgrad die schnellste und effizienteste Art zu kochen.

Induktionsherde

v Sehr schnelle Ankochzeit

v Geringer Energieverbrauch

7 Niedrige Warmeentwicklung

v Geringer Reinigungsaufwand
v Hohe Leistung

v Getrennt regelbare Heizzonen

/

2 Felder Induktionsherd

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Gesamtanschlusswert: 10 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Glasfeld 350 x 560 mm, 2 x 5 kW

Induktionsspulen @ 230 mm

Gewicht: 51 kg

GTIN 4015613488271

IArt.-Nr. 286410
|El:l’0 7r.098,-

4 Felder Induktionsherd

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Gesamtanschlusswert: 20 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Glasfeld 650 x 560 mm, 4 x 5 kW

Induktionsspulen @ 260 mm

Gewicht: 85 kg

GTIN 4015613488288

IArt.-Nr. 286420
IElrjro 1r1.998,-

.‘."" Induktion U
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v Wasserbader fir GN-Behalter,
150 mm tief

/ Die Lieferung aller Wasserbader
erfolgt ohne GN-Behalter

Elektro-Wasserbad, 1 Becken ¥ /)
mit Wassereinlaufhahn

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 1 kW /230 V 50 Hz
Beckengrofe: 1/1 GN

Gewicht: 33 kg

GTIN 4015613484679

IArt.-Nr. 286301
|El:|‘0 1r.649,-

Elektro-Wasserbad, 1 Becken
mit Wassereinlaufhahn

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 xH 850-900 mm
Anschlusswert: 2 kW /230 V 50 Hz
Beckengrofe: 2/1 GN

Gewicht: 48 kg

GTIN 4015613484686

IArt.-Nr. 286302
|El:|‘0 2r.249,-

Arbeitstisch

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm

1 Schublade B 313 x T 545 x H 150 mm
Gewicht: 35 kg

GTIN 4015613484716

IArt.-Nr. 284804
IEt:ro 1r.1 19,-

Arbeitstisch

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Gewicht: 64 kg

GTIN 4015613484709

IArt.-Nr. 284007
IEt:ro 1r.198,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 7 kW Gas

mit Piezo-Ziindung

Bratflache: B 353 x T 558 mm
Gewicht: 55 kg

GTIN 4015613610948

IArt.-Nr. 2855061
IEt:ro 2r.698,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

5 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Bratflache: B 353 x T 558 mm
Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613610962

I Art.-Nr. 286506
IEIlro 2r.545,-

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 xH 850-900 mm
Anschlusswert: 14 kW Gas

mit Piezo-Ziindung

Bratflache: B 753 x T 558 mm
Gewicht: 92 kg

GTIN 4015613610986

I Art.-Nr. 2855081
IEuro 3.498,-

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte,

1/2 glatt und 1/2 gerillt
mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 xH 850-900 mm
Anschlusswert: 14 kW Gas

mit Piezo-Ziindung

Bratflache: B 753 x T 558 mm
Gewicht: 91 kg

GTIN 4015613611006

IArt.-Nr. 2855051
IEl:ro 3r.298,-

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte, gerillt

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 7 kW Gas

mit Piezo-Zindung

Bratflache: B 353 x T 558 mm
Gewicht: 57 kg

GTIN 4015613610955

IArt.-Nr. 2855071
|Elrll‘0 2r.149,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte, gerillt

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

5 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Bratflache: B 353 x T 558 mm
Gewicht: 56 kg

GTIN 4015613610979

I Art.-Nr. 286507
|Elrll‘0 Zr.259,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert: 10 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Bratflache: B 753 x T 558 mm

Gewicht: 95 kg

GTIN 4015613610993

IArt.-Nr. 286508
IEl:ro 3r.649,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte,

1/2 glatt und 1/2 gerillt

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 10 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Bratflache: B 753 x T 558 mm

Gewicht: 94 kg

GTIN 4015613611013

I Art.-Nr. 286509
|Elrll‘0 3r.349,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 700 Classic €>)artscher

Der Multibrater ist ein ,Alleskonner”
Auf kleinster Fldche in der Kiiche ein Problemldser.
In Edelstahlausfihrung mit hoher Leistung und niedrigem Energieverbrauch.

Braten « Kochen « Diinsten « Warmhalten

Der abgerundete Wannenboden mit extra groflem Auslaufschacht vereinfacht die Reinigung.
Als einzelnes Standgerdt oder in einer Kochzeile integriert findet die Anwendung des Multibraters
in jeder Kiiche seinen Platz.

Elektro-Multibrater

v Sehr schnelle Ankochzeit
v Geringer Energieverbrauch
v Abgerundete Wanne

/ Hohe Leistung

v Pfanne aus CNS 18/10

Elektro-Multibrater

mit Auffangschale 1/1 GN, 100 mm tief

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Gesamtanschlusswert: 5 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Pfanne: B300 x T505 x H 110 mm

Inhalt 12 Liter

Gewicht: 52 kg

GTIN 4015613488233

IArt.-Nr. 286710
IEt:ro 3r.798,-

Elektro-Multibrater

mit Auffangschale 2/1 GN, 100 mm tief

B 800 x T 700 xH 850-900 mm
Gesamtanschlusswert: 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Pfanne: B 650 x T 505 x H 110 mm

Inhalt 26 Liter

Gewicht: 91,8 kg

GTIN 4015613488240

IArt.-Nr. 286720
IEl:ro 5r.349,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 700 Classic

Elektro-Standfritteuse

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 15 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Beckeninhalt: 15 Liter

2 Korbe: B 105 x T 245 x H 120 mm

mit Fettauffangbehdlter

Gewicht: 46,6 kg

GTIN 4015613486208

IArt.-Nr. 286917
IEl:rO 2r.349,-

Elektro-Standfritteuse mit 2 Becken
B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 15 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Beckeninhalt: 2 x 9 Liter

2 Korbe: B 105 x T 260 x H 140 mm

mit Fettauffangbehalter

Gewicht: 51,6 kg

GTIN 4015613486222

IArt.-Nr. 286925
IEl:ro 3r.498,-

Raisael

Elektro-Standfritteuse mit 2 Becken
B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert: 30 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Beckeninhalt: 2 x 15 Liter

1 Korb: B260xT265xH 100 mm

2 Korbe: B 105 x T 245 x H 120 mm

mit Fettauffangbehalter

Gewicht: 72 kg

GTIN 4015613486215

IArt.-Nr. 286922
IEt:ro 3r.989,-

_ | Ersatzkorb 71 Ersatzkorb 15I
(BRkdEr B 105xT 245 x H 120 mm B 260 x T 265 x H 100 mm
—~ GTIN 4015613488257 GTIN 4015613488264
IArt.-Nr. 286999 IArt.-Nr. 286998
I Euro 64,- I Euro 79,-
Ersatzkorb 91
B 105xT 260 x H 140 mm
GTIN 4015613529615
IArt.-Nr. 286996
I Euro 69,-

Elektro-Warmhaltegerat

fiir Pommes Frites

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 1 kW /230 V 50 Hz
Keramik Heizstrahler

Beckengréfe 1/1 GN

Gewicht: 33 kg

GTIN 4015613486253

I Art.-Nr. 286626
|El:|‘0 Zr.069,-

44 Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 700 Classic €5artscher

Gas-Standfritteuse

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 15 kW Gas
Beckeninhalt: 15 Liter

2 Korbe: B 105 x T 245 x H 120 mm
mit Fettauffangbehdlter

Gewicht: 44 kg

GTIN 4015613484556

IArt.-Nr. 2859171
|El:r0 2r.549,-

Gas-Standfritteuse mit 2 Becken
B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 11,5 kW Gas
Beckeninhalt: 2 x 7 Liter

2 Korbe: B 105 x T 245 x H 120 mm
mit Fettauffangbehalter

Gewicht: 50 kg

GTIN 4015613486185

IArt.-Nr. 2859251
|El:l'0 3r.398,-

Ersatzkorb 71
B 105xT245x H 120 mm
GTIN 4015613488257 Fett-Entsorgungsbehélter
:é:ltr.(-)l\lsr‘.ﬁ86999 Frittierfett-Filter

! siehe Katalogseite 176, 177
Ersatzkorb 15I G —
B 260 x T 265 x H 100 mm ‘\3*_ -,
GTIN 4015613488264 [l
IArt.-Nr. 286998 —
IEuro 79,

Gas-Standfritteuse mit 2 Becken
B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 30 kW Gas
Beckeninhalt: 2 x 15 Liter

1 Korb: B 260 xT265xH 100 mm

2 Korbe: B 105 x T 245 x H 120 mm
mit Fettauffangbehalter

Gewicht: 87 kg

GTIN 4015613486192

IArt.-Nr. 2859271
IEl:ro 4r.398,-

Die Installation ist nur mit
Abgaskamin zugelassen.

fiir Kamin |
B295xT70xH995mm
GTIN 4015613486680
IArt.-Nr. 285062

| Euro 345,-

fir Haube T
B300xT65xH995mm |

GTIN 4015613489124

IArt.-Nr. 2952720

I Euro 189, Gerate eingestellt
| auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 700 Classic

(Bl

Lieferung ohne Korbe

Nudelkorb 1/3 GN, lang
Korb CNS 18/10, Griff Kunststoff
B 140 xT 290 x H 200 mm

GTIN 4015613490489

IArt.-Nr. 284123

I Euro 149,-

Lieferung ohne Kérbe

46

(Bt

Nudelkorb 1/3 GN

Korb CNS 18/10, Griff Kunststoff

B 290 xT 160 x H 200 mm
GTIN 4015613490465
IArt.-Nr. 284113

I Euro 165,-

iEjartsciel

— U

Elektro-Nudelkocher

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 7 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Inhalt: 24 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 46 kg

GTIN 4015613484594

IArt.-Nr. 286305
IEl:ro 2r.449,-

Gas-Nudelkocher

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 8,7 kW Gas

Inhalt: 24 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 50 kg

GTIN 4015613484563

IArt.-Nr. 2853051
IElI;ro 2r.519,-

Nudelkorb 1/6 GN

Korb CNS 18/10, Griff Kunststoff
B 140 xT 140 x H 200 mm

GTIN 4015613490472

IArt.-Nr. 284116

I Euro 102,-

Elektro-Nudelkocher

B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert: 14 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Inhalt: 2 x 24 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 74 kg

GTIN 4015613484600

IArt.-Nr. 286310
IEl:ro 3r.798,-

Gas-Nudelkocher

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 17,4 kW Gas

Inhalt: 2 x 24 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 81,2 kg

GTIN 4015613484587

IArt.-Nr. 2853101
IEl:ro 4r.298,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 700 Classic €>)artscher

Gas-Lavasteingrill

mit offenem Unterbau

B 400 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 9 kW Gas

mit Piezo-Zlindung

hohenverstellbarer Grillrost (V-Rost) fiir Fleisch
Grillflache: B 350 x T 530 mm

Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613486161

IArt.-Nr. 2856201
IEt:ro 2r.549,-

Rundrost fiir Fisch
Edelstahl

Gewicht: 5,5 kg

GTIN 4015613527796
IArt.-Nr. 285099

| Euro 249,-

Fillmenge Lavasteine 4,5 kg

/ Inklusive Lavasteine zur Erstbefiillung

Lavasteine, 7 kg Beutel
GTIN 4015613182049
IArt.-Nr. 100611

IEuro 59,-

Gas-Lavasteingrill

mit offenem Unterbau

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 18 kW Gas

mit Piezo-Zlindung

hohenverstellbarer Grillrost (V-Rost) flr Fleisch
Grillflache: B 750 x T 530 mm

Gewicht: 76 kg

GTIN 4015613486178

IArt.-Nr. 2856301
|El:|‘0 3r.298,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 700 Classic

48

Kippbratpfannen

v Tragestruktur CNS 18/10

/ Elektro- oder Gasausfiihrung

v Edelstahl-Tiegel mit Eisenboden

~ Thermostatische Regelung von 50 °C bis 300 °C
v/ Tiegelinhalt: 50 Liter

v TiegelmaRe: B 700 x T 420 x H 173 mm

v Wasserzulaufhahn

v Aufklappbarer Scharnierdeckel

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Elektro-Kippbratpfanne

mit Handradkippvorrichtung

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 10 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 120 kg

GTIN 4015613611334

IArt.-Nr. 286680
IEtrlro 5r.349,-

Gas-Kippbratpfanne

mit Handradkippvorrichtung

B 800 x T 700 x H850-900 mm
Anschlusswert Gas: 12,5 kW

Anschlusswert Elektro: 0,05 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 130 kg

GTIN 4015613611341

IArt.-Nr. 2856801
IEtrlro 5r.549,-

Elektro-Kippbratpfanne

mit elektromotorischer Kippvorrichtung
B 800 x T 700 x H 850-900 mm

Anschlusswert: 10,25 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 118,2 kg

GTIN 4015613611358

IArt.-Nr. 286610
IElI;ro 5r.498,-

Gas-Kippbratpfanne

mit elektromotorischer Kippvorrichtung
B 800 x T 700 x H 850-900 mm

Anschlusswert Gas: 12,5 kW

Anschlusswert Elektro: 0,25 KW /230 V 50 Hz
Gewicht: 125 kg

GTIN 4015613611365

IArt.-Nr. 2856011
IElI;ro 5r.698,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Kochkessel

v CNS 18/10

/ Elektro- oder Gasausfiihrung

/ Indirekte Beheizung

v Mit automatischer Fillstandskontrolle

/ Inhalt: 55 Liter

/ KesselinnenmafSe: @ 400 mm, Hohe 450 mm
~ Warm- und Kaltwasseranschluss 1/2"

Elektro-Kochkessel

Indirekte Beheizung

B 800 x T 700 xH 850-900 mm
KesselinnenmaRe: @ 400 mm, Hohe 450 mm
Inhalt: 55 Liter

Anschlusswert: 12 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Warm- und Kaltwasseranschluss 1/2"
Gewicht: 95 kg

GTIN 4015613577869

IArt.-Nr. 286811
IEuro 6.649,-

Gas-Kochkessel

Indirekte Beheizung

B 800 x T 700 x H 850-900 mm
KesselinnenmaRe: @ 400 mm, Hohe 450 mm
Inhalt: 55 Liter

Anschlusswert: 15,5 kW Gas

Warm- und Kaltwasseranschluss 1/2"
Gewicht: 92 kg

GTIN 4015613585239

IArt.-Nr. 2858021
|El:l'0 7r.098,-

Abgaskamin nur erforderlich,
wenn das Gerat nicht unter
einer Abzugshaube steht.

B544 xT185xH 1120 mm
GTIN 4015613486666
IArt.-Nr. 285060

I Euro 495,-

Abzugskamin ‘ | L

Gerate eingestellt
L . auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten. 49




Zubehor 700 Classic
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Grillplatte iiber 2 Kochstellen, Gusseisen gerillt
B375xT575xH38 mm

Gewicht: 24,1 kg

GTIN 4015613486635

I Art.-Nr. 285080

IEuro 198,-

Brat- und Fortkochplatte iiber 2 Kochstellen
Gusseisen glatt, mit Saftrinne
B375xT575xH38mm

Gewicht: 22,3 kg

GTIN 4015613486642

IArt.-Nr. 285083

| Euro 198,-

Kleintopfring
Gewicht: 0,25 kg
GTIN 4015613486659
IArt.-Nr. 285085
I Euro 26,-

Tiir fiir Unterbauten

fiir Rechts- und Linksanschlag
B 366 xT96 x H456 mm

Gewicht: 3,4 kg

GTIN 4015613486604

IArt.-Nr. 285050

IEuro 195,

2 Schubladen
B350 x T 600 x H 400 mm
Gewicht: 14 kg

GTIN 4015613530642

I Art.-Nr. 284401

I Euro 1.049,-

Heizung

fur Teller-Warmeschrank
B95xT280xH310 mm
Anschlusswert: 230 V / 2 kW
Gewicht: 5,9 kg

GTIN 4015613486758

I Art.-Nr. 296065

IEuro 579,

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 700 Classic artscher

So individuell Ihr Kiichenbetrieb ist, so variabel ist die Bartscher Serie 700 Classic

Eine Serie —— Drel Varianten

Dann ist die Sockelbau-Ausstattung der Bartscher Serie 700 genau die
richtige Losung. Auf dem bauseitigen Sockel lassen sich die einzelnen
Gerdte bestens miteinander kombinieren.

Ceran- oder Gasherd, Griddleplatte, Fritteuse oder Multibrater:
Die Auswahl an Elementen ist grof und variabel und kann perfekt
auf Ihre Bediirfnisse hin individuell geplant werden.

Beim Aufbau werden dann die Gerate fest miteinander verbunden und
stabil verblockt. Dabei lassen sich die Gas- oder Elektrogerate beliebig
durch verschiedene Unterbauelemente erganzen.

Wahlen Sie als optionales Zubehdr zwischen leichtgangigen Schubladen
oder praktischen Schranken, ganz so, wie es fiir Ihre Anforderungen am
besten ist.

Durch die kompakte Bauweise ist die Kiicheneinrichtung
besonders gut zu reinigen - Hygiene wird hier grof8 geschrieben.
Sockelbau gutzu reimigen - fyg gob

PR he . Das reichhaltige Zubehdr wurde von Profis fiir Profis entwickelt, wie die

7 ’

Ishre Ku;he ljsté)elreltshmlét elhnbelm Eeﬂl.eStfn S(()jgkellagsr]gegigttet. Heizung fiir den Teller-Warmeschrank, groRe Grill-, Brat- und Fortkoch-
I€ suchen dabei nach Rochiblockvarianten, die gleichzeitig platten oder Spritzschutz fiir Griddleplatten, gerdumige Schubladen

iqdividuelle Unlterbauméglichkgiten blileten? oder Unterbau-Tiren, selbst eine Saule mit Wasserhahn - an alles ist
Sie brauchen eine kompakte Kiichenlésung? gedacht.

Mit den Briickenbau- und Tischmodulen der Bartscher Serie 700 ist
all dies moglich - die Standelemente sind hohenverstellbar,
individuell planbar und klein im Preis. So sind Variabilitat und
ergonomisches Arbeiten garantiert.

Dabei ist das Modul-System die perfekte Mdglichkeit, um Rohre,
Abfliisse oder andere Hindernisse zu iiberbriicken.

Die offene Variante des Briickenbaus ist zudem besonders
reinigungsfreundlich. Durch die Blockverbindung der einzelnen Gerate
mit den zusatzlichen Briickenunterbaustreben ist hochste Stabilitat

Briickenbau- und Tischmodule garantiert

Ein weiteres Plus: Die offenen Fldchen bieten reichlich Platz fiir all das,
Sie wiinschen sich funktionelle Arbeitsbereiche? was Sie verstauen mochten. Das reichhaltige Zubehdr wurde von Profis
Sie mochten eine individuelle Kiichenplanung mit viel Arbeitsflache? fir Profis entwickelt, wie die grofRe Grill-, Brat- und Fortkochplatte oder
Sie suchen eine glinstige Alternative zu Standgeraten? der Spritzschutz fur Griddleplatten, selbst eine Sdule mit Wasserhahn -
Sie mdchten bauliche Hindernisse Uiberwinden? an alles ist gedacht.

Technische Anderungen vorbehalten. 51 I



Serie 900 Master

Serie 900 Master

Die Serie 900 findet ihre Anwendung in Profi-Kiichen
mit den groRten Produktionskapazitaten.

Funktional bestens gestaltet in Elektro- oder Gasausfihrung
mit extra grofRen handlichen Bedienknebeln.

In massiv hochwertiger Chromnickelstahl 18/10 Ausfihrung.

Fiir langlebigen professionellen Einsatz.

v Gerdte aus CNS 18/10

v Bautiefe 900 mm, Hohe 850 - 900 mm

~ Robuste und kompakte Bauart

v Geformte Frontblende mit groRen Bedienknebeln

/ Elektro- oder Gasausflihrung

v Gerate auf Erdgas H eingestellt, Fllissiggasdisen und
Erdgas L DUsen sind beigelegt

v Gasherde mit Z{indflamme

v Gasherde mit Zweikreisbrenner mit hohem Wirkungsgrad
durch gleichmaRige Warmeverteilung

v Zindflamme durch zusatzliche Abdeckung geschiitzt

7 Hygienische Gerdteverbindung: die Gerate werden
miteinander verschraubt

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 900 Master €Sartscher

4 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 23 kW

4 Kochstellen:
1x3,5kW/1x%x8,5kW/2x5,5kW
Gewicht: 105 kg

GTIN 4015613481944

IArt.-Nr. 2951041
IEuro 2.998,-

CNS-Schieberost

passend fir 2 Kochstellen l
hintereinander

GTIN 4015613520421

I Art.-Nr. 295086

I Euro 289,-

6 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 1350 x T900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 35 kW

6 Kochstellen:
2x3,5kW/2x55kW/2x85kwW
Gewicht: 158 kg

GTIN 4015613481951

IArt.-Nr. 2951061
IEuro 4.149,-

8 Flammen Gasherd

mit offenem Unterbau

B 1800 x T900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 47 kW

8 Kochstellen:
3x3,5kW/2x5,5kwW/
3x8,5kw

Gewicht: 209 kg

GTIN 4015613481906

IArt.-Nr. 2951081
IElrJro Sr.398,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 900 Master @

4 Flammen Gasherd

mit Gasbackofen 2/1 GN

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 31 kW

4 Kochstellen:
1x3,5kW/1x85kW/2x5,5kwW
Gasbackofen 2/1 GN,

B 535xT675x%xH 265 mm, 8,0 kW
Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C
Gewicht: 157 kg

GTIN 4015613481852

IArt.-Nr. 2952141
I Euro 4.298,-

4 Flammen Gasherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN
BJaltselic! B 900 x T 900 x H 850-900 mm
o TS Anschlusswert: 23 kW Gas

Ik - ”J _ 4 Kochstellen:
\w - e l] 1x3,5kW/1x85kW/2x5,5 kW

Elektrobackofen 2/1 GN,

B 535x T 675 x H 265 mm, 5,4 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C

Gewicht: 170 kg
GTIN 4015613582344

IArt.-Nr. 2952241W
I Euro 4.498,-

Optimale Leistung mittels Zweikreisbrenner

6 Flammen Gasherd
E mit Gasbackofen 2/1 GN
CNS-Schieberost und Neutralschrank

passend fur 2 Kochstellen B 1350 x T 900 x H 850-900 mm
hintereinander Anschlusswert: 43 kW

GTIN 4015613520421 6 Kochstellen:

I Art.-Nr. 295086 2x3,5kW/2x55kW/2x85kwW
I Euro 289, Gasbackofen 2/1 GN,

B 535xT675xH 265 mm, 8 kW
Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C
Neutralschrank B 349 x T610 x H 400 mm
Gewicht: 211 kg

GTIN 4015613481876

IArt.-Nr. 2952361
IEl:ro 5r.549,-

6 Flammen Gasherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN

und Neutralschrank

B 1350 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 35 kW Gas

6 Kochstellen:
2x3,5kW/2x55kW/2x8,5kW
Elektrobackofen 2/1 GN,

B 535xT675x%xH 265 mm, 54 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Neutralschrank B 349 x T 610 x H 400 mm
Gewicht: 220 kg

GTIN 4015613582351

IArt.-Nr. 2952461W
I Euro 5.898,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

54 Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 900 Master €Sartscher

8 Flammen Gasherd

mit 2 Gasbackofen 2/1 GN
B 1800 x T900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 63 kW

8 Kochstellen:

3x3,5KW/2x5,5kW/3x85 kW ‘FO O ) @)

2 Gasbackofen 2/1 GN, : —— .
B 535X T 675 x H 265 mm, 8,0 kW ; - » &
Temperaturbereich: 140 °C bis 300 °C e— T (& =
Gewicht: 301 kg e = L7

GTIN 4015613481913 °

1Art.-Nr. 2952181 e
I Euro 7.398,- ( ?,5._1_15*\1&4

Optimale Leistung mittels Zweikreisbrenner
B

CNS-Schieberost -

Eastsend ﬂerz Kochstellen Backofenreiniger
Intereinanaer . )
GTIN 4015613520421 5|ghe Katalog

| Art.-Nr. 295086 seite 81

[ Euro 289,

8 Flammen Gasherd

mit 2 Elektrobackofen 2/1 GN
B 1800 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 47 kW Gas

8 Kochstellen:

— N 0 O ) » |
3%3,5kW/2x55kW/3x85kW = p C| O ' L
| o9

2 Elektrobackéfen 2/1 GN,
B535xT675xH 265 mm, - "
35,4 KW/ 400V 50 Hz 3 NAC - = e (N ~
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C | » ) [ ™
Gewicht: 305 kg . . =

GTIN 4015613582368 t‘\ |
IArt.-Nr. 2952281W S (BrI 16
I Euro 8.198,- ==

Gerdte eingestellt : ]
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 900 Master

2 Felder Ceranherd

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 8 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
2 Kochfelder a 4 kW, 300 x 300 mm

Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613482040

IArt.-Nr. 296410
IELrlro 3r.198,-

4 Felder Ceranherd

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 16 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
4 Kochfelder a 4 kW, 300 x 300 mm

Gewicht: 71,4 kg

GTIN 4015613482057

I Art.-Nr. 296420
I Euro 5.149,-

4 Felder Ceranherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 21,4 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochfelder a 4 kW, 300 x 300 mm
Elektrobackofen 2/1 GN,

B535xT675x%xH 265 mm, 54 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Gewicht: 130 kg

GTIN 4015613585178

I Art.-Nr. 296430W
I Euro 6.498,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 900 Master

artscher

4 Platten Elektroherd

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 16 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochplatten a 4 kW, 300 x 300 mm
Gewicht: 100 kg

GTIN 4015613482095

IArt.-Nr. 296204
IEl:ro 3r.598,-

4 Platten Elektroherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 21,4 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
4 Kochplatten a 4 kW, 300 x 300 mm
Elektrobackofen 2/1 GN,

B 535xT675xH 265 mm, 5,4 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Gewicht: 179 kg

GTIN 4015613582399

IArt.-Nr. 296324W
I Euro 5.398,-

6 Platten Elektroherd

mit Elektrobackofen 2/1 GN

und Neutralschrank

B 1350 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 29,4 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
6 Kochplatten a 4 kW, 300 x 300 mm
Elektrobackofen 2/1 GN,

B 535xT675xH 265 mm, 5,4 kW
Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
Neutralschrank B 349 x T 610 x H 400 mm
Gewicht: 225 kg

GTIN 4015613582375

IArt.-Nr. 296216W
I Euro 6.998,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 900 Master

7]

58

Induktionsherde

v Sehr schnelle Ankochzeit

v Geringer Energieverbrauch

v Niedrige Warmeentwicklung

/ Geringer Reinigungsaufwand
/ Hohe Leistung

v Getrennt regelbare Heizzonen

2 Felder Induktionsherd

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 10 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Glasfeld 350 x 650 mm, 2 x 5 kW
Induktionsspulen @ 260 mm

Gewicht: 71 kg

GTIN 4015613488462

I Art.-Nr. 296610
IEll;I‘O 7r.998,-

4 Felder Induktionsherd

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 20 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Glasfeld 650 x 650 mm, 4 x 5 kW
Induktionsspulen @ 260 mm

Gewicht: 119 kg

GTIN 4015613488479

IArt.-Nr. 296615
IEuro 13.485,-

Elektro-Multibrater

~ Multifunktionsgerdt zum Braten, Kochen, Dinsten, Garen
v Sehr schnelle Ankochzeit

v Geringer Energieverbrauch

v Abgerundete Wanne

/ Hohe Leistung

~ Pfanne aus CNS 18/10

Elektro-Multibrater

mit Auffangschale 2/1 GN, 100 mm tief

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 14 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
PfannengréRe 683 x 700 x 110 mm

Inhalt 41,5 Liter

Gewicht: 128,3 kg

GTIN 4015613488806

I Art.-Nr. 296425
|ELrIrO 6r.198,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 900 Master

artscher

Elektro-Wasserbad
mit offenem Unterbau
B 450 x T900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz
Beckengrofe:

/1 GN + 1x 1/3 GN, 150 mm tief
mit Wasserzulauf am Becken
und Auslass am Boden
Gewicht: 55 kg
GTIN 4015613482422
IArt.-Nr. 296301
| Euro 2.259,-

Elektro-Wasserbad
mit offenem Unterbau
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 3,6 kW / 230 V 50 Hz
Beckengrofe:

/1 GN + 2 x 1/3 GN,
150 mm tief
mit Wasserzulauf am Becken
und Auslass am Boden
Gewicht: 75,6 kg
GTIN 4015613482439
IArt.-Nr. 296302
IEuro 2.929,-

Neutralelement mit Schublade
und offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm

1 Schublade B 360 x T 800 x H 185 mm
Gewicht: 52 kg
GTIN 4015613486543
IArt.-Nr. 296103

I Euro 1.379,-

Neutralelement

mit offenem Unterbau

B 900 x T900 x H 850-900 mm
Gewicht: 73,2 kg
GTIN 4015613486550
IArt.-Nr. 296102

I Euro 1.449,-

Technische Anderungen vorbehalten.

v Wasserbader fir GN-Behalter,
150 mm tief
/ Die Lieferung aller Wasserbader

\“‘—"‘ erfolgt ohne GN-Behalter
—
_h,::g__ﬁ—:—"—:-"'

‘,_O O

=

1

Gas-Wasserbad
mit offenem Unterbau
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 6 kW
BeckengroRe:

/1 GN + 2 x 1/3 GN,
150 mm tief
mit Wasserzulauf am Becken
und Auslass am Boden
Gewicht: 77 kg
GTIN 4015613482446
I Art.-Nr. 2953021
IEuro 2.979,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H




Serie 900 Master

FU o e

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

7 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Bratflache: B 385 x T 720 mm
Gewicht: 78 kg

GTIN 4015613611082

IArt.-Nr. 296506
IEl:ro Zr.519,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

14 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Bratflache: B 835 x T 720 mm
Gewicht: 135,3 kg

GTIN 4015613611112

IArt.-Nr. 296508
|El:l‘0 3r.749,-

Elektro-Griddleplatte

mit Stahlplatte,

1/2 glatt, 1/2 gerillt

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert:

14 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Bratflache: B 835 x T 720 mm
Gewicht: 131,3 kg

GTIN 4015613611150

IArt.-Nr. 296509
IEl:ro 3r.849,-

60

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 8 kW Gas

mit Piezo-Zlindung

Bratflache: B 385 x T 720 mm
Gewicht: 85 kg

GTIN 4015613611099

I Art.-Nr. 2955031
IEl:ro Zr.529,-

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte, glatt

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 13,8 kW Gas
mit Piezo-Zlindung

Bratflache: B 835 x T 720 mm
Gewicht: 140,5 kg

GTIN 4015613611136

I Art.-Nr. 2955071
|El:l‘0 3r.398,-

Gas-Griddleplatte

mit Stahlplatte,

1/2 glatt, 1/2 gerillt

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 13,8 kW Gas
mit Piezo-Zlindung

Bratflache: B 835 x T 720 mm
Gewicht: 140 kg

GTIN 4015613611174

IArt.-Nr. 2955051
IEl:ro 3r.579,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 900 Master

€Sartscher

Gas-Lavasteingrill

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 11 kW Gas

mit Piezo-Zindung

Grillrost (V-Rost) fiir Fleisch
Grillflache: 420 x 675 mm
Gewicht: 75 kg

GTIN 4015613486321

IArt.-Nr. 2954501
IEl:ro 2r.598,-

Gas-Lavasteingrill

mit offenem Unterbau

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 11 kW Gas

mit Piezo-Zlindung

Grillrost (Rundrost) fir Fisch
Grillflache: 420 x 675 mm
Gewicht: 78 kg

GTIN 4015613486338

I Art.-Nr. 2954601
IEt:ro 2r.729,-

IEuro 59,-

Gas-Lavasteingrill

mit offenem Unterbau

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 22 kW Gas

mit Piezo-Zlindung

Grillrost (Rundrost / V-Rost) fir Fisch und Fleisch

Grillflache: 870 x 675 mm
Gewicht: 112 kg
GTIN 4015613486369

IArt.-Nr. 2954621
| Euro 3.898,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.

Rahmen mit Grillrost
(V-Rost)
hohenverstellbar
B449xT810xH 178 mm
Grillrost (V-Rost) fir Fleisch
Grillflache: 420 x 675 mm
Gewicht: 10 kg

GTIN 4015613527918
IArt.-Nr. 296465

I Euro 589,-

Rahmen mit Grillrost
(Rundstab-Rost)
hohenverstellbar

B449 xT810xH 178 mm
Grillrost (Rundrost) fiir Fisch
Grillflache: 420 x 675 mm
Gewicht: 14,5 kg

GTIN 4015613527925

I Art.-Nr. 296466

IEuro 679,

Fiillmenge Lavasteine 6 kg

/ Inklusive Lavasteine zur Erstbefillung

Lavasteine, 7 kg Beutel
GTIN 4015613182049
IArt.-Nr. 100611

Fiillmenge Lavasteine 13 kg




Serie 900 Master

Ersatzkorb klein Ersatzkorb groR Elektro-Standfritteuse

130 x 280 x 145 mm 270 x 280 x 145 mm B 450 x T 900 x H 850-900 mm

GTIN 4015613586120 GTIN 4015613586137 Anschlusswert: 15 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
IArt.-Nr. 296621 I Art.-Nr. 296622 Beckeninhalt: 18 Liter

I Euro 69, I Euro 85, 2 Koérbe a B 130 x T 280 x H 145 mm

mit Fettauffangbehdlter
Gewicht: 64,1 kg
GTIN 4015613482361

IArt.-Nr. 296620
IE|:r0 2r.998,-

Elektro-Standfritteuse, 2 Becken

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 30 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Beckeninhalt: 2 x 18 Liter

4 Koérbe a B 130 x T 280 x H 145 mm

mit Fettauffangbehdlter

Gewicht: 100 kg

GTIN 4015613482378

IArt.-Nr. 296960
IE|:r0 5r.098,-

Gas-Standfritteuse

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert Gas: 18 kW
Anschlusswert Elektro: 0,02 kW / 230V
Beckeninhalt: 20 Liter

2 Koérbe aB 130 x T 280 x H 130 mm

Ersatzkorb klein Ersatzkorb grof3 mit Fettauffangbehalter
130 x 280 x 130 mm 270 x 280 x 130 mm Gewicht: 76 kg

GTIN 4015613586113 GTIN 4015613586106 GTIN 4015613482385

I Art.-Nr. 295927 I Art.-Nr. 295952 IArt.-Nr. 2959251
IEuro 65, IEuro 78,- IEuro 3.298,-

Gas-Standfritteuse, 2 Becken

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert Gas: 36 kW
Anschlusswert Elektro: 0,05 kW /230 V
Beckeninhalt: 2 x 20 Liter

4 Koérbe aB 130 x T 280 x H 130 mm
mit Fettauffangbehdlter

Gewicht: 125 kg

GTIN 4015613482392

IArt.-Nr. 2959501

IEuro 5.598,-

Die Installation ist nur mit Abgaskamin
zugelassen.

fir Kamin I

B350xT70xH950 mm
GTIN 4015613486673

I Art.-Nr. 285061

| Euro 398,-

fiir Haube v
B 345xT70xH950 mm

GTIN 4015613489100

IArt.-Nr. 2952710

I Euro 279,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

62 Technische Anderungen vorbehalten.




Serie 900 Master €Sartscher

Elektro-Nudelkocher

mit 1 Becken

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 9,9 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Beckeninhalt: 40 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 65 kg

GTIN 4015613486390

IArt.-Nr. 296310
|El|:'0 3r.249,-

v Lieferung erfolgt ohne Korbe

Gas-Nudelkocher

mit 1 Becken

B 450 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 13,8 kW Gas
Beckeninhalt: 40 Liter

Wassereinlauf- und Ablaufhahn eingebaut
Gewicht: 74 kg

GTIN 4015613486376

IArt.-Nr. 2953011
|El:l’0 3r.349,-

Eingestellt
auf Erdgas H

Nudelkorb 1/3 GN, lang Nudelkorb 1/3 GN Nudelkorb 1/6 GN

Korb CNS 18/10, Korb CNS 18/10, Korb CNS 18/10,

Griff Kunststoff Griff Kunststoff Griff Kunststoff

B 140xT 290 x H 200 mm B290xT 160 x H 200 mm B 140 xT 140 x H 200 mm
GTIN 4015613490489 GTIN 4015613490465 GTIN 4015613490472
IArt.-Nr. 284123 IArt.-Nr. 284113 IArt.-Nr. 284116

| Euro 149,- [ Euro 165,- I Euro 102,-

Technische Anderungen vorbehalten. 63 I



Serie 900 Master

Gas-Kippbratpfanne mit Handradkippung
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert Gas: 19 kW

Anschlusswert Elektro: 0,05 kW /230 V 50 Hz
Tiegel aus CNS, Boden aus Stahl

Inhalt: 85 Liter

Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
TiegelmafSe: B 800 x T 590 x H 173 mm

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 168 kg

GTIN 4015613611396

IArt.-Nr. 2956711
|El:l’0 7r.998,-

Gas-Kippbratpfanne mit elektromotorischer Kippung
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert Gas: 19 kW

Anschlusswert Elektro: 0,26 kW /230 V 50 Hz
Tiegel aus CNS, Boden aus Stahl

Inhalt: 85 Liter

Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
TiegelmafSe: B 800 x T 590 x H 173 mm

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 164 kg

GTIN 4015613611419

IArt.-Nr. 2956011
|El:l’0 7r.798,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Elektro-Kippbratpfanne mit Handradkippung
B 900 x T 900 x H 850-900 mm

Anschlusswert: 14 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Tiegel aus CNS, Boden aus Stahl

Inhalt: 85 Liter

Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C

TiegelmafRe: B 800 x T 590 x H 173 mm

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"

Gewicht: 155 kg

GTIN 4015613611402

IArt.-Nr. 296605
|El:|‘0 7r.449,-

Elektro-Kippbratpfanne mit elektromotorischer Kippung

B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 14,25 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Tiegel aus CNS, Boden aus Stahl

Inhalt: 85 Liter

Temperaturbereich: 100 °C bis 300 °C
TiegelmafRe: B 800 x T 590 x H 173 mm

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 153 kg

GTIN 4015613611426

IArt.-Nr. 296675
|El:|‘0 7r.698,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Serie 900 Master

€artscher

Gas-Kochkessel indirekt beheizt, 100 Liter
mit automatischer Fiillstandskontrolle
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 21 kW Gas

Kesselinhalt: 100 Liter

KesselinnenmaRe: @ 600 mm, Hohe 415 mm
Doppelwandiger Kessel

Ablaufhahn

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 152 kg

GTIN 4015613585222

IArt.-Nr. 2959091
IEl:rO 8r.498,-

Gas-Kochkessel indirekt beheizt, 150 Liter
mit automatischer Fiillstandskontrolle
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 21 kW Gas

Kesselinhalt: 150 Liter

KesselinnenmalSe: @ 600 mm, Hohe 540 mm
Doppelwandiger Kessel

Ablaufhahn

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 152 kg

GTIN 4015613571317

IArt.-Nr. 2959011
IEuro 9.498 -
Abgaskamin nur erforderlich, wenn das Gerat
nicht unter einer Abzugshaube steht.
s -
Abzugskamin |
B544 xT185xH 1120 mm ]
GTIN 4015613486666

I Art.-Nr. 285060
| Euro 495,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Elektro-Kochkessel indirekt beheizt, 100 Liter
mit automatischer Fiillstandskontrolle
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 16 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Kesselinhalt: 100 Liter

KesselinnenmaRe: @ 600 mm, Hohe 415 mm
Doppelwandiger Kessel

Ablaufhahn

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 129 kg

GTIN 4015613577876

IArt.-Nr. 296909
IEuro 7.398,-

Elektro-Kochkessel indirekt beheizt, 135 Liter
mit automatischer Fiillstandskontrolle
B 900 x T 900 x H 850-900 mm
Anschlusswert: 18 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Kesselinhalt: 135 Liter

KesselinnenmalSe: @ 600 mm, Hohe 540 mm
Doppelwandiger Kessel

Ablaufhahn

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2"
Gewicht: 162 kg

GTIN 4015613577883

IArt.-Nr. 296901
IEt:ro 7r.849,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H




Zubehor 900 Master

66

Grillplatte fiir Gasherde
Gusseisen gerillt

B 420 x T350 x H 38 mm
Gewicht: 17,1 kg

GTIN 4015613486710
IArt.-Nr. 296050

IEuro 159,

Brat- und Fortkochplatte fiir Gasherde
Gusseisen glatt, mit Saftrinne

B 420 x T 350 x H38 mm

Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613486727

IArt.-Nr. 296055

I Euro 159,

Kleintopfring
Gewicht: 0,5 kg
GTIN 4015613486734
I Art.-Nr. 296085
| Euro 26,-

Tiir (rechts und links Anschlag)
B416xT96 x H 456 mm

Gewicht: 2 kg

GTIN 4015613486574

I Art.-Nr. 296013

IEuro 198,-

2 Schubladen

B 360 x T 800 x H370 mm
Gewicht: 22 kg

GTIN 4015613486741

I Art.-Nr. 296400

| Euro 998, -

Heizung

fur Teller-Warmeschrank
B95xT280xH310 mm
Anschlusswert: 230 V / 2 kW
Gewicht: 5,9 kg

GTIN 4015613486758

I Art.-Nr. 296065

IEuro 579,

Technische Anderungen vorbehalten.



Kochkessel €>)artscher

PM-Serie - Indirekt Beheizt

v Korpus aus 1,2 - 1,5 mm starkem CNS 14301

/ Kessel aus 2 mm starkem CNS 14404

v Mit Mischbatterie fir Warm- und Kaltwasser

v Anschlussstutzen fiir Wasser 10 mm

/ Trichterarmaturen mit Sicherheitsventil (auf 0,5 bar geeicht)
zur Druckiiberwachung und Ablassventil

v 3 Schalterstellungen “0" Aus, “1" Teillast 50 %, “2" Volllast 100 % _ @uuse

v Bei Stérungen automatische Abschaltung '

v Thermostat fir Regelung der Kochtemperatur

v Automatische Wasserstandskontrolle im Zwischenmantel

KesselmalSe:

100 L: @600 x H 415 mm
150 L: @ 600 x H 540 mm
200 L: @ 750 x H 520 mm
300 L: @900 x H 570 mm
500 L: @900 x H 780 mm

ELEKTRO GAS

v Elektrobeheizung durch gussgekapselte “Incoloy 800" v Gas-Beheizung durch Edelstahlbrenner mit hohem Wirkungsgrad
Widerstande aus Speziallegierung v Piezo Ziindung

/ Hohe Heizleistung laut den CE-DIN 18855 v Gaszufuhr fir die Brenner wird durch ein Gas-Mehrfachstellgerat
Normen fir Schnellkochgerate gewahrleistet

/ Anschlusswert: 400 V 50/60 Hz 3 NAC

Gas-Kochkessel, indirekte Beheizung

Modell MaRe (B x Tx H mm) kg Liter Anschluss Art.-Nr. Euro

PM 9 1G100A 900x900x900 143 100 21 kw 2800041 7.198 -
PM 9 1G150A 900x900x900 153 150 21 kW 2800051 8.449,-
PM 1 1G300A 1150x1300x900 277 300 48 kW 2800071 13.449,-
PM 11G500A 1150x1300x1030 305 500 58 kw 2800081 16.998,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Elektro-Kochkessel, indirekte Beheizung

Modell MaRe (B x Tx H mm) kg Liter Anschluss Art.-Nr. Euro

PM 9 IE100 900x900x900 143 100 16 kW 280019 6.898,
PM 9 IE150 900x900x900 155 150 18 kW 280020 7.765,-
PM 1 1E200 1000x1150x900 235 200 32 kw 280021 10.698,-
PM 1 1E300 1150x1300x900 280 300 36 kw 280022 12.298,-
PM 1 IE500 1150x1300x1030 300 500 36 kW 280023 15.998,-

Kochkessel fir Dampfbeheizung auf Anfrage lieferbar.

Technische Anderungen vorbehalten.




Kippbratpfannen

Kippbratpfannen

/ Elektro- oder Gasausfiihrung

v Tragestruktur CNS 18/10

v Gusseiserner Tiegel - fir optimale Warmeverteilung
und hervorragende Brateigenschaften

~ Thermostatische Regelung von 100 °C bis 280 °C

v Wasserzulauthahn

v Aufklappbarer Scharnierdeckel

68

Elektro-Kippbratpfanne

mit Handradkippvorrichtung

AuRenmaRe: B 800 x T 730 x H 870 mm
Guss-Tiegelmafse: B 540 x T 440 x H 107 mm
Tiegelinhalt: 22 Liter

Anschlusswert: 7,15 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 146 kg

GTIN 4015613585628

I Art.-Nr. 282680
IEIlro 4r.898,-

Gas-Kippbratpfanne

mit Handradkippvorrichtung

AufenmaRe: B 800 x T 730 x H 870 mm
Guss-Tiegelmafe: B 540 x T 440 x H 107 mm
Tiegelinhalt: 22 Liter

Anschlusswert Gas: 13 kW

Anschlusswert Elektro: 0,2 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Gewicht: 150 kg

GTIN 4015613585642

IArt.-Nr. 2816801
IEt:ro 4r.549,-

A Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.



Kippbratpfannen €>)artscher

Kippbratpfannen

/ Tiegel aus CNS, Boden aus Stahl
v Wassereinlaufgarnitur

/ Hohenverstellbare FiilSe

ELEKTRO GAS
/ Elektro mit Heizwiderstande / Gasbeheizung durch
aus “Incoloy 800" Rohrbrenner aus CNS
v Temperaturregelung v Ziindung mit Pilotflamme
45 °C bis 300 °C (iber Thermostat / Sicherheitssystem
/ Tragestruktur CNS 18/10 mit Thermoelement
/ Bei Stérung Unterbrechung ~ Thermostatisch geregeltes
der Stromzufuhr Gasventil 100 °C bis 300 °C
Elektro Kippbratpfanne Gas Kippbratpfanne
mit Handradkippvorrichtung mit Handradkippvorrichtung
B 900 x T 900 x H 900 mm B 900 x T 900 x H 900 mm
Anschlusswert: Anschlusswert: 22 kW
9,9 kW /400 V 50 Hz 3 NAC Tiegel: B798 x T 570 x H 255 mm
Tiegel: B 798 x T 570 x H 255 mm Inhalt: 80 Liter
Inhalt: 80 Liter Stahlbratboden
Stahlbratboden Wasserzulauthahn
Wasserzulauthahn Gewicht: 158 kg
Gewicht: 160 kg GTIN 4015613411897
GTIN 4015613413853 IArt.-Nr. 1930301
IArt.-Nr. 193035 I Euro 6.498,-
| Euro 6.598,-
Elektro Kippbratpfanne Gas Kippbratpfanne
mit Handradkippvorrichtung mit Handradkippvorrichtung
B 1200 x T 900 x H 900 mm B 1200 x T900 x H 900 mm
Anschlusswert: Anschlusswert: 30 kW
14,8 kW /400 V 50 Hz 3 NAC Tiegel:
Tiegel: B 1098 x T570 x H 190 mm
B 1098 x T570 x H 190 mm Inhalt: 120 Liter
Inhalt: 120 Liter Stahlbratboden
Stahlbratboden Wasserzulaufhahn
Wasserzulauthahn Gewicht: 220 kg
Gewicht: 237 kg GTIN 4015613413860

GTIN 4015613413808 IArt.-Nr. 1930501
IArt.-Nr. 193060 IEuro 8.595,-

I Euro 8.695,-
Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Gas-Wokherde A

A

Asiatische Kostlichkeiten - frisch und knackig aus dem Wok

Knackiges Gemuse oder frisch gegartes Fleisch mit einzigartigem Geschmack sind kennzeichnend fur die
fettarme und gesunde Zubereitungsart der Speisen.

Mit den Gas-Wokherden von Bartscher lassen sich asiatische Gerichte und Eigenkreationen schnell und
gesund zubereiten. Die Hitze ist unmittelbar verflighar und durch die unterschiedliche Temperaturverteilung
im Wok selbst lassen sich die Speisen auf den Punkt garen.

Gas-Wokherd GWH2

CNS 18/10

2 Hochleistungs-Brenner a 10 kW, manuelle Ziindung
Brenner ohne Werkzeug herausnehmbar

Brenner thermoelektrisch gesichert

Fettauffangschale unter den Brennermulden

2 abnehmbare Wokringaufsatze, @ 290 mm innen
Kochstellen ohne Wokringaufsatz: fir Tépfe ab @ 200 mm
Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen
Anschlusswert: 20 kW

MafSe: B 900 x T 600 x H 960 mm

Gewicht: 58 kg

Eingestellt auf Fllissiggas, Erdgasdisen sind beigelegt
GTIN 4015613610764

Art.-Nr. 1052103
Euro 1.798,-

Gas-Wokherd GWH3

CNS 18/10

3 Hochleistungs-Brenner a 10 kW, manuelle Zindung
Brenner ohne Werkzeug herausnehmbar

Brenner thermoelektrisch gesichert

Fettauffangschale unter den Brennermulden

3 abnehmbare Wokringaufsatze, @ 290 mm innen
Kochstellen ohne Wokringaufsatz: fir Topfe ab @ 200 mm
Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen
Anschlusswert: 30 kW

Mafse: B 1500 x T 600 x H 960 mm

Gewicht: 85 kg

Eingestellt auf Fliissiggas, Erdgasdiisen sind beigelegt
GTIN 4015613610771

e Art.-Nr. 1053103
Y Euro 2.698,-

A Geréte eingestellt
3} »Y ) auf Fliissiggas
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Standfritteusen €Sartscher

Standfritteusen

~ CNS 18/10

/ Robuste Bauweise

/ Elektro- oder Gasausfiihrung

/ Becken mit groRer Kaltzone und abgerundeten Ecken
/ Extra breiter Beckenrand

/ Prazisionsthermostat

v/ Sicherheitsthermostat mit fester Eichung

/ Fettablassbehalter mit Filter

Elektro-Standfritteuse, 2 Becken a 8 Liter
KorbgroRe je B 135 xT290 x H 120 mm

Mafe: B 400 x T 700 x H 850 mm

Anschlusswert: 14 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC
Gewicht: 62 kg

GTIN 4015613527420

IArt.-Nr. 272335
IEl:ro Zr.819,-

Gas-Standfritteuse, 2 Becken a 8 Liter
KorbgroRe je B 135 x T 290 x H 120 mm
Mafe: B 400 x T 700 x H 850 mm
Anschlusswert: 12 kW Gas

Anschlusswert Elektro: 230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 59,4 kg

GTIN 4015613527406

IArt.-Nr. 2716401
IE::'O 3r.098,-

Fett-Entsorgungsbehalter
Frittierfett-Filter
siehe Katalogseite 176, 177

Gas-Standfritteuse, 2 Becken a 13 Liter
KorbgroRe

1xB230xT290 x H 120 mm

2xB 113 xT290 xH 120 mm

Male: B 600 x T 700 x H 850 mm
Anschlusswert: 18,8 kW Gas

Gewicht: 100 kg

GTIN 4015613527413

IArt.-Nr. 2716501
IEl:ro 3r.798,-

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Technische Anderungen vorbehalten.




Backfritteusen

v Ausfihrung in Chromnickelstahl 18/10 Elektro oder Gas / Elektromodelle mit Prazisionsthermostaten zur
/ Becken mit grofser Kaltzone, Kanten und Ecken sind Oltemperatur-Uberwachung und -Regelung von
abgerundet 90 °C bis 195 °C ausgestattet
v Ablasshahn mit Sicherheitsvorrichtung v Elektromodelle mit leistungsstarken, gepanzerten Heizwider-
v Erhdhte Spritzschutzwand standen aus CNS 18/10, die auf speziellen hochklappbaren
v Stahlnetzkorbe mit Isoliergriff Haltern montiert sind, um die Reinigung zu erleichtern
7 Alle Betriebselemente leicht zuganglich und einfach v Mit Sicherheitsthermostat zur Ausschaltung des Heizbetriebs,
auszutauschen sobald das Ol eine Temperatur von 230 °C erreicht hat

v Abtropfvorrichtung als Zubehor
~ Gasmodelle mit vernickelten Gusseisenbrennern und
leistungsstarken im Becken montierten Flammenrohren

ausgestattet
|
p 10 e
c.'@wﬁu
[ ] ’ __ o _ .
T — ‘ - > Eingestellt

- ® A auf Fliissiggas
Backwarenfritteuse Elektro FPE 1815 Backwarenfritteuse Gas FPG 18
MaRe: B 700 x T 580 x H 250 mm MaRe: B 700 x T 585 x H 390 mm
BeckengréfRe: B 650 x T390 x H 130 mm BeckengréRe: B 600 x T 350 x H 120 mm
Beckeninhalt: 21 Liter Beckeninhalt: 20 Liter
Korbgrofe: B 630 x T 365 x H 70 mm Korbgrofe: B 580 x T 320 x H 70 mm
Anschlusswert: 6,8 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC Anschlusswert: 12 kW
Gewicht: 31 kg Gewicht: 40,55 kg
GTIN 4015613370576 GTIN 4015613381855
IArt-Nr. 101412 - IArt-Nr. 1014113 -
I Euro 1.798,- I Euro 2.365,-
Korbablage fiir Korbablage fiir
Elektro-Backwarenfritteuse 101412 Gas-Backwarenfritteuse 1014113
B 700 x T 380 mm B 700 x T 380 mm
GTIN 4015613122403 GTIN 4015613394176
IArt.-Nr. 101402 IArt.-Nr. 101404
I Euro 119, I Euro 119,
Ersatzkorb fiir Ersatzkorb fiir
Elektro-Backwarenfritteuse 101412 Gas-Backwarenfritteuse 1014113
GTIN 4015613586090 GTIN 4015613586083
IArt.-Nr. 158609 IArt.-Nr. 158608
| Euro 139,- I Euro 139,-
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Backfritteusen €>artscher

Backwarenfritteuse Elektro FPE 27 S
Mafse: B 1095 x T 600 x H 340 mm
BeckengrdfRe: B 1000 x T390 x H 220 mm
Beckeninhalt: 35 Liter

KorbgroRe: B 970 x T 365 x H 70 mm
Anschlusswert: 10,0 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 47,4 kg

GTIN 4015613418186

IArt.-Nr. 101413
I Euro 2.198,-

Korbablage fiir Ersatzkorb fiir
Elektro-Backwarenfritteuse 101413 Elektro-Backwarenfritteuse 101413
B 1100 x T 370 mm GTIN 4015613586151

GTIN 4015613122953 IArt.-Nr. 101417

IArt.-Nr. 101607 IEuro 209,

I Euro 165,-

Backwarenfritteuse, 1 Becken 16 Liter
Korbgrdfe B 475 x T 245 x H 80 mm

Mafe: B 560 x T 470 x H 400 mm
Anschlusswert: 9 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 14,7 kg

GTIN 4015613405049

IArt.-Nr. 101530

IEuro 798,-

Ersatzkorb

Korbgréfe B 475 x T 245 x H 80 mm
GTIN 4015613405056

IArt.-Nr. 101533

IEuro 89,-

Backwarenfritteuse, 1 Becken 30 Liter
KorbgréRe: B 585 x T 445 x H 80 mm

Mafe: B 660 x T 650 x H 410 mm
Anschlusswert: 15 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 23,4 kg

GTIN 4015613405063

IArt.-Nr. 101560

IEuro 1.198,-
Korbablage

GTIN 4015613405087

IArt.-Nr. 101565
| Euro 129,-

Ersatzkorb

Korbgréfe: B 585 x T 445 x H 80 mm
GTIN 4015613405070

IArt.-Nr. 101563

| Euro 98,-
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Lavasteingrills

Gerate eingestellt
auf Erdgas H

Eingestellt Fiillmenge Lavasteine 2x 7 kg
auf Erdgas H

74

Gas-Lavastein-Tischgrillgerat 40
mit Grillrost fiir Fleisch

Edelstahl rostfrei

Anschlusswert: 4 kW

Grillflache 312 x 483 mm
B330xT540 x H 220 mm

Gewicht: 21,4 kg

GTIN 4015613404608

IArt.-Nr. 2006301
IElI;ro 6r09,-

Gas-Lavastein-Tischgrillgerat 70
mit Grillrost fiir Fleisch

Edelstahl rostfrei

Anschlusswert: 8 kW

Grillflache 2x 312 x 483 mm
B660xT570x H 282 mm

Gewicht: 40,6 kg

GTIN 4015613404622

IArt.-Nr. 2006601 -
[ Euro 1.049,-

/ Inklusive Lavasteine zur Erstbefullung

Lavasteine, 7 kg Beutel
GTIN 4015613182049
IArt.-Nr. 100611
IEuro 59,-

Gas-Lavasteingrill

mit V-Rost fiir Fleisch
komplett aus Edelstahl
hohenverstellbarer Grillrost
Grillflache: B 760 x T 420 mm
Anschlusswert: 16 kW

B 800 xT700xH 850 mm Rundrost fiir Fisch
Gewicht: 89,2 kg Edelstahl

GTIN 4015613527444 GTIN 4015613488578
IArt.-Nr. 2006581 IArt.-Nr. 2006480
I Euro 2.649,- IEuro 249,

~ Lavasteingill
Grillflache: B 360 x T 420 mm
Grillflache: B 760 x T 590 mm

auf Anfrage lieferbar
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Tischbrater

Sartscher

Gas-Kombi-Tischbrater
Edelstahl, 1 Brenner
Anschlusswert: 3,6 kW

inklusive Ziindsystem mit Piezo-Zinder
Grillpfanne inklusive Griff:
B315xT515xH70 mm
Schlauch und Druckregler,
Schlauchbruchsicherung

Male: B 340 x T 530 x H 270 mm
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613527468

IArt.-Nr. 1062003

I Euro 279,

Gas-Kombi-Tischbrater
Edelstahl, 3 Brenner
Anschlusswert: 11 kW

inklusive Zindsystem mit Piezo-Ziinder
Grillpfanne inklusive Griff:
B700xT540 xH70 mm
Schlauch und Druckregler,
Schlauchbruchsicherung

Mafe: B 650 x T 570 x H 270 mm
Gewicht: 18,1 kg

GTIN 4015613527536

IArt.-Nr. 1062203

| Euro 398,-

Gas-Kombi-Tischbrater

Edelstahl, 1 Brenner

Anschlusswert: 3,6 kW

inklusive Zindsystem mit Piezo-Ziinder
mit Grillrost, Flammenabdeckung und
Fettauffangwanne

Schlauch und Druckregler, Schlauchbruchsicherung
MaRe: B 340 x T 530 x H 270 mm
Gewicht: 10,5 kg

GTIN 4015613527529

IArt.-Nr. 1062103

| Euro 329,-

Gas-Kombi-Tischbrater

Edelstahl, 3 Brenner,

Anschlusswert: 11 kW

inklusive Ziindsystem mit Piezo-Zinder

mit Grillrost, Flammenabdeckung und Fettauffangwanne
Schlauch und Druckregler, Schlauchbruchsicherung
Mafe: B 650 x T 570 x H 270 mm

Gewicht: 17,5 kg

GTIN 4015613527543

IArt.-Nr. 1062303

| Euro 449,-

Untergestell %
fiir Tischbrater klein =
Gewicht: 4 kg &
GTIN 4015613527574 3

IArt.-Nr. 106201
[ Euro 98,-

T

Technische Anderungen vorbehalten.

Pfanne mit Griffen
B315xT515xH 70 mm
Gewicht: 4,95 kg

GTIN 4015613527550
IArt.-Nr. 106203

I Euro 79,-

Grillrost-Set bestehend aus

Grillrost, Flammenabdeckung und Fettauffangwanne
Gewicht: 5 kg

GTIN 4015613534787

I Art.-Nr. 106205

IEuro 136,

Pfanne mit Griffen

B 700 x T 540 x H70 mm
Gewicht: 9,5 kg

GTIN 4015613527567
IArt.-Nr. 106204

I Euro 85,-

Grillrost-Set bestehend aus
Grillrost, Flammenabdeckung
und Fettauffangwanne
Gewicht: 10 kg

GTIN 4015613534794
IArt.-Nr. 106206

I Euro 159,-

Profi-Gewerbe-Gas-Kombi-Brater aus Edelstahl
/ DVGW-Gewerbe-Sicherheitspriifungen
fir In- und Ausland
/ Patentiertes Ziindsystem
Eine Brennstelle durch Knopfdruck ziinden
- alle weiteren Brennstellen einfach mit
Gaseinschaltknebel zuschalten
/ Leichte Bedienung
mit Piezo-Magnetziinder einfach und sicher ziinden
/ Uberhitzungsschutz - DVGW-gepriiftes
Be- und Entliiftungssystem
/ Gerate konnen nur mit Flissiggas betrieben werden

Untergestell

fiir Tischbrater grof3
Gewicht: 5,6 kg

GTIN 4015613527581 l

IArt.-Nr. 106202 _ §
. b - et —“‘ﬁ Gerate eingestellt
3 auf Flissiggas

PRy

T
R PRe

I Euro 115,-

BT
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Hockerkocher

76

Gas-Hockerkocher

Gehduse CNS 18/10

Gussrippenrahmen schwarz

Starkbrenner mit Piezo-Ziindung, ziindgesichert
Anschlusswert: 7,0 kW

B 400 x T 400 x H 390 mm

Eingestellt auf Fllissiggas, Erdgasdisen sind beigelegt
Gewicht: 15 kg

GTIN 4015613395982

IArt.-Nr. 10860035

I Euro 249,-

(Der Topfdurchmesser muss mindestens
22,5 cm betragen.)

Gas-Hockerkocher

Gehause CNS 18/10 Anschluss-Set, gewerblich
Zweikreisbrenner mit Ziindflamme flir Hockerkocher

und Zindsicherung verwendbar fiir Innen-
Anschlusswert; 7 kW und AufSenbereich

B 450 x T 475 x H 500 mm Gewicht: 1,3 kg

Gewicht: 22 kg GTIN 4015613586557

GTIN 4015613166421 I Art.-Nr. 500180

IArt.-Nr. 1059403 IEuro 119,

I1Euro 1.098,-
Fiir die Modelle Art.-Nr.
1086003S, 1059403, 1050503

Gas-Hockerkocher

Gehause CNS 18/10

Anschlusswert: 12,5 kW

Gussrippenrahmen schwarz emailliert
Warzenbrenner mit Ziindflamme und Ziindsicherung
B 670 xT590 x H 530 mm

Gewicht: 31 kg

GTIN 4015613124988

IArt.-Nr. 1050503
IEuro 1.529,-
Gerate eingestellt
auf Fliissiggas

v Hockerkocher werden ohne Anschlussgarnitur geliefert, benétigt wird
ein Druckminderer mit max. 50 mbar.

Elektro-Hockerkocher
Chromnickelstahl 18/10

Kochplatte @ 300 mm

Anschlusswert: 3,5 kW / 3 NAC 380-400 V
B 500 x T500 x H520 mm

Gewicht: 16,4 kg

GTIN 4015613126036

IArt.-Nr. 105343
IEl:ro 1r.129,-
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Gussbratpfannen Sartscher

GroR3-Bratpfanne GroR3-Bratpfanne
Gusseisen, @ 650 mm, Gusseisen, @ 800 mm,
in der Mitte unterteilt, in der Mitte unterteilt,
mit abnehmbarem Stiel mit abnehmbarem Stiel
Gewicht: 29 kg Gewicht: 47 kg

GTIN 4015613209906 GTIN 4015613210049

I Art.-Nr. 699325 IArt.-Nr. 699318

I Euro 398,- IEuro 575,-

Grof3-Bratpfanne Grof3-Bratpfanne Grof3-Bratpfanne

Gusseisen, @ 550 mm, ungeteilt, Gusseisen, @ 650 mm, ungeteilt, Gusseisen, @ 800 mm, ungeteilt,
mit abnehmbarem Stiel mit abnehmbarem Stiel mit abnehmbarem Stiel
Gewicht: 25,4 kg Gewicht: 28 kg Gewicht: 44 kg

GTIN 4015613210056 GTIN 4015613157832 GTIN 4015613209890

IArt.-Nr. 699335 I1Art.-Nr. 699320 IArt.-Nr. 699315

IEuro 298,- IEuro 375, IEuro 559,

Deckel
GTIN 4015613157771 ﬂ
IArt.-Nr. 699101

I Euro 85,- -
Deckel

GTIN 4015613157795
IArt.-Nr. 699201

I Euro 92,-
Gussbratpfanne Gussbratpfanne
passend fir Backdfen passt diber 2 Kochstellen,
B 340 x L 365 xH 100 mm B335xL585xH 110 mm
(Hohe mit Deckel 165 mm) (Hohe mit Deckel 175 mm)
Gewicht: 11,35 kg Gewicht: 15,25 kg
GTIN 4015613206219 GTIN 4015613206226
I Art.-Nr. 699100K IArt.-Nr. 699200K
I Euro 159,- I Euro 198,-
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HeiRluftofen

Eine stattliche Vielfalt an HeiRluftofen, je nach Bedarf in Chromnickelstahl-Ausflihrung.
Kochintelligenz zum Grillen und Braten, Backen und Beschwaden.

Die HeiRluftdfen sind kompakte Alleskdnner. Je nach Modell mit bis zu 4 Einschiiben lassen
sich die Men(i-Komponenten auf verschiedenen Ebenen perfekt zubereiten. Energie wie Zeit
sparend, sicher im Handling und gesund in der Zubereitung. Die ,Rundumhitze” gewahrleistet
eine gleichmaRige Garung von allen Seiten. Fleisch und Gefliigel wird rundherum braun und
knusprig, bleibt aber innen weich und saftig. Backwaren werden lockerer und luftiger

als in herkémmlichen Ofen.

Typisch Bartscher: einfach in der Bedienung, zuverlassig in der Funktion. Eben so, wie man es von
innovativen Produkten fiir professionelles Kochen, Braten, Backen und Zubereiten erwarten darf.

HeiBluftofen AT110

Gehause und Garraum Edelstahl
Temperaturschalter: 0 °C bis 300 °C
Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten
Aufheizzeit: ca. 3 Minuten (180 °Q)
Tlir mit Doppelscheibe

Einschiibe: 3 x 1/2 GN

Abstand zwischen den Rosten 70 mm
Anschlusswert: 2,7 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 460 x T 570 x H 460 mm
Gewicht: 27 kg

Inklusive 3 Roste, B 325 x T 265 mm
GTIN 4015613496924

IArt.-Nr. 120789

I Euro 459,

HeiBluftofen AT90

Gehause Edelstahl, Garraum emailliert
Temperaturschalter: 0 °C bis 300 °C
Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten

Tir mit Doppelscheibe

mit 2 Motoren

Einschiibe: 4 (438 x 315 mm)

Abstand zwischen den Blechen 70 mm
Anschlusswert: 2,67 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 595 x T615 x H 570 mm
Gewicht: 38 kg

Inklusive 4 Bleche

GTIN 4015613400655

IArt.-Nr. A120786

I Euro 485,-

Alu-Blech Grill Rost

GTIN 4015613586502 GTIN 4015613586519
IArt.-Nr. 786001 IArt.-Nr. 786002
I Euro 18,- IEuro 18,-

~ Backbleche fiir HeiRluftofen AT90, Seite 82
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HeiRluftdfen €>)artscher

HeiB8luftofen AT120

mit Grill und Beschwadung
Gehause und Garraum Edelstahl
Temperaturschalter: 0 °C bis 300 °C
Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten

Tir mit Doppelscheibe

mit 2 Motoren

Grillleistung: 2,0 kW
Festwasseranschluss 3/4 Zoll
Einschibe: 4 (438 x 315 mm)

Abstand zwischen den Blechen 70 mm
Anschlusswert: 2,67 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 597 x T618 x H 570 mm
Gewicht: 39 kg

Inklusive 4 Bleche

GTIN 4015613400662

IArt.-Nr. A120788
I Euro 755,-

Alu-Blech Grill Rost
GTIN 4015613586502 GTIN 4015613586519
IArt.-Nr. 786001 I Art.-Nr. 786002
I Euro 18,- IEuro 18,-

v Backbleche fiir HeiRluftofen AT120, Seite 82

Backerei Backofen AT400

mit Beschwadung

Ausfihrung: Edelstahl innen und auBen
Temperaturbereich: 0 °C bis 300 °C
Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten
Einschiibe: 4 x 600 x 400 mm

Abstand zwischen den Blechen 80 mm
Innenbeleuchtung

Tlr mit Doppelscheibe

mit 2 Motoren

Festwasseranschluss: 3/4"
Anschlusswert: 6,4 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
Mafse: B 835 x T 800 x H 570 mm
Gewicht: 65 kg

Inklusive 2 Lochbleche, 2 Backbleche
GTIN 4015613505572

IArt.-Nr. 105780

IEuro 1.298 -

1 Paar Auflageschienen
zur Nutzung von 4 x 1/1 GN
Gewicht: 0,3 kg

GTIN 4015613586526

1Art.-Nr. 780001 v Backbleche fir HeiRluftofen AT400, Seite 83
I Euro 45,-

Wandbord

CNS 18/10, extra stabile Ausfiihrung
Tragkraft bis 50 kg (Wandfestigkeit prifen)
AuBenmaRe: B 600 x T 600 mm

Gewicht: 5,4 kg

GTIN 4015613434988

IArt.-Nr. 174600

IEuro 89,

Fiir die Modelle Art.-Nr.: A120786, A120788, 120789
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HeiRluftofen

Bartscher HeifSluftofen Serie C

v Ausfiihrung: Edelstahl innen und aufsen
7 Innenbeleuchtung

~ Tir mit Doppelscheibe

/ Abgerundete Backkammer

v Temperaturschalter: 0 °C bis 280 °C

/ Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten

Die Bartscher C-Serie zeichnet sich durch innovative technische Losungen aus, die auf die
speziellen Bedurfnisse der Kiichenprofis abgestimmt sind. Durch optimale Luftzirkulation
im Innenraum ist ein gleichmaRiges Garen auf mehreren Ebenen gewahrleistet.

Eine einfache, schnelle und effiziente Reinigung wird durch die abgerundeten Ecken
in der Backkammer gewahrleistet.

Die Ofen sind so konzipiert, dass diese perfekt fiir die Zubereitung von Backwaren sowie
flir Fleischgerichte geeignet sind. Die einfache Bedienung und die hohe Zuverldssigkeit
garantieren lhnen optimale Einsatzmoglichkeiten.

L]

~ 180 ° offnende
Tur - flr mehr
Freiraum

v Doppelverglaste
.Y @
Tdr

v Abgerundete
Backkammer

HeiBluftofen C4430

mit Grill und Beschwadung

Einschiibe: 4 (442 x 325 mm)

Abstand zwischen den Blechen 75 mm

Anschlusswert: 2,6 kW /230 V 50-60 Hz 1 NAC - steckerfertig
Male: B 550 x T 620 x H 520 mm

Gewicht: 29,6 kg

GTIN 4015613585543

I Art.-Nr. 206873
IEIlro 9r98,-

Alu-Blech Grill Rost

B 442 xT325mm B 442 x T 325 mm
GTIN 4015613588469 GTIN 4015613588476
I Art.-Nr. 206001 IArt.-Nr. 206002
I Euro 23,- IEuro 21,-

v/ Lieferung inklusive 4 Bleche 442 x 325 mm
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HeiRluftdfen €Sartscher

HeiBluftofen C5230

mit Beschwadung

Einschiibe: 5 x 2/3 GN

Abstand zwischen den Blechen 70 mm
Anschlusswert: 4,3 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC
MalRe: B 700 x T 760 x H 635 mm

Gewicht: 50,4 kg

GTIN 4015613585550

I Art.-Nr. 206782
IELrlro Zr.029,-

Blech 2/3 GN Rost 2/3 GN
B354 xT325xH20 mm B354 xT325mm
GTIN 4015613271781 GTIN 4015613332123
IArt.-Nr. A101195 IArt.-Nr. 133212
IEuro 16,- IEuro 16,-

HeiBluftofen C6640

mit Beschwadung

Einschiibe: 6 x 600 x 400 mm

Abstand zwischen den Blechen 80 mm
Anschlusswert: 9,4 kW / 400 V 50-60 Hz 3 NAC
Male: B 920 x T 1050 x H 840 mm

Gewicht: 93,6 kg

GTIN 4015613585567

I Art.-Nr. 206797
|El:l’0 3r.549,-

~ Backbleche fiir HeiRluftofen C6640, Seite 83

Backofen-Reiniger 1000 ml
Selbsttatig reinigendes Produkt.
Stark alkalisches, flissiges Produkt
zur Entfernung von angebrannten
Fett- und EiweiRaufbauten.

GTIN 4015613320878

IArt.-Nr. 173010

I Euro 17,50

Garschrank 823HO

mit Wasserschale zur Luftbefeuchtung
CNS 18/10

Einschiibe: 8 x 2/3 GN oder 442 x 320 mm
Abstand zwischen den Blechen 75 mm
Temperaturbereich: 30 °C bis 60 °C
Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50-60 Hz
MaRe: B 700 x T 600 x H 960 mm
Gewicht: 44 kg

GTIN 4015613610917

I Art.-Nr. 116550
I Euro 998, -
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Zubehor

Backbleche fiir HeifSluftofen
Seite 78 und 79

Backblech

mit 4 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Edelstahl

B 433xT333xH 10 mm

Gewicht: 0,48 kg

GTIN 4015613505862

IArt.-Nr. 100312

I Euro 23,-

Backblech mit Silikonbeschichtung
mit 4 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium

B 433xT333xH 10 mm

Gewicht: 0,47 kg

GTIN 4015613505879

IArt.-Nr. 100313

I Euro 32,-

Backblech

mit 4 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium

B433xT333xH 10 mm

Gewicht: 0,47 kg

GTIN 4015613505466

IArt.-Nr. 100311

| Euro 17,50

Lochblech mit Silikonbeschichtung,
Lochung @ 3 mm

mit 3 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium

B433xT333xH 10 mm

Gewicht: 0,48 kg

GTIN 4015613502236

IArt.-Nr. 100310

I Euro 30,-

Lochblech, Lochung @ 3 mm

mit 3 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium

B433xT333xH 10 mm

Gewicht: 0,47 kg

GTIN 4015613502205

I Art.-Nr. 100305

I Euro 17,50
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Zubehér Sartscher

Backbleche fiir Einschubgrofe
B 600 x T 400 mm

Backblech

mit 3 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium, B 600 x T 400 mm
Gewicht: 1,0 kg

GTIN 4015613464930

IArt.-Nr. 100300

I Euro 24,-

Lochblech, Lochung @ 3 mm

mit 3 Seiten Rand, 1,5 mm stark
Aluminium, B 600 x T 400 mm
Gewicht: 1,0 kg

GTIN 4015613464961

IArt.-Nr. 100301

I Euro 24,-

Lochblech mit Silikonbeschichtung, Lochung @ 3 mm
mit 3 Seiten Rand, 1,5 mm stark

Aluminium, B 600 x T 400 x H 15 mm

Gewicht: 0,87 kg

GTIN 4015613502212

IArt.-Nr. 100308

| Euro 37,-

Fettpfanne 600 x 400

Edelstahl, B 600 x T 400 x H 45 mm
Gewicht: 1,1 kg

GTIN 4016513586328

IArt.-Nr. 525781

IEuro 98,-

Backtrennspray fiir Formen und Bleche

zum Einfetten von Formen, Blechen, Pfannen und Waffeleisen
Inhalt: 500 ml

aus 100 % pflanzlichen Olen

perfekte Trennung, sparsam im Verbrauch

6 Dosen im Karton

Gewicht: 3 kg

GTIN 4015613498515

IArt.-Nr. 1730606

| Euro 38,40

1 Paar Topfhandschuhe / Sicherheitshandschuhe
aus feuerbestandiger Baumwolle, hitzebestandig bis Uber 200 °C
Farbe: schwarz

Lange GTIN (EAN) Art.-Nr. Euro

32¢m 4015613367507 A500499 11,-/ Paar

38 cm 4015613367613 A500500 12,-/ Paar

44 cm 4015613367514 A500498 12,- 1 Paar / waschbar bei 40°
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Zubehor

Backbleche 2/3 GN

Lochblech 2/3 GN,

Lochung @ 3 mm mit 4 Seiten Umschlag, 1,5 mm stark
Aluminium, B 354 x T 325 mm

Gewicht: 0,36 kg

GTIN 4015613524139

IArt.-Nr. 100414

I Euro 13,50

Lochblech mit Silikonbeschichtung 2/3 GN,

Lochung @ 3 mm mit 4 Seiten Umschlag, 1,5 mm stark
Aluminium, B 354 x T 325 mm

Gewicht: 0,38 kg

GTIN 4015613524146

IArt.-Nr. 100415

I Euro 25,-

Backbleche 1/1 GN

Backblech 1/1 GN

mit 4 Seiten Umschlag, 1,5 mm stark
Aluminium

B 530 xT325mm

Gewicht: 0,72 kg

GTIN 4015613521794

IArt.-Nr. 100402

I Euro 17,-

Lochblech 1/1 GN, Lochung @ 3 mm
mit 4 Seiten Umschlag, 1,5 mm stark
Aluminium

B530xT325mm

Gewicht: 0,54 kg

GTIN 4015613521800

I Art.-Nr. 100403

I Euro 18,-

Lochblech mit Silikonbeschichtung 1/1 GN,
Lochung @ 3 mm

mit 4 Seiten Umschlag, 1,5 mm stark
Aluminium

B 530 xT325mm

Gewicht: 0,55 kg

GTIN 4015613521817

IArt.-Nr. 100409

| Euro 31,-

Grill- und Pizzaplatte

geeignet zum Braten und Grillen

schnell aufheizendes Material ideal auch fiir Pizza und Flammkuchen
Aluguss

B525xT323xH 28 mm

fir 1/1 GN EinschubgroBe geeignet

Gewicht: 3,2 kg

GTIN 4015613529479

I Art.-Nr. 106575

I Euro 139,-
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Kombidampfer

Sartscher

Die M + E Serie der Bartscher-Kombidampfer
Gesunde Zubereitung mit leistungsstarker und intelligenter Ausstattung

Schonend Speisen erhitzen, behutsam auftauen und in kurzer Zeit garen - das sind einige gute Grinde dafir,
dass der Kombidampfer in der Gastronomie zum Lieblingsstiick vieler Kéche avanciert ist. Entsprechend werden
die Leistungsmerkmale dieser Alleskdnner immer umfangreicher. Wir haben unsere Modelle verbessert und mit

deutlich mehr Funktionen ausgestattet.

Die Liste der nutzlichen Features ist lang, von einer 2- bis 3-
stufigen Regelung der Luftergeschwindigkeit zur optimalen
Abstimmung auf das Gargut, Uber einen regulierbaren
Wrasenabzug fir das Garen bei hohem Feuchtigkeitsgrad
bis zu reversierende Lifterrader flr gleichmaRige Brdunung
der Speisen.

Sie konnen zwischen der Serie M mit manueller Bedienung

und der Serie E mit digitaler Einstellungsmdglichkeit wahlen.

Neben allen gangigen Standardfunktionen in beiden

Serien wie Umluft, Dampfen und Kombi-Dampfen, deckt die
Serie E zudem das kerntemperaturgesteuerte Delta-T-Garen
mit separat erhaltlichem Fihler ab. 99 Gar-Programme mit
jeweils 9 Garphasen bieten eine enorme Flexibilitat.

Beide Serien sind sowohl flr 1/1 Gastronorm als auch fur
die Verwendung von 600 x 400 mm Bdckereinorm-Blechen
ausgelegt. Zur Wahl steht aufRerdem eine zweckmaRige
Handbrause, die direkt an das Gerat angebracht werden
kann und die Reinigung erleichtert.

Technische Anderungen vorbehalten.

Catering-, Imbiss- oder Snackangebot, Gastronomie- oder
Hotellerie-Betrieb - ganz gleich, in welchem Gastronomie-
Segment sich ein Kiichenbetrieb aufstellt - von den neuen
Bartscher-Kombidampfern profitiert aus wirtschaftlicher Sicht
jeder Betrieb. Nicht nur wegen der fur Bartscher typischen
soliden Verarbeitung und der hohen Zuverlassigkeit, sondern
auch wegen der hervorragenden Reinigungs- und Pflege-
eigenschaften.

Alles neu, nur eines bleibt gleich: das gute Preis-Leistungs-
Verhaltnis, das den Einsatz der Alleskonner noch attraktiver
macht.




Kombidampfer

Kombidampfer Serie M und Serie E

v Ausfiihrung CNS

~ Knebel-Bedienung oder elektronische Steuerung mit 99 Programmen und jeweils
bis zu 9 unterschiedlich programmierbaren Garphasen

v Fassungsvermdgen bis zu max. 10 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm

v Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen
Delta-T-Garen (Serie E) - Kerntemperaturfiihler optional erhaltlich -

v Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fiir optimales Garraumklima
v Liiftergeschwindigkeit - Serie M in 2 Stufen regulierbar - Serie E in 3 Stufen regulierbar
~ Dampferzeugung durch Direkteinspritzung

~ Wrasenabzug regulierbar

v Garraumbeleuchtung

v Praktischer GN-Quereinschub

v LED-Anzeigen flir Temperatur, Zeit, Beschwadung, Kerntemperatur

v Vorbereitet fiir die Anbringung eines Kerntemperaturfihlers

v Vorbereitet fiir die Halterung der Handbrause

~ Doppelttirverglasung, Innenttir zur Reinigung einfach zu 6ffnen

v Auflageschienen herausnehmbar

v Wrasenabzug einfach / Elektronische Steuerung

Q e zu regulieren mit 99 Programmen,
je Programm bis zu
9 Garphasen
v Vorbereitet fir die / Liiftergeschwindigkeit
Anbringung eines in 2/3 Stufen regelbar

Kerntemperaturfiihlers

v Auflageschienen v Doppeltrverglasung,
herausnehmbar Innentr zur Reinigung
einfach zu 6ffnen

86 Technische Anderungen vorbehalten.




Kombidampfer

Sartscher

Kombidampfer Serie M

/ Einfache Knebel-Bedienung

/ Leicht verstandliche Symbole
fiir einfachste Geratebedienung

/ Funktionen: Umluft, Dampfen,
Kombi-Dampfen

Kombidampfer Serie E

/ Elektronische Steuerung mit 99 Programmen,
je Programm bis zu 9 Garphasen

 Einfache Einstellung der Garwerte
(Zeit, Beschwadung, Temperatur ....)

/ Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen

Delta-T-Garen (Kerntemperaturfihler optional
erhaltlich)

artscher

Anzeige | 8, 10) _AUS
Ofen AN/AUS Umluft O | EINAUS
: Einstellung | Démpfen )
aren/Backen Umluft—— ——Dampfen
— Kombi-Démpfen
———— Kombi-Dampfen
Anzeige @

| Anzeige Temperatur/
Delta-T-Garen

Heizfunktion |

Einstellung Aktivi
J | .| max. Temperatur lvierung | ® O L aptiv
Temperatur (°C) | . | fiir Garen/Backen Delta-T-Garen Aktivierung Temperatur
mit Dampf (110 °Q) = | Anzeige Zeit/
- Kerntemperaturfiihler
) Aktivierung . .
Zeit unbegrenzt — Kerntemperaturfihler | @ O Akﬁktwrerung Zeit
nzeige
Einstellung _ - Luftergeschwindigkeit/
Zeit (Minuten) | Akt Beschwadung
ivierung O L aee
Liiftergeschwindigkeit |~ Aktivierung Beschwadung
Garphasen/Programme
Aktivierung/Deaktivierung O . o
Einstellung Garphasen und Vorheizen | ~| Aktivierung Programme
Beschwadung |
. Wrasenabzug—— @ O —+— Innenbeleuchtung
Liifter-
eschwindigkeit s : )
9 StSfe T — Aktivierung Zeit Rilickstelltaste—| - O | START/STOP
Liifter-
geschwindigkeit | ®- » | Aktivierung
Stufe 1 Kerntemperaturfiihler — Einstellungen
Digitalanzeige
Kerntemperatur | Temperatur
Kerntemperaturfihler
Festlegung Temperatur | verringern
Kerntemperaturfiihler ‘Temperatur
Kerntemperaturfiihler
erhohen
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Kombidampfer i

Kombidampfer M 5230

bis zu 5 x 2/3 GN

Fassungsvermégen bis zu 5 x 2/3 GN

Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz 1 NAC - steckerfertig
MaRe: B 620 x T 755 x H 635 mm

Gewicht: 62 kg

GTIN 4015613581538

IArt.-Nr. 116613
|El:|‘0 2r.649,-

/ Lieferung inklusive 1 Rost 2/3 GN und 1 Blech 2/3 GN

Ao _— Kombidampfer M 5110

bis zu 5 x 1/1 GN

Fassungsvermogen bis zu 5 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 6,3 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC

MaRe: B 890 x T 815 x H 635 mm

Gewicht: 81,8 kg

GTIN 4015613583464

IArt-Nr. 116615
IEuro 3.598,-

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
zur Nutzung von 5 Blechen 600 x 400
Gewicht: 1,9 kg

GTIN 4015613538723

IArt.-Nr. 116001

I Euro 219,-
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Kombidéampfer M 7110

bis zu 7 x 1/1 GN

Fassungsvermégen bis zu 7 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C
Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 9,6 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
MaRe: B 890 x T 815 x H 815 mm

Gewicht: 101,2 kg

GTIN 4015613581521

IArt.-Nr. 116617
|Elrlr0 4r.569,-

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
zur Nutzung von 7 Blechen 600 x 400
Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613583471

IArt.-Nr. 116002

| Euro 298,-
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Kombidampfer €Sartscher

_—- SILIL) e
Kombiddmpfer M 7110 G, Gas ey L
bis zu 7 x 1/1 GN g

Aald gy

Fassungsvermégen bis zu 7 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert Elektro: 0,8 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Anschlusswert Gas: R 1/2" 16 kW

MaRe: B 890 x T 850 x H 930 mm

Gewicht: 117,2 kg

GTIN 4015613582115

IArt-Nr. 1166271
IELrlro 6r.449,-

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 7 Blechen 600 x 400

Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613583471 B
IArt.-Nr. 116002

IEuro 298,-

Kombidampfer M 10110 v Lieferung inklusive 1 Rost 1/1 GN und 1 Blech 1/1 GN

bis zu 10 x 1/1 GN

Fassungsvermdgen bis zu 10 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm

Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

MaRe: B 890 x T815x H 1015 mm

Gewicht: 115,2 kg

GTIN 4015613581545

IArt.-Nr. 116620
IEl:ro 5r.249,-

1 Paar Auflageschienen

zur Nutzung von 10 Blechen 600 x 400
Gewicht: 4,15 kg

GTIN 4015613583488

IArt.-Nr. 116003

| Euro 349,-

Kombidampfer M 10110 G, Gas

bis zu 10 x 1/1 GN

Fassungsvermégen bis zu 10 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C
Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert Elektro: 0,8 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Anschlusswert Gas: R 1/2" 19 kW

Mafe: B 890 x T 850 x H 1150 mm

Gewicht: 131,2 kg

GTIN 4015613582146

IArt.-Nr. 1166301
|El:|’0 7r.198,-

v Ab Wasserharten von 7° d.H empfehlen wir ausdricklich die Vorschaltung eines geeigneten Wasserentharters sowie
einen Wasserdruck von maximal 3 bar.
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Kombidampfer

/ Lieferung inklusive 1 Rost 2/3 GN und 1 Blech 2/3 GN

/ Lieferung inklusive 1 Rost 1/1 GN und 1 Blech 1/1 GN

Schockfroster
siehe Katalogseite 130

90

Kombidampfer E 5230

bis zu 5 x 2/3 GN

Fassungsvermogen bis zu 5 x 2/3 GN

Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz 1 NAC - steckerfertig
MafSe: B 620 x T 755 x H 635 mm

Gewicht: 62,2 kg

GTIN 4015613581491

IArt.-Nr. 116523
IELrlro 2r.759,-

Kombidampfer E 5110

bis zu 5 x 1/1 GN

Fassungsvermégen bis zu 5 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 6,3 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC

MaRe: B 890 x T 815 x H 635 mm

Gewicht: 80,2 kg

GTIN 4015613581507

IArt.-Nr. 116525
IEuro 3.749,-

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
zur Nutzung von 5 Blechen 600 x 400
Gewicht: 1,9 kg

GTIN 4015613538723

IArt.-Nr. 116001

I Euro 219,-

GN-Behdlter 1/1 GN, 65 mm tief
siehe Katalogseite 225

Technische Anderungen vorbehalten.



Kombidampfer €>)artscher

Kombidampfer E 7110

bis zu 7 x 1/1 GN

Fassungsvermégen bis zu 7 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm
Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 9,6 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC

MafSe: B 890 x T 815 x H 815 mm

Gewicht: 101,8 kg

GTIN 4015613581477

IArt.-Nr. 116527
IElrjro 4r.749,-

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
zur Nutzung von 7 Blechen 600 x 400
Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613583471

IArt.-Nr. 116002

I Euro 298,-

v Lieferung inklusive 1 Rost 1/1 GN und 1 Blech 1/1 GN

Kombidampfer E 10110

bis zu 10 x 1/1 GN

Fassungsvermégen bis zu 10 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm
Abstand zwischen den Blechen 74 mm

Temperaturbereich: 50 °C bis 280 °C

Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Mafe: B 890 x T 815 x H 1015 mm

Gewicht: 115,2 kg

GTIN 4015613581484

IArt.-Nr. 116530
|El:l‘0 5r.449,-

1 Paar Auflageschienen

zur Nutzung von 10 Blechen 600 x 400
Gewicht: 4,15 kg

GTIN 4015613583488

IArt.-Nr. 116003

IEuro 349,

Druckminderer fiir HeiBluftéfen und Dampfer
Ausfihrung Messing verchromt, Anschluss 3/4”
voreingestellt auf 3 bar, einstellbar von 1-6 bar
Eingangsdruck max. 16 bar

max. Betriebstemperatur 65 °C

GTIN 4015613468617

IArt.-Nr. 533051

[ Euro 48,60

v Ab Wasserharten von 7° d.H empfehlen wir ausdriicklich
die Vorschaltung eines geeigneten Wasserentharters sowie
einen Wasserdruck von maximal 3 bar.
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Zubehor - Kombidampfer

Kerntemperaturfiihler-Set

Bestehend aus

Kerntemperaturfiihler und der passenden Halterung
zur Anbringung an die Kombidampfer

Magnetische Halterung: B 130 x T 35 x H 30 mm
Gewicht: 0,57 kg

Kerntemperaturfuhler GTIN 4015613595139
« IArt.-Nr. 116009
v Kabellange ca. 1,8 m 1Euro 215,-
Handbrause

mit Absperrventil fir Festwasseranschluf 1/2"
Inklusive Halterung zur Anbringung
an die Kombiddmpfer

Gewicht: 1kg
GTIN 4015613587189
Handbrause IArt.-Nr. 116005
. | Euro 179,-
v Schlauchlange 2 m
Untergestell

fiir 2/3 GN-Dampfer
Chromnickelstahl

Mafse: B 570 x T 515 x H 741 mm
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613610641

IArt.-Nr. 115075

I Euro 289,-

Untergestell

fiir 5er, 7er und 10er-Dampfer
CNS 18/10

Aufnahmefahigkeit: 10 x 1/1 GN
MaRe: B 850 x T 700 x H 741 mm
Gewicht: 18,9 kg

GTIN 4015613602486

IArt.-Nr. 115069

I Euro 579,
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Zubehor - Kombidampfer €artscher

Kombidampfer-Beschwadungskit

~ Die unkomplizierte Alternative:
das Beschwadungskit erméglicht eine Beschwadung
auch ohne Festwasseranschluss

v Passend zu den Bartscher Kombidampfern .
der M- und E-Serie

Kombidampfer-Beschwadungskit
Kit bestehend aus:
Kunststoffkanister (5 L), Pumpe, Installationsmaterial
2 Verbindungschlauche:
- 150 cm (Kanister - Pumpe)
- 80 cm (Pumpe - Beschwadungsrohr)
Gewicht: 0,98 kg
GTIN 4015613595146
IArt.-Nr. 116011
IEuro 109,

Kombidampfer-Verbindungskit

/ Die platzsparende Losung fir die GroBkiche:
das Verbindungskit ermdglicht das Stapeln
von 2 Elektro-Kombidampfern 1/1 GN

Kombidampfer-Verbindungskit

Material: CNS 18/10

Kit bestehend aus:

Rahmen (B 876 x T 622 x H 114 mm), 4 FiRen
Rohr und Halteblech fiir Wrasenabzug
Befestigungswinkel, Schrauben

Gewicht: 9,2 kg

GTIN 4015613607078

IArt.-Nr. 116012

IEuro 598,-

Passend zu den Bartscher Kombidampfern:
116615, 116617, 116620, 116525, 116527, 116530

Kombinationsmaéglichkeiten:
5x 1/1 GN auf 5x 1/1 GN

5x 1/1 GN auf 7 x 1/1 GN

7x1/1 GN auf 7 x 1/1 GN

5x 1/1 GN auf 10 x 1/1 GN

Technische Anderungen vorbehalten.




Kombidampfer Aary

Kombidampfer M Touch+ Elektro oder Gas
Gerat und Garraum aus CNS 18/10 ausgestattet mit:

v 99 Garprogramme mit je 9 Garphasen v Kerntemperaturfiihler

v Automatische Garraumreinigung ~ Handbrause mit Aufrollautomatik

/ Leicht verstandliche Symbole und intuitive Handhabung v Doppeltirverglasung, Innenscheibe schwenkbar

/ Fassungsvermogen: bis zu 10 x 1/1 GN zur einfachen Reinigung

v Abstand zwischen den Blechen 70 mm ~ Garraumbeleuchtung - Halogenbeleuchtung

~ Kombi-System zur Dampferzeugung ~ Garraum mit abgerundeten Ecken

/ Boiler mit 1 kW Leistung zur Dampferzeugung v Getrennte Anschlisse fiir Weich- und Normalwasser
v 6-Stufen Geblase v 2 Wasseranschlisse a 3/4 Zoll

Kombidampfer M 6110 Touch+ Kombidampfer M 6110 Touch* Gas
bis zu 6 x 1/1 GN bis zu 6 x 1/1 GN
Fassungsvermégen bis zu 6 x 1/1 GN Fassungsvermégen bis zu 6 x 1/1 GN
Abstand zwischen den Blechen 70 mm Abstand zwischen den Blechen 70 mm
Temperaturbereich: 30 °C bis 300 °C Temperaturbereich: 50 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 11,4 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC Anschlusswert Elektro: 1,4 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Mafe: B 853 x T 848 x H 820 mm Anschlusswert Gas: R 1/2" 12 kW
Gewicht: 132 kg MalRe: B 853 x T 848 x H 820 mm
GTIN 4015613525761 Gewicht: 142 kg
IArt.-Nr. 116506 GTIN 4015613527895
1Euro 9.198,- IArt.-Nr. 1167061

| Euro 10.949,-

v Lieferung inklusive 2 Roste, 2 Backbleche

Kombidampfer M 10110 Touch* Kombidampfer M 10110 Touch* Gas

bis zu 10 x 1/1 GN bis zu 10 x 1/1 GN

Fassungsvermogen bis zu 10 x 1/1 GN Fassungsvermogen bis zu 10 x 1/1 GN

Abstand zwischen den Blechen 70 mm Abstand zwischen den Blechen 70 mm
Temperaturbereich: 30 °C bis 300 °C Temperaturbereich: 50 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 16,7 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC Anschlusswert Elektro: 1,7 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Male: B 853 x T 848 x H 1110 mm Anschlusswert Gas: R 1/2" 19 kW

Gewicht: 168 kg MaBe: B 853 x T 848 x H 1110 mm

GTIN 4015613527888 Gewicht: 178 kg

IArt.-Nr. 116510 GTIN 4015613527901
I Euro 11.998,- [Art.-Nr. 1167101

[Euro 13.498,-

H i ,: ‘“ Untergestell fiir Einsatz fiir
f 6er und 10er Dampfer Untergestell
Chromnickelstahl Chromnickelstahl
l . B 810 xT625xH 850 mm Einschiibe: 6 x 1/1 GN
.l l Gewicht: 12 kg Gewicht: 5 kg
== ﬁ\‘*J GTIN 4015613525891 GTIN 4015613527291
|| o IArt.-Nr. 115064 IArt.-Nr. 115066
¢ L: 1 Euro 569,- 1 Euro 269,-
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Niedertemperaturgarer

Sartscher

Garen und Warmhalten in Kombination.
Schonende Zubereitung durch gleichmaRige,
von allen Seiten auf das Gargut einwirkende Warme.

v Temperaturbereich: 30 - 110 °C

~ COOK-Funktion - flir Niedertemperaturgaren bis max. 110 °C
~ HOLD-Funktion - zum temperaturgenauen Warmhalten

v Kerntemperaturfiihler

/ Einschibe: 3 x 1/1 GN oder 600 x 400 mm, bis zu 65 mm tief

Niedertemperaturgarer

Material Edelstahl

Tlr mit Magnetverschluss

Tlranschlag wechselbar

Tragegriffe - seitlich je 2 Stlick

Garraum mit abgerundeten Ecken

Einschiibe: 3 x (1/1 GN oder 600 x 400 mm, bis zu 65 mm tief)
Auflageschienen herausnehmbar zur einfachen Reinigung
Abstand zwischen den Blechen 80 mm

Kerntemperaturfiihler

Temperaturbereich: 30 °C bis 110 °C

Digitale Bedienerblende

COOK-Funktion - fiir Niedertemperaturgaren bis max. 110 °C
HOLD-Funktion - zum temperaturgenauen Warmhalten
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz

B505xT715xH415 mm

Gewicht: 25 kg

Zubehor: 1 Paar Auflageschienen

zur Nutzung von 600 x 400 Blechen

GTIN 4015613525822

I Art.-Nr. 120792
|El:l‘0 1r.449,-

Fettpfanne 600 x 400
Edelstahl

B 600 x T 400 x H45 mm
Gewicht: 1,1 kg

GTIN 4016513586328

I Art.-Nr. 525781
IEuro 98,-

I

y
[ v Anwendung Nutzung 3 x 1/1 GN

Technische Anderungen vorbehalten.
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Hahnchengrills

Hahnchengrill P6

CNS 18/10, 2 Spiefe fiir 6 Hahnchen
Anschlusswert: 2,8 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 700 x T 360 x H 530 mm
Gewicht: 31 kg

GTIN 4015613417035

IArt.-Nr. 215035
|El:r0 1r.819,-

1l
|‘|| l

il

Hahnchengrill PSN

CNS 18/10, 2 Spiefe fiir 8 Hahnchen
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50/60 Hz
Male: B 880 x T 430 x H 530 mm
Gewicht: 41 kg

GTIN 4015613505381

IArt.-Nr. 215036
|El:r0 Zr.298,-

M

" Hahnchengrill P12N
CNS 18/10, 3 Spiefe fiir 12 Hahnchen
Anschlusswert: 5 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Male: B 880 x T 430 x H 710 mm
Gewicht: 55,60 kg
GTIN 4015613505398

IArt.-Nr. 215037
|El:r0 Zr.795,-

Passend zu den Grills SpieB mit Klammern SpieRkorb Flachkorb
Art.-Nr. IArt.-Nr. [ Art.-Nr. IArt.-Nr.
215035 215093 215095 215096

I Euro 69,- | Euro 229,- I Euro 119,-
215036 215094 215078 215081

I Euro 98,- I Euro 279, I Euro 159,
215037 215094 215078 215081

I Euro 98,- [ Euro 279,- I Euro 159,-
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Donergrill €Sartscher

Fir die traditionelle Zubereitung von Déner,
Gyros und Schawarma.

Dénergrill 40, Gas

CNS 18/10

3 getrennt regelbare Gasbrenner mit Keramikplatten, Brennflache je: B 180 x H 130 mm
SpieR: Lange 73,6 cm, mit SpieRteller @ 190 mm

Kapazitdt: max. 40 kg, Fleischhohe max. 45 cm

Motor fiir Drehspiefs mit Schiebemuffe:

Umdrehung/Min.: 1, rechts- oder linksdrehend, Anschlusswert: 3,7 W /230 V 50-60 Hz
Anschlusswert Gas: 9,75 kW

MaRe: B 597 x T 795 x H 990 mm

Gewicht: 30 kg

Inklusive: Fettauffangschale (achteckig) mit Lochblechabdeckung, SpieRklammer
Eingestellt auf Fliissiggas, Erdgasdisen sind beigelegt

GTIN 4015613609805

IArt.-Nr. 3702303
I Euro 1.049,-

Warmeleitbleche

zum Gas-Dénergrill 40

CNS 18/10

2 Stiick, MafSe je: B 195 x H 630 mm
Gewicht: 2,3 kg

GTIN 4015613613055

IArt.-Nr. 370245

I Euro 49,-

Eingestellt
auf Fliissiggas

Donermesser 100
Der kraftvolle Motor schneidet Lamm-, Kalb-, Hahnchen- oder auch Schweinefleisch
in der gewiinschten Schnittstarke. Zudem ist das Messer sicher und einfach zu bedienen

und liegt gut in der Hand.

Messer: @ 100 mm, Schnittstdrke stufenlos regulierbar von 1 bis 3 mm
Umdrehung/Min.: 4500

Anschlusswert: 90 W /230 V 50 Hz

Handteil:

Kopf: CNS 18/10,

Griff: Kunststoff

Kabellange: 1,4 m

Reinigung ohne Demontage, wasserundurchlassig
Mafse: B 115 x T 235 x H 200 mm

Gewicht: 1,1 kg

Netzteil:

Kabellange: 1,1 m

Mafe: B90 x T 155 x H 85 mm

Gesamtgewicht: 3,85 kg

GTIN 4015613610498

IArt.-Nr. 370240

I Euro 749,

/ Messer @ 100 mm, Schnittstarke
stufenlos regulierbar von 1 bis 3 mm
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Pizzaofen

BUON APPETITO!

Mit Pizzadfen von Bartscher zaubern Sie ein Stlck Italien auf den Tisch

Knusprig-lockerer Boden — frischer, saftiger Belag:

Mit den Pizzadfen von Bartscher gelingt einfach jede Pizza!

Das Geheimnis liegt in der bedarfsgerechten Regulierung der Ober- und Unterhitze.

Wahrend der Boden auf dem heifien Schamottstein bei ca. 400 Grad knusprig-kross gebacken wird,
gart die reduzierte Oberhitze die Toppings langsam und schonend. So bleibt der Pizzabelag schon saftig.

Egal, ob Sie gelegentlich eine Pizza, Flammkuchen oder Sicher im Einsatz, einfach im Handling, verlasslich im
Baguettes servieren, oder eine Pizzeria mit hohen Durch- Backen - und obendrein Energie sparend. Zusatzlich
laufzahlen fiihren: Bartscher halt den richtigen Ofen fur konnen Sie aus unserem qualitativ hochwertigen Zubehor-
Sie bereit! Vom kompakten Einsteigermodell CT 100 sortiment aus Teigknet- und Ausrollmaschinen, passenden
uber den Pizzaofen NT 622VS mit Vollschamott- Untergestellen, Schiebern oder Rollern auswahlen.
Ummantelung bis hin zum Highend-Produkt ET 205

mit einer Kapazitat von 2 x 9 Pizzen. Alle Pizzaofen sind Mit Bartscher haben Sie das perfekte Equipment an der
fir den tdglichen professionellen Einsatz ausgerichtet. Hand, damit jede Pizza ein Genuss wird.

Buon appetito!

98 Technische Anderungen vorbehalten.




Pizzadfen €Sartscher

Pizzaofen CT 100

Gehause: Stahlblech, lackiert
Backkammer: B610x T 610 x H 140 mm
4 Pizzen @30 cm . _ Dattscher
Temperatur bis 400 °C |
Innenbeleuchtung

Anschlusswert: 4,2 kW /380 V 50 Hz 3 NAC
B 890 x T 880 x H 430 mm

Gewicht: 68 kg

GTIN 4015613437781

I Art.-Nr. 2002010
IElrlro 9r59,-

3 )
/

L

Pizza-Schaufel Pizza-Schneider

Aluminium mit Kunststoff-Griff

Schaufelmals: Messer @ 100 mm

280 x 280 mm Gewicht: 0,2 kg

Stiellénge: 1000 mm GTIN 4015613527956

Gewicht: 2 kg IArt.-Nr. 100928 Gotshe
GTIN 4015613527949 I Euro 27,- e
IArt.-Nr. 100927

I Euro 59,-

Pizzaofen CT 200

Gehduse: Stahlblech, lackiert
Backkammer je: B610 x T610 x H 140 mm
2x 4 Pizzen @ 30 cm

Temperatur bis 400 °C

Innenbeleuchtung

Anschlusswert: 8,4 kW /380 V 50 Hz 3 NAC
B 890 x T 880 x H 750 mm

Gewicht: 98 kg

GTIN 4015613437798

I Art.-Nr. 2002020
IELrlro 1r.498,-

Untergestell zum Pizzaofen
CT 100 und CT 200
Ausfihrung Chromnickelstahl

B 895 xT 735 x H 900 mm
Gewicht: 15 kg

GTIN 4015613602455

IArt.-Nr. 200319

IEuro 329,

Technische Anderungen vorbehalten.




Pizzaofen i

Pizzaofen ET 105

Gehause: verzinktes Stahlblech, lackiert
Tar: CNS 18/10

Backkammer: B 1050 x T 1050 x H 150 mm
9 Pizzen @33 cm

Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
Temperatur bis 450 °C

Innenbeleuchtung

Anschlusswert: 12,0 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
B1310xT 1270 x H 420 mm

Gewicht: 143 kg

GTIN 4015613545028

I Art.-Nr. 2002150
|Elrll‘0 Zr.159,-

~ Backkammer extra grof fir 9 Pizzen @ 33 cm
~ Boden aus hitzebestandigem Stein

Pizzaofen ET 205

Gehause: verzinktes Stahlblech, lackiert

Tir: CNS 18/10

Backkammer je: B 1050 x T 1050 x H 150 mm
2x 9 Pizzen @ 33 cm

Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
Temperatur bis 450 °C

Innenbeleuchtung

Anschlusswert: 24,0 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
B 1310xT 1270 xH 760 mm

Gewicht: 247 kg

GTIN 4015613545035

IArt.-Nr. 2002170
IEuro 3.259,-

Untergestell zum Pizzaofen
ET 105 und ET 205
Ausfihrung Stahlblech lackiert
B 1320 x T 1150 x H 965 mm
Gewicht: 43 kg

GTIN 4015613552989

IArt.-Nr. 2002165

IEuro 398,
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Pizzadfen €>)artscher

Pizzaofenserie NT

v Ausflihrung Stahlblech lackiert

v Thermostatische Analogkontrolle der regelbaren Temperatur
von 0 °C bis 400 °C

~ Unabhangige obere und untere Temperaturregelung

v Sicherheitsthermostat (max. erreichbare Temperatur 420 °C)

/ Innenisolierung mit Steinwolle

v Gepanzerte Heizwiderstande

/ Innenbeleuchtung

/ Backstein aus feuerbestandigem Stein

Pizzaofen NT 501

Backkammer: B 500 x T 500 x H 100 mm
4 Pizzen @ 25 cm

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 4 kW / 400 V 50 Hz 2 NAC

B 800 xT735xH375mm
Gewicht: 44,8 kg
GTIN 4015613415932

IArt.-Nr. 2002017
IElrjro 9r98,-

Pizzaofen NT 502

Backkammer je: B 500 x T 500 x H 100 mm
2x 4 Pizzen @ 25 cm

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
B 800 xT735xH 520 mm

Gewicht: 68 kg

GTIN 4015613415956

I Art.-Nr. 2002027
|El:l‘0 1r.359,-

Untergestell NT 501N
Ausfihrung Chromnickelstahl
B760xT610xH900 mm
Gewicht: 14,6 kg

GTIN 4015613602424
IArt.-Nr. 200316

IEuro 298,-
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Pizzaofen

Pizzaofen NT 621
Backkammer: B 620 x T 620 x H 140 mm
4 Pizzen @30 cm

| P 5% 7 Temperatur bis 400 °C
; O Anschlusswert: 5 kW /400 V 50 Hz 2 NAC
Al S B910xT 810 x H 440 mm
5 Gewicht: 73 kg
GTIN 4015613415963

IArt.-Nr. 2002087
|ELrII'O 1r.198,-

Pizzaofen NT 622

Backkammer je: B 620 x T 620 x H 140 mm
2x 4 Pizzen @ 30 cm

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 10 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
B910xT810xH 770 mm

Gewicht: 117,5 kg

GTIN 4015613415987

IArt.-Nr. 2002097
|ELrII'O 1r.849,-

Pizzaofen NT 622VS

Backkammer je: B 620 x T 620 x H 140 mm

2x 4 Pizzen @ 30 cm

Backkammer Vollschamotte

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 10 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
B910xT810xH 770 mm

Gewicht: 130 kg

GTIN 4015613587059

I Art.-Nr. 2002098
IEt:ro Zr.329,-

~ NT 622VS - Backkammer Vollschamotte

Untergestell NT 601N
Ausfihrung Chromnickelstahl
B 840 xT 670 x H900 mm
Gewicht: 13,7 kg

GTIN 4015613602431
IArt.-Nr. 200317

IEuro 319,
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Pizzadfen €>)artscher

Pizzaofen NT 901

Backkammer: B 920 x T 620 x H 140 mm
6 Pizzen @30 cm

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 6 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
B 1210 x T 830 x H 435 mm

Gewicht: 102 kg

GTIN 4015613428475

IArt.-Nr. 2002100
IEl:ro 1r.398,-

Pizzaofen NT 921

Backkammer je: B 920 x T 620 x H 140 mm
2x 6 Pizzen @ 30 cm

Temperatur bis 400 °C

Anschlusswert: 12 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
B 1210 xT 830 xH 770 mm

Gewicht: 158 kg

GTIN 4015613428482

IArt.-Nr. 2002120
IELrlro 2r.349,-

Untergestell NT 901N
Ausfihrung Chromnickelstahl
B 1155 x T 665 x H 900 mm
Gewicht: 23,2 kg

GTIN 4015613602448
IArt.-Nr. 200318

IEuro 425,
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Teigmaschinen
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Teigausrollmaschinen

Die robuste Ausflihrung der Maschine erméglicht kalte Teigverarbeitung
bei hoher Geschwindigkeit, die Eigenschaft des Teiges bleibt erhalten.
v Durchmesser und Dicke des Teiges sind einstellbar

~ Hervorragend geeignet zum Formen von Pizzen, Fladen, Broten usw.

Teigausrollmaschine FP32
fir Teigdurchmesser

bis max. 300 mm

Ausfiihrung CNS 18/10
Teiggewicht 80 - 210 gr.

Teigausrollmaschine FP42
fir Teigdurchmesser

bis max. 400 mm

Ausfihrung CNS 18/10
Teiggewicht 210 - 700 gr.

Anschlusswert: 0,37 kW / 230 V 50 Hz
B 490 xT510 x H 640 mm

Gewicht: 36 kg

GTIN 4015613417370

IArt.-Nr. 101931
| El:ro 1r.549,-

Anschlusswert: 0,37 kW /230 V 50 Hz
B590xT510xH 760 mm

Gewicht: 49,6 kg

GTIN 4015613417387

IArt.-Nr. 101936
IEl:ro 1r.729,-

Teigknetmaschinen
v Gehduse beschichtet, kratzfest
v Hervorragend geeignet fir feste Teige wie Pizza oder Brot

Spiral-Teigknetmaschine

12 kg / 16 Liter

Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V 50 Hz
B 350 x T 650 x H 600 mm

Gewicht: 58 kg

GTIN 4015613473086

IArt.-Nr. 101954
| El:ro 1r.449,-

Spiral-Teigknetmaschine

25 kg / 32 Liter

Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
B430xT780xH710mm

Gewicht: 93 kg

GTIN 4015613473109

IArt.-Nr. 101956
IEl:ro 1r.819,-

Spiral-Teigknetmaschine

18 kg / 22 Liter

Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz
B 390 xT670xH 600 mm

Gewicht: 59 kg

GTIN 4015613473093

IArt.-Nr. 101955
| Elzro 1r.569,-

Spiral-Teigknetmaschine

38 kg / 42 Liter

Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
B 480 xT800xH710 mm

Gewicht: 105 kg

GTIN 4015613473116

IArt.-Nr. 101957
IEl:ro 2r.019,-
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Teigmaschinen €>)artscher

Teigknetmaschinen

v Gehause beschichtet, kratzfest

/ Teigknetmaschinen mit Schwenkkopf und abnehmbarer Schiissel
v Schisselerkennung tber Sensor

v Hervorragend geeignet fir feste Teige wie Pizza oder Brot

Spiral-Teigknetmaschine 12 kg / 16 Liter
Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz

B 350 xT 650 x H 620 mm

Gewicht: 65 kg

GTIN 4015613593821

IArt.-Nr. 101864
IELrlro 2r.029,-

Spiral-Teigknetmaschine 18 kg / 22 Liter
Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V 50 Hz
B390xT670xH620 mm

Gewicht: 66 kg

GTIN 4015613593838

IArt.-Nr. 101865
|Elrlr0 Zr.129,-

Spiral-Teigknetmaschine 25 kg / 32 Liter
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz

B 450 xT780xH 735 mm

Gewicht: 107,2 kg

GTIN 4015613593845

IArt.-Nr. 101866
IEl:ro 2r.369,-

Spiral-Teigknetmaschine 38 kg / 42 Liter
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz

B 480 x T 800 x H 730 mm

Gewicht: 115 kg

GTIN 4015613593852

IArt.-Nr. 101867
IElrjro Zr.549,-
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Pasta Maschine
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Bueno! Leckere Spaghetti, Maccheroni & Co.
Frische Nudeln im Handumdrehen mit der Pasta Maschine von Bartscher

Seit mehr als 800 Jahren sind sie aus Italien nicht mehr wegzudenken:
Kostliche Nudeln in all ihrer Vielfalt. Die Pasta Maschine von Bartscher hilft Ihnen bei der Herstellung und bereitet
fur Sie mUhelos die késtlichen italienischen Teigwaren in vielen Variationen zu.

Ob Cannelloni, Gnocchi oder Spaghetti - mit dem praktischen Eines mussen Sie nur beherzigen:
Helfer gelingen Ihre frischen Nudeln perfekt. flissige Sauce - lange Pasta, dickfllssige Sauce - kurze Pasta.
Einfach die Zutaten in den pflegeleichten CNS 18/10 Behalter Unter dieser Pramisse sind Ihrer kulinarischen Kreativitat

geben und schon produziert das leistungsstarke Gerat Pasta
am laufenden Band. Dabei kénnen 1,5 Kilogramm Nudeln
pro Vorgang gefertigt werden.

keine Grenzen gesetzt - von Klassikern wie Spaghetti
Carbonara oder Bolognese tiber Gnocchi Gorgonzola bis
hin zu modernen Eigenkreationen.

Danach haben Sie die Wahl: 14 Pastamatrizen stehen zur Delizioso!

Auswahl, um die Nudeln in Form zu bringen und fiir eine

abwechslungsreiche Kiiche mit mediterranem Flair zu sorgen.

Pasta Maschine

zum Kneten und Ausrollen von 14 verschiedenen Pastasorten
Material: Gehduse mit kratzfestem Lack beschichtet
Behalter und Knethaken aus CNS 18/10

Schraube aus Messing mit Bronzelegierung
Mikroschalter am Behalterdeckel
Fassungsvermégen: 1,5 kg

Produktion: 5 kg/h

Anschlusswert: 0,3 kW /230 V 50 Hz

B 250 x T 480 x H 460 mm

Gewicht: 17,7 kg

GTIN 4015613584843

IArt.-Nr. 101971

| Euro 1.598,-

Verschlusskappe

zum VerschlieRen des Auswurfes wahrend der Teigproduktion
Gewicht: 0,176 kg

GTIN 4015613584997

IArt.-Nr. 101986

I Euro 59,

~ / Verschlusskappe
~ Matrizen fiir Pasta sind nicht im Lieferumfang enthalten | im Lieferumfang nicht enthalten

Technische Anderungen vorbehalten.



Pasta Matrizen

Caserecce
9x5mm
Gewicht: 0,144 kg
GTIN 4015613584850
IArt.-Nr. 101972
IEuro 59,-

Capelli d'angelo
g 1mm

Gewicht: 0,162 kg
GTIN 4015613584911
IArt.-Nr. 101978
IEuro 59,-

Fettuccine

8 mm

Gewicht: 0,146 kg
GTIN 4015613584959
IArt.-Nr. 101982
IEuro 59,-

Technische Anderungen vorbehalten.

artscher

Fusilli

@9 mm
Gewicht: 0,138 kg
GTIN 4015613584867
IArt.-Nr. 101973
IEuro 59,-

Spaghetti
@2 mm
Gewicht: 0,160 kg

GTIN 4015613584928

IArt.-Nr. 101979
IEuro 59,-

Pasta sfoglia

135 mm

Gewicht: 0,406 kg
GTIN 4015613584966
IArt.-Nr. 101983
I Euro 79,-

——

Pappardelle
16 mm

Gewicht: 0,160 kg
GTIN 4015613584874
IArt.-Nr. 101974
IEuro 59,-

Spaghetti alla chitarra

2Xx2mm
Gewicht: 0,168 kg
GTIN 4015613584935
IArt.-Nr. 101980
IEuro 59,-

Cannelloni

@25 mm
Gewicht: 0,150 kg
GTIN 4015613584973
IArt.-Nr. 101984
IEuro 59,-

Nicht fiir Kartoffeln geeignet!

Gnocchi

g 12 mm
Gewicht: 0,168 kg
GTIN 4015613584881
IArt.-Nr. 101975
IEuro 59,-

Tagliolini

3mm

Gewicht: 0,150 kg
GTIN 4015613584942
IArt.-Nr. 101981
IEuro 59,-

Bigoli
03 mm
Gewicht: 0,160 kg
GTIN 4015613584980
IArt.-Nr. 101985
I Euro 59,-




Hi-Light-Salamander 7]

Die besonderen Vorteile der Bartscher Hi-Light-Salamander

/ Erhebliche Energieeinsparung von bis zu 65 % zu herkémmlichen Salamandern

v Arbeitnehmerfreundliches Raumklima in den Kiichen durch weniger Abwarme

v Bedienungsfreundlich

v Schnelle Aufheizzeit (ca. 5 Sek.)

~ Wahlmadglichkeit ob volle Heizleistung oder nur 1/3 fir kleine Speisen

/ Automatische Abschaltung mit akustischem Signal

~ Memory-Funktion des Timers, d. h. die vorhergehende Zeiteinstellung wird
behalten und kann wieder gewahlt werden

Bei Betrieben, deren Stromverbrauch nach gemessenen 1/4 Std.-Leistung
abgerechnet wird, wird durch den Einsatz des Hi-Light-Salamanders dieser
Abrechnungswert gesenkt. Dadurch kdnnen sich erhebliche Kostenersparnisse
bei der Stromabrechnung einstellen.

Drei Sterne fiir die Bartscher
Hi-Light-Salamander

Bedienungskomfort
Schnelligkeit

Sparsamkeit

Hi-Light-Lift-Salamander “Premium”

mit HI-TOUCH Bedienfeld

3 Heizelemente, Warmhaltefunktion,
automatische Einschaltfunktion
Chromnickelstahl 18/10

3 einstellbare Zeitprogramme

manuelle Zeiteinstellung

volle oder reduzierte Heizflachen-Einstellung
Energieeinsparung

héhenverstellbares Heizelement
Fettauffangschale und Grillrost B 540 x T 370 mm
Anschlusswert: 4,5 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC
B 570 xT575xH520 mm

I?lije Rzels\ijltathe einer Vergleichsmessung in einem Gastronomiebetrieb Gewicht: 60,2 kg
gwiesrchenoecingrm Verbrauch  Verbrauch €/Tag* €/Jahr* GTIN 4015613496474
kWh/Tag kWh/Jahr** IArt.-Nr. 100547

P I Euro 2.898,-
perkommiichen 202 6464 3,64 1.163,52
Hi-Light-Salamander
100547 + 100546 7.0 2240 1,26 403,20
Einsparung 13.2 4224 2,38 760,32 v Lieferung inklusive Konsole zur Wandbefestigung

Einsparung = 65 % - Annahme: *1 kW = 0,18 € (inkl. Leistungsanteil), **320 Arbeitstage
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Hi-Light-Salamander €>artscher

Hi-Light-Lift-Salamander

2 Heizelemente

Chromnickelstahl 18/10

hohenverstellbares Heizelement
Fettauffangschale und Grillrost B 390 x T 315 mm
Anschlusswert: 3 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 400 x T 570 x H 500 mm

Gewicht: 41,4 kg

GTIN 4015613404370

IArt.-Nr. 101542
IEuro 1.919,-

Hi-Light-Salamander ECO

3 Heizelemente, mit Warmhaltefunktion
Chromnickelstahl 18/10

Fettauffangschale und Grillrost B 540 x T 370 mm
Grillrost héhenverstellbar, 2 Positionen

- Lichte MalSe zwischen Rost und Heizelement: 125 mm / 175 mm
- Herausziehbarer Griff

Anschlusswert: 4,5 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC
B570xT540 x H515 mm

Gewicht: 38 kg

GTIN 4015613578439

IArt.-Nr. 100548
IElI;ro 1r.998,-

v Lieferung inklusive Konsole zur Wandbefestigung

Hi-Light-Lift-Salamander

3 Heizelemente, mit Warmhaltefunktion
Chromnickelstahl 18/10

hohenverstellbares Heizelement

Fettauffangschale und Grillrost B 540 x T 370 mm
Anschlusswert: 4,5 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC
B570xT610xH513 mm

Gewicht: 57 kg

GTIN 4015613369747

IArt.-Nr. 100546
|Elrll'0 Zr.479,-

Hi-Light-Lift-Salamander

4 Heizelemente

Chromnickelstahl 18/10

hohenverstellbares Heizelement
Fettauffangschale und Grillrost B 725 x T 370 mm
Anschlusswert: 6 kW / 380-400 V 50 Hz 3 NAC
B735xT580xH510 mm

Gewicht: 72,8 kg

GTIN 4015613404387

IArt.-Nr. 101544
|Elrlr0 Zr.698,-
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Salamander
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Lift-Salamander 500
Gehause Edelstahl
Infrarot-Strahlungsheizkorper
Heizelement hohenverstellbar
Kontrolllampe

Simmerstat

Grillrost B 445 x T 325 mm
Fettauffangschale
Anschlusswert: 2,8 kW / 230 V 50/60 Hz
B470 x T510 x H 530 mm
Gewicht: 38,8 kg

GTIN 4015613385570

IArt.-Nr. 151510
IE|:ro 6r49,-

Lift-Salamander 600

mit 2 Heizzonen

Gehause Edelstahl
Infrarot-Strahlungsheizkorper
Heizelement hohenverstellbar
Kontrolllampe

Simmerstat

Grillrost B 557 x T 325 mm
Fettauffangschale
Anschlusswert: 4,0 kW / 400 V 50/60 Hz
B 640 x T 540 x H 530 mm
Gewicht: 49,5 kg

GTIN 4015613385594

IArt.-Nr. 151511
I Euro 749,

Salamander 100
Chromnickelstahl

Zeitschaltuhr

Simmerstat

Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz
B610xT305xH 280 mm
Inklusive 1 Rost, 1 Fettauffangschale
Gewicht: 14 kg

GTIN 4015613371832

I Art.-Nr. A1515001

IEuro 239,-
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Salamander €Sartscher

Salamander S40

Chromnickelstahl 18/10
Infrarot-Strahlungsheizkorper “Incoloy”
Kontrolllampe

Grillrost mit Kippsicherung B 380 x T 310 mm
Anschlusswert: 2,2 kW / 230 V 50 Hz 1 NAC
B 597 x T 368 x H 365 mm

Gewicht: 13,8 kg

GTIN 4015613370057

IArt.-Nr. 100524

| Euro 395,-

Salamander 5702

2 Heizzonen

Chromnickelstahl

Kontrolllampe

Grillrost mit Kippsicherung, B 710 x T 345 mm
Fettauffangschale

Anschlusswert: 4,4 kW 3/N/PE AC 400 V 50 Hz
B910xT370 x H 385 mm

Inklusive 2 Griffe, fiir ein einfaches Entnehmen
des Rostes

Gewicht: 26,8 kg

GTIN 4015613569284

IArt.-Nr. 100529

IEuro 498,-

a P e S

Salamander S70

hohenverstellbarer Rost, 2 Heizzonen
Chromnickelstahl 18/10
Infrarot-Strahlungsheizkorper “Incoloy”
Kontrolllampe

Grillrost B 710 x T 310 mm
Anschlusswert: 4,4 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC
B 878 x T500 x H370 mm

Gewicht: 21,4 kg

GTIN 4015613390925

I Art.-Nr. 100528

I Euro 692,
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Heile Theken

Heie Theke “Bartscher Deli Compact”

Vitrine mit 2 Ablagen zur Prasentation von warmen Snacks.
Dank des optimalen feuchten Klimas werden Speisen wie z. B.
Leberkase oder Frikadellen schonend warmgehalten und konnen
direkt verzehrfertig serviert werden.

v Temperatur: 30 °C bis 110 °C

HeiRe Theke “Bartscher Deli Compact”
AuRen: lackiert
Innen: Boden Edelstahl, Decke lackiert
Beleuchtung, thermostatische Steuerung
Wasserschale zur Luftbefeuchtung
Tur6ffnung an der Bedienerseite: B 310 x H 418 mm
Inhalt: 52 Liter
Temperatur: 30 °C bis 110 °C
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz
B 380 x T 465 x H 658 mm
2 hohenverstellbare Auflageroste,
Mafe: B 285 x T 265 mm
B 285xT 295 mm
Gewicht: 24,3 kg
Inklusive:
1 Ablage
1 Wasser-Einflillbehalter
1 entnehmbare Wasserschale (1/9 GN, 65 mm tief)
GTIN 4015613535500
IArt.-Nr. 306057
IEuro 529,-

Heil3e Theke “Bartscher Deli”

Vitrine mit 3 Ablagen, Beleuchtung, thermostatische

Steuerung und Wasserschale zur Luftbefeuchtung.

v Ausflihrung: innen verchromt, auen lackiert

v Temperatur: 30 °C bis 90 °C

v Mit 2 Schiebeturen, je vorne und hinten, somit von
2 Seiten bestiickbar

Hei3e Theke “Bartscher Deli I”
Inhalt: 110 Liter
Anschlusswert: 1,84 kW /230 V 50 Hz
B 660 x T 437 x H655 mm
3 hdhenverstellbare Auflageroste,
MaRe: B 580 x T 275 mm
B 580 x T 298 mm
B580xT318 mm
Gewicht: 42 kg
GTIN 4015613437743

IArt.-Nr. 306053
| Elrjro 4r65,-
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HeiRe Theken €>)artscher

HeiRe Theken “Bartscher Deli”

Vitrinen mit 3 Ablagen, Beleuchtung, thermostatische

Steuerung und Wasserschale zur Luftbefeuchtung.

v Ausfihrung: innen verchromt, aulSen lackiert

v Temperatur: 30 °C bis 90 °C

v Mit 2 Schiebetiren, je vorne und hinten, somit von
2 Seiten bestiickbar

HeiRe Theke "Bartscher Deli II”
Inhalt: 152 Liter
Anschlusswert: 1,84 kW /230 V 50 Hz
B 900 x T 480 x H 590 mm
3 héhenverstellbare Auflageroste,
Mafse: B 820 x T 315 mm

B 820 x T340 mm

B 820 x T 360 mm
Gewicht: 52 kg
GTIN 4015613437750

I Art.-Nr. 306054
I Euro 545,-

Hei3e Theke “Bartscher Deli lll”
Inhalt: 373 Liter

Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
B 1200 x T 480 x H 810 mm

3 hohenverstellbare Auflageroste, L

Mafse: B 1120 x T 315 mm T | —— =

P
B 1120 x T 340 mm - | B ]

B 1120 x T 360 mm
Gewicht: 76 kg
GTIN 4015613437767

1Art.-Nr. 306055
IElI;ro 6r75,-
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HeiRe Theken

Heille Theken “Bartscher Deli Plus”

Vitrinen mit 3 Ablagen, Beleuchtung, thermostatische
Steuerung und Wasserschale zur Luftbefeuchtung.

v Ausflihrung: innen verchromt, auRen Edelstahl

v Temperatur: 30 °C bis 90 °C

/ LED-Beleuchtung

Heie Theke “Bartscher Deli Plus I”
Inhalt: 120 Liter
Anschlusswert: 1,1 kW /230 V 50 Hz
B 690 x T 600 x H670 mm
3 Auflageroste,
MaRe: B 630 x T 335 mm
B630xT370 mm
B 630 x T 400 mm
Gewicht: 47,9 kg
GTIN 4015613503035

I Art.-Nr. 305053
IElrjro 6r09,-

Hei3e Theke "Bartscher Deli Plus | D"
mit 2 Schiebetiiren, je vorne und hinten,
somit von 2 Seiten bestiickbar
Inhalt: 120 Liter
Anschlusswert: 1,1 kW /230 V 50 Hz
B 695 x T 595 x H 685 mm
3 Auflageroste,
Mafse: B 630 x T 335 mm
B630xT370 mm
B 630 x T 400 mm
Gewicht: 45,2 kg
GTIN 4015613525839

IArt.-Nr. 305055
|Elrjr0 6r29,-

HeiRe Theke “Bartscher Deli Plus 11"
Inhalt: 160 Liter
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
B 860 xT570xH 670 mm
3 Auflageroste,
Mafe: B 815 x T 335 mm
B815xT370 mm
B 815xT400 mm
Gewicht: 56,3 kg
GTIN 4015613503042

I Art.-Nr. 305054
|Elrlr0 6r98,-
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Kalte Theken €Sartscher

Kiihlvitrine “Bartscher Deli-Cool 1"
mit LED-Beleuchtung

Umluftkihlung

Automatische Abtaufunktion

Inhalt: 100 Liter

Betriebstemperatur: 2 °C bis 12 °C
KiihImittel R600a

Anschlusswert: 0,16 kW /230 V 50 Hz

B 685 x T455xH 675 mm

2 hohenverstellbare Auflageroste, Mafse: B 600 x T 300 mm
Gewicht: 40,5 kg

GTIN 4015613479101

IArt.-Nr. 700201G
I Euro 565,-

Kiihlvitrine “Bartscher Deli-Cool II”
mit LED-Beleuchtung

Ausfihrung: Kunststoffgehause mit Doppel-Glasscheibe,
Sicherheitsglas

Umluftkihlung mit 2 Liftern

Automatische Abtaufunktion

Inhalt: 120 Liter

Betriebstemperatur: 2 °C bis 12 °C
KiihImittel R600a

Anschlusswert: 0,16 kW / 230 V 50 Hz
B710xT575xH 685 mm

2 hohenverstellbare Auflageroste,

Mafse: B 635 x T 340 mm, B 635 x T 370 mm
Gewicht: 57 kg

GTIN 4015613505558

IArt.-Nr. 700202G
|Elrlr0 7r29,-

Kiihlvitrine “Bartscher Deli-Cool III"

mit LED-Beleuchtung

Ausfihrung: Kunststoffgehause mit Doppel-Glasscheibe,
Sicherheitsglas

Umluftkihlung mit 2 Liftern

Automatische Abtaufunktion

Inhalt: 160 Liter

Betriebstemperatur: 2 °C bis 12 °C

KiihImittel R600a

Anschlusswert: 0,16 kW / 230 V 50 Hz

B 885xT575xH685 mm

2 hohenverstellbare Auflageroste, g gt

MafSe: B 810 x T 370 mm, B 810 x T 400 mm o i

Gewicht: 68,4 kg \.
_\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\*\\:\}\\\\\\\\

IArt.-Nr. 700203G
|Elrlr0 8r19,-

GTIN 4015613505565
=

v
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Kalte Theken

Kuchenvitrine 72L

mit LED-Beleuchtung, separat schaltbar

Ausfiihrung: Kunststoffgehause mit Rundum-Doppelglasscheibe

Umluftkiihlung mit 2 Liiftern

Automatische Abtaufunktion

Betriebstemperatur: 2 °C bis 10 °C, KiihImittel R600a

Inhalt: 72 Liter

Elektronische Steuerung, Digitalanzeige

Luftfeuchtigkeit: max. 70 %

1 Tr, Turanschlag rechts

Drehgestell:

- separat schaltbar

- Drehstop-Automatik beim Offnen der Tiir

- mit 4 fest verschweifiten Auflagerosten, @315 mm,
Abstand zwischen den Rosten 160 mm

- herausnehmbar fiir eine einfache Reinigung

Anschlusswert: 0,17 kW /230 V 50 Hz

MaRe: @ 450 mm, H 983 mm

Gewicht: 39 kg

GTIN 4015613586687

IArt.-Nr. 700207G
IElrjro 1r.098,-

Kiihlvitrine “Buffet”

Kunststoffgehduse mit Sicherheitsglas

Bedienseite mit Schiebetliren ausgestattet
LED-Beleuchtung

Umluftkiihlung

Automatische Abtaufunktion mit Tauwasserverdunstung
Betriebstemperatur: 2 °C bis 6 °C, KiihImittel R600a
Inhalt: 154 Liter

Stellflache aus Edelstahl, B 900 x T 285 mm

1 Zwischenablage aus Glas, B 925 x T 250 mm
Maximale Innenhohe: unten 205 mm, oben 175 mm
Anschlusswert: 140 W /230 V 50 Hz

B 1050 x T 645 x H 640 mm

Gewicht: 61 kg

GTIN 4015613586670

IArt.-Nr. 700206G
IELrlro 1r.229,-

Kiihlvitrine
flir 2x 1/1 GN + 2 x 1/4 GN oder 4 x 1/2 GN + 2 x 1/4 GN
GN-Behalter 150 mm tief
Edelstahlgehduse mit Doppel-Glasscheibe, Sicherheitsglas
Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet
LED-Beleuchtung
Statische Kiihlung
Automatische Abtaufunktion
Betriebstemperatur: 2 °C bis 6 °C, KiihImittel R600a
= Inhalt: 175 Liter
. R Anschlusswert: 140 W /230 V 50 Hz 1 NAC
' Lieferung ohne GN-Behalter B 875xT 890 x H 540 mm
Gewicht: 63 kg
GTIN 4015613587448

. . . . . . 1Art.-Nr. 700205G
v Das ideale Set flir eine mobile Speisenprasentation 1 Euro 1.549,-

Kiihlauslagevitrine Untergestell

B 875xT890 x H 1090 mm Ausfihrung Stahlblech lackiert
Gewicht: 73 kg 4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
GTIN 4015613580890 B 875xT890 x H 550 mm
IArt.-Nr. 700204G Gewicht: 10 kg

IEuro 1.629,- GTIN 4015613587455

I Art.-Nr. 700206
I Euro 98,-
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HeiRe / Kalte Theken €>)artscher

Heile Theke “Bartscher Deli PRO” 2/1 GN

Vitrine mit Zwischenablage und Halogen-Beleuchtung.

Die Theke ist auf der Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet.
/ Fiir 2/1 GN, GN-Behalter max. 40 mm tief

v Wasserbehalter zur Luftbefeuchtung

v Temperatur: 30 °C bis 90 °C

Heille Theke “Bartscher Deli PRO" 2/1 GN
Chromnickelstahl

Frontscheibe Kantglasausfiihrung, Sicherheitsglas
Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet
Halogen-Beleuchtung

Thermostatische Steuerung

Wasserschale zur Luftbefeuchtung

Inhalt: 110 Liter

Temperatur: 30 °C bis 90 °C

Anschlusswert: 2,3 kW /230 V 50 Hz
B750xT775xH 610 mm

1 Zwischenablage, B 671 x T 418 mm

Gewicht: 51,2 kg

GTIN 4015613592985

IArt.-Nr. 305056
IEt:ro 1r.449,-

Lieferung ohne GN-Behalter

Kalte Theke “Bartscher Deli-Cool PRO" 2/1 GN

Vitrine mit Zwischenablage und LED-Beleuchtung.

Die Theke ist auf der Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet.
/ Fiir 2/1 GN, GN-Behalter max. 40 mm tief

v Umluftkihlung

v Temperatur: 2 °C bis 12 °C

Kalte Theke “Bartscher Deli-Cool PRO" 2/1 GN
Chromnickelstahl

Abgerundete Front-Panoramascheibe, Sicherheitsglas
Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet
LED-Beleuchtung

Umluftkiihlung

Automatische Abtaufunktion

Inhalt: 110 Liter

Temperatur: 2 °C bis 12 °C

KiihImittel R600a

Anschlusswert: 0,3 kW /230 V 50 Hz
B745xT775xH 610 mm

1 Zwischenablage, B 671 x T 418 mm

Gewicht: 64,8 kg

GTIN 4015613592978

I Art.-Nr. 405056
|El:|‘0 1r.949,-

Lieferung ohne GN-Behalter
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HeiflSe Theken

Heile Theken

Vitrinen mit Zwischenablage und Beleuchtung aus CNS 18/10.
Die Theken 2/1 und 3/1 GN sind mit Schiebetiiren, 1/1 GN ist
auf der Bedienseite mit einer Hebetiir ausgestattet.

v Wasserbehalter zur Luftbefeuchtung

~ Temperatur: 30 °C bis 95 °C

Heille Theke 1/1 GN,
Frontscheibe Kantglasausfiihrung
Anschlusswert: 1,6 kW / 230 V 50 Hz

B 478 xT 775 x H 600 mm

Gewicht: 48 kg

GTIN 4015613416182

IArt.-Nr. 306050
|Elrlr0 1r.649,-

HeiBe Theke 3/1 GN,
Frontscheibe Kantglasausfiihrung
Anschlusswert: 3,2 kW /230 V 50 Hz

B 1080 x T 775 x H 600 mm

Gewicht: 76,2 kg

GTIN 4015613416175

IArt.-Nr. 306052
IEuro 2.098,-
/ Lieferung ohne GN-Behalter

HeiBe Theke 1/1 GN,

mit abgerundeter Front-Panoramascheibe
Anschlusswert: 1,6 kW /230 V 50 Hz

B 478 xT775 x H 600 mm

Gewicht: 49,8 kg

GTIN 4015613416199

IArt.-Nr. 305050

I Euro 1.789,-

HeiRBe Theke 2/1 GN,

mit abgerundeter Front-Panoramascheibe
Anschlusswert: 2,3 kW /230 V 50 Hz

B 750 xT 775 x H 600 mm

Gewicht: 59,8 kg

GTIN 4015613416205

IArt.-Nr. 305051
IEl:ro 1r.959,-

HeiRRe Theke 3/1 GN,

mit abgerundeter Front-Panoramascheibe
Anschlusswert: 3,2 kW /230 V 50 Hz

B 1080 x T 775 x H 600 mm

Gewicht: 76,2 kg

GTIN 4015613416212

IArt.-Nr. 305052
IELrI:O 2r.398,-
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Kalte Theken €>)artscher

Kalte Theken

Vitrinen mit Zwischenablage und Beleuchtung aus CNS 18/10.

Die Theken sind auf der Bedienseite mit Schiebetiiren ausgestattet.
v Umluftkiihlung

v Temperatur: 6 °C bis 10 °C

Kalte Theke 2/1 GN,

Frontscheibe Kantglasausfiihrung
Anschlusswert: 0,29 kW /230 V 50 Hz
B750xT775xH600 mm

Gewicht: 78,6 kg

GTIN 4015613415666

IArt.-Nr. 406051
IEt:ro 2r.198,-

Kalte Theke 3/1 GN,

Frontscheibe Kantglasausfiihrung
Anschlusswert: 0,34 kW /230 V 50 Hz
B 1080 x T 775 x H 600 mm

Gewicht: 97,4 kg

GTIN 4015613415635

IArt.-Nr. 406052
|El:|‘0 2r.689,-

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Kalte Theke 3/1 GN

mit abgerundeter Front-Panoramascheibe
Anschlusswert: 0,34 kW /230 V 50 Hz

B 1080 x T 775 x H 600 mm

Gewicht: 98 kg

GTIN 4015613415642

IArt.-Nr. 405052
IEt:ro 2r.998,-

, GN-Behalter siehe
Katalogseite 224, 226
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Buffetwagen - Warm

Buffetwagen - Warm

“Heile Speisen” perfekt prasentieren

Die HeiRe Theke ist mit der integrierten Beleuchtung, dem Hustenschutz
mit Ablagefunktion und Rollen fiir bequeme Transportmaglichkeiten optimal
ausgestattet.

~ Wanne aus Edelstahl mit Ablauthahn 4 Lenkrollen, 2 feststellbar

v Arbeitsplatte aus Granit Rosa Porrino ~ Hustenschutz, beleuchtet

v Seitenwande und Korpus aus Holz, v Temperaturbereich 30 °C bis 90 °C
walnussfarben / Einfache Montage

Buffetwagen, warm

3 x 1/1 GN, 150 mm tief

Wanne aus Edelstahl fiir 3 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 2 kW / 230 V 50/60 Hz

B 1200 x T 880 xH 1370 mm

Gewicht: 112 kg

GTIN 4015613573700

IArt.-Nr. 125613

I Euro 2.049,-
Tablettrutsche, 1 Stiick

fiir Buffetwagen 3 x 1/1 GN
Edelstahl, B 1180 x T 310 mm
Gewicht: 3,1 kg

GTIN 4015613570815

IArt.-Nr. 125502
IEuro 219,

Buffetwagen, warm

4 x 1/1 GN, 150 mm tief

Wanne aus Edelstahl fiir 4 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50/60 Hz

B 1490 x T880 x H 1370 mm

Gewicht: 136 kg

GTIN 4015613573717

IArt.-Nr. 125618

IEuro 2.298 -
Tablettrutsche, 1 Stiick

fiir Buffetwagen 4 x 1/1 GN
Edelstahl, B 1500 x T 310 mm
Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613570846

IArt.-Nr. 125503
I Euro 249,-

Buffetwagen, warm

6 x 1/1 GN, 150 mm tief

2 Wannen aus Edelstahl fiir je 3 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 2x 2 kW / 230 V 50/60 Hz

2 getrennte Steckdosen erforderlich

B 2150 x T 880 x H 1370 mm

Gewicht: 184 kg

GTIN 4015613573724

IArt.-Nr. 125623

I Euro 2.998,-
Tablettrutsche, 1 Stiick

fiir Buffetwagen 6 x 1/1 GN

Edelstahl, B 2100 x T 310 mm
Gewicht: 5,9 kg

/ Lieferung ohne GN-Behalter GTIN 4015613570860
7 Lieferung ohne Tablettrutsch IArt.-Nr. 125504
eferung ohne Tablettrutsche [Euro 379,
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Buffetwagen - Kalt €Sartscher

Buffetwagen - Kalt

“Kalte Speisen” perfekt prasentieren

Die Salatbar ist mit der integrierten Beleuchtung, dem Hustenschutz mit
Ablagefunktion und Rollen fiir bequeme Transportmdglichkeiten optimal
ausgestattet.

v Wanne aus Edelstahl v 4 Lenkrollen, 2 feststellbar

v Arbeitsplatte aus Granit Rosa Porrino ~ Hustenschutz, beleuchtet

v Seitenwande und Korpus aus Holz, v Temperaturbereich 2 °C bis 10 °C
walnussfarben / Einfache Montage

Buffetwagen, kalt

3 x 1/1 GN, 150 mm tief

Wanne aus Edelstahl fiir 3 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 0,236 kW / 230 V 50 Hz

B 1200 x T 880 x H 1370 mm

Gewicht: 112 kg

GTIN 4015613573670

IArt.-Nr. 125507

| Euro 2.498,-
Tablettrutsche, 1 Stiick

fiir Buffetwagen 3 x 1/1 GN
Edelstahl, B 1180 x T 310 mm
Gewicht: 3,1 kg

GTIN 4015613570815

IArt.-Nr. 125502
I Euro 219,

Buffetwagen, kalt

4 x 1/1 GN, 150 mm tief

Wanne aus Edelstahl fiir 4 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 0,507 kW /230 V 50 Hz

B 1490 x T 880 x H 1370 mm

Gewicht: 152 kg

GTIN 4015613573687

IArt.-Nr. 125513

I Euro 2.679,-
Tablettrutsche, 1 Stiick

fiir Buffetwagen 4 x 1/1 GN
Edelstahl, B 1500 x T 310 mm
Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613570846

IArt.-Nr. 125503
I Euro 249,-

Buffetwagen, kalt

6 x 1/1 GN, 150 mm tief

Wanne aus Edelstahl fiir 6 x 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 0,507 kW /230 V 50 Hz
B2150x T 880 xH 1370 mm

Gewicht: 197 kg

GTIN 4015613573694

IArt.-Nr. 125523

I Euro 3.498,-
Tablettrutsche, 1 Stiick

fir Buffetwagen 6 x 1/1 GN
Edelstahl, B2100 x T 310 mm
Gewicht: 5,9 kg

GTIN 4015613570860

IArt.-Nr. 125504 / Lieferung ohne GN-Behalter

1Euro 379,- / Lieferung ohne Tablettrutsche
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Kuhlung
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Prima Klima flr frische Lebensmittel:
die Kuhllosungen von Bartscher
Erfrischende Getranke im Self-Service kiihl prasentiert, appetitliche Sushi oder Tapas ansprechend angerichtet,
Lebensmittel fiir den taglichen Kiicheneinsatz kiihl gelagert - das sind nur einige Einsatzmoglichkeiten der
kiihlenden Helfer aus dem Bartscher-Sortiment.
In einer dbersichtlichen und praktischen Kuhlvitrine Dazu erganzen robuste und leistungsstarke
mit Beleuchtung lassen sich beispielsweise Erfrischungen Kihlschranke, Tiefkiihltruhen und Schnellkihler
so attraktiv im Verkaufsraum prasentieren, dass Ihre aus pflegeleichtem Edelstahl das Sortiment genau
Kunden gerne zugreifen. so, wie Saladetten und Kihlaufsatze flr Sushi,
Die Flaschenkihlschranke garantieren, dass Sie Ihre Pizzazubereitung & Co.

Gaste mit gut gekihlten Getranken versorgen konnen. - . o
Mit optimaler Temperaturverteilung, niedrigem

Von XS bis XXL - wir haben zahlreiche Modelle in Stromverbrauch und intelligent durchdachter,
unterschiedlichen GréRen im Angebot, die sich perfekt teils variabler Raumaufteilung sind frische
an Ihren Bedarf in Ihren Raumlichkeiten anpassen. Lebensmittel einfach gut aufgehoben.
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Wandkuhlregal / Kuhlvitrine

Sartscher

Wandkiihlregal “Rimi”

mit LED-Beleuchtung

Ausfihrung Edelstahl

Front Edelstahl, Seitenteile Glas
Ausstellungsflache 0,52 m?

3 Regale, MaRe B 465 x T 280 mm
Abstand zwischen den Regalen 230 mm
Bodenablage B 465 x T 340 mm
Umluftkihlung

Automatische Abtaufunktion
Klimaklasse: 6

KihImittel R404a

Betriebstemperatur: 2 °C bis 10 °C
Inhalt: 220 Liter

Anschlusswert: 1,34 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 494 x T 600 x H 1742 mm

4 Rollen mit 2 Feststellern

Inklusive Nachtrollo

Gewicht: 106 kg

GTIN 4015613505282

IArt.-Nr. 700220
IEl:ro 1r.598,-

Kihlvitrine Bartscher Panorama
v 4-seitige 2-fach Isolierverglasung
v Ansprechendes Design

/ Energiesparende LED Beleuchtung
/ Elektronische Steuerung

v Mobil einsetzbar

Kiihlvitrine Bartscher Panorama 550L

Ideal fur die Warenprasentation im GroRformat. Ob Getranke, Joghurts, stiRe oder
deftige verpackte Snacks - lhre Waren sind in dieser Vitrine gut bevorratet und von
allen Seiten bestens sichtbar. Steigern Sie Ihre Impulsverkaufe!

Edelstahl

Rundum-Verglasung, Doppel-Sicherheitsglas

1 Tur, Transchlag rechts

LED-Beleuchtung

Inhalt: 550 Liter

Umluftkihlung

KihImittel R134a

Automatische Abtaufunktion

Betriebstemperatur: 0 °C bis 6 °C

4 Rollen, 2 mit Feststellern

Anschlusswert: 0,65 kW /230 V 50 Hz

Male: B 850 x T 650 x H 1900 mm

Gewicht: 187,9 kg

3 Einlegebdden, verchromtes Metall, hohenverstellbar

GTIN 4015613610740

IArt.-Nr. 700550
IEl:ro 2r.798,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Mini-Kuhlvitrinen

Fir die wirkungsvolle Warenprdsentation

v/ Sichtbare Warenprasentation zum sofortigen/stimulierenden Abverkauf

v Die zuschaltbare Innenbeleuchtung garantiert eine hohe Aufmerksamkeit fiir das Gerat und seinen Inhalt

v Das leistungsfahige Umluftsystem sorgt fir eine gleichmaRige Kiihltemperatur im gesamten Innenraum

v Der Abtauprozess erfolgt automatisch

v Durch die kompakte Bauweise ist die Mini-Kuhlvitrine vielseitig und nahezu Uberall einsetzbar

v Die robusten Ablageroste sind hohenverstellbar und erlauben so eine variable Gestaltung des
Innenraums auf bis zu 5 Ebenen, je nach Gerat

v Umweltfreundliches KihImittel FCKW/ FKW frei

Mini-Kiihlvitrine 58L

Mit Beleuchtung
Fassungsvermégen: 58 Liter
Umluftkiihlung

KiihImittel R600a

Automatischer Abtauprozess
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
Anschlusswert: 0,18 kW / 230 V 50 Hz
MalSe: B 425 x T 380 x H 805 mm
Gewicht: 28,5 kg

Mit 2 Einlegebdden

GTIN 4015613434292

IArt.-Nr. 700158G

IEuro 345,

Mini-Kiihlvitrine 78L

Mit Beleuchtung
Fassungsvermégen: 78 Liter
Umluftkihlung

KiihImittel R600a

Automatischer Abtauprozess
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
Anschlusswert: 0,18 kW / 230 V 50 Hz
MaRe: B 425 x T 380 x H 960 mm
Mit 3 Einlegeboden

Gewicht: 32,5 kg

Mini-Kiihlvitrine 78L, Mini-Kiihlvitrine 78L,
weil schwarz

GTIN 4015613404967 GTIN 4015613482286
IArt.-Nr. 700178G IArt.-Nr. 700177G

I Euro 379,- I Euro 379,-

Mini-Kiihlvitrine 78L, Edelstahl
Chromnickelstahl

Mit LED-Beleuchtung
Fassungsvermogen: 78 Liter
Umluftkiihlung

KiihImittel R600a

Automatischer Abtauprozess
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
4 hohenverstellbare FiilRe
Anschlusswert: 0,18 kW /230 V 50 Hz
MafSe: B 430 x T 390 x H 986 mm
Gewicht: 45,5 kg

Mit 3 Einlegebdden, verchromt

GTIN 4015613610733

IArt.-Nr. 700378G

| Euro 849,-
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Mini-KUhlvitrinen

Sartscher

Mini-Kiihlvitrine Slim-Line 80L
Mit LED-Beleuchtung
Fassungsvermogen: 80 Liter
Umluftkiihlung

Kiihlmittel R600a

Automatischer Abtauprozess
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
Anschlusswert: 0,18 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 375 x T 385 x H 1050 mm
Gewicht: 36,2 kg

Mit 3 Einlegeboden

GTIN 4015613527802

IArt.-Nr. 700180G

| Euro 475,-

Mini-Kiihlvitrine 86L

2 gewolbte Tiren ermdglichen ein Bestlicken
iber die Vorder- und Riickseite

Mit Beleuchtung

Inhalt: 86 Liter

Umluftkiihlung

KihImittel R600a

Automatische Abtaufunktion
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
Anschlusswert: 0,18 kW / 230 V 50 Hz
MaRe: B 425 x T 435 x H 980 mm

3 hohenverstellbare Auflageroste
Gewicht: 36,5 kg

GTIN 4015613478548

IArt.-Nr. 700278G

| Euro 419,-

Mini-Kihlvitrine 98L

Mit Beleuchtung
Fassungsvermogen: 98 Liter
Umluftkiihlung

KiihImittel R600a

Automatische Abtaufunktion
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
Anschlusswert: 0,18 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 425 xT380 x H 1100 mm
Gewicht: 37,5 kg

Mit 4 Einlegebdden

GTIN 4015613457055

IArt.-Nr. 700198G

I Euro 419,-

Kiihlvitrine 235L

Mit LED-Beleuchtung (Vorderseite)
Inhalt: 235 Liter

Umluftkiihlung

Kihlmittel R600a

Automatische Abtaufunktion
Betriebstemperatur: 4 °C bis 12 °C
4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
Anschlusswert: 0,25 kW / 230 V 50 Hz
Mafe: B 520 x T 485 x H 1700 mm
4 hohenverstellbare Auflageroste
Gewicht: 77 kg

GTIN 4015613480893

IArt.-Nr. 700235G
IEl:ro 9r29,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Kihlschranke

126

Kiihlschrank “Mini"*

Kompakter Kiihlschrank fiir den mobilen Einsatz - auch in Kraftfahrzeugen.
Gehduse: Kunststoff

Fassungsvermdgen: 19 Liter

Thermoelektrische Kihlung

Kihlleistung: 15 °C bis 18 °C unter Umgebungstemperatur
Beleuchtung

Anschlusswert: AC 230 V/DC 12 V/ 0,056 kW

B 330 xT370 x H 460 mm

Inklusive 12 V-Adapterkabel

Gewicht: 7,3 kg

GTIN 4015613589596

IArt.-Nr. 700089

I Euro 159,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Flaschenkiihlschrank 88 L

Mit moderner LED-Beleuchtung und doppelverglaster Tiir im edlen Design.
Fassungsvermdgen: 28 Flaschen / 88 Liter

Stufenlose mechanische Temperaturregelung

Statische Kihlung

KihImittel R600a

Temperaturbereich: 2 °C bis 10 °C

Energiesparende LED Deckenbeleuchtung separat schaltbar
Turanschlag rechts, wechselbar

2 héhenverstellbare Fiifse im Frontbereich

Anschlusswert: 0,085 kW / 220-240 V 50 Hz

(LED Beleuchtung 0,8 W)

B 430 xT 480 x H 825 mm

Inklusive 5 Flaschenroste verchromt

+ 1 Rost verchromt, jeweils herausnehmbar

Gewicht: 23,4 kg

GTIN 4015613546032

IArt.-Nr. 700082G

| Euro 259,-

Flaschenkiihler 220 L

Innen Edelstahl, auRen Stahlblech, lackiert
Tiiren mit Doppelverglasung

AbschlieSbar, Innenbeleuchtung
Netto-Inhalt: 220 Liter

Umluftkiihlung

Stufenlose mechanische Temperaturkontrolle
Temperaturbereich: 2 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW / 230 V 50 Hz

B 920 x T 550 x H 920 mm

Gewicht: 82,2 kg

Lieferung inklusive 2 Einlegeroste, Edelstahl
GTIN 4015613528816

IArt.-Nr. 110138
IEl:ro 7r98,-
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Kilhlschrénke €Sartscher

Flaschenkiihlschrank 270 LN
Innen weil, aulen weifs i
Netto-Inhalt; 267 Liter 111

S

o
Statische Kihlung

KiihImittel R600a

Automatische Abtauung

Betriebstemperatur: 0 °C bis 8 °C
Innenbeleuchtung mit Ein/Aus-Schalter
Verdampfer in der Hinterwand integriert
Turanschlag wechselbar
Energieeffizienzklasse: A+

Anschlusswert: 0,12 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 600 xT620xH 1450 mm

5 Einlegebdden davon 4 hohenverstellbar
Gewicht: 52 kg

GTIN 4015613585819

IArt.-Nr. 700272
IElrlro 4r98,-

Flaschenkiihlschrank 320 LN
Innen weil, aulen weil3

Netto-Inhalt: 320 Liter

Statische Kihlung

Kiihimittel R600a

Automatische Abtauung
Betriebstemperatur: 0 °C bis 10 °C
Innenbeleuchtung mit Ein/Aus-Schalter
Verdampfer an der Hinterwand

Glastlr mit Alu-Rahmen

Turanschlag wechselbar
Anschlusswert: 0,23 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 600 xT600xH 1730 mm

5 Einlegebdden, hohenverstellbar
Gewicht: 67 kg

GTIN 4015613523767

IArt.-Nr. 700321
IEl:ro 8r89,-
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TiefkUhlschranke / TiefkUhltruhen

Tiefkiihlschrank TKS32

fiir Spirituosen und TK-Ware
Bruttoinhalt: 32 Liter

Fassungsvermégen: 8 Flaschen (0,71) stehend, 3 Flaschen (0,71) liegend
Statische Kihlung

KiihImittel: R600a

Temperaturbereich: -15 °C bis -25 °C
Anschlusswert: 0,06 kW / 220-240 V 50 Hz
B 472 xT450 x H 492 mm

Gewicht: 16,85 kg

GTIN 4015613391939

IArt.-Nr. 700077

I Euro 219,-

Tiefkiihlschrank 200 LN

Innen weil3, aulen weifs

Netto-Inhalt: 196 Liter

Statische Kiihlung

KiihImittel R600a

Manuelle Abtauung

Betriebstemperatur bis -18 °C
Kontrollleuchten, Betriebsanzeige und Warnlicht
Tiiranschlag wechselbar

6 Schubladen

Energieeffizienzklasse: A+

Anschlusswert: 0,165 kW / 230 V 50 Hz 1 NAC
B 600 xT620x H 1450 mm

Gewicht: 53 kg

Inklusive Eiswiirfelschale

GTIN 4015613585826

I Art.-Nr. 700341
I Euro 549,

Tiefkiihltruhen

v Steckerfertig, mit Klappdeckel abschlieSbar

~ Material: Stahlblech weif lackiert, innen Aluminium
/ Isolierung: Deckel 8 cm / Wande 6,5 cm

Z v Klimaklassen N/ST/T

e v Kihmittel: R134a
R v Temperaturbereich: -18 °C bis -24 °C
i o — .H v Schnellgefrieroption

v Statische Kiihlung mit Digitalregler
v Manuelle Abtauung

-‘%—-—_.____ . - . -
— — Tiefkiihltruhe 324 1 Tiefkiihltruhe 391 |
Netto-Inhalt 324 Liter Netto-Inhalt 391 Liter
Deckel mit Beleuchtung Deckel mit Beleuchtung
Anschlusswert: 0,105 kW / 230 V 50 Hz Anschlusswert: 0,110 kW /230 V 50 Hz
B 1200 x T 650 x H 850 mm B 1400 x T 650 x H 850 mm
Inklusive 2 Korbe Inklusive 2 Korbe
Gewicht: 47 kg Gewicht: 49,3 kg
jf GTIN 4015613587479 GTIN 4015613587486

IArt.-Nr. 700961 IArt.-Nr. 700971
IEuro 598,- I Euro 698,-
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Kihlschranke

€Sartscher

Kihlschranke

/ CNS 18/10

v Umluftkiihlung

v Verstellbare Roste

/ Hohenverstellbare FiiRe
v AbschlieRbar

Kiihlschrank

Innen und auRen CNS 18/10
Brutto-Inhalt: 161 Liter
Betriebstemperatur: 0 °C bis 10 °C
Elektronische Steuerung
KihImittel: R134a

Anschlusswert: 0,19 kW / 220-240 V 50 Hz
B 600 x T 700 x H 868-903 mm

3 Einlegebdden, hohenverstellbar
Gewicht: 56,8 kg

GTIN 4015613586786

IArt.-Nr. 110139
IElrlro 9r98,-

Kiihlschrank

fiir 2/1 GN Roste
Brutto-Inhalt: 700 Liter
Isolierung: Polyurethan, 60 mm
Betriebstemperatur: 0 °C bis 8 °C
Turanschlag wechselbar
Anschlusswert:

0,484 kW /230 V 50/60 Hz
B710xT810xH 1880 mm
Gewicht: 114 kg

Lieferung inklusive 3 Roste
GTIN 4015613521763

I Art.-Nr. 700455
|El:l‘0 1r.998,-

1 Paar Auflageschienen
GTIN 4015613587196
IArt.-Nr. 700486

I Euro 16,-

Kiihlschrank

fiir 2/1 GN Roste
Brutto-Inhalt: 1400 Liter
Isolierung: Polyurethan, 60 mm
Betriebstemperatur: 0 °C bis 8 °C
Anschlusswert:

0,704 kW /230 V 50/60 Hz

B 1400 x T 810 x H 1880 mm
Gewicht: 176 kg

Lieferung inklusive 6 Roste
GTIN 4015613527734

IArt.-Nr. 700485
IElrjro Zr.889,-

Technische Anderungen vorbehalten.

v Automatische Abtaufunktion

v Tauwasserverdunstung

v Thermostat, Ein-/Ausschalter, Kontrollleuchte
v Fir Umgebungstemperatur bis max. 32 °C

v Kompakter Kiihlschrank fiir jede Kiiche
/ Einfach integrierbar zwischen Arbeitstischen
oder Kiichenzeilen

Tiefkiihlschrank

fiir 2/1 GN Roste

Brutto-Inhalt: 700 Liter

Isolierung: Polyurethan, 60 mm
Betriebstemperatur: -18 °C bis -22 °C
Tiiranschlag wechselbar
Anschlusswert: 0,88 kW /230 V 50/60 Hz
B710xT810x H 1880 mm
Gewicht: 124 kg

Lieferung inklusive 3 Roste

GTIN 4015613527727

I Art.-Nr. 700475
IELrlro 2r.549,-

Rost 2/1 GN

GTIN 4015613587202 |1t .
I Art.-Nr. 700487
I Euro 39,-

Tiefkiihlschrank

fiir 2/1 GN Roste
Brutto-Inhalt: 1400 Liter
Isolierung: Polyurethan, 60 mm
Betriebstemperatur: -18 °C bis -22 °C
Anschlusswert:

1,32 kW /230 V 50/60 Hz

B 1400 x T 810 x H 1880 mm
Gewicht: 192 kg

Lieferung inklusive 6 Roste
GTIN 4015613527741

IArt.-Nr. 700495
IEl:ro 3r.429,-




Schnellkuhler

Bartscher Schnellkihler/Schockfroster
Uberlegenheit bis ins Detail

v Ausflihrung CNS 18/10 nach HACCP Richtlinien

v Umluftkiihlung

v KihImittel R404a

v Schnellkiihlzyklus +70 °C bis +3 °C

v Schockfrostleistung +70 °C bis -18 °C

v Optimale Temperaturverteilung

v Niedriger Energieverbrauch

v Hdchste Prazision bei Einsatz des Kerntemperaturfihlers

SN

' RN
RN
RN
Rttty

NN
\%\\\\\&\‘\\t
N

)

130

Schnellkiihler/Schockfroster AL2
Fassungsvermogen: 3 x 2/3 GN
Klimaklasse 4 (ST)

90 Min. +70 °C/+3 °C =8kg
240 Min. +70 °C/-18 °C =3 kg
Anschlusswert: 0,56 kW /230 V 50 Hz
B 680 xT540 x H510 mm
Gewicht: 60 kg
GTIN 4015613504773

I Art.-Nr. 700602
|El:l‘0 Zr.825,-

Schnellkiihler/Schockfroster AL5
Fassungsvermdgen: 5 x 1/1 GN oder 5x 600 x 400 mm
Klimaklasse 4 (ST)
90 Min. +70 °C/+3 °C =16 kg
240 Min. +70 °C/-18 °C =12 kg
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz
B 750 x T 700 x H 850 mm
Gewicht: 98 kg
GTIN 4015613504780

IArt.-Nr. 700605
IEl:ro 3r.998,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Saladetten €>)artscher

Saladette 1/1 GN mit 1 Tiir

mit eingeschaumtem Verdampfer
Chromnickelstahl

Flr3x 1/3 GN, 2 x 1/2 GN oder 1 x 1/1 GN, GN-Behalter 150 mm tief
1 TUr, Transchlag wechselbar

Schneidbrett aus Polyethylen

Statische Kihlung

Elektronische Steuerung

Tauwasserverdunstung

Inhalt: 140 Liter

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C, Carrel-Thermostat
Anschlusswert: 0,23 kW / 230-240 V 50 Hz 1 NAC
B 438xT700xH 832 mm

Inklusive:

2 Stege: Lange 537 mm, Breite 35 mm

1 Rost 1/1 GN

Gewicht: 43 kg

GTIN 4015613593319

IArt.-Nr. 200270

| Euro 749,-

Lieferung ohne GN-Behalter

Saladette Umluftkiihlung mit 2 Tiiren

mit eingeschdaumtem Verdampfer

Chromnickelstahl

Fiir 5x 1/6 GN, 2 x 1/3 GN und 1 x 1/1 GN, GN-Behalter 150 mm tief
Schneidbrett aus Polyethylen

Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 250 Liter

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 900 x T 700 x H 875 mm

Inklusive:

2 Stege: Lange 535 mm, Breite 40 mm

2 Stege: Lange 330 mm, Breite 22 mm

2 Roste 1/1 GN

Gewicht: 75 kg

GTIN 4015613386744

I Art.-Nr. 200265
| Euro 919,-

Saladette Umluftkiihlung mit 3 Tiiren
mit eingeschaumtem Verdampfer .
Chromnickelstahl ;
Fiir 4 x 1/1 GN, GN-Behadlter 150 mm tief
Schneidbrett aus Polyethylen

Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 400 Liter

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 1380 x T 695 x H 865 mm

Inklusive:

3 Stege: Lange 535 mm, Breite 31 mm

= . LA
6 Stege: Lange 330 mm, Breite 22 mm #;;5?2%25
3 Roste 1/1 GN %??ﬁf%
Gewicht: 103 kg pas 54434594977

GTIN 4015613530116

IArt.-Nr. 200264
IEtl;ro 1r.498,- X
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Saladetten

Pizza Saladette mit Umluftkiihlung
Aufsatz fiir 5 x 1/6 GN

GN-Behalter 150 mm tief
Chromnickelstahl

Mit Granitabdeckplatte

Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 250 Liter

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 900 xT700xH 1075 mm

Inklusive 2 Roste 1/1 GN

Gewicht: 116 kg

GTIN 4015613403847

IArt.-Nr. 200266

I1Euro 1.139,-

" GN-Behalter siehe
Katalogseite 224, 226

Vorbereitungskuhltisch

v Aufsatz mit integrierter Abdeckung fiir 5 x 1/6 GN,
GN-Behalter 150 mm tief
/ Lieferung ohne GN-Behalter

Vorbereitungskiihltisch

mit eingeschaumtem Verdampfer
Chromnickelstahl 18/10

Aufsatz mit integrierter Abdeckung fiir 5 x 1/6 GN,
GN-Behalter 150 mm tief

Arbeitsplatte aus Chromnickelstahl 18/10
Umluftkihlung

Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 250 Liter

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 900 x T 690 x H 1000 mm

Inklusive 2 Roste 1/1 GN

Gewicht: 71,8 kg

GTIN 4015613582412

I Art.-Nr. 200269
IElI;ro 1r.179,-
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Minikihltische €5artscher

Mini-Kiihltisch mit Umluftkiihlung
2 Tiiren

Chromnickelstahl

Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 250 Liter

KihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 900 xT 700 x H 875 mm

Gewicht: 72,2 kg

Inklusive 2 Roste 1/1 GN

GTIN 4015613429878

IArt-Nr. 110136
IEl:ro 1r.098,-

Edelstahl-Polierspray
Inhalt 500 ml

12 Dosen im Karton
Gewicht: 6,75 kg

GTIN 4015613584454
IArt.-Nr. 17303112

I Euro 198,-

Mini-Kiihltisch mit Umluftkiihlung

2 Schubladen, 1 Tiir

Chromnickelstahl

Schubladen-InnenmaR je: B 367 x T 520 x H 100 mm
Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

Inhalt: 300 Liter

Kiihimittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 1045 xT 690 x H 875 mm

Inklusive 1 Rost 1/1 GN

Gewicht: 83,8 kg

GTIN 4015613530109

IArt.-Nr. 110137

IEuro 1.549,-
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Kihlaufsatzvitrinen

Kiihlaufsatzvitrine - Bartscher Sushi Bar

Fiir eine optimale Prasentation Ihrer Speisen - wie z. B. Sushi oder Tapas.
v Bestlickungsmaglichkeit: 5 x 1/2 GN, bis 40 mm tief

v Abgerundete Front-Panoramascheibe

/ Bedienseite mit Glas-Schiebetiiren fiir ein einfaches Bestlicken

v Statische Kiihlung mit zusatzlichem obenliegenden Verdampferrohr

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Kiihlaufsatzvitrine

fir 5 x 1/4 GN, 150 mm
B 1200 x T 335 x H 425 mm
Gewicht: 42,5 kg

GTIN 4015613400006

IArt.-Nr. 110110
IELrlro 6r59,-

Kiihlaufsatzvitrine

fiir 4 x 1/3 GN, 150 mm
B 1200 x T 395 x H 425 mm
Gewicht: 42,5 kg

GTIN 4015613419077

IArt.-Nr. 110130
IELrlro 6r79,-
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Kiihlaufsatzvitrine

131 W/230V50Hz
Gewicht: 35,6 kg
GTIN 4015613556864
IArt.-Nr. 110134

Kiihlaufsatzvitrine

Gewicht: 47,5 kg
GTIN 4015613419084
IArt.-Nr. 110131

Kiihlaufsatzvitrine

Bartscher Sushi Bar 5 x 1/2 GN

Gehduse: Kunststoff, silber, Stellflache CNS 18/10
Betriebstemperatur: 2 °C bis 7 °C

Elektronische Steuerung

KihImittel: R600a

Automatische Abtaufunktion

Separat zuschaltbare, energiesparende LED-Beleuchtung
Anschlusswert: 180 W /230 V 50 Hz

B 1800 x T 425 x H 295 mm

Lieferung inklusive 1 Zwischensteg

(Lange: 325 mm, Breite 30 mm)

Gewicht: 45 kg

GTIN 4015613525853

IArt.-Nr. 110135G
I Euro 1.129,-

Kihlaufsatzvitrinen

v Kiihlaufsatzvitrine fiir GN-Behalter, 150 mm tief

v Chromnickelstahl, mit Glasaufsatz

v Kalteaggregat mit Kiihlwanne, Digitalthermometer
/ Betriebstemperatur: 0 °C bis 10 °C

 Statische Kuhlung, KiihImittel R134a

v Anschlusswert: 180 W / 220-240 V 50 Hz

Kihlaufsatzvitrine Kiihlaufsatzvitrine
fiir 6 x 1/4 GN, 150 mm tief fiir 7 x 1/4 GN, 150 mm fiir 8 x 1/4 GN, 150 mm
B 1400 x T 335 x H 440 mm B 1500 x T 335 x H 425 mm B 1800 x T 335 x H 425 mm

Gewicht: 47,5 kg Gewicht: 57,5 kg

GTIN 4015613400013 GTIN 4015613400020

Art.-Nr. 110111 Art.-Nr. 110112
:E::'o 7r65,- :El:tro 8r75,-

Kiithlaufsatzvitrine

fir 10 x 1/4 GN, 150 mm
B 2000 x T 335 x H 425 mm
Gewicht: 65,5 kg

GTIN 4015613400037

IArt-Nr. 110113 -
| Euro 975,-

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Kihlaufsatzvitrine Kiihlaufsatzvitrine
fiir 6 x 1/3 GN, 150 mm fiir 7 x 1/3 GN, 150 mm fiir 9 x 1/3 GN, 150 mm
B 1500 x T 395 x H 425 mm B 1800 x T 395 x H 425 mm B 2000 x T 395 x H 425 mm

Gewicht: 57,5 kg Gewicht: 65,5 kg

GTIN 4015613419091 GTIN 4015613419107

LA A
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Pizzakihltische

Pizzakiihltisch

Umluftkiihlung

Chromnickelstahl, mit Marmorplatte

2 Tiiren, gekihlt

Elektronische Steuerung

Tauwasserverdunstung

KiihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,385 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Kiihlaufsatzvitrine fiir 6 x 1/4 GN, 150 mm tief
Chromnickelstahl, mit Glasaufsatz

Statische Kihlung

Kalteaggregat mit Kiihlwanne
Digitalthermometer

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,131 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 1400 x T 700 x H 1390 mm

Gewicht: 234 kg

GTIN 4015613556901

Art.-Nr. 110711
El:ro 2r.709,-
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Lieferung ohne GN-Behalter

Pizzakiihltisch

Umluftkihlung

Chromnickelstahl, mit Marmorplatte

1 Tir, 2 Schubladen 1/1 GN, 150 mm, gekiihlt
Elektronische Steuerung
Tauwasserverdunstung

KihImittel R134a

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,385 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Kihlaufsatzvitrine fir 6 x 1/4 GN, 150 mm tief
Chromnickelstahl, mit Glasaufsatz

Statische Kihlung

Kalteaggregat mit Kihlwanne
Digitalthermometer

Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
Anschlusswert: 0,131 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 1400 x T 700 x H 1390 mm

Gewicht: 248,6 kg

GTIN 4015613556918 #

Art.-Nr. 110712
ElrlI'O 2r.949,- ”
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Kihltische und Kihlaufsatzvitrine auch separat erhaltlich

i ]
Kiihltisch Kiihltisch Kiihlaufsatzvitrine
2 Tiiren, gekuhlt 1 Tar, 2 Schubladen 1/1 GN, 150 mm, gekihlt fiir 6 x 1/4 GN, 150 mm tief
B 1400 x T 700 x H 950 mm B 1400 x T 700 x H 950 mm KiihImittel R134a, B 1400 x T 335 x H 440 mm
Gewicht: 198,4 kg Gewicht: 213 kg Gewicht: 35,6 kg
GTIN 4015613556871 GTIN 4015613556895 GTIN 4015613556864

Art.-Nr. 110709 Art.-Nr. 110710 Art-Nr. 110134
El:ro ZI:030,- El:ro Zr.279,- ELrlro 7r1 9
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Kiihltische

Umluftkiihltisch
B 1342 x T 700 x H 850 mm
2 Tren, gekdihlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 350 W/ 230 V 50 Hz
Gewicht: 103 kg
GTIN 4015613613482
IArt.-Nr. 110801
IEuro 1.895,-
Umluftkiihltisch mit Aufkantung 50 mm
e . m Gewicht: 104 kg
GTIN 4015613613499
IArt.-Nr. 110801MA
IEuro 1.945,-
Umluftkiihltisch
: B 1342 x T 700 x H 850 mm
1 Tir, 2 Schubladen 1/1 GN, 150 mm, gekihlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 350 W/ 230 V 50 Hz
Gewicht: 124 kg
GTIN 4015613613505
IArt.-Nr. 110802
IEuro 2.349,-
Umluftkiihltisch mit Aufkantung 50 mm
" . Gewicht: 125 kg
] GTIN 4015613613512
IArt.-Nr. 110802MA
| Euro 2.398,-
Umluftkiihltisch
B 1342 x T 700 x H 850 mm
4 Schubladen 1/1 GN, 3 x 150 mm, 1 x 100 mm, gekuhlt
: KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
: FCKW-frei, 350 W/ 230 V 50 Hz
Gewicht: 136 kg
: GTIN 4015613613529
IArt.-Nr. 110803
IEuro 2.649,-
: Umluftkiihltisch mit Aufkantung 50 mm
: Gewicht: 137 kg
) - IJ GTIN 4015613613536
IArt.-Nr. 110803MA
I Euro 2.695,-
Umluftkiihltisch
: B 1342 x T 700 x H 850 mm
Y 6 Schubladen 1/1 GN, 100 mm, gekihlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 350 W/ 230 V 50 Hz
Gewicht: 144 kg
GTIN 4015613613543
IArt.-Nr. 110804
— I Euro 2.819,-
Umluftkiihltisch mit Aufkantung 50 mm
Gewicht: 145 kg
GTIN 4015613613550
IArt.-Nr. 110804MA
IEuro 2.898,-
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Kihltische

Sartscher

Umluftkihltisch

B 1792 x T 700 x H 850 mm

2 Taren, 2 Schubladen 1/1 GN, 150 mm, gekuhlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 452 W /230 V 50 Hz

Gewicht: 140 kg

GTIN 4015613613567

IArt.-Nr. 110805
IEuro 2.539,-
Umluftkihltisch mit Aufkantung 50 mm

Gewicht: 141 kg
GTIN 4015613613574

IArt.-Nr. 110805MA
|El:l‘0 2r.589,-

Umluftkihltisch

B 1792 x T 700 x H 850 mm

1 Tlr, 4 Schubladen 1/1 GN, 150 mm, gekuhlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 452 W /230 V 50 Hz

Gewicht: 148 kg

GTIN 4015613613581

IArt.-Nr. 110806
I Euro 2.729,-
Umluftkihltisch mit Aufkantung 50 mm

Gewicht: 149 kg
GTIN 4015613613598

IArt.-Nr. 110806 MA
|El:l‘0 2r.779,-

Umluftkihltisch

B 1792 xT 700 x H 850 mm

6 Schubladen 1/1 GN, 5 x 150 mm, 1 x 100 mm, gekiihlt
KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 452 W /230 V 50 Hz

Gewicht: 160 kg

GTIN 4015613613604

IArt.-Nr. 110807
| Euro 2.975,-
Umluftkihltisch mit Aufkantung 50 mm

Gewicht: 161 kg
GTIN 4015613613611

IArt.-Nr. 110807MA
|El:l‘0 3r.029,-

Umluftkihltisch

B 1792 x T 700 x H 850 mm

9 Schubladen 1/1 GN, 100 mm, gekiihlt

KiihImittel R134a, Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
FCKW-frei, 452 W /230 V 50 Hz

Gewicht: 168 kg

GTIN 4015613613628

IArt.-Nr. 110808
IEuro 3.339,-
Umluftkihltisch mit Aufkantung 50 mm

Gewicht: 169 kg
GTIN 4015613613635

IArt.-Nr. 110808MA
|El:l‘0 3r.398,-
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Eiswurfelbereiter

138

Eine eiskalte Erfrischung gefallig?

Vom Cocktail bis zur Warenkuhlung - Eiswurfelbereiter von Bartscher

fir jede Gelegenheit

Ob Mojito, Pina Colada oder Ipanema - Cocktails mdgen’s eiskalt

Auch an Frischkosttheken sowie bei Buffets mit warmeempfindlichen Kostlichkeiten kommt das kihle Nass
gerne zum Einsatz, damit die Waren ihre gute Qualitat behalten. Bartscher bietet Ihnen die passenden
Eis-Gerate flir lhren individuellen Bedarf. Bei vielen Ausfiihrungen kann sogar die GrolSe der Eiswiirfel

variiert werden.

Unter all den Varianten sind die Eiswirfelbereiter der
Serie B besonders fur die Gastronomie geeignet, wenn
es darum geht, gut gekihlte Getranke zu servieren,
die nicht verwassern sollen.

Fiir Diskotheken und GroRveranstaltungen bieten sich
speziell die produktionsstarken Modelle der QC Serie
an, darunter Gerate, die bis zu 134 kg Eiskegel pro
Tag produzieren. Ein enormes Volumen. Selbst bei
hohen Temperaturen kénnen sie zum Einsatz kommen.

Die QM Serie dagegen stellt Eisflocken her, die als
Kihlungsgrundlage fur frische Lebensmittel an
Frischetheken oder Buffets dienen. Eiskalt, hygienisch
und leistungsstark - so bieten Sie Ihren Gasten Frische,
die man spuren kann.

TIPP:

Die Wasserqualitat ist ein wesentlicher Einflussfaktor fir
die Eisproduktion. Um einen hochstmaéglichen Standard zu
erreichen und die Lebensdauer der Eiswirfelbereiter positiv
zu beeinflussen, empfehlen wir Ihnen die Drink Tech
Teilentsalzungspatrone (Seite 144) einzusetzen.



Fiswirfelbereiter €>artscher

Eis-Crusher

leistungsstark, gerauscharm und platzsparend
Edelstahl

Kapazitat bis 60 kg/h
Vorratsbehélter: ca. 1 kg
Anschlusswert: 60 W/ 230 V 50 Hz
B 173 xT 380 x H 385 mm
Gewicht: 14 kg

GTIN 4015613479118

IArt.-Nr. 135012

| Euro 595,-

Eiswiirfelbereiter “Compact Ice"*
Stahlgrau - Kunststoffgehéduse

Wahlschalter fiir die GroRe der Eiswiirfel: S « klein - M « mittel - L « grof§
Kapazitat: ca. 12 Eiswrfel je Arbeitsgang
Tankfiillung von 4,5 Liter ergibt ca. 150 Eiswiirfel
Leistung: 15 kg / 24 Stunden

Anschlusswert: 145 W /230 V 50 Hz

B 360 x T 440 x H 454 mm

Gewicht: 23 kg

GTIN 4015613593609

IArt.-Nr. A100062V

IEuro 279,

Eiswiirfelbereiter ,Compact Ice K”
Stahlgrau - Kunststoffgehduse
Wahlschalter fir die GroRe der Eiswiirfel (Wirfelform): S  klein - L « grof
Kapazitat: 24 Eiswirfel je Arbeitsgang
Tankfiillung von 1,5 Liter

Leistung: ca. 10-15 kg / 24 Stunden
Vorratsbehalter: ca. 1 kg
Anschlusswert: 150 W /230 V 50 Hz
B 305 x T 365 xH 360 mm

Gewicht: 13 kg

GTIN 4015613536934

IArt.-Nr. 100073

I Euro 229,-

~ Kompaktes Gerat
flir die Produktion
von klaren Eiswiirfeln

Eiswiirfelbereiter C 25

Eiswiirfelproduktion: max. ca. 25 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehalter: ca. 6 kg

Luftzirkulation (Abstand zu allen Seiten mind. 10 cm)
Anschlusswert: 220 W / 230 V 50 Hz

B 385 x T555xH 665 mm

Festwasseranschluss 3/4", Wasserablauf @ 25 mm
Gewicht: 31 kg

GTIN 4015613467634

IArt.-Nr. 104025
IEl:ro 6r89,-

Eiswiirfelbereiter C 40

Eiswirfelproduktion: max. ca. 35 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehalter: ca. 13 kg

Luftzirkulation (Abstand zu allen Seiten mind. 10 cm)
Anschlusswert: 380 W / 230 V 50 Hz

B 550 x T635x H 825 mm

Festwasseranschluss 3/4", Wasserablauf @ 25 mm
Gewicht: 47 kg

GTIN 4015613467641

IArt.-Nr. 104040
IEuro 909,
*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Eiswurfelbereiter

Fir lhren Eisbedarf das richtige Gerat mit der gewlinschten EiswiirfelgréRSe
und Produktionskapazitat

Serie B Eiswirfel 17 -21 gr. Cafe und Bars

e s &

w T Bl —

Serie S Eiswtirfel 13 gr. Gastronomie und Hotels
Cafeteria und Kantinen

Serie QC Eiskegel 25 gr. Discotheken und Freizeitparks

Serie QM Eisflocken Metzgereien und Supermarkte
Lebensmittelverarbeitung etc.

EiswUrfelbereiter Serie B

v Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig

 Die Eisproduktion ist einfach und zuverlassig

v Das neue Antriebssystem verhindert, dass Kalk die Injektoren verstopft und
sich darauf ablagert

v Die Wasserpumpe garantiert einen Einsatz auch mit sehr hartem Wasser

v Die Gerdte sind tropengetestet, Klasse T, fiir hohe Umgebungstemperaturen

Eiswiirfelbereiter B 20NG

Eiswiirfelproduktion: ca. 22 kg/24 Std. (Wirfelform)
Vorratshehalter: ca. 6 kg

18 Eiswdirfel pro Programm

Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 0,355 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 350 x T 470 x H 590 mm (Hohe inklusive FiRe 680 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613585741

IArt.-Nr. 104320
| Elrlro 1|:098,-

~ Gerate mit extra groSem Vorratsbehdlter ¢

Eiswiirfelbereiter B 35NG

Eiswiirfelproduktion: ca. 35 kg/24 Std. (Wirfelform)
Vorratsbehalter: ca. 20 kg, 30 Eiswirfel pro Programm
Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 0,55 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 465 x T 595 x H 795 mm (Hohe inklusive FiRe 885 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 47,2 kg

GTIN 4015613585758

IArt.-Nr. 104336
| El:ro 1r.798,-

140 Technische Anderungen vorbehalten.




Fiswirfelbereiter €Sartscher

Eiswiirfelproduktion: ca. 46 kg/24 Std. (Wiirfelform)
Vorratsbehalter: ca. 20 kg

30 Eiswiirfel pro Programm

Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 0,55 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 465 x T 595 x H 795 mm (Hohe inklusive FiRe 885 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 45 kg

GTIN 4015613585765

IArt.-Nr. 104346
| Elrjro 1r.859,-

Eiswiirfelbereiter B 80NG

Eiswiirfelproduktion: ca. 77 kg/24 Std. (Wirfelform)
Vorratshehalter: ca. 35 kg

60 Eiswiirfel pro Programm

Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 0,775 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 715 x T 595 x H 945 mm (Hohe inklusive Filie 1035 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 69 kg

GTIN 4015613585772

I Art.-Nr. 104381
I Euro 2.498,-

v Gerate mit extra grofsem Vorratsbehalter

Eiswiirfelbereiter B 110NG

Eiswiirfelproduktion: ca. 112 kg/24 Std. (Wirfelform)
Vorratsbehalter: ca. 60 kg

72 Eiswiirfel pro Programm

Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 1,15 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 715xT700 xH 1050 mm (Hohe inklusive Fifse 1140 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 84,4 kg

GTIN 4015613585789

IArt.-Nr. 104391
IElrJro Zr.859,-
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Eiswurfelbereiter

Eiswirfelbereiter Serie QC

~ Das Eisproduktionssystem der QC-Serie ist einfach und zuverlassig

~ Die Schaufelmaschinenserie ist fiir schwierigste Arbeitsbedingungen konzipiert,
selbst bei hohen Wasserhartegraden braucht man kein Filtersystem

/ Tropengetestet Klasse T

Eiswiirfelbereiter Q 30C

Eiswirfelproduktion: 28 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehéalter: 12 kg, 15 Eiswirfel pro Programm
Luftkihlung

Anschlusswert: 0,33 kW /230 V 50 Hz

B 405 xT510 x H 745 mm (Hohe inklusive Fiike 825 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 39 kg

GTIN 4015613436739

IArt.-Nr. 104203
IEt:ro 1r.619,-

Eiswiirfelbereiter Q 50C

Eiswiirfelproduktion: 47 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehalter: 20 kg, 24 Eiswirfel pro Programm
Luftkiihlung

Anschlusswert: 0,43 kW /230 V 50 Hz

B 515 x T 555 x H 870 mm (Hohe inklusive FiiRe 960 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 48 kg

GTIN 4015613436746

IArt.-Nr. 104205
I Euro 1.979,-

Eiswiirfelbereiter Q 90C

Eiswirfelproduktion: 75 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehéalter: 37 kg, 40 Eiswirfel pro Programm
Luftkihlung

Anschlusswert: 0,65 kW /230 V 50 Hz

B 675 xT555x H 995 mm (Hohe inklusive Fiike 1075 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 60 kg

GTIN 4015613462998

IArt.-Nr. 104208
IEt:ro 2r.598,-

Eiswiirfelbereiter Q 150C

Eiswiirfelproduktion: 135 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehalter: 100 kg, 56 Eiswiirfel pro Programm
Luftkiihlung

Anschlusswert: 0,8 kW /230 V 50 Hz

B 840 x T 700 x H 1150 mm (Hohe inklusive FiRe 1230 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 141,6 kg

GTIN 4015613436753

IArt.-Nr. 104215
IEl:ro 4r.498,-
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Fiswiirfelbereiter €Sartscher

Eiswirfelbereiter Serie S

Das Eisproduktionssystem der S-Serie ist einfach und zuverldssig und fiir schwierigste
Arbeitsbedingungen konzipiert, selbst bei hohen Wasserhdrtegraden.

In den Eiswirfelbereitern Serie S ist die bekannte patentierte vertikale Verdunstungs-

maschine mit Wasserverteiler eingebaut, die Eiswirfel in der GroRe 26 x 23 x 23 mm g

produziert. \ e T

Eiswiirfelbereiter S 66

Eiswiirfelproduktion: 60 kg/24 Std. (Wiirfelform)
Vorratshehalter: 20 kg

24 Eiswiirfel pro Programm

Luftkiihlung, Frontventilation - daher voll einbaufahig
Anschlusswert: 0,43 kW /230 V 50 Hz
B535xT595xH 795 mm

(Hohe inklusive Fiise 890-960 mm, hohenverstellbar)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 52 kg

GTIN 4015613549422 \

IArt.-Nr. 104166
I Euro 1.929,-

Eisflockenbereiter Serie QM

Die QM-Serie von Eisflockenbereitern produziert das Eis gestiickelt
”. oder kdrnig, auch “Schuppen” genannt.

' Dasneue System sorgt fiir groRe Zuverlassigkeit und optimale
Eisscherben-Produktion, selbst bei kalkhaltigem Wasser und

. schwierigen Arbeitsbedingungen.

Vg

oy

Eisflockenbereiter Q 85M

Eisflockenproduktion: 85 kg/24 Std.

Vorratshehalter: 20 kg

Luftkiihlung

Anschlusswert: 0,53 kW /230 V 50 Hz

B 465 x T 595 x H 790 mm (Hohe inklusive FiRe 880 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 58 kg

GTIN 4015613436777

I Art.-Nr. 104408
IEuro 3.119,-

Eisflockenbereiter Q 135M

Eisflockenproduktion: 135 kg/24 Std.

Vorratsbehalter: 60 kg

Luftkiihlung

Anschlusswert: 0,64 kW / 230 V 50 Hz

B 515xT550 x H 1365 mm (Hohe inklusive Fiike 1455 mm)
Festwasseranschluss 3/4"

Wasserablauf @ 25 mm

Gewicht: 88 kg

GTIN 4015613455549 '

o 0t v

Technische Anderungen vorbehalten.




Spulmaschinen

Spulmaschinen von Bartscher: Eine rundum saubere Sache!

Mit einer Spllmaschine von Bartscher haben Sie einen Helfer, wie Sie ihn sich nur wiinschen kénnen:
Sauber, schnell, sparsam und zuverlassig! Unsere Maschinen sind so robust gebaut, dass sie die
Hochstanforderungen im taglichen Gastronomiebereich mihelos bewadltigen. Dabei sind sie so konstruiert,
das sie Ihnen hinsichtlich Bedienung und Ergonomie die Arbeit erleichtern: Intuitiv zu steuern, schnell zu
bedienen, angenehm zu handhaben. Und zusatzlich schonen sie Ihren Geldbeutel und die Umwelt.

Samtliche Maschinen bei Bartscher sind mit einer
Klarsptldosierpumpe und einem Thermostopp ausgerustet,
um lhnen ein einwandfreies, hygienisches Spiilergebnis zu
bieten.

Bei unserem Premium Modell, dem Geschirrspuler Deltamat
TF 7500eco, wird durch innovative Technik bis zu 50 Prozent
an Wasser, Energie und Spilmittel gegenuber herkommlichen
Maschinen gespart. Im gewerblichen, taglichen Einsatz
kommt so schnell eine betrachtliche Einsparsumme zustande.

Kalk ist eines der im Wasser gelosten Mineralien und
verantwortlich fiir Ablagerungen an Maschinenteilen und
durchgebrannte Heizelemente.

Eine Wasserenthartung sichert den reibungslosen Betrieb der
Spllmaschine und schiitzt besonders die Heizelemente vor
Verkalkung. Zudem wird der Verbrauch von Reinigungsmittel
aufgrund des weichen Wassers reduziert. Der VGG empfiehlt
daher eine Wasserharte von < 3° d (Gesamtharte). Nur diese
sichert lhnen das Ergebnis von < 80pS/cm (Leitfahigkeit)
gem. VGG.

144

So lassen sich Arbeitszeit und Lohnkosten einsparen bei
einem einwandfreien hygienischen Ergebnis.

Ab Wasserharten von 5° d.H. ist eine Wasserenthartung
zwingend erforderlich.

Daher haben wir uns noch mehr einfallen lassen:
Eingebaute Wasserentharter sowie Techniken der Teil- bzw.
Vollentsalzung sorgen fir eine lange Lebensdauer der
Maschine und ein fleckenfreies, glanzendes Spilergebnis.

Alles Innovationen, die bessere Spulergebnisse bringen

und die Umwelt schonen. Bei eingebauter Laugenpumpe
bendtigen Sie zudem keinen bodennahen Ablauf, sondern
kdnnen die Maschine einfach an den Abfluss eines
Spiilbeckens etc. anschliefen. Die eingebaute Laugenpumpe
fordert das Abwasser bis zu einer Hohe von max. 1 Meter.
Das gibt Ihnen mehr Maglichkeiten, lhre Kiiche zu gestalten.
Eine saubere Sache!

Einweisungs- und Aufstellungspauschale
Art.-Nr. 099989 netto Euro 225,-*
(*Preis ausschlieBlich giiltig fir Deutschland)
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Glaserspulmaschinen

“hee  WS)artscher

Deltamat TF 350

MaRe

Ausfihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Klarspildosierpumpe
Tirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613447513

IArt.-Nr. 110520
IElI;ro 1r.598,-

B415xT465xH 670 mm
CNS 18/10

30 Korbe

350 x 350

ja

ja

ja
2,59 kW /230 V 50 Hz
1,85 kW

2,4 kW

120 Sekunden

1,4 Liter

12 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@24 mm

30 kg

1 Untertasseneinsatz

1 Besteckkocher

2 Glaserkorbe

Deltamat TF 350 LP, mit Laugenpumpe

Gewicht: 32,5 kg
GTIN 4015613447520

IArt.-Nr. 110521
IE|:ro 1r.798,-

Deltamat TF 350 W, mit Wasserentharter

Gewicht: 35 kg
GTIN 4015613447537

IArt.-Nr. 110522
IEt:ro 1r.769,-

Sptilkérbe fir die Spilmaschinen Serie TF 350

Technische Anderungen vorbehalten.

Standard-Glaserkorb
mit ebener Auflage
B350xT350xH 110 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613432007
IArt.-Nr. 110312

I Euro 49,

Standard-Glaserkorb
mit ebener Auflage

B350 xT350xH 170 mm
Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613586564
IArt.-Nr. 110311

| Euro 57,-

Glasersptlmaschinen Deltamat Serie TF 350
~ Doppelwandig

/ Reinigungsfreundlich

/ Robust und zuverldssig

/ Bedienerfreundlich

v Servicefreundlich

Untertasseneinsatz YAV
Gewicht: 0,2 kg \ A YAYA' \_\ .
GTIN 4015613432014 CRAAAN XY \\\
IArt-Nr. 110317 : T-AAL ,&\
IEuro 17,- ' <Lt [

Besteckkocher
@107 mm, H 119 mm
Gewicht: 0,1 kg

GTIN 4015613432021
IArt-Nr. 110318
IEuro 9,

- ]

145




Glaserspulmaschinen

-1 T
300 mm 290 mm
| _ 1

146

Glaserspulmaschinen Deltamat Serie TF 401
v Tir doppelwandig

/ Reinigungsfreundlich

/ Robust und zuverlassig

/ Bedienerfreundlich

v Servicefreundlich

Deltamat TF 401

Maflse

Ausfihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Klarsptildosierpumpe
Tirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613468525

IArt.-Nr. 110605
IElrjro 1r.769,-

B 450 x T 535 x H 700 mm
CNS 18/10

30 Korbe

400 x 400

ja

ja

ja

3,2 kW /230V 50 Hz
1,85 kW

2,8 kW

120 Sekunden

1,8 Liter

14,5 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@24 mm

38 kg

1 Untertasseneinsatz
1 Besteckkocher

1 Glaserkorb

1 Glaserkorb 4-teilig

Deltamat TF 401 W, mit Wasserentharter

Gewicht: 42 kg
GTIN 4015613468532

IArt.-Nr. 110606
IEt:ro 1r.939,-

Deltamat TF 401 LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter
Gewicht: 45 kg
GTIN 4015613468549

IArt.-Nr. 110607
|El:|‘0 2r.039,-

Spulkorbe fur die Sptlmaschinen Serie TF 401, TFG 7400eco und TFG 7420eco

Glaserkorb

mit ebener Auflage

B 400xT400xH 135 mm
Gewicht: 0,95 kg

GTIN 4015613468303
IArt.-Nr. 109325

| Euro 49,-

Tellerkorb

B 400 xT400xH 120 mm
Gewicht: 1,6 kg

GTIN 4015613468310
IArt.-Nr. 109326

I Euro 43,-

Glaserkorb, 4-teilig

mit geneigter Auflage

B 400 xT400xH 210 mm
Gewicht: 2,1 kg

GTIN 4015613468327
IArt.-Nr. 109327
IEuro 66,

Besteckkocher
@107 mm, H 119 mm
Gewicht: 0,1 kg

GTIN 4015613432021
IArt.-Nr. 110318

| Euro 9,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Deltamat TFG 7420eco LP, mit Laugenpumpe

Maflse

Ausfihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Reinigerdosierpumpe
Klarspuldosierpumpe
Tiirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613536378

I Art.-Nr. 110652
|El:l‘0 3r.419,-

B 450 x T 535 xH 720 mm
CNS 18/10

60 Korbe

400 x 400

ja

ja

ja

ja

3,3 kW / 230V 50/60 Hz
1,1 kW

3,0 kw

60 - 200 Sekunden
2 - 4 Liter

7 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@ 24 mm

50 kg

1 Untertasseneinsatz
1 Besteckkocher

1 Glaserkorb

1 Glaserkorb 4-teilig

Deltamat TFG 7420eco LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter
Gewicht: 51 kg
GTIN 4015613536385

IArt.-Nr. 110653
IElrlro 3r.649,-

Deltamat TFG 7400eco LP, mit Laugenpumpe
Gesamtanschlusswert: 4,75 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC

Boilerheizung 4,5 kW
Gewicht: 50 kg
GTIN 4015613525877

IArt.-Nr. 110650
|Elrlr0 3r.498,-

Deltamat TFG 7400eco LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter

Gesamtanschlusswert: 4,75 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC

Boilerheizung 4,5 kW
Gewicht: 51 kg
GTIN 4015613527628

IArt.-Nr. 110651
IEl:ro 3r.698,-

Technische Anderungen vorbehalten.

B _————————o___ﬁ-
—

Glaserspulmaschinen Deltamat

Serie TFG 7400eco und TFG 7420eco
~ Doppelwandig

Der Verbrauch von Wasser, Reinigungschemie und Energie
verringert sich um bis zu 50 %.

/ Mehrfarbiger START Bedienknopf
v Selbstdiagnosesystem

/ Mehrsprachiges Steuerungsmeni
v Gefederte Tir

/ Energieriickgewinnung

147 I



Enthartungsanlagen

148

(o] tech]
GAH S

Wasseraufbereitungsanlagen

Weiches Wasser ist die Basis fiir gute Spilergebnisse, aber oft ist es mit verschiedenen
Mineralstoffen wie z. B. Calcium- und Magnesiumsalze belastet. Durch diese Stoffe
werden Vorgange, welche die Sauberkeit und Reinheit des Spiilgutes betreffen, aber
auch die Lebensdauer der Maschine beeinflusst.

Mit dem Einsatz von Wasseraufbereitungsanlagen erreichen Sie optimale Resultate
und eine lange Lebensdauer der Maschine, sowie einen Geschmackschutz.

Soft-Tech-Enthartungsanlage
Typ MC-N 16 fiir 1 Gerat
Systemschutz fir Sptilmaschinen

B 250 x T 410 x H 490 mm

Kapazitat bei 10° d (Gesamtharte)
1600 Liter / pro Tag

Anschlusswert: 0,04 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 7,75 kg

GTIN 4015613415819

IArt.-Nr. 109850

IEuro 745,

Soft-Tech-Enthartungsanlage Anschlussset

Typ MC-N 8-2 fiir bis zu 3 Gerate zu 109850 und 109851

Systemschutz fiir Spiilmaschinen 2 x Panzerschlauch AG Wasseranschluss %"
B360xT360xH 570 mm L 1000 mm, Nennweite @ 15 mm
Kapazitdt bei 10° d (Gesamtharte) Gewicht: 0,2 kg

4000 Liter / pro Tag GTIN 4015613586748

Gewicht: 19,5 kg I Art.-Nr. 109885

GTIN 4015613415826 IEuro 174,

I Art.-Nr. 109851
IEuro 1.898,-

Clean-Tech Vollentsalzungssystem

fir glanzendes Geschirr, fleckenfreie Glaser und Bestecke.

Typ VK 5000F fir 1 Gerat

@265 mm, H 680 mm v Kombidampfer und Eiswirfelbereiter
Kapazitdt bei 10° d (Gesamtsalzgehalt)

5000 Liter / Patrone
Gewicht: 18 kg

GTIN 4015613415833

I Art.-Nr. 109852
I Euro 844,-

Regeneration als Austauschpatrone

zu 109852
Gewicht: 17 kg
GTIN 4015613586762
I Art.-Nr. 109887
IEuro 179,-

Pfandwert pro Patrone Euro 290,-
Bei Riicksendung erfolgt Gutschrift.

Anschlussset zu 109852 und 109853

1 x Adapter fiir Wasserhahn

1 x Wassermengenzahler

2 x Zulaufschlauch CNS - Wasseranschluss 34"
L 1500 mm, Nennweite @ 10 mm

Gewicht: 0,3 kg
GTIN 4015613586755
IArt.-Nr. 109886
IEuro 185,-

mit Aktivkohle
Typ TKB 13400F fiir 1 Gerat
System- und Geschmackschutz

@ 265 mm, H 680 mm

Kapazitdt bei 10° d (Karbonathdrte)
13400 Liter / Patrone

Gewicht: 22,5 kg

GTIN 4015613468600

IArt.-Nr. 109853

I Euro 868,-

zu 109853

Gewicht: 18 kg

GTIN 4015613586779

IArt.-Nr. 109888

IEuro 309,

Pfandwert pro Patrone Euro 290,-
Bei Riicksendung erfolgt Gutschrift.

Technische Anderungen vorbehalten.

Drink-Tech Teilentsalzungssystem

fir Kombidampfer und Eiswirfelbereiter.

Regeneration als Austauschpatrone
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Deltamat TF 50

Maflse B 590 x T 600 x H 850 mm
Ausfiihrung CNS 18/10

max. Leistung h 30 Kérbe
Korbabmessungen 500 x 500
Klarsptildosierpumpe ja

Tlrkontaktschalter ja

Trockenlaufschutz ja

Gesamtanschlusswert 3,45 kW/220-240V 50Hz 1NAC
Tankheizung 2,7 kW

Boilerheizung 2,8 kW

Laufzeit 120 Sekunden
Wasserverbrauch bei 2 bar 2,3 Liter

Tankinhalt 29 Liter

Wasserdruck 2-4 bar

Wasserzulauf G 3/4" MI

Wasserablauf @24 mm

Gewicht 56,5 kg

Zubehor 1 Glaserkorb

1 Tellerkorb
1 Besteckkocher
GTIN 4015613448114

IArt.-Nr. 110415
I Euro 2.369,-

Deltamat TF 50 L
mit Laugenpumpe
Gewicht: 58 kg

GTIN 4015613448121

Deltamat TF 50 LR

mit Laugenpumpe

und Reinigerdosierpumpe
Gewicht: 59 kg

GTIN 4015613588421

IArt.-Nr. 110418 -
1Euro 2.459,- 1Art.-Nr. 110419
I Euro 2.589,-

Spiilrost

Die bessere Alternative zum Spilkorb fiir das Spilen von
besonders grofSen Behdltnissen, wie z. B. Topfen, Schiisseln
oder Fleischerkisten.

Chromnickelstahl, B 500 x T 500 mm Yiaao
Gewicht: 1 kg e i S
GTIN 4015613601304 P ey e s
IArt.-Nr. 101093 e e S v i
1Euro 45,- <;
et e . ) .',r".-’.'
L

Spilmitteldosierpumpe

Hauptwaschgangdosierpumpe fiir Spiilmittel
zum nachtraglichen Einbau fir alle gangigen
Spilmaschinen komplett mit Einbausatz.
Taktgesteuert, Volumenstrom 0,28 bis 2,8 I/h
inklusive Anschluss-Set

Anschlusswert: 0,005 kW /230 V 50/60 Hz
MafRe: B69 x T 103 x H 62 mm

Gewicht: 0,45 kg

GTIN 4015613432403

IArt.-Nr. 109518

IEuro 209,

Geschirrsplilmaschinen Deltamat Serie TF 50
v Tiir doppelwandig

v Warmwasseranschluss empfehlenswert bis 55 °C
/ Reinigungsfreundlich

/ Robust und zuverlassig

/ Bedienerfreundlich

v Servicefreundlich

Einbaupauschale fiir Dosierpumpen Art.-Nr. 099996 netto Euro 60,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Geschirrspllmaschinen Deltamat Serie TF 515
v Tir doppelwandig

/ Reinigungsfreundlich

/ Robust und zuverlassig

/ Bedienerfreundlich

v Servicefreundlich

Einbaupauschale fiir Dosierpumpen Art.-Nr. 099996 netto Euro 60,

Deltamat TF 515

Maflse

Ausfiihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Klarsptildosierpumpe
Tirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613447445

IArt.-Nr. 110550
|Elrl|'0 Zr.598,-

B 590 x T 600 x H 850 mm
CNS 18/10

30 Korbe

500 x 500

ja

ja

ja

3,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
2,7 kw

3,0 kwW

120 - 180 Sekunden

2,3 Liter

29 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@24 mm

56,5 kg

1 Glaserkorb

1 Tellerkorb

1 Besteckkocher

Deltamat TF 515 LP, mit Laugenpumpe

Gewicht: 58 kg
GTIN 4015613447452

IArt.-Nr. 110560
IELrlro Zr.798,-

Deltamat TF 515 LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter
Gewicht: 59,5 kg
GTIN 4015613448046

I Art.-Nr. 110580
IEl:ro Zr.869,-

Deltamat TF 515 LPWR, mit Laugenpumpe,
Wasserentharter und Reinigerdosierpumpe

Gewicht: 60,5 kg
GTIN 4015613588483

IArt.-Nr. 110590
IElrJro 3r.049,-

Spulmitteldosierpumpe

Hauptwaschgangdosierpumpe
fiir Spiilmittel, leitwertgesteuert
zum nachtraglichen Einbau fiir alle gangigen Spiilmaschinen

komplett mit Einbausatz

Volumenstrom 0,01 bis 3,0 I/h

mit 1-poliger Sonde, inklusive Anschluss-Set
Anschlusswert: 0,005 kW / 230 V 50/60 Hz

Mafse: B69 x T 103 x H 62 mm

Gewicht: 0,75 kg
GTIN 4015613488295
IArt.-Nr. 109548
| Euro 289,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Deltamat TF 525

Maflse

Ausfihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Klarsptildosierpumpe
Tiirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613447476
IArt.-Nr. 111550
| Euro 2.998,-

B 600 xT610 x H 850 mm
CNS 18/10

30 Korbe

500 x 500

ja

ja

ja

5,01 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
2,7 kw

4,5 kw

120 - 180 Sekunden

2,3 Liter

16,5 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@24 mm

63,5 kg

1 Glaserkorb

1 Tellerkorb

1 Besteckkdcher

Deltamat TF 525 LP, mit Laugenpumpe

Gewicht: 64,5 kg
GTIN 4015613447483
IArt.-Nr. 111560
I Euro 3.198,-

Deltamat TF 525 LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter
Gewicht: 65,5 kg
GTIN 4015613447506
IArt.-Nr. 111565 -
IEuro 3.395,-

Deltamat TF 525 LPWR, mit Laugenpumpe,
Wasserentharter und Reinigerdosierpumpe

Gewicht: 66,5 kg
GTIN 4015613588445
IArt.-Nr. 111570
| Euro 3.579,-

Spulmitteldosierpumpe

Hauptwaschgangdosierpumpe
fiir Spiilmittel, leitwertgesteuert

zur Wandmontage
Volumenstrom 0,1 bis 6,0 I/h

mit 2-poliger Sonde, inklusive Anschluss-Set
Anschlusswert: 0,004 kW / 230 V 50/60 Hz

Mafe: B 95 xT 100 x H 125 mm

Gewicht: 0,75 kg
GTIN 4015613506517
IArt.-Nr. 109547
IEuro 445,-

Geschirrsplimaschinen Deltamat Serie TF 525
~ Doppelwandig

/ Reinigungsfreundlich

/ Robust und zuverlassig

/ Bedienerfreundlich

v Servicefreundlich

Einbaupauschale fiir Dosierpumpen Art.-Nr. 099996 netto Euro 60,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Geschirrspllmaschinen Deltamat Serie TF 641
v Geeignet flr Backbleche, Tabletts, Platten etc.
mit einer Grofse bis 600 x 400 mm
~ Doppelwandig
~ Warmwasseranschluss empfehlenswert bis 55 °C
/ Reinigungsfreundlich
/ Robust und zuverlassig
/ Bedienerfreundlich
v Servicefreundlich

| _ 1
Deltamat TF 641
Maflse B 600 x T 680 x H 860 mm
Ausfihrung CNS 18/10
max. Leistung h 60 Korbe
Korbabmessungen 500 x 500
Reinigerdosierpumpe ja
Klarspuldosierpumpe ja
Tlrkontaktschalter ja
Trockenlaufschutz ja
Gesamtanschlusswert 6,65 kW /400 V 50/60 Hz 3 NAC
Tankheizung 2,7 kW
Boilerheizung 6,0 kW
Laufzeit 60 - 300 Sekunden
Wasserverbrauch bei 2 bar 2,3 Liter
Tankinhalt 16,5 Liter
Wasserdruck 2-4 bar
Wasserzulauf G 3/4" MI
Wasserablauf @24 mm
Gewicht 67,5 kg
Zubehor 1 Glaserkorb

1 Tellerkorb
1 Besteckkocher
GTIN 4015613544397

IArt.-Nr. 109632
IElrjro 3r.095,-

Deltamat TF 641 LP, mit Laugenpumpe
Gewicht: 69 kg
GTIN 4015613544403

I Art.-Nr. 109633
IELrlro 3r.195,-

Spiilrost
Die bessere Alternative zum Spulkorb fiir das Spiilen
von besonders groRen Behaltnissen, wie z. B. Topfen,
Schiisseln oder Fleischerkisten.

Chromnickelstahl, B 500 x T 500 mm
Gewicht: 1kg P
GTIN 4015613601304
IArt.-Nr. 101093 S
IEuro 45, T

Korb zur Aufnahme von
Tabletts 600 x 400 mm
Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613487069
IArt.-Nr. 109329

IEuro 169,

Spilmaschinen-Untertisch

Spiilmaschinen-Untertisch
Aufnahme von zwei Spiilkérben
B 605 x T 570 x H 450 mm
Gewicht: 6 kg

GTIN 4015613602462

IArt.-Nr. 109688

| Euro 219,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Deltamat TF 7500eco LP, mit Laugenpumpe

Maflse

Ausfihrung

max. Leistung h
Korbabmessungen
Reinigerdosierpumpe
Klarspuldosierpumpe
Tiirkontaktschalter
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert
Tankheizung
Boilerheizung
Laufzeit
Wasserverbrauch bei 2 bar
Tankinhalt
Wasserdruck
Wasserzulauf
Wasserablauf
Gewicht

Zubehor

GTIN 4015613527635

IArt.-Nr. 110660
|Elrl|'0 3r.798,-

B600xT610x H 850 mm
CNS 18/10

60 Korbe

500 x 500

ja

ja

ja

ja

6,65 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
1,1 kw

6,0 kW

60 - 360 Sekunden
2,5 -7 Liter

10 Liter

2-4 bar

G 3/4"M

@ 24 mm

73 kg

1 Glaserkorb

1 Tellerkorb

1 Besteckkdcher

Deltamat TF 7500eco LPW, mit Laugenpumpe

und Wasserentharter
Gewicht: 75 kg
GTIN 4015613527642

IArt.-Nr. 110661
IEl:ro 3r.998,-

Spulrost

Chromnickelstahl, B 500 x T 500 mm

Gewicht: 1 kg

GTIN 4015613601304
IArt.-Nr. 101093
[ Euro 45,-

Geschirrkorbwagen

Geschirrkorb-Wagen
Chromnickelstahl
Tragfahigkeit: 120 kg

Transportflache: B 513 x T 583 mm

4 Lenkrollen @ 100 mm

B515xT640 x H 925 mm

Gewicht: 8,75 kg
GTIN 4015613523712
IArt.-Nr. 300143
I Euro 129,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Geschirrsplimaschinen Deltamat Serie TF 7500eco
~ Unterbaufahig
~ Doppelwandig

Der Verbrauch von Wasser, Reinigungschemie und Energie
verringert sich um bis zu 50 %.

/ Mehrfarbiger START Bedienknopf
v Selbstdiagnosesystem

g / Mehrsprachiges Steuerungsmeni
/ Gefederte Tir

/ / Energieriickgewinnung
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Durchschub-Spiilmaschinen Serie DS
Ausgezeichnete Leistung und Vielseitigkeit

Sicherheit und Ergonomie

/ Patentiertes Hubsystem: geringer Kraftaufwand
und erhohte Sicherheit

v Geringe Gerauschentwicklung

v/ Elektronische Selbstdiagnose zur Garantie der
Funktionstlichtigkeit

v Wanne zur leichten Reinigung in Frontalposition

v Bauteile von der Frontabdeckung zuganglich

Hygiene

/ Elektronischer Thermostopp zur Gewahrleistung
einer korrekten Nachspiltemperatur

 Boiler mit groRem Fassungsvermégen

/ Integraler Wannenfilter

v Selbstentleerende Vertikalpumpe

v Splilinnenraum vollkommen ohne Verschweilung
tiefgezogen

- W ee e

~ Wir empfehlen bei DS 901

Durchschub-Spiilmaschine DS 901

einen Warmwasseranschluss

v Lieferung ohne Zu-/Ablauftisch,
ohne Vorabraumung

Durchschub-Spiilmaschine DS 1001

CE gekennzeichnet gekennzeichnet

MaRe B 745 x T 835 x H 1340/max. 1969 mm B 745 x T 835 x H 1340/max. 1969 mm
Ausfiihrung CNS 18/10 CNS 18/10

FiiRe héhenverstellbar 30 mm héhenverstellbar 30 mm

Leistung h 20 bis 60 Korbe 24 bis 60 Korbe

Klarspiildosierpumpe ja ja

Tlrkontaktschalter ja ja

Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert

Ja
7,1 kW /380-400 V 50 Hz 3 NAC

Ja
9,1 kw/380-400 V 50 Hz 3 NAC

Tankheizung 2,5 kw 2,5 kw
Boilerheizung 6,0 kW 8,0 kw
Laufzeit 60/120/180 Sekunden 60/110/150 Sekunden
Wasserverbrauch bei 2 bar 3 Liter 3 Liter
Einweisungs- und Tankinhalt 20 Liter 20 Liter
Aufstellungspauschale Wasserdruck 2,5-4 bar 2,5-4 bar
Art.-Nr. 099985 Wasserzulauf G3/4"M G3/4"M
netto Euro 350,-* Wasserablauf @50 mm @50 mm
(*Preis ausschlieRlich giiltig Gewicht 97 kg 97 kg
fiir Deutschland) Zubehor 2 Tellerkorbe, 1 Besteckkocher, 1 Tassenkorb 2 Tellerkdrbe, 1 Besteckkdcher, 1 Tassenkorb
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GTIN 4015613368672

IArt.-Nr. 109142
IEl:ro 4r.295,-

GTIN 4015613368689
IArt.-Nr. 109143
I Euro 4.749,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Durchschub-Sptlmaschine DS 2001

Ausgezeichnete Leistung und Vielseitigkeit fir
anspruchsvolle Kunden, die bei einem verlasslichen
Geschirrspiilbetrieb niedrige Betriebskosten
voraussetzen.

Ideal fur kleine und mittelgroRe Restaurants,
Hotels und Schnellrestaurants wenn ein schneller
und dynamischer Service gefordert ist.

Dank ihrer groRen Einschubhohen bis zu 450 mm

sind die Maschinen perfekt fir groRe Teller und
Tabletts ausgelegt und ermdglicht dem Kiichenteam
eine ergonomische und schnelle Beladung.

Die DS 2001 fasst sogar Backereibleche und Euronorm
Stapelbehalter (E2 Kisten).

/ Lieferung ohne Zu-/Ablauftisch,
ohne Vorabraumung

Durchschub-Spiilmaschine DS 2001, mit Laugenpumpe

CE gekennzeichnet

MaRe B 790 xT755xH 1570/max.2080 mm

Ausfiihrung CNS 18/10

FiiBe héhenverstellbar 30 mm

Leistung h 24 bis 60 Korbe

Klarspildosierpumpe ja

Tlrkontaktschalter ja

Trockenlaufschutz ja

Gesamtanschlusswert 11,0 kW /3 NAC 400 V

Tankheizung 3,0 kw

Boilerheizung 9,5 kW

Laufzeit 60/110/150 Sekunden + Endlos (8 Minuten) + Selbstreinigung

Wasserverbrauch bei 2 bar 3 Liter

Tankinhalt 30 Liter Einweisungs- und
Wasserdruck 2,5-4 bar Aufstellungspauschale
Wasserzulauf G 3/4" M Art.-Nr. 099985
Wasserablauf @50 mm netto Euro 350,-*
Gewicht 136 kg (*Preis ausschlieRlich gultig
Zubehor 1 Tellerkorb, 1 Besteckkdcher, 1 Tassenkorb fur Deutschland)

GTIN 4015613612430
I Art.-Nr. 109248
I Euro 6.498,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Zubehor Durchschub-Spulmaschinen

Vorabraumung links

mit Spritzschutz, 100 mm hoch
Spilbecken rechts

B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 22 kg

GTIN 4015613370675

IArt.-Nr. 109770

I Euro 1.068,-

Vorabraumung links

mit Abfallschacht,

mit Spritzschutz, 100 mm hoch
Spulbecken rechts

B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 21 kg

GTIN 4015613371856
IArt.-Nr. 109772

[ Euro 1.149,-

Zu- oder Ablauftisch links
mit Spritzschutz, 100 mm hoch
B700xT720xH 850 mm
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613371870

IArt.-Nr. 109775

IEuro 489,

Zu- oder Ablauftisch links
mit Spritzschutz, 100 mm hoch
B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 17 kg

GTIN 4015613371894

IArt.-Nr. 109777

IEuro 689,

~ Sonderanfertigung auf Wunsch lieferbar

Vorabraumung rechts

mit Spritzschutz, 100 mm hoch
Spulbecken links

B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 22 kg

GTIN 4015613371849

IArt.-Nr. 109771

I Euro 1.068,-

Vorabraumung rechts

mit Abfallschacht,

mit Spritzschutz, 100 mm hoch
Spulbecken links

B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 21 kg

GTIN 4015613371863

IArt.-Nr. 109773

I Euro 1.149,-

Zu- oder Ablauftisch rechts
mit Spritzschutz, 100 mm hoch
B700xT720xH 850 mm
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613371887

IArt.-Nr. 109776

IEuro 489,

Zu- oder Ablauftisch rechts
mit Spritzschutz, 100 mm hoch
B 1200 x T 720 x H 850 mm
Gewicht: 17 kg

GTIN 4015613371900

IArt.-Nr. 109778

IEuro 689,

Technische Anderungen vorbehalten.



Armaturen

Sartscher

Einhebelmischer

Oberflache ganzchrom

Kupferrohranschlisse @ 15 mm

Befestigung mit Gewindestutzen 17/4"

Tischbohrung @ 42 mm

Schwenkauslauf 360° mit nachziehbarer Stopfbiichse
Strahlregler-Miindstiick 34" Innengewinde
Durchfluss bei 3 bar: Auslaufmenge 40 l/min.
Hochleistungspatrone mit Keramikscheibentechnik
Auslaufmenge und Temperatur stufenlos regulierbar
Gewicht: 3,4 kg

GTIN 4015613584034

IArt.-Nr. 400126

IEuro 519,

Profi-Armaturen

v 1A stabile Ausfiihrung

v Durch Vollmetall

 Durch Stopfbiichsendichtungen

v Durch warmeisolierte Vollmetallgriffe

v Durch zusatzliche Hartnickelbeschichtung
treten keine Chromschaden auf

~ Hohe Durchflussleistung

7 Ruckschlagfrei

v Mit Gummianschlagring

AR
& "“%

'

Qros)

GASTRO Zweigriffmischer

mit Geschirrwaschbrause
Coronachrom-Metallgriffe abziehbar
Edelstahl-Ventilsitze
Flachteller-Chromteile M 20 x 1,25
Tischbohrung @ 22 mm
Schwenkauslauf 180°
Strahlregler-Mundstlick M22
Durchfluss bei 3 bar: Brause 18 I/min.
Strahlregler 28 l/min.

Gewicht: 6 kg

GTIN 4015613184258

I Art.-Nr. 400115

| Euro 829,-

T
///

40-80 | 400 ] ~700

Eg\‘i‘ 400

1/2—+H

max.60
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v Schlauch 150 kg belastbar

/ Heilwasserfest
v Druckfest

v Feder mit Silagan beschichtet

v Wasserdruck regulierbar mittels Stellschraube

/ Mit Federmechanik

v Auswechselbares Sieb

v Absperrbare Siebbrause mit SchlieBverzégerung

/ Riickflussverhinderer

g,
& (({’

I

¢

"
!
GASTRO Zweigriffmischer

mit Geschirrwaschbrause
Coronachrom-Metallgriffe abziehbar
Edelstahl-Ventilsitze
Flachteller-Chromteile M 20 x 1,25
Tischbohrung @ 35 mm
Schwenkauslauf 180°
Strahlregler-Mundsttick M22

tﬂ’.“‘(f(f

Durchfluss bei 3 bar: Brause 18 I/min.

Strahlregler 25 l/min.
Gewicht: 6 kg

GTIN 4015613370101

I Art.-Nr. 400112

| Euro 839,-

GASTRO Einhebelmischer

mit Geschirrwaschbrause

Tragfeder aus CNS 18/10
Kupferrohranschlisse @ 15 mm
Befestigung mit Gewindestutzen 1"/
Tischbohrung @ 42 mm
Schwenkauslauf 180°
Strahlregler-Mundsttick M22

Durchfluss bei 3 bar: Brause 18 I/min.

Strahlregler 40 l/min.
Gewicht: 8,5 kg
GTIN 4015613438955
IArt.-Nr. 400123
I Euro 869,-
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Spulkorbe

Die stapelbaren Spllmaschinenkorbe von Bartscher sorgen fir gute Spiilergebnisse,
gutes Korbhandling und fiir eine saubere und sichere Aufbewahrung.

Universalkorb Besteckkorb

KorbgréRe 500 x 500 mm KorbgréRe 500 x 500 mm
Korbhohe 100 mm Korbhohe 100 mm

GTIN 4015613431246 GTIN 4015613431222
IArt.-Nr. 5201 IArt.-Nr. 5202

IEuro 18,- IEuro 18,-

Tellerkorb Tassenkorb

Korbgrofe 500 x 500 mm Korbgrofe 500 x 500 mm
Korbhéhe 100 mm Fachgrofe 116 x116 mm
GTIN 4015613431437 Korbhdhe 100 mm
IArt.-Nr. 5203 GTIN 4015613431741

I Euro 20,- IArt-Nr. 5116

I Euro 22,-

ny
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Tablettkorb Besteckkorb, 8 Facher

Korbgrofe 500 x 500 mm Korbgrofe 430 x 210 mm
Korbhéhe 100 mm Korbhéhe 155 mm

GTIN 4015613431239 GTIN 4015613431444
IArt.-Nr. 5204 I Art.-Nr. 5205

I Euro 20,- IEuro 19,-

9 Facher

FachgroRe  Gesamthohe Innenhéhe Art.-Nr.
(mm) (mm) (mm)

149 x 149 100 83 5209
149 x 149 142 123 5211
149 x 149 183 166 5212
149 x 149 225 207 5213
149 x 149 266 245 5214
149 x 149 306 285 5215

Euro

23,
30,
38,
44,
52,
59,-
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Spulkorbe

Sartscher

16 Facher Fachgrole

(mm)
111 %111

TMx 111
T x 111
TMrx 111
1M x 111
TMx111

25 Facher
Fachgrofe
(mm)

89 x 89
89 x 89
89 x 89
89 x 89
89 x 89
89 x 89

36 Facher FachgroRe
(mm)
713x73
713x73

713 x73
713x73

73 x73

13x73

Fachgrole
(mm)

62 x 62
62 x 62

49 Facher

62 x 62
62 x 62
62 x 62

62 x 62

Facher - farbig Facher

16
25
36
49

Technische Anderungen vorbehalten.

Gesamthohe
(mm)

100
142
183
225
266
306

Gesamthdhe
(mm)

100
142
183
225
266
306

Gesamthdhe
(mm)

100
142
183
225
266

306

Gesamthdhe
(mm)

100
142
183
225
266

306

Farbe
Blau

Dunkelblau
Rot
Lila

Grlin

Innenhohe Art.-Nr.
(mm)

83 5216
123 5218
166 5219
207 5220
245 5221
285 5222
Innenhohe Art.-Nr.
(mm)

83 5225
123 5227
166 5228
207 5229
245 5230
285 5231
Innenhohe Art.-Nr.
(mm)

83 5236
123 5238
166 5239
207 5240
245 5241
285 5242
Innenhohe Art.-Nr.
(mm)

83 5249
123 5251
166 5252
207 5253
245 5254
285 5255

Art.-Nr.
5261
5262
5263
5260
5264

Euro

24,
30,-
BOK
47,
53-
60,-

Euro

2,
33,
39,
48,
55,-
62,

Euro

25
32
39,-
49,-
55,

62,-

Euro

26,
35~
41,-
52,
50)

67,
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Glaserpoliermaschine

Glaserpoliermaschine
5 rotierende Rollen, unterstiitzt durch Heiluftgeblase,
polieren lhre Glaser innerhalb von Sekunden.

v Bis zu 50 % Avrbeitskosten-Ersparnis
v Weniger Glasbruch

v Geringere Verletzungsgefahr

/ Hoher Hygiene-Standard

160

Glaserpoliermaschine

Gehduse Edelstahl

Polierkopftiicher aus Mikrofaser, abnehmbar
Anschlusswert: 1,1 kW /230 V 50 Hz

B340 xT305xH520 mm

Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613455624

IArt.-Nr. 109470

| Euro 2.449,-

1 Set Ersatzbiirsten

zur Glaserpoliermaschine

5 Polierkopftiicher aus Mikrofaser, abnehmbar
Gewicht: 0,5 kg

GTIN 4015613587431

IArt.-Nr. 109471

IEuro 349,

Besteckpoliermaschine, mit fahrbarem Untergestell

Fiir eine einfache und schnelle Reinigung des Bestecks bei enormer Zeitersparnis.
Bedienerfreundlich, einfaches Einfiillen und Entnehmen der Besteckteile.
CNS 18/10

Manuelle Befiillung des Besteckkorbes

50 - 60 Besteckteile pro Arbeitsgang, Dauer je Arbeitsgang: ca. 1 Minute
Fillmenge: 5 kg Maisgranulat

Temperatur: thermostatisch regelbar

Arbeitstemperatur: 72 °C bis 74 °C (im Granulat)

Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz

B 435xT480xH 935 mm

Inklusive 1 herausnehmbarer Korb, Edelstahl

Gewicht: 41 kg

GTIN 4015613545059

IArt.-Nr. 110424
IEt:ro 3r.649,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Besteckpoliermaschinen €>)artscher

Besteckpoliermaschinen
Die Gerate dienen zum Trocknen und Polieren von Besteckteilen.

v Durch die konstante Betriebstemperatur von 80 °C werden die Hygiene-Richtlinien
nach EU-Norm erfilllt

v Verringerung der Betriebskosten

/ Zeitersparnis

v Gerduscharm

/ Bedienerfreundlich

/ Einfache und schnelle Reinigung

Diese Vorteile sprechen fiir einen Einsatz der Besteckpoliermaschinen in lhrem Betrieb.

Besteckpoliermaschine

CNS 18/10

Max.-Leistung: 2.000 bis 3.000 Besteckteile pro Stunde
Fillmenge: 4,8 kg Maisgranulat

HACCP-konform durch 80 °C Betriebstemperatur
Anschlusswert: 0,5 kW /230 V 50 Hz

B 450 x T 590 x H 400 mm

Gewicht: 41 kg Granulat, 5 kg Beutel
GTIN 4015613440675 GTIN 4015613440699
IArt.-Nr. 110428 IArt.-Nr. 109441

I Euro 4.498,- IEuro 62,

Besteckpoliermaschine, auf Rollen

CNS 18/10

Max.-Leistung: 5.000 bis 6.000 Besteckteile pro Stunde
Filllmenge: 7 kg Maisgranulat

HACCP-konform durch 80 °C Betriebstemperatur
Anschlusswert: 0,9 kW /230 V 50 Hz

B 690 x T 595 x H780 mm

Inklusive Tisch und Besteckauffangkorb
Gewicht: 85,3 kg

GTIN 4015613438429

IArt.-Nr. 110425
IEuro 5.849,-

Granulat, 7 kg Beutel
GTIN 4015613417493
IArt.-Nr. 109440
I Euro 89,-

Granulat

Das verwendete Maiskolbengranulat ist ein umweltfreundliches Pflanzengranulat, welches Flecken schonend entfernt.
Das Granulat sollte je nach Bedarf - spatestens alle 3 Monate - gewechselt werden, damit das Gerat innen stets
hygienisch sauber ist. Nach Gebrauch kann das Granulat problemlos umweltfreundlich entsorgt werden.

Technische Anderungen vorbehalten. 161 I



Edelstahimodbel

162

Kichenmaobel mit System: das neue Edelstahl-Programm

Glanzende Neuigkeiten mit neuem Schliff: Wir prasentieren Ihnen unser neues Kiichenmébel-Programm
aus hochwertigem Edelstahl. Versehen mit einem pflegeleichten Scotch-Brite-Schliff, bietet die Serie eine grolSe
Auswahl an praktischen und ntzlichen Elementen, die das Kiichenleben ein Stlck leichter und schoner machen.

Die neuen Edelstahl-Mobel sind robust, pflegeleicht
und tberzeugen zudem durch modernes und
ansprechendes Design.

Durch die Vielfaltigkeit des Programms sind die Mobel
in jede Kliche integrierbar - genau nach lhrem Gusto.

Arbeits- und Eckschranke, Regal in unterschiedlichen
Ausfiihrungen, Arbeitstische und Spilbecken sind
nur einige Bestandteile, mit denen Sie Ihre Kiiche
raumnutzend und ergonomisch gestalten kénnen.

Und falls Sie Winsche haben, die iber die bewahrten
StandardmafSe hinausgehen, bieten wir lhnen
passgenaue Sonderanfertigungen fiir Ihre individuelle
Raumgestaltung.

Wir untersttzten Sie gerne bei der Planung und
Gestaltung Ihrer maigeschneiderten GroRkiiche.
Sprechen Sie uns an!

Technische Anderungen vorbehalten.



Wandregale €=artscher

Wandregal-Set

Edelstahl, B 1200 x T 355 mm, héhenverstellbar
bestehend aus:

2 Wandborde

2 Paar Konsolen

1 Paar Verstellschienen, Lange 530 mm
Gewicht: 10 kg

GTIN 4015613442600

I Art.-Nr. 603012

I Euro 192,-

Wandregal

fiir den Aufbau eines Wandregals bendtigen Sie

- 1 Paar Verstellschienen

« 1 oder 2 Wandborde je nach gewiinscher Lange
- pro Wandbord 1 Paar Konsolen

Wandbord Edelstahl

B (mm) T(mm)  Art-Nr. Euro
600 355 603001 47,-
800 355 603002 55,-

1000 355 603003 66,

1200 355 603004 81,-

1400 355 603005 96,-

1600 355 603006 106,-

1800 355 603007 120,-

2000 355 603008 129,-

1 Paar Verstellschiene
Ldnge 530 mm

I Art.-Nr. 600061
IEuro 17,-

Tellerbord aus Edelstahl
inklusive Befestigungsmaterial

B 800 x T 200 mm
GTIN 4015613432069
IArt.-Nr. 362080
I Euro 49,-

B 800 x T300 mm
GTIN 4015613432113
I Art.-Nr. 363080
I Euro 64,-

1 Paar Konsolen
I Art.-Nr. 600601
I Euro 20,-

B 1000 x T 200 mm
GTIN 4015613432083
IArt.-Nr. 362100

| Euro 58,-

B 1000 x T 300 mm
GTIN 4015613432137
IArt.-Nr. 363100

| Euro 76,-

Gewiirzbord fiir 1/6 GN-Behalter
aus Edelstahl, mit GN-Behalter-Stopper

inklusive Befestigungsmaterial

B 800 x T 200 mm
fir 4 x 1/6 GN
GTIN 4015613599427
I Art.-Nr. 389080

| Euro 145,-

B 1000 x T 200 mm
fir 5 x 1/6 GN

GTIN 4015613599441

I Art.-Nr. 389100

I Euro 169,-

Technische Anderungen vorbehalten.

B 1200 x T 200 mm
fir 6 x 1/6 GN

GTIN 4015613599458

I Art.-Nr. 389120

| Euro 192,-

B 1400 x T 200 mm
fir 7 x 1/6 GN

GTIN 4015613599465

I Art.-Nr. 389140

I Euro 219,-

B 1200 x T 200 mm
GTIN 4015613432090
IArt.-Nr. 362120

| Euro 66,-

B 1200 x T 300 mm
GTIN 4015613432144
IArt.-Nr. 363120

| Euro 87,-

B 1400 x T 200 mm
GTIN 4015613432106
IArt.-Nr. 362140

| Euro 74,-

B 1400 x T 300 mm
GTIN 4015613432151
IArt.-Nr. 363140

I Euro 99,-

Lieferung ohne GN-Behélter
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Aufsatzborde

v \ \\
% \ GN-Behalter Aufsatzbord
\—— \ - \ fiir 3 x 1/3 GN, 150 mm tief

aus Edelstahl

B980xT250xH 210 mm
Lo Gewicht: 4,2 kg

GTIN 4015613602417

. . IArt.-Nr. 465156
Lieferung ohne GN-Behalter 1Euro 139,-

Aufsatzbord 1-fach

Edelstahl, allseitig abgekantet,

mit Vierkantrohren 25 x 25 mm
o] Bautiefe 350 mm, Hohe 400 mm

B (mm)  Art.-Nr. Euro

800 315080 245,-
1000 315100 255,-
1200 315120 265,-
1400 315140 279,
1600 315160 289,-
1800 315180 309,-
2000 315200 319,-

Aufsatzbord 2-fach
Edelstahl, allseitig abgekantet,
mit Vierkantrohren 25 x 25 mm
Bautiefe 350 mm, Hohe 650 mm

—

B (mm)  Art-Nr. Euro
800 325080 449,-

b
h— J 1000 325100  475-
B [ 1200 325120 485,

1400 325140 498,
1600 325160 539,
1800 325180 579,
| l 2000 325200 598,-

Warmebriicke, 230 V 50 Hz

Edelstahl, allseitig 30 bis 40 mm abgekantet
mit Vierkantrohren

Ein-/Ausschalter, Kontrolllampe

== Bautiefe 300 mm, Hohe 400 mm
. j}j“;HHHHHU_J‘_-U--

o B (mm) kw Art.-Nr. Euro
800 0,35 112080 575,-

1000 0,35 112100 695,-

1200 0,7 112120 749,-

1400 0,7 112140 765,-

1600 0,7 112160 898,-

1800 1,05 112180 969,

2000 1,05 112200 995,-
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Edelstahimabel Sartscher

Wandhangeschrank, offen
Edelstahl, Skotch-Brite-Schliff

mit hohenverstellbarem Zwischenboden
Bautiefe 400 mm, Hohe 660 mm

B (mm) Art.-Nr. Euro
1000 313105 375,-
1200 313125 389,-
1400 313145 429,-
1600 313165 469, ] e e — -
1800 313185 509,
2000 313205 549,

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren |
Edelstahl, Skotch-Brite-Schliff

mit hohenverstellbarem Zwischenboden ‘
und schallgedampfte Schiebettiren

Bautiefe 400 mm, Hohe 660 mm

B (mm) Art.-Nr. Euro

1200 314125 509,

1400 314145 549,- =
1600 314165 629,

1800 314185 689,

Eckwandhangeschrank

Edelstahl, Skotch-Brite-Schliff
mit hohenverstellbarem Zwischenboden
Bautiefe 700 mm, Hohe 660 mm

offen

B (mm) Art.-Nr. Euro

700 313000 598,-

mit Fliigeltiir

B (mm) Art.-Nr. Euro

700 314000 698,-
Arbeitstische
Edelstahl, Skotch-Brite-Schliff P
FliRe aus Vierkantrohr 40 x 40 mm ] Z

Wasserabstoende und schallgedampfte
Unterplattenverstarkung

Hohenverstellbar von 850 mm auf 900 mm

Zerlegt geliefert in platzsparender Transportverpackung
- Bausatz - einfache Montage.

Arbeitstisch Arbeitstisch mit .
ohne Aufkantung Aufkantung 100 mm | =
mit Zwischenboden mit Zwischenboden I
Bautiefe 700 mm Bautiefe 700 mm
Hohe 850-900 mm Hohe 850-900 mm T
1 Satz Lenkrollen fiir Arbeitstische
B (mm) Art.-Nr. Euro B (mm) Art.-Nr. Euro 4 Lenkrollen, 2 mit Feststellern
1000 318107 349, 1000 319107 359,- Arbeitshohe bei Rolleneinsatz 990 mm
1200 318127 379,- 1200 319127 398, IArt.-Nr. 308243
1400 318147 429, 1400 319147 449, "Euro 165,-
1600 318167 469,- 1600 319167 489,-
1800 318187 489, 1800 319187 529,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Arbeitstische

Arbeitstisch

Verstdrkte Arbeitsplatte aus Edelstahl, ca. 250 kg Belastung
maoglich. Regal aus spezial beschichtetem Stahl, mit variabel
einsetzbarem Boden, ca. 150 kg Belastung moglich,

FiiRe héhenverstellbar.

Einfache Montage.

B 1200 x T 600 x H 880-900 mm

Gewicht: 17,2 kg

GTIN 4015613431932

IArt.-Nr. 601152

| Euro 159,-

Arbeitstisch

Verstarkte Arbeitsplatte aus Edelstahl, ca. 250 kg Belastung
maoglich. Regal aus spezial beschichtetem Stahl mit 2 variabel
einsetzbaren Boden, a ca. 150 kg moglicher Gewichtsbelastung,
FiiBe hohenverstellbar. Einfache Montage.

B 1300 x T 690 x H 880-900 mm

Gewicht: 24,6 kg

GTIN 4015613400198

IArt.-Nr. 601153

| Euro 189,-

IR >
DRI
SRR

Arbeitstische mit Bodenbord

Edelstahl, FiiRe hohenverstellbar

Verstdrkte Arbeitsplatte ca. 160 kg Belastung
Variabel einsetzbarer Boden, ca. 120 kg Belastung
Einfache Montage

Arbeitstisch

B 1000 x T 700 x H 860-900 mm
Gewicht: 22,1 kg

GTIN 4015613431970

IArt.-Nr. 601710

I Euro 269,

Arbeitstisch

B 1200 x T 700 x H 860-900 mm
Gewicht: 25,12 kg

GTIN 4015613432038

IArt.-Nr. 601712

| Euro 298,-
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Regale

Sartscher

Biiro-Regal

verchromt

4 Gitterfachbdden

4 Eckpfosten

Tragkraft 150 kg, gleichmé&Rig verteilt
einfache Montage

B 750 xT 350 x H 1520 mm
Gewicht: 10,3 kg

GTIN 4015613391274

IArt.-Nr. 601151

| Euro 64,-

Lager-Regal

verchromt

4 Gitterfachbdden

4 Eckpfosten

Tragkraft 200 kg, gleichmaRig verteilt
einfache Montage

B910 xT460 x H 1845 mm
Gewicht: 14,3 kg

GTIN 4015613391250
IArt.-Nr. 601182

| Euro 87,-

Wein-Regal

verchromt

flr ca. 100 - 130 Flaschen

5 Gitterfachbdden, 4 Eckpfosten
9 Flaschenaussparungen pro Boden
einfache Montage

B 900 x T 350 x H 1390 mm
Gewicht: 12,5 kg

GTIN 4015613391816

IArt.-Nr. 601161

I Euro 76,-

Bartscher-Regalsystem

Einfacher Aufbau ohne Werkzeug, da Stecksystem.

Einfach die Querstreben an die vormontierten Pfosten stecken

und die Boden auflegen.

Die Regalstander bestehen aus Aluminium, die gelochten

Regalbdden aus Copolymer. Dem Einsatzbereich sind mit

der durch die Lochung der Regalbdden verbundenen besseren
Kaltedurchdringung der gelagerten Lebensmittel kaum Grenzen gesetzt.

Einsatz der Kits z.B in GroRkiichen, Kihl- und Tiefkiihlzellen,
Kiihiraumen, Sterilgutlagern sowie Feuchtraumen.

Mit der Mdglichkeit, GN Behdlter verschiedenster Grofen statt

der Regalbdden einzusetzen ist ein praktischer Zweitnutzen gegeben.

Die Kit - Losung:
Eine Verpackungseinheit besteht aus 2 Regalstandern sowie 4 Regalbdden

Kit 1

MaRe: B 960 x T 360 x H 1800 mm
max. Traglast pro Boden: 165 kg
max. Gesamtlast / Regal: 600 kg
geeignet zum Einhdngen von

111, 112, 113 und 2/3 GN-Behaltern
Gewicht: 12 kg

Kit 2

Mafe: B 1080 x T 560 x H 1800 mm
max. Traglast pro Boden: 165 kg
max. Gesamtlast / Regal: 600 kg
geeignet zum Einhdngen von

111, 2/1 und 2/4 GN-Behaltern
Gewicht: 19,7 kg

GTIN 4015613529066 GTIN 4015613529059
IArt.-Nr. 603151 I Art.-Nr. 603150
| Euro 355,- | Euro 439,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Kit 3

MaRe: B 1500 x T 360 x H 1800 mm
max. Traglast pro Boden: 165 kg
max. Gesamtlast / Regal: 600 kg
geeignet zum Einhdngen von

11, 112, 113 und 2/3 GN-Behaltern
Gewicht: 17,6 kg

GTIN 4015613529073

IArt.-Nr. 603152

| Euro 449,-
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Avrbeitstische, Edelstahl, Scotch-Brite-Schliff, 40 mm abgekantet
D FiiRe aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, FufSstollen auf 50 mm verstellbar
ng . | Hohe 850-900 mm, 40 mm Aufkantung
Tische werden festverschweilSt in einem Stiick geliefert.

Arbeitstisch ohne Aufkantung, mit Zwischenboden

Tiefe 600 mm Tiefe 700 mm
T B (mm)  Art-Nr. Euro B (mm)  Art-Nr. Euro
' L 1000 307106 429,- 1000 307107 475,-
Q 1100 307116 455,- 1100 307117 515,-
1200 307126 479,- 1200 307127 529,-
. L 1300 307136 505,- 1300 307137 549,-
1 Satz Lenkrollen fiir Arbeitstische 1400 307146 529 .- 1400 307147 559.-
4 Lenkrollen, 2 mit Feststellern
Arbeitshohe bei Rolleneinsatz 990 mm 1500 307156 555, 1500 307157 585,
I Art.-Nr. 308243 Z 1600 307166 585,- 1600 307167 609,-
| Euro 165,- — 1800 307186 625, 1800 307187 679,-
2000 307206 655,- 2000 307207 698,-
. o Arbeitstisch mit Aufkantung, mit Zwischenboden
n Tiefe 600 mm Tiefe 700 mm
B (mm) Art-Nr. Euro B (mm)  Art-Nr. Euro
1000 308106 449,- 1000 308107 495,-
1100 308116 475,- 1100 308117 535,-
1200 308126 498,- 1200 308127 555,-
1300 308136 525,- 1300 308137 570,-
1400 308146 555,- 1400 308147 580,-
) 1500 308156 575,- 1500 308157 605,-
: 1600 308166 605,- 1600 308167 629,-
&r 1800 308186 645,- 1800 308187 698, -
2000 308206 675,- 2000 308207 729,-
v Sonderanfertigung auf Wunsch lieferbar,
Listenpreis entspricht dem nachst hoheren Schubladen fiir Arbeitstische Schubladen fiir Arbeitstische
StandardmaR. 600er Serie, 1/1 GN, 65 mm tief, 700er Serie, 1/1 GN, 65 mm tief,
zum Einbau vor Ort. zum Einbau vor Ort.
Schublade 1 x 1/1 GN Schublade 1 x 1/1 GN
IArt.-Nr. 315105 IArt.-Nr. 315107
I Euro 219,- I Euro 229,-
Schubladenblock 3 x 1/1 GN Schubladenblock 3 x 1/1 GN
IArt.-Nr. 315306 IArt.-Nr. 315307
I Euro 535,- I Euro 556,

Eckschranke, Edelstahl, Scotch-Brite-Schliff, 40 mm abgekantet

mit Flligeltlir, Zwischenboden hohenverstellbar

FiiBe aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, FuRstollen auf 50 mm verstellbar
Hohe 850-900 mm, 40 mm Aufkantung

Eckschrank ohne Aufkantung, mit Zwischenboden

Arbeitsflache B(mm) T(mm) Art.-Nr. Euro
600 mm 900 900 337809 1.198,-
700 mm 1000 1000 337810 1.259,-
Eckschrank mit Aufkantung, mit Zwischenboden

Arbeitsflache B (mm) T (mm) Art.-Nr. Euro
600 mm 900 900 338809 1.429,-
700 mm 1000 1000 338810 1.459,-
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Schiebetiirenschranke, Edelstahl, Scotch-Brite-Schliff, 40 mm abgekantet
mit Schiebettiren, Zwischenboden hohenverstellbar

FiiRe aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, Fufsstollen auf 50 mm verstellbar
Hohe 850-900 mm, 40 mm Aufkantung

Arbeitsschrank mit Schiebetiiren und Zwischenboden

Bautiefe 700 mm Bautiefe 700 mm

ohne Aufkantung mit Aufkantung
B (mm) Art.-Nr. Euro B (mm) Art.-Nr. Euro
1000 337107 998, - 1000 338107 1.029,-
1200 337127 1.075,- 1200 338127 1.098,-
1400 337147 1.123,- 1400 338147 1.178,-
1600 337167 1.234,- 1600 338167 1.342,-
1800 337187 1.369,- 1800 338187 1.398,-
2000 337207 1.449,- 2000 338207 1.498,-

1 Satz Lenkrollen fiir Arbeitsschranke

4 Lenkrollen, 2 mit Feststellern n -

Hohe bei Rolleneinsatz 860 mm = = s

I Art.-Nr. 308242 S “

IEuro 165,- (.3 6 @ @
Warmeschrank mit Schiebetiiren und Zwischenboden
Anschlusswert: 2 kW / 230 V 50/60 Hz
Bautiefe 700 mm Bautiefe 700 mm
ohne Aufkantung mit Aufkantung
B (mm) Art.-Nr. Euro B (mm) Art.-Nr. Euro
1000 347107 1.529,- 1000 348107 1.559,-
1200 347127 1.598,- 1200 348127 1.625,-
1400 347147 1.649,- 1400 348147 1.679,-
1600 347167 1.729,- 1600 348167 1.759,-
1800 347187 1.849,- 1800 348187 1.879,-
2000 347207 1.949,- 2000 348207 1.979,-

Hochschrank mit 3 Zwischenb6den
Edelstahl, Fiie aus Vierkantrohr 40 x 40 mm, hohenverstellbar auf 50 mm,

Regalbdden allseitig 40 mm abgekantet und mit Traverse verstarkt.
Hohe 2000 mm
mit 2 Fliigeltiiren
B (mm) T (mm) Art.-Nr. Euro

800 600 386080 1.469,-
1000 700 387100 1.749,-
mit 2 Schiebetiiren
B (mm) T (mm) Art.-Nr. Euro
1200 600 398120 1.789,-
1400 600 398140 1.979,-
1600 600 398160 2.175,-
1400 700 399140 2.079
1600 700 399160 2.279-

v Sonderanfertigung auf Wunsch lieferbar, Listenpreis

entspricht dem nachst hoheren StandardmaR.
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Handwaschbecken mit Knie-Bedienung
Wandmontage

Edelstahl, B 400 x T 400 x H 345 mm

Héhe inklusive Wasserhahn 510 mm

Becken @350 mm

Zeitgesteuertes mechanisches Intervall - ca. 15 Sek.
(abhangig vom Wasserdruck) durch Kniebedienung
Anschluss wahlweise Kalt- und/oder Warmwasser
Inklusive Schwenkarmatur 200 mm und Siphon @ 40 mm
Gewicht: 8,65 kg

GTIN 4015613529257

IArt.-Nr. 401619

I Euro 299,-

Handwasch-/Ausgussbeckenkombination
Edelstahl, B 510 x T 700 x H 850 mm

mit 1 Mischbatterie 1/2", Siphon und Klapprost
Handwaschbecken: B 370 x T 280 x H 120 mm
Ausguss: B 405 x T340 x H 170 mm

Gewicht: 18,8 kg

GTIN 4015613428635

IArt.-Nr. 401618

| Euro 449,-

Spilen - Bautiefe 700 mm aus Edelstahl
Scotch-Brite-Schliff, 40 mm abgekantet,
Fiie aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
FuRstollen auf 50 mm verstellbar

mit Beckenverkleidung, 40 mm Aufkantung

Spiile mit 1 Becken
und Abtropfflache mit Grundboden

BeckengroRe 500 x 500 x 250 mm
B 1200 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306320 IArt.-Nr. 306620
IEuro 849, I Euro 849,-

BeckengroRe 500 x 500 x 250 mm
B 1400 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306330 I Art.-Nr. 306630
| Euro 929,- | Euro 929,-

Spiile mit 2 Becken
und Abtropfflache mit Grundboden

BeckengroRe 500 x 500 x 250 mm
B 1600 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306300 I Art.-Nr. 306600
IEuro 1.175,- IEuro 1.175,-

BeckengroRe 500 x 500 x 250 mm
B 1800 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306310 IArt.-Nr. 306610
I Euro 1.225,- | Euro 1.225,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Spilcenter - Bautiefe 700 mm aus Edelstahl
Scotch-Brite-Schliff, 40 mm abgekantet
Fiilse aus Vierkantrohr 40 x 40 mm
FuRstollen auf 50 mm verstellbar

mit Beckenverkleidung, 40 mm Aufkantung

Spulcenter mit 1 Becken 5 —
und Abtropfflache mit Grundboden ’T

BeckengroRe 400 x 500 x 250 mm |
B 1200 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts

IArt.-Nr. 306340
| Euro 869,-

Abtropfflache links ' ‘ | eee—
1Art.-Nr. 306640 i

IEuro 869,-

Spiilcenter mit 2 Becken
und Abtropfflache mit Grundboden

BeckengréfRe 400 x 500 x 240 mm
B 1600 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts
IArt.-Nr. 306350
I Euro 1.189,-

Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306650
I Euro 1.189,-

Lieferung ohne Sptilmaschine

Spulcenter mit 2 Becken
und Abtropfflache mit Grundboden

BeckengroRe 500 x 500 x 250 mm
B 1800 x T 700 x H 850-900 mm

Abtropfflache rechts
IArt.-Nr. 306360
IEuro 1.249,-

Abtropfflache links
IArt.-Nr. 306660
I Euro 1.249,-
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Novy-Dunstabzugshauben

~/ CNS 18/10

v/ 230 V50 Hz 1 NAC

~ Geblasematoren und Beleuchtung

v Zubehdr fiir die Wandaufhangung wird mitgeliefert
/ 3 Geblasestufen

Vorteile der Randabsaugung

v GroRflachige, leicht zu sdubernde Unterseite

~ Besonders starke Saugwirkung an den vier
AuBenkanten / eine optimale Absaugleistung

v Das Abschirmblech schiitzt die Geblasemotoren
vor Hitze und isoliert vor Gerduschen

/ Die verschleisarmen Ganzmetallfilter sind herausnehmbar
und in der Sptlmaschine leicht zu reinigen

BxTxHmm Anzahl Geblasemotor kw
und Abluftausgange

600 x 520 x 170 1 0,08

900 x 520 x 170 2 0,16

1000 x 520 x 170 2 0,16

Vorteil: mit diesem Stutzen kénnen zwei Ausgange
zusammengefiihrt werden

Der Stutzen verbindet die beiden Ausgange 125 mm @
auf einen Ausgang 150 mm @

Stutzen zu Hauben 900 und 1000 mm
IArt.-Nr. 100103
I Euro 135,-

20

(m3/h) Art.-Nr. Euro
350 100060 679,-
700 100090 1.198,-
700 100100 1.259,-

dry s
S J//
™ Art.-Nr. 100090

Art.-Nr. 100100
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Wandhauben €Sartscher

Wandhauben

~ Haubenkorper
komplett aus CNS 18/10 mit verschweilter Fettauffangrinne,
Filtertrager mit zusatzlichem Fettauffangkanal.

v Flammschutzfilter Typ A
Flammschutzfilter serienmaRig nach DIN 18869, komplett aus
CNS 18/10, sehr hoher Fettabscheidegrad.
Flammschutzfilter B 400 x T 500 x H 25 mm

/ Beleuchtung
Integrierte Beleuchtung, blendfrei eingebaut mit Fettschutzabdeckung.
Ein- und Ausschalter dber externen Regler (Art.-Nr. 220110)

Wandhauben Serie 700 mit Motor (184 W)

B (mm) Filter Lampen Motor Leistung Ausschnitt Gewicht | Art.-Nr.
(Anzahl + Watt) (m3/h) fiir den Motor (kg)
(eckig)
1300 2 1x18W 1500 1(232x208) 27 257130 1.4
1400 2 1x36W 1500 1(232x208) 28 257140 1.4
1500 2 1x36W 1500 1(232x208) 29 257150 1.489,- Liftungsmotor-Regler
1600 3 1x36W 1500 1 (232)(208) 30 257160 1 .519,' zur Wandmontage
1700 3 1x36W 1500 1(232x208) 31 257170 1.549 - stufenlos regelbar
1800 3 1x36W 1500 1 (232x208) 32 257180 1.569,- IArt.-Nr. 220110
2000 4 2x18W 1500 1(232x208) 33 257200 1.679,- IEuro 149,
Wandhauben Serie 700 ohne Motor - 700 -
B (mm) Filter Lampen Gewicht = Art.-Nr. Euro . ;
(Anzahl + Watt)  (kg) 1 2
1000 2 1x18W 16 258100 898 g -
1200 2 1x18W 19 258120 945,-
1400 2 1x36W 21 258140 998,- ;
1600 3 1x36W 22 258160 1.069,- | . FLAMMSCHUTZFILTER
1800 3 1x36W 24 258180 1.139,- r 0|
2000 4 2x18W 26 258200 1.229,- e O e Anfrage
Wandhauben Serie 900 mit Motor (184 W)
B (mm) Filter Lampen Motor Leistung = Ausschnitt Gewicht = Art.-Nr. Euro
(Anzahl + Watt) (m3/h) fiir den Motor (kg)
(eckig)
1300 2 1x18W 1500 1(232x208) 29 264130 1.439,-
1400 2 1x36W 1500 1 (232x208) 30 264140 1.489,-
1500 2 1x36W 1500 1(232x208) 31 264150 1.519,
1600 3 1x36W 1500 1(232x208) 32 264160 1.539,-
1700 3 1X36W 1500 1(2321208) 33 264170 1569, Wandhauben
1800 3 1x36W 1500 1(232x208) 34 264180 1.598, Serie 1100
2000 4 2x18W 1500 1(232x208) 36 264200 1.729,-
2200 4 2x 18 W 1500 1 (2321208) 38 | 264220 | 1.759- AL
Wandhauben Serie 900 ohne Motor . 900 .
B (mm) Filter Lampen Gewicht = Art.-Nr. Euro . L ;
(Anzahl + Watt) (kg) ' 2
1000 2 1x18W 21 265100 949,- z '
1200 2 1x18W 22 265120 979,-
1400 2 1x36W 23 265140 1.039,-
1600 3 1x36W 24 265160 1.098,- i FLAMMSCHUTZFILTER
1800 3 1x36W 26 265180  1.179; L.
2000 4 2x18W 28 265200 1.289,-
2200 4 2x18W 30 265220 | 1.349- Weitere GroRen auf Anfrage
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Fritteusen

Mit Bartscher Fritteusen knusprig und kross serviert.

Goldgelbe Pommes frites, knusprige Schnitzel, krosses Geback oder

knackig-saftige Frihlingsrollen - durch Frittieren kdnnen Lebensmittel

kostlich und schnell zubereitet werden.

TIPPS ZUM OPTIMALEN FRITTIEREN

so gelingt es am schonendsten fiir Speisen und Fritteuse

Fir alle Einsatzbereiche variationsreicher Frittierkiichen bieten wir
lhnen das passende Gerat: Von der Einstiegs-Beistellfritteuse bis hin
zum Hochleistungs-Standmodell. Mit Bartscher Fritteusen haben Sie
das optimale Equipment fir knusprig-krosse Gerichte.

Beim Frittieren sind einige Punkte zu beachten, damit das Frittiergut gesund, knusprig und lecker gelingt und
die Fritteuse, fiir welches Modell Sie sich auch entschieden haben, Ihnen lange gute Dienste erweist.

Die richtige Korbfiillung

ist gegeben, wenn das Frittiergut locker aufschwimmt.

Als Faustregel gilt: Das Verhaltnis von Frittierqut zu Frittierfett
sollte ca. 1:10 betragen, dabei eine halbe Korbfiillung jedoch
nicht Uberschreiten.

Die optimale Temperatur

liegt zwischen 170 bis 180 °C. Ist das Fett zu heif, verringert sich
dessen Haltbarkeit, bei zu niedrigen Temperaturen dringt zu viel
Fett in das Frittiergut ein.

174

Das richtige Frittierfett

bietet der Handel in verschiedenen Konsistenzen und Qualitaten an.
Dabei zahlt sich die Verwendung von qualitativ hochwertigem
halbfllssigen oder fliissigen Fett mehrfach aus: Im Geschmack

des Frittierguts, in der einfachen und schnellen Handhabung des
Fetts und seiner Langlebigkeit.

Die hinreichende Sorgfalt

und die Beachtung der Hygiene-Richtlinien ist entscheidend fiir die
langlebige und reibungslose Funktion des Gerates. Hinweise zur
Reinigung, Pflege und Bedienung der Geréte finden Sie in der
Bedienungsanleitung, damit Sie fiir lange Zeit beste Qualitat
anbieten konnen.



Fritteusen* €>)artscher

Fritteuse "PETIT"*

Gehéuse und Deckel aus Edelstahl,
Schaltkasten aus Kunststoff

1 Becken, 1 Korb, Inhalt: 3 Liter
Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 220 x T 400 x H 240 mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 2,7 kg

GTIN 4015613447223

IArt.-Nr. 165103

I Euro 47,-

Ersatzkorb

B 145 x T 245 x H 85 mm
Gewicht: 0,24 kg

GTIN 4015613586977

I Art.-Nr. 165511

I Euro 8,-

Fritteuse "MINI 11"*

Gehause und Deckel aus Edelstahl,
Schaltkasten aus Kunststoff

1 Becken, 1 Korb, Inhalt: 4 Liter
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50-60 Hz 1 NAC
B 200 x T 400 x H 280 mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 3,3 kg

GTIN 4015613392271

IArt.-Nr. A165110

I Euro 66,-

Ersatzkorb

B 140 xT 240 xH 100 mm
Gewicht: 0,24 kg

GTIN 4015613586991
IArt.-Nr. 165512

[ Euro 8,-

Doppel-Fritteuse “MINI I1I"*
Gehause und Deckel aus Edelstahl,
Schaltkasten aus Kunststoff

2 Becken, 2 Korbe, Inhalt: 2 x 4 Liter
Anschlusswert: 2 x 2,2 kW /230 V 50-60 Hz 1 NAC
2 getrennte Steckdosen erforderlich

B 400 x T 400 x H 280 mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 6,5 kg

GTIN 4015613392288

IArt.-Nr. A165112

I Euro 128,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Fritteuse "SNACK 1"*

Gehéause, Deckel und Schaltkasten aus Edelstahl
1 Becken, 1 Korb

Inhalt: 4 Liter

Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B220xT400xH315mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 7 kg

GTIN 4015613423937

I Art.-Nr. A162400E

IEuro 116,

Ersatzkorb
B140xT212xH 137 mm
Gewicht: 0,65 kg

GTIN 4015613612584

I Art.-Nr. 165519

I Euro 18,-

Doppel-Fritteuse “SNACK II"*

Gehause, Deckel und Schaltkasten aus Edelstahl
2 Becken, 2 Korbe, Inhalt: 2 x 4 Liter
Anschlusswert: 2 x 2,0 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
2 getrennte Steckdosen erforderlich

B 435xT400xH315mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 10,5 kg

GTIN 4015613423944

IArt.-Nr. A162402E

I Euro 212,-

Fett-Entsorgungshehalter

Die Sicherheitsverbindung zwischen Deckel und Eimer
lasst den Deckel beim Tragen automatisch einrasten.

« Deckel arretiert beim Transport

« Abdeckung fir den Ausguss, besonders sichere AusgieRtille
« Sicherheitsverbindung zwischen Eimer und Deckel

« zusatzlicher hitzegeschitzter Griff fir die Entleerung

« erhdhter Bodenrand mit Luftzirkulations6ffnungen
Material: Stahlblech feuerverzinkt nach DIN EN ISO 1461
Inhalt: 12 Liter

H 400 mm x B 280 mm

Gewicht: 3,5 kg

GTIN 4015613274096

IArt.-Nr. A150460V

I Euro 145,-

 Dieser Behalter ist nur fir den Transport sowie
fir die Entsorgung von Altfetten bestimmt.

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Fritteuse “SNACK IIlI"*

Gehéuse, Deckel und Schaltkasten aus Edelstahl
1 Becken, 1 Korb, Inhalt; 8 Liter

Anschlusswert: 3,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 265 xT430 x H 340 mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 7,1 kg

GTIN 4015613423951

IArt.-Nr. A162800E

IEuro 159,

Ersatzkorb
B190xT240 xH 140 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613612591

I Art.-Nr. 165520

I Euro 23,-

Doppel-Fritteuse “SNACK IV"*

Gehause, Deckel und Schaltkasten aus Edelstahl
2 Becken, 2 Korbe, Inhalt: 2 x 8 Liter
Anschlusswert: 2 x 3,25 kW / 230 V 50 Hz 1 NAC
2 getrennte Steckdosen erforderlich

B 550 x T 430 x H 340 mm
Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Gewicht: 12,5 kg

GTIN 4015613423968

IArt.-Nr. A162802E

| Euro 289,-

Frittierfettfilter

Der Frittierfettfilter ist aus Spezialgewebe und entfernt
auch kleinste Brat- und Backreste zuverlassig.
Einsetzbar bei Temperaturen bis 190 °C und
problemlos zu reinigen.

Gewicht: 1,65 kg f_7'=¥-i; B AN
/ Ay

GTIN 4016098100986

1Art-Nr. A101999 \
IEuro 159, !E g d é y /
W . .
\

Ersatzfilter
Gewicht: 0,05 kg X /
GTIN 4016098100979 \w ,/
I Art.-Nr. A101901 — o

I Euro 79,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Fritteuse "Snack XL"

Extra lange Ausfiihrung.

Ermdglicht das Zubereiten von langlichem Frittiergut
wie z.B. Fisch.

Gehduse, Deckel und Blende aus Chromnickelstahl
1 Becken: 8 Liter inklusive 1 Korb

KorbmaR: B 150 x T320 x H 120 mm
Heizelemente aus Edelstahl

Kaltzone

Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Anschlusswert: 3,4 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

B 240 x T590 x H 320 mm

Gewicht: 7,3 kg

GTIN 4015613525884

IArt.-Nr. 165510

| Euro 349,-

Ersatzkorb
B150xT320xH 120 mm
Gewicht: 1,0 kg

GTIN 4015613527000

I Art.-Nr. 165515

I Euro 49,-

Fritteuse "IMBISS 1"

mit Fettablasshahn

Gehause, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
1 Becken, tiefgezogen, 1 Korb, Inhalt: 8 Liter
Anschlusswert: 3,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 290 x T550 x H410 mm

mit Sicherheitsthermostat

Gewicht: 10 kg

GTIN 4015613399591

IArt.-Nr. A150107

IEuro 272,-

Ersatzkorb

B 195xT 230 xH 145 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613603612

[ Art.-Nr. 165518

| Euro 35,-

Doppel-Fritteuse “IMBISS 11"

mit Fettablasshahn

Gehause, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
2 Becken, tiefgezogen, 2 Kérbe, Inhalt: 2 x 8 Liter
Anschlusswert: 2 x 3,25 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
2 getrennte Steckdosen erforderlich

B 580 x T550xH 410 mm

mit Sicherheitsthermostat

Gewicht: 22 kg

GTIN 4015613399607

IArt.-Nr. A150207

IEuro 465,-
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Fritteuse "Imbiss PRO"”

mit Fettablasshahn

Leistungsstarke Starkstrom-Fritteuse fir den professionellen Einsatz.
Gehéuse, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl

1 Becken: 9,7 Liter, inklusive 1 Korb

Korbmals: B 250 x T 270 x H 145 mm

Heizelemente aus Edelstahl

Kaltzone

Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz) |
Anschlusswert: 8,1 kW /400 V 50 Hz 3 NAC Ersatzkorb

B 410 xT500xH 380 mm B 250 x T 270 x H 145 mm ‘
Gewicht: 12,7 kg Gewicht: 0,87 kg

GTIN 4015613535104 GTIN 4015613587042

I Art.-Nr. 162500 I Art.-Nr. 165517 ‘
| Euro 429,- [ Euro 36,-

Fritteuse "Professional”

mit Fettablasshahn

Gehéuse, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
1 Becken: 10 Liter inklusive 1 Korb

Korbmals: B 300 x T 240 x H 120 mm
Heizelemente aus Edelstahl

Kaltzone

Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Anschlusswert: 8,1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC
B 390 x T 450 x H 375 mm

Gewicht: 11,5 kg

GTIN 4015613494098

IArt.-Nr. 162900

| Euro 539,-
Ersatzkorb Ersatzkorb
B300xT240xH 120 mm B150xT 240 xH 120 mm
Gewicht: 1,5 kg Gewicht: 1,0 kg
GTIN 4015613495798 GTIN 4015613536859
I Art.-Nr. 162905 IArt.-Nr. 162911 | " 4
I Euro 52,- [ Euro 36, = Dartschey

Fiir 1 Becken werden 2 Korbe benétigt

Doppel-Fritteuse “Professional II"

mit Fettablasshahn

Mit den 2 groBen Korben ist die Doppel-Fritteuse
vor allem in StoRzeiten fir den professionellen
Einsatz hervorragend geeignet.

Gehause, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
2 Becken a 10 Liter

2 Korbe, KorbmaR: B 300 x T 240 x H 120 mm
Heizelemente aus Edelstahl

Kaltzone

Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Anschlusswert: 16,2 kW / 400 V 50-60 Hz 3 NAC
B 750 x T 450 x H 375 mm

Gewicht: 21,8 kg

GTIN 4015613536798

IArt.-Nr. 162910

IEuro 998,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Reiskocher

Reiskocher fiir 2-10 Personen*

_ Geeignet fir verschiedene Reissorten
e — oder zum Dampfen und Warmhalten
— _ von Fleisch, Fisch oder Gemiise.
T Gehause Stahlblech, pulverbeschichtet weils
Deckel und Sockel Kunststoff
Antihaftbeschichteter Innentopf

Inhalt: 1,8 Liter

/ : Anschlusswert: 700 W / 230 V 50 Hz
Datschet MafSe: @ 285 mm, Hohe 280 mm
el Gewicht: 2,6 kg
= :..-;gj J Inklusive Messbecher + Reisloffel + Sieb
— GTIN 4015613537023
IArt.-Nr. 150525
I Euro 37,-

Reiskocher fiir 2-10 Personen*
Geeignet fir verschiedene Reissorten
oder zum Dampfen und Warmhalten
von Fleisch, Fisch oder Gemse.
Gehause aus Edelstahl

Deckel und Sockel Kunststoff
Antihaftbeschichteter Innentopf
Inhalt: 1,8 Liter

Anschlusswert: 700 W / 230 V 50 Hz
Male: @ 285 mm, Hohe 280 mm
Gewicht: 2,6 kg

Inklusive Messbecher + Reisloffel + Sieb
GTIN 4015613537016

IArt.-Nr. 150524

I Euro 41,-

Reiskocher fiir 25 - 40 Personen
Gehduse aus Edelstahl, extra groRe Griffe
Innentopf antihaftbeschichtet, hitzebestandig
mit Rundum-Warmhaltefunktion

Inhalt: 8 Liter

Anschlusswert: 1,95 kW /230 V 50 Hz
Mafse: @ 384 mm, Hohe 350 mm

Gewicht: 11 kg

Inklusive Messbecher + Reisloffel + Riihrloffel
GTIN 4015613405698

IArt.-Nr. A150513

| Euro 188,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

180 Technische Anderungen vorbehalten.




Reiswarmer / Nudelkocher

€artscher

Reiswarmer mit Ringwarme

Gehduse aus Edelstahl, extra grofe Griffe
Innentopf antihaftbeschichtet, hitzebestandig

Rundum-Warmhaltefunktion
Volumen: 8,5 kg Reis - ungekocht
Anschlusswert: 110 W /230 V 50 Hz
Mafse: @ 395 mm, Hohe 372 mm
Gewicht: 7,9 kg

Inklusive Reisloffel + Rihrloffel

GTIN 4015613396286

IArt.-Nr. A150512

IEuro 172,-

Nudelkocher “"SNACK"

Edelstahl

Beckenmals: B 240 x T 300 x H 200 mm
Beckeninhalt: 7 Liter
Temperaturbereich bis 110 °C
Anschlusswert: 3,4 kW /230 V 50 Hz
B270xT420 x H 300 mm

Inklusive 1 Korb, 210 x 235 x 100 mm
Gewicht: 9 kg

GTIN 4015613584171

IArt.-Nr. 132260

IEuro 398,-

Pasta-Station

Teigwaren portionsweise frisch zubereiten

CNS 18/10
4 Kérbe, Inhalt: je 1 Liter

Ersatzkorb klein

KorbmaR: B 100 x T 138 x H 135 mm
GTIN 4015613584225

IArt.-Nr. 132261

IEuro 55,-

Ersatzkorb groR

KorbmaR: B 210 x T 235 x H 100 mm
GTIN 4015613585666

I Art.-Nr. 132262

! Euro 89,-

Kochzeit je Korb Uber ein akustisches Signal einstellbar

Beckeninhalt: 8 Liter
Festwasseranschluss R1/2"
Wasserzulauf Giber Wahlschalter
FliRe hohenverstellbar, 15 mm
Anschlusswert: 3,2 kW /230 V 50 Hz
B 520 x T 340 x H 600 mm

Inklusive 4 Korbe

Gewicht: 24 kg

GTIN 4015613458311

IArt.-Nr. 132250

I Euro 1.589,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Ersatzkorb

fiir Pasta-Station
KorbmaR:

B65xT 185 xH 130 mm
GTIN 4015613586076

I Art.-Nr. 158607

I Euro 39,-
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Multipfannen*

Multipfanne “MINI"*
Antihaftbeschichtung

Durchmesser: aufen 32 cm / innen 28,5 cm
Gesamthohe: ca. 15,5 cm
Innenpfannenhohe: 3,5 cm / ca. 2 Liter
Leistungsaufnahme: 1,3 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 2,05 kg

Inklusive Glasdeckel

GTIN 4015613419671

IArt.-Nr. A150117G

IEuro 23,-

Multipfanne*

Antihaftbeschichtung

Durchmesser: aufen 41 cm /innen 38 cm
Gesamthohe: 16,5 cm
Innenpfannenhdhe: 4 cm / ca. 4 Liter
Leistungsaufnahme: 1,5 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 3,25 kg

Inklusive Glasdeckel und
Pfannenwender

GTIN 4015613418629

IArt.-Nr. A150114G

I Euro 34,-

EXTRA TIEF

Innenhohe 8 cm

Multipfanne “40x30"*
Antihaftbeschichtung

B 490 xT310xH 195 mm
Innenmafe: B 370 x T 285 mm
Innenpfannenhdhe: 8 cm / ca. 7,5 Liter
Leistungsaufnahme: 1,5 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 3,2 kg

Inklusive Glasdeckel

GTIN 4015613505169

IArt.-Nr. 150340

I Euro 39,50

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

182 Technische Anderungen vorbehalten.




Multipfannen* €Sartscher

Multipfanne “"GRANDE"*
Antihaftbeschichtung

Durchmesser: auRen 41 cm / innen 38 cm
Gesamthohe: 20 cm

Innenpfannenhdhe: 8 cm / ca. 8 Liter
Leistungsaufnahme: 1,5 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 3,65 kg

Inklusive Glasdeckel

GTIN 4015613419688

IArt.-Nr. A150118G

| Euro 39,50
EXTRA TIEF
Innenhdhe ca. 8 cm
Multipfanne*
Antihaftbeschichtung

Durchmesser: aufen 55 ¢cm / innen 50,5 cm
Gesamthohe: 21 cm

Innenpfannenhdhe: 5,5 cm / ca. 10 Liter
Leistungsaufnahme: 1,6 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 4,75 kg
Inklusive Edelstahldeckel
mit Glasfenster

GTIN 4015613363752

I Art.-Nr. A150155

I Euro 76,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten. 183 I



Paella
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Wer kennt sie nicht?

Die Paella, das spanische Nationalgericht - ein kulinarisches Kunstwerk,
dessen Farbenpracht allein schon Auge und Gaumen anspricht.

Mit unserer Paella Serie bringen Sie ein Stlick
spanische Tradition auf den Tisch.

Doch nicht nur der spanische Klassiker lasst sich
darin zubereiten: Ob Pfannengyros, Puten-
geschnetzeltes oder Bratkartoffeln - der Fantasie
sind keine Grenzen gesetzt.

Die Paella wird traditionell in einer grolSen runden
Pfanne aus poliertem Stahl zubereitet.

Eine solche sogenannte “paellera” mit speziellem
Boden und hohem Rand sorgt fiir eine grofRe
Garflache, die durch den passenden Ringbrenner
(fur Propangas) ideal erganzt wird.

Die Pfannen, in verschiedenen GroRen verfligbar,
sind vielseitig einsetzbar und fiir alle Herdtypen

inklusive Induktion geeignet.

Selbst auf offenen Flammen sind sie zu verwenden.
Seien Sie kreativ: Zahlreiche Gerichte, wie geschmorte
Champignons, Chili con carne oder Pfundsfleisch
gelingen in der Stahlpfanne bestens.

Die Paella-Pfanne ist die ideale Erganzung fur alle
Grillsysteme.

Die Komponenten sind optimal aufeinander abgestimmt.
Der leistungsstarke Ringbrenner ist mit zwei oder drei
Heizkreisen erhaltlich, und kann mit dem Universal-
Dreibein komplettiert werden.

Dank der hitzebestandigen, stabilen Griffe lassen sich
die Gerichte direkt in der Pfanne von der Feuerstelle
frisch auf den Tisch servieren.

Bartscher Paella Serie
nur fir AuReneinsatz geeignet

/ Beste Brat- und Kocheigenschaften

/ Hitzebestandige Griffe

/ Vielseitiger Einsatz in verschiedenen Grofen
/ Leistungsfahige Gas-Brenner
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Paella €Sartscher

Paella Pfannen
Material: polierter Stahl

@ (cm) kg Art.-Nr. Euro
26 0,48 A153026 5,80 GTIN 4015613408347
30 0,55 A153030 6,70 GTIN 4015613408354
34 0,76 A153034 8,20 GTIN 4015613408361
38 1,18 A153038 10,20 GTIN 4015613408378
43 1,47 A153043 12,30 GTIN 4015613408385
46 1,92 A153046 14,50 GTIN 4015613408392
55 3,27 A153055 21,00 GTIN 4015613408408
60 4,00 A153060 25,50 GTIN 4015613408415
65 5,03 A153065 36,00 GTIN 4015613408422

70 6,68 A153070 51,00 GTIN 4015613408439
80 11,40 A153080 69,00 GTIN 4015613408446
90 15,44 A153090 91,00 GTIN 4015613408453

Beachten Sie unbedingt unsere Pflegehinweise fir Pfannen aus poliertem Stahl.

Paella Gas-Brenner, 2 Heizkreise

fiir 3 bis ca. 25 Personen

Brenner @ 40 cm, 2 Heizkreise separat regelbar
fur Pfannen bis max. @ 60 cm

Anschlusswert: 9,94 kW (fiir Flissiggas)
Gewicht: 1,97 kg

GTIN 4015613408491

IArt.-Nr. A153140

| Euro 65,-

Paella Gas-Brenner, 3 Heizkreise

fiir 3 bis ca. 60 Personen

Brenner @ 65 cm, 3 Heizkreise separat regelbar
fiir alle PfannengroRen geeignet
Anschlusswert: 17,0 kW (fiir Fllissiggas)
Gewicht: 4,74 kg

GTIN 4015613408484

I Art.-Nr. A153160

IEuro 139,

Gas-Anschluss-Set, gewerblich
fir Paella Gas-Brenner

verwendbar fiir AuRenbereich
Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613419015

IArt.-Nr. 825152

| Euro 67,50

Paella-Brenner Universal Dreibein

fiir Paella Gas-Brenner

A153140 (@ 40 cm), A153160 (@ 60 cm)
Material: verzinkter Stahl

Hohe: 63 cm

Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613408460

IArt.-Nr. A153141

I Euro 32,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Kontaktgrills

7

Kontaktgrills

/ Robuste Gerate aus CNS

v Grillplatten aus Gusseisen flr optimale Wdrmelbertragung
v Thermostat regelbar von 50 °C bis 300 °C

v Aufheizkontrollleuchte

v Kontrollleuchte EIN/AUS

/ Fettauffangschale

/ Inklusive Reinigungsbrste

186

Kontaktgrill, Grillplatten gerillt
B 290 x T 370 xH 200 mm

obere Grillplatte: B 214 x T 214 mm
untere Grillplatte: B 220 x T 235 mm
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 14 kg

GTIN 4015613385617

IArt.-Nr. A150670

I Euro 229,

Kontaktgrill

Ausfihrung wie A150670, jedoch
Grillplatten glatt

GTIN 4015613391380

IArt.-Nr. A150669

IEuro 229,

Elektro-Kontaktgrill

Ausfiihrung wie A150670, jedoch
Grillplatte oben gerillt, unten glatt
GTIN 4015613391656

IArt.-Nr. A150668

I Euro 229,-

Doppel-Kontaktgrill, Grillplatten gerillt
B570xT370 x H 200 mm

obere Grillplatten je: B 215 x T 215 mm

untere Grillplatte: B 470 x T 230 mm

2 getrennte Thermostate

Anschlusswert: 3,6 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 26 kg

GTIN 4015613385624

IArt.-Nr. A150671

IEuro 419,

Doppel-Kontaktgrill
Ausfiihrung wie A150671, jedoch
Grillplatten glatt

GTIN 4015613391397

IArt.-Nr. A150672

IEuro 419,

Doppel-Kontaktgrill

Ausfihrung wie A150671, jedoch
Grillplatten oben gerillt, unten glatt
GTIN 4015613391403

IArt.-Nr. A150673

IEuro 419,

Technische Anderungen vorbehalten.



Kontaktgrill €Sartscher

Ideal fur die Snackzubereitung.

Zum Erwdrmen von Fladenbrot, Pitabrot etc.
bis zum Grillen sind die Kontaktgrills vielseitig
einsetzbar.

Kontaktgrill “Panini”

groBe Grillflache, Grillplatten gerillt
B410xT370xH 200 mm

obere Grillplatte: B 335 x T 220 mm

untere Grillplatte: B 335 x T 230 mm
Anschlusswert: 2,2 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613415000

IArt.-Nr. A150674

I Euro 269,-

Kontaktgrill “Panini”

grof3e Grillflache, Grillplatten glatt
B410xT370 x H 200 mm

obere Grillplatte: B 335 x T 220 mm
untere Grillplatte: B 335 x T 230 mm
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613606750

IArt.-Nr. A150679

I Euro 269,-

Kontaktgrill “Panini”

groRe Grillflache

Grillplatte oben gerillt, unten glatt
B410xT370xH 200 mm

obere Grillplatte: B 335 x T 220 mm
untere Grillplatte: B 335 x T 230 mm
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613486833

IArt.-Nr. A150676

| Euro 269,-

Kochpergament 1/2 GN

B 330 xT270 mm

Karton mit 12 Papier-Spendern a 100 Bdgen
Gewicht: 4,38 kg

GTIN 4015613587110

IArt.-Nr. 150677

| Euro 65,-

Technische Anderungen vorbehalten. 187 I




Griddleplatten
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Elektro Griddleplatte GDP 320E, glatt
CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, glatt, Mae: B 320 x T 480 mm
Thermostat fur konstante Betriebstemperatur
zwischen 50 °C und 300 °C
Aufheiz-Kontrollleuchte
Sicherheitsthermostat

4 KunststofffiiRe, hohenverstellbar
Anschlusswert: 3 kW /230 V 50 Hz

MaRe: B 325 x T 540 x H 295 mm

Gewicht: 22 kg

Inklusive Reinigungsschaber

GTIN 4015613370545

IArt.-Nr. A370031

I Euro 395,-

Elektro Griddleplatte GDP 320E, gerillt
CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, gerillt, MaRe: B 320 x T 480 mm
Thermostat fir konstante Betriebstemperatur
zwischen 50 °C und 300 °C
Aufheiz-Kontrollleuchte

Sicherheitsthermostat

4 Kunststofffiise, hohenverstellbar
Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50 Hz

Male: B 325 x T 540 x H 295 mm

Gewicht: 21,15 kg

Inklusive Reinigungsschaber

GTIN 4015613610894

IArt.-Nr. 370035

IEuro 459,

Gas Griddleplatte GDP 320G, glatt

CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, glatt, MaRe: B 320 x T 480 mm
4 KunststofffiiRe, hohenverstellbar

Anschlusswert: Gas 4 kW

Mafe: B 325 x T 600 x H 295 mm

Gewicht: 24 kg

Inklusive Reinigungsschaber

Eingestellt auf Erdgas H, Propangasdsen sind beigelegt
GTIN 4015613390932

IArt.-Nr. A3700331

I Euro 489,

Technische Anderungen vorbehalten.



Griddleplatten €>)artscher

Elektro Griddleplatte GDP 650E, glatt
CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, glatt, MaRe: B 650 x T 480 mm,
Griddleflachen getrennt schaltbar
Thermostat fir konstante Betriebstemperatur
zwischen 50 °C und 300 °C
Aufheiz-Kontrollleuchte
Sicherheitsthermostat

4 KunststofffiRe, hohenverstellbar
Anschlusswert: 6 kW / 400 V 50 Hz

Mafe: B 660 x T 540 x H 295 mm

Gewicht: 41 kg

Inklusive Reinigungsschaber

GTIN 4015613370552

I Art.-Nr. A370032
IElI;ro 5r89,-

Elektro Griddleplatte GDP 650E, glatt/gerillt
CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, 1/2 gerillt, 1/2 glatt,

MaRe: B 650 x T 480 mm, Griddlefldchen getrennt schaltbar
Thermostat fir konstante Betriebstemperatur
zwischen 50 °C und 300 °C

Aufheiz-Kontrollleuchte

Sicherheitsthermostat

4 KunststofffuRe, hohenverstellbar

Anschlusswert: 6,0 kW / 400 V 50Hz

Mafse: B 660 x T 540 x H 295 mm

Gewicht: 40 kg

Inklusive 2 Reinigungsschaber

GTIN 4015613610931

I Art.-Nr. 370036
|Elrll'0 6r89,-
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Gas Griddleplatte GDP 650G, glatt

CNS 18/10

Griddleplatte Druckguss, glatt, MaRe: B 650 x T 480 mm,
Griddleflachen getrennt schaltbar

4 KunststofffiiRe, hohenverstellbar

Anschlusswert: Gas 8 kW

Mafse: B 660 x T 600 x H 295 mm

Gewicht: 44,55 kg

Inklusive Reinigungsschaber

Eingestellt auf Erdgas H, Propangasdusen sind beigelegt
GTIN 4015613390949

IArt.-Nr. A3700341
I Euro 789,

Technische Anderungen vorbehalten.




Grillplatten

Ceran-Grillplatten

Fiir eine gesunde und schonende Zubereitung von Fisch,
Fleisch oder Gemise mit nur geringem Zusatz von Fett.
Die Speisen werden direkt auf der Kochflache zubereitet
- ideal fir den Front-Cooking-Bereich.

190

Ceran-Grillplatte GP1200*

Gehause: Edelstahl mit seitlichen Griffen
Kochfldche Schott Ceran-Glas: B 385 x T 285 mm
Heizflache: B 310 x T 190 mm

abgesenkte Kochflache mit Fettauffangschale
fir eine einfache Reinigung
Temperatureinstellung: stufenlos

regelbar Uber Knebelbedienung
Temperaturbereich: 50 °C bis max. 250 °C
Elektronischer Uberhitzungsschutz
Anschlusswert: 1,2 kW / 220-240 V 50 Hz

B 640 x T 365 xH 63 mm

Gewicht: 4,1 kg

Inklusive Ceran-Schaber

GTIN 4015613534817

I Art.-Nr. 104905

IEuro 159,

Spritzschutz GP1200

Eine saubere Sache: Spritzschutz passend zu der
Bartscher Ceran-Grillplatte GP1200, Art.-Nr. 104905.
Die fertig montierten Seitenteile einfach auseinander
klappen und den Spritzschutz auf die Ceran-Grillplatte
setzten. Der zusatzlich mitgelieferte Ablagerost kann
zum Warmhalten von fertigem Gargut genutzt werden.
Edelstahl, B385xT330x H 73 mm

Inklusive Ablagerost, Mafe: B 380 x T 118 mm
Gewicht: 0,7 kg

GTIN 4015613607702

IArt.-Nr. 104010

I Euro 29,-

Ceran-Grillplatte GP2500

Gehause: Chromnickelstahl 18/10
Kochflache: Glas B 395 x T 535 mm
Heizflache: B 290 x T 450 mm

3-seitig umlaufender Spritzschutz
Fettauffangschale fir eine einfache Reinigung
Temperatureinstellung: regelbar iiber 5 Leistungsstufen
Temperaturbereich: 50 °C bis max. 300 °C
Elektronischer Uberhitzungsschutz
Anschlusswert: 2,5 kW / 230 V 50 Hz

B 420 x T605xH 175 mm

Gewicht: 10,1 kg

GTIN 4015613545042

IArt.-Nr. 370030

IEuro 695,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.



Kochen mit Induktion

Induktion funktioniert iber magnetische Warme,
die direkt im Topfboden entsteht.

Unter der Glaskeramikoberflache eines Induktions-
kochfeldes befindet sich eine Induktionsspule.
Wird diese eingeschaltet, entsteht ein Magnetfeld,
das den Topfboden erhitzt.

Ankochzeit von 2 Liter Wasser von 15 °C auf 90 °C*:

Glaskeramik-Kochfeld ca. 10 Min.*
Im Gegensatz zu anderen Herdarten wird hierbei

nur der Topf oder die Pfanne heifs, der Herd selbst Gas-Kochzone ca. 7 Min.*
bleibt kalt.
Zum Kochen auf Induktionsfeldern wird Kochgeschirr Induktions-Kochfeld ca. 3-4 Min.*

mit einem Boden aus magnetischem Metall benctigt.

SOFORT HEISS noch schneller und sauberer als Gas - keine Aufwarmzeit
ENERGIEERSPARNIS bis zu 80 Prozent

GERINGERE VERBRENNUNGSGEFAHR, da das Kochfeld weniger

heild und schneller wieder kalt wird
LEICHTE REINIGUNG - kein Einbrennen mehr von z. B. Milch oder Zucker

MEHR SICHERHEIT - durch Topferkennung

* Die Werte sind Circa-Angaben und sind von Topf-/Pfanneneigenschaften sowie Umgebungstemperatur abhangig.

Technische Anderungen vorbehalten. 191 I



Induktionskocher* 000

Induktionskocher IK 20*
Kochflache Glas, Gehause Kunststoff
Timer, Digitalanzeige

10 Leistungsstufen (1100 - 2000 W)
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
Male: B 285 x T 340 x H 64 mm
Gewicht: 2,5 kg

GTIN 4015613504834

IArt.-Nr. 105820

IEuro 63,-

Induktionskocher 1K 30S-EB*
Einbaufdhiges, platzsparendes Induktionskochfeld
mit hintereinander liegenden Kochstellen und
einer durchgehenden Schott-Ceran-Oberflache.
Kochflache Schott Ceran, Gehduse Kunststoff
2 Kochstellen, getrennt schaltbar
Touch-Control-Bedienung mit Digitalanzeige
Sperrtaste (Kindersicherung)
Digitale Zeitschaltuhr
8 Leistungsstufen

- Gesamtleistung: 3000 W

- Leistung der Kochstellen im Einzelbetrieb:

vorn 1300 W / hinten 1800 W

Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
MafSe: B 290 x T510 x H 83 mm
Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613607061
I Art.-Nr. 105936S
Induktionskocher IK 30S-EB 1Euro 179,
v Einbaufahiges, platzsparendes
Induktionkochfeld

v Auch als Auftischgerat nutzbar

Induktionskocher IK 35dp*

2 Platten - getrennt schaltbar

Kochflache Schott Ceran, Gehduse Kunststoff
Digitalanzeige

Digitale Zeitschaltuhr

Zeiteinstellung bis 180 Minuten,

mit 5 Minuten Intervallen

10 Leistungsstufen (500 - 2000 W / 600 - 1500 W)
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C,

mit 20 °C Intervallen

Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz

Mafe: B 605 x T 360 x H 60 mm

Gewicht: 5,9 kg

GTIN 4015613504988

-Nr. 105836S
1x 2000 W A
1x 1500 W

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

192 Technische Anderungen vorbehalten.




Induktionskocher* g €Sartscher

Induktionskocher 1K 30TC*
Kochflache Glas, Gehause Edelstahl
Touch-Control-Bedienfeld mit Digitalanzeige
Timer

10 Leistungsstufen (400 - 3000 W)
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 3,0 kW / 230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
MafSe: B330 x T 415 x H 100 mm
Gewicht: 5 kg

GTIN 4015613529080

IArt.-Nr. 105932

I Euro 198,-

Induktionskocher IK 30TCS*
Ausfiihrung wie Modell IK 30TC, jedoch
Kochflache Schott Ceran

Gewicht: 5,5 kg

GTIN 4015613529097

IArt.-Nr. 105932S

I Euro 229,-

Induktionskocher IK 35*
Kochflache Glas, Gehause Edelstahl
Timer, Digitalanzeige

10 Leistungsstufen (500 - 3500 W)
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
MaRe: B340 x T 445 x H 115 mm
Gewicht: 6,7 kg

GTIN 4015613435527

IArt.-Nr. 105835

I Euro 209,-

Induktionskocher IK 355*
Ausfiihrung wie Modell IK 35, jedoch
Kochflache Schott Ceran

Gewicht: 7,6 kg

GTIN 4015613454269

IArt.-Nr. 105835S

I Euro 239,-

Induktionskocher IK 355K*

Schnell und einfach zu bedienen

- Temperatureinstellung iiber Knebelbedienung
Kochflache Schott Ceran, Gehause Edelstahl
Digitale Temperaturanzeige auf dem Ceranfeld
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz

MafSe: B 340 x T 445 x H 115 mm

Gewicht: 7,2 kg

GTIN 4015613520643

IArt.-Nr. 105837

IEuro 225,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.




Induktionskocher

I

Induktions-Servierwagen IKTS 35
flexibel einsetzbar als zusatzliche Kochstelle

im Innenbereich.

7/ Leichtes Herausnehmen des Induktions-
kochers, fir eine einfache Reinigung

v Induktionskocher auch separat als
Auftischgerat nutzbar

Induktions-Servierwagen IKTS 35

flexibel einsetzbar als zusatzliche Kochstelle im Innenbereich.

Die mobile Losung fiir Catering, Buffets oder die Speisenzubereitung

direkt beim Gast.

MaRe: B 920 x T 600 x H 940 mm

Leichtes Herausnehmen des Induktionskochers, fur eine einfache Reinigung
Bausatz (flache Transportverpackung), einfache Montage

bestehend aus:

Servier-/Transportwagen

Chromnickelstahl

2 Borde: ca. B 830 x T 510 mm

1 Bord als Ablage nutzbar: Tragfdhigkeit: 50 kg, Nutzhohe: 535 mm
4 Lenkrollen mit 2 Feststellern

4 Radpuffer, Kunststoff

Bausatz, einfache Montage

Induktionskocher

auch separat als Auftischgerat nutzbar

2 Platten - getrennt schaltbar

Kochflache Glas, Gehause Kunststoff
Digitalanzeige

Digitale Zeitschaltuhr

Zeiteinstellung bis 180 Minuten

6 Leistungsstufen (500 - 2000 W / 500 - 1500 W)
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C, mit 20 °C Intervallen
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50/60 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz

MalRe: B 600 x T 337 x H 70 mm

Gewicht: 15 kg
GTIN 4015613544519
IArt.-Nr. 105839
| Euro 398,-
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Induktionskocher IK 2352

Schneller und effizienter - Leistungs-Zuschaltung
der vorderen Kochstelle auf bis zu 5000 W.

2 Platten - getrennt schaltbar

Kochflache Glas, Gehduse Edelstahl

Digitalanzeige auf dem Glasfeld

Leistungsregulierung Uber Knebelbedienung

10 Leistungsstufen (800 - 3500 W / 800 - 3500 W)

+ 1 weitere Leistungsstufe (800 - 5000 W / 800 - 2000 W)
Gesamtanschlusswert: 7,0 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC (Lieferung ohne Stecker)
elektronischer Uberhitzungsschutz

Male: B 405 x T 700 x H 138 mm

Gewicht: 15 kg

GTIN 4015613548647

IArt.-Nr. 105838

| Euro 989,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Induktionsherde 00

Induktionstischherde mit einer Kochstelle
Mafe: B340 x T 420 x H 100 mm

Ceranflache: B 290 x T 290 mm

Gewicht: 7,5 kg

mit 2,5 kW / 230 V 50/60 Hz
1 Spule @230 mm

GTIN 4015613370156

IArt.-Nr. A105942

1Euro 1.239,- | Gartscher

mit 3,5 kW /230 V 50/60 Hz

1 Spule @ 230 mm o]
GTIN 4015613432564 Q
I Art.-Nr. A105954

IEuro 1.449,-

Wokaufsatz

Material: Edelstahl

@300 mm, B340 x T340 x H60 mm
Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613370170

IArt.-Nr. A105947

IEuro 198,-

Induktionstischherde mit einer Kochstelle
Mafe: B 400 x T 455 x H 120 mm
Ceranflache: B 350 x T 350 mm

mit 3 kW /230 V 50/60 Hz
1 Spule @230 mm

Gewicht: 8,6 kg

GTIN 4015613370187

I Art.-Nr. A105946

I Euro 1.775,-

mit 3,5 kW /230 V 50/60 Hz |

1 Spule @ 260 mm

Gewicht: 10,6 kg | Bartscher
GTIN 4015613370194
IArt.-Nr. A105948
IEuro 2.349,-

Ce

mit 5 kW /400 V 50/60 Hz
1 Spule @ 260 mm

Gewicht: 11,3 kg

GTIN 4015613370200

IArt.-Nr. A105949

I Euro 2.549,-

Wokaufsatz

Material: Edelstahl

@300 mm, B 400 x T 400 x H60 mm
Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613371306

I Art.-Nr. A105959

I Euro 198,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Induktionswok
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Induktionstischwok IW 35*
Gehduse Edelstahl

Kochmulde Glas, @ 260 mm
Touch-Control-Bedienfeld mit Digitalanzeige
Timer

10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
MaRe: B 340 x T 440 x H 125 mm
Gewicht: 6,9 kg

GTIN 4015613537825

IArt.-Nr. 105983

I Euro 295,-

Wokpfanne passend zum
Induktionstischwok IW 35
Edelstahl

Kaltgriffe - Stiel und Gegengriff
Inhalt: 6 Liter

MaRe: @ 360 mm, Hohe 110 mm
(Hohe inklusive Deckel 220 mm)
Gewicht: 2,85 kg

Inklusive Edelstahldeckel

GTIN 4015613525075

IArt.-Nr. 105981

I Euro 105,-

Induktionstischwok-Set IW 35
bestehend aus:

Induktionstischwok IW 35*
+ Wokpfanne

Gewicht: 9,75 kg

GTIN 4015613527208

I Art.-Nr. 105982

I Euro 390,-

*Gerdt ist nicht fir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Induktionstischwok IW 35 PRO
Gehduse Edelstahl

Kochmulde Schott Ceran, @ 300 mm
Touch-Control-Bedienfeld mit Digitalanzeige
Digitale Zeitschaltuhr

Zeiteinstellung 5 bis 120 Minuten
10-stufige Temperatureinstellung
Temperaturbereich: 60 °C bis 240 °C
Anschlusswert: 3,5 kW /230 V 50 Hz
elektronischer Uberhitzungsschutz
Male: B 355 x T439 x H 167 mm
Gewicht: 7,5 kg

GTIN 4015613586809

IArt.-Nr. 105832

Wokpfanne passend zum
Induktionstischwok IW 35 PRO
Edelstahl

Kaltgriffe - Stiel und Gegengriff
Inhalt: 5 Liter

Mafe: @ 380 mm, Hohe 110 mm
(Hohe inklusive Deckel 220 mm)
Gewicht: 2,85 kg

Inklusive Edelstahldeckel

GTIN 4015613586793

IArt.-Nr. 105831

IEuro 998,- IEuro 98-

Induktionstischwok-Set IW 35 PRO
bestehend aus:

Induktionstischwok IW 35 PRO
+ Wokpfanne

Gewicht: 10,35 kg

GTIN 4015613586816

IArt.-Nr. 105833

— I Euro 1.079,-

Technische Anderungen vorbehalten.



induktionswok i €artscher

» Leistungsstarke Produktionsgerate

Induktionstischwok

Ceran Cuvette: @ 300 mm
Anschlusswert: 3 kW /230 V 50/60 Hz
Mafe: B 330 x T 380 x H 180 mm
Gewicht: 8,5 kg

GTIN 4015613468235

IArt.-Nr. 105840

I Euro 1.775,-

Induktionstischwok
Mafse: B 400 x T 455 x H 180 mm
Ceran Cuvette: @ 300 mm

mit 3 kW /230 V 50/60 Hz mit 3,5 kW /230 V 50/60 Hz
Gewicht: 11,1 kg Gewicht: 11,8 kg

GTIN 4015613370279 GTIN 4015613370286

IArt.-Nr. A105935 IArt.-Nr. A105936

IEuro 2.085,- IEuro 2.609,-

Induktionstischwok
Mafe: B 400 x T 455 x H 180 mm
Ceran Cuvette: @ 300 mm

mit 5 kW /400 V 50/60 Hz mit 7 kW / 400 V 50/60 Hz
Gewicht: 14,5 kg Gewicht: 14,8 kg

GTIN 4015613370293 GTIN 4015613431178
IArt.-Nr. A105937 IArt.-Nr. A105939

I Euro 3.375,- 1 Euro 3.498,-

Stahl-Wokpfanne, @ 360 mm Wokpfanne CNS 18/10, @ 380 mm
Gewicht: 1,5 kg Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613371313 GTIN 4015613371320

I Art.-Nr. A105960 I Art.-Nr. A105961

I Euro 118,- | Euro 225,-

Technische Anderungen vorbehalten. 197 I
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Ceran-Elektro-Kocher

Gehause Chromnickelstahl 18/10

Ceranflache: B 290 x T 290 mm

1 Spule @210 mm

Anschlusswert: 2,3 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Mafse: B340 x T 420 x H 100 mm

Gewicht: 6,1 kg

GTIN 4015613390352

IArt.-Nr. 104904

IEuro 585,-

Ceran-Elektro-Kocher

Gehause Chromnickelstahl 18/10

Ceranflache: B 350 x T 350 mm

1 Spule @ 230 mm

Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Mafse: B 400 x T 455 x H 120 mm

Gewicht: 8 kg

GTIN 4015613432540

I Art.-Nr. 104906

I Euro 789,-

Ceran-Elektro-Kocher

Gehause Chromnickelstahl 18/10

Ceranflache: B 650 x T 350 mm

2 Spulen @230 mm a 3,0 kW

Gesamtanschlusswert: 6 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
MaRe: B 700 x T 455 x H 120 mm

Gewicht: 14,7 kg

GTIN 4015613432557

I Art.-Nr. 104907

I Euro 1.649,-

Ceran-Elektro-Kocher

Gehause Chromnickelstahl 18/10

Ceranflache: B 350 x T 560 mm

2 Spulen @230 mm a 3,0 kW

Gesamtanschlusswert: 6 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
MaRe: B 400 x T 655 x H 120 mm

Gewicht: 13,8 kg

GTIN 4015613431161

IArt.-Nr. 104913

I Euro 1.649,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Flektrokocher €>)artscher

Elektro Doppelkochplatte* 4 "
Heizplatten stufenlos regelbar, mit Uberhitzungsschutz /

Chromnickelstahl {

Ein/Aus-Schalter

stufenlose Temperaturregelung .

1 Platte @ 155 mm, 1,0 kW \'l.\-- Sartscher '@
= [ 5%

1 Platte @ 190 mm, 1,5 kW
Anschlusswert: 2,5 kW /230 V 50 HZ

MaRe: B 535 x T 225 x H 90 mm *Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613504117

IArt.-Nr. 150310

I Euro 44,-

Elektro-Kocher

Chromnickelstahl 18/10

Anschlusswert: 2 kW / 220-240 V 50/60 Hz 1 NAC
1 Platte @ 220 mm, 2,0 kW

Male: B 350 x T 350 x H 150 mm

Gewicht: 7 kg

GTIN 4015613125954

IArt.-Nr. 105321

I Euro 619,-

Elektro-Kocher

Chromnickelstahl 18/10

Anschlusswert: 4,6 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC
1 Platte @ 220 mm, 2,6 kW

1 Platte @ 180 mm, 2,0 kW

Mafe: B 350 x T 600 x H 150 mm

Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613125978

IArt.-Nr. 105323

IEuro 789,

Elektro-Kocher

Chromnickelstahl 18/10

Anschlusswert: 4,6 kW / 380-400 V 50/60 Hz 3 NAC

1 Platte @ 220 mm, 2,6 kW

1 Platte @ 180 mm, 2,0 kW

Mafe: B 600 x T 350 x H 150 mm =
Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613125961

IArt.-Nr. 105322

IEuro 789,

Technische Anderungen vorbehalten.




Gaskocher

*Gerat ist nicht fir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Transportabler Gaskocher*

Farbe: schwarz

Malse: B 340 x T 280 x H 120 mm

Leistung: 2,0 kW

Gasverbrauch: 145 g/h,bei Maximaleinstellung
Gas: Butan

Gewicht: 1,6 kg

GTIN 4015613336015

1 Stiick pro Sendung
IArt.-Nr. A150421
Ipro Stiick Euro 19,80

6 Stiick pro Sendung
IArt.-Nr. A150421
I pro Stiick Euro 19,-

28 Gaskartuschen

Kartuschen-Inhalt: je 227 g Butan

1 Karton (7 Sets - 4er Pack Gaskartuschen)
Gewicht: 8,4 kg

GTIN 4015613447438

IArt.-Nr. A1504237

IEuro 64,75

Gaskochstelle

Fiir Propangas mit Ziindsicherung
Gestell aus Stahl, Brenner aus Gusseisen
Brenner: 7,5 kW

MaRe: B398 x T570 x H 170 mm
Gewicht: 5,95 kg

GTIN 4015613467764

IArt.-Nr. 1054503

I Euro 155,-

Gas-Tischkocher GTK10

Fiir Propangas mit Zindsicherung

CNS 18/10

1 Brenner: 7,25 kW, manuelle Zindung
Brenner thermoelektrisch gesichert
MaRe: B 400 x T570 x H 160 mm
Gewicht: 7,6 kg

GTIN 4015613610832

IArt.-Nr. 1058703

IEuro 469,

Gas-Tischkocher-Set GTKS20

Set bestehend aus 2 Tischkochern (Art.-Nr. 1058703)
und einem Untergestell

MaRe: B 800 x T 570 x H 720 mm

Gewicht: 32,9 kg

Inklusive: Verbindungselement fiir Gaskocher
GTIN 4015613610887

I Art.-Nr. 1058753

I Euro 1.029,-
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Gaskocher €Sartscher

Gas-Tischkocher

Fur Propangas mit Zindsicherung
Edelstahl 18/10

Brenner: 6,5 kW

Mafse: B350 x T 350 x H 170 mm
Gewicht: 10,8 kg

GTIN 4015613467795

IArt.-Nr. 1059503

I Euro 739,-

2-Flammen Gas-Tischkocher

Fiir Propangas mit Z{indsicherung

Edelstahl 18/10

2 Brenner: 1x4,5kW/1x6,5kW
Anschlusswert: 11 kW

Mafe: B350 x T 660 x H 170 mm
Gewicht: 20,2 kg

GTIN 4015613467818

IArt.-Nr. 1057503

I Euro 1.079,-

2-Flammen Gas-Tischkocher

Fir Propangas mit Z{indsicherung

Edelstahl 18/10

2 Brenner: 1 x6,5 kW / 1x4,5kW
Anschlusswert: 11 kW

Mafe: B 660 x T 350 x H 170 mm
Gewicht: 20,2 kg

GTIN 4015613467801

IArt.-Nr. 1058503

| Euro 1.079,-

Wokaufsatz fiir Gas-Tischkocher
Edelstahl 18/10

MalRe: @ 250 mm, Hohe 62 mm
Gewicht: 0,85 kg

GTIN 4015613467825

IArt.-Nr. 105999

IEuro 59,-

Technische Anderungen vorbehalten. 201 I




Induktionspfannen

Wokpfanne CNS 18/10, mit flachem Boden
Inhalt: 4 Liter, @ 390 mm

Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613397351

IArt.-Nr. A105963

IEuro 225,-

;"""1 Induktion

Bartscher Induktionsbratpfannen aus Aluguss mit Antihaftbeschichtung stehen flir gute Brateigenschaften dank optimaler
Temperaturverteilung am Boden. Hervorragend geeignet fir Eierspeisen, Fisch usw., denn die Antihaftbeschichtung verhindert
das Anhangen von Gargut am Pfannenboden.

Induktionsbratpfannen
Material: Aluguss - antihaftbeschichtet

@24 cm @28 cm @30cm

Hohe ca. 4,0 cm Hohe ca. 4,8 cm Hohe ca. 5,2 cm
Gewicht: 0,92 kg Gewicht: 1,15 kg Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613363684 GTIN 4015613363691 GTIN 4015613363707
IArt.-Nr. A150824 IArt.-Nr. A150828 IArt.-Nr. A150830
I Euro 34,- I Euro 39,- IEuro 42,-

i"""[ Induktion

Induktionsbratpfannen
Material: Aluguss - antihaftbeschichtet, Edelstahl-Griff

@24 cm @28 cm @30cm

Hohe ca. 4,0 cm Hohe ca. 4,8 cm Hohe ca. 5,2 cm
Gewicht: 0,98 kg Gewicht: 1,2 kg Gewicht: 1,3 kg

GTIN 4015613432229 GTIN 4015613432236 GTIN 4015613432243
IArt.-Nr. A150924 IArt.-Nr. A150928 IArt.-Nr. A150930
I Euro 37,- IEuro 42,- I Euro 45,-

Gastronormpfanne 2/3, mit Griff

fiir Induktion

Material: Aluguss - antihaftbeschichtet, Edelstahl-Griff
Inhalt: 5 Liter

B 355 x T325x H 100 mm (mit Griff)

Gewicht: 3,5 kg

GTIN 4015613505343

IArt.-Nr. 699230

IEuro 219,

i"""[ Induktion

Gastronormpfanne 1/1, mit Griff

fiir Induktion

Material: Aluguss - antihaftbeschichtet, Edelstahl-Griff
Inhalt: 7,5 Liter

B 530 xT325xH 100 mm (mit Griff)

Gewicht: 4,2 kg

GTIN 4015613505336

IArt.-Nr. 699110

I Euro 249,-

202 Technische Anderungen vorbehalten.




Kochgeschirr €artscher

9-teiliges Kochtopf-Set

« Material Chromnickelstahl

« mit Schiittrand und Kaltgriffe

« geeignet fir Induktion, Gas und Elektro

4 Topfe mit Deckel

2,0 Liter « @ 16 cm + Hohe 10,0 cm
2,7 Liter « @18 cm « Hohe 11,0 cm
5,1 Liter « @ 24 cm « Hohe 11,5 cm
6,1 Liter « @20 cm « Hohe 20,0 cm

1 Pfanne
2,8 Liter = @ 24 cm « Hohe 6,5 cm

Gewicht: 6 kg
GTIN 4015613417158
IArt.-Nr. A130442
IEuro 109,

+ Geeignet fiir Induktion — ({U0ENLN)

Topfset - 4 Topfe mit Deckel

- Material: Chromnickelstahl 18/10

« mit Schiittrand und Kaltgriffe

» geeignet fir Induktion, Gas und Elektro

Volumen Durchmesser Hohe

8 Liter @24 cm 20,0 cm
9 Liter @26 cm 20,5 cm
13 Liter @28 cm 22,5m
15 Liter @30cm 25,0 cm

Gewicht: 9 kg
GTIN 4015613403977
IArt.-Nr. A130441
I Euro 169,

Technische Anderungen vorbehalten.




Bain Marie
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Wasserbad / Bain Marie

mit Wasserablaufhahn
Chromnickelstahl

GroRe 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz
B 340 x T 590 x H 240 mm

Gewicht: 7,5 kg

GTIN 4015613468969

I Art.-Nr. 200240

| Euro 142,-

Wasserbad / Bain Marie

mit Wasserablaufhahn

Chromnickelstahl

GroRe 1/1 GN, 200 mm tief

Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz

B 355 x T 550 x H 295 mm

Gewicht: 9,5 kg

GTIN 4015613379678

IArt.-Nr. 200207

IEuro 182,- Eiereinsatz 1/3 GN
siehe Katalogseite 227

Wasserbad / Bain Marie
Chromnickelstahl

GroRe 1/1 GN, 150 mm tief
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz
B 338 xT540 x H 248 mm

Gewicht: 8 kg

GTIN 4015613423647

IArt.-Nr. 200230

I Euro 128,-

Wasserbad / Bain Marie

mit GN-Behaltern 2 x 1/2 GN, 150 mm
Chromnickelstahl

Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz
B 338 xT540 x H 248 mm

Lieferung inkl. 2 x 1/2 GN-Behalter und
Deckel mit Léffelaussparung

Gewicht: 10,3 kg

GTIN 4015613423654

IArt.-Nr. 200232

| Euro 155,-

Wasserbad / Bain Marie, wie vor jedoch
mit GN-Behalter 3 x 1/3 GN

und Deckel mit Loffelaussparung

Gewicht: 10,6 kg

GTIN 4015613423678

IArt.-Nr. 200233

IEuro 172,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Hotpots

Sartscher

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

1 Einsatztopf a 3,5 Liter
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,15 kW /230 V 50/60 Hz
B210xT210xH 320 mm
Gewicht: 3,5 kg

GTIN 4015613520612
IArt.-Nr. 605035
IEuro 239,-

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

2 Einsatztopfe a 3,5 Liter,
getrennt regelbar
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,30 kw /230 V 50/60 Hz
B415xT210xH 320 mm
Gewicht: 6,5 kg

GTIN 4015613520650
IArt.-Nr. 606035
IEuro 345,-

Einsatztopf 3,5 Liter
GTIN 4015613520698

I Art.-Nr. 609035

I Euro 30,-

Deckel

GTIN 4015613520711
I Art.-Nr. 609135
| Euro 8,-

Einsatztopf 6,5 Liter
GTIN 4015613520704

I Art.-Nr. 609065

| Euro 34,-

Deckel

GTIN 4015613520728
I Art.-Nr. 609165
[ Euro 10,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

1 Einsatztopf a 6,5 Liter
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,20 kW /230 V 50/60 Hz
B 255 xT 280 x H 320 mm
Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613520629
IArt.-Nr. 605065

I Euro 249,-

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

2 Einsatztopfe a 6,5 Liter,
getrennt regelbar
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,40 kW /230 V 50/60 Hz
B505xT 280 xH 320 mm
Gewicht: 7,9 kg

GTIN 4015613520636
IArt.-Nr. 606065
IEuro 385,-

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

3 Einsatztopfe a 3,5 Liter,
getrennt regelbar
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,45 kW /230 V 50/60 Hz
B610xT210xH 320 mm
Gewicht: 8,8 kg

GTIN 4015613520667
IArt.-Nr. 607035
IEuro 459,

Bain-Marie Hotpot
Edelstahl

4 Einsatztopfe a 3,5 Liter,
getrennt regelbar
Temperaturbereich: 0 °C bis 95 °C
Anschlusswert:

0,60 kW /230 V 50/60 Hz
B 415xT415x H 320 mm
Gewicht: 10,7 kg

GTIN 4015613520674
IArt.-Nr. 608035
IEuro 529,
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Speisenausgabewagen
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Speisenausgabewagen

2 x 1/1 GN, 150 mm tief
fahrbar, wasserbeheizt

CNS 18/10

Temperaturbereich von 0 °C bis 90 °C
Becken doppelwandig

mit Ablasshahn

Thermostat stufenlos regelbar, je Becken
von 0 °C bis 90 °C

Ein-/Ausschalter mit Kontrolllampe
Aufwdrmkontrolllampe

4 Lenkrollen @ 125 mm

(2 mit Feststellbremsen an der Bedienerseite)
Anschlagspuffer an den Rollen
Spiralanschlusskabel 3 m lang
Schutzart nach EN 60529: IPX4
Anschlusswert: 2 kW /230 V 50 Hz

B 650 x T 820 x H 855 mm

Gewicht: 32 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613505299

I Art.-Nr. 200251
I Euro 1.149,-

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Speisenausgabewagen

3 x 1/1 GN, 150 mm tief
fahrbar, wasserbeheizt

CNS 18/10

Temperaturbereich von 0 °C bis 90 °C
Becken doppelwandig

mit Ablasshahn

Thermostat stufenlos regelbar, je Becken
von 0 °C bis 90 °C

Ein-/Ausschalter mit Kontrolllampe
Aufwdrmkontrolllampe

4 Lenkrollen @ 125 mm

(2 mit Feststellbremsen an der Bedienerseite)
Anschlagspuffer an den Rollen
Spiralanschlusskabel 3 m lang
Schutzart nach EN 60529: IPX4
Anschlusswert: 3 kW /230 V 50 Hz

B 650 x T 1200 x H 855 mm

Gewicht: 43 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613505305

IArt.-Nr. 200252
IEl:ro 1r.298,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Speisenausgabewagen €>artscher

Speisenausgabewagen

2 x 1/1 GN, 200 mm tief

fahrbar, trockenbeheizt

CNS 18/10

Temperaturbereich von 0 °C bis 90 °C
Becken doppelwandig

Thermostat stufenlos regelbar von 0 °C bis 90 °C
Ein-/Ausschalter mit Kontrolllampe
Aufwarmkontrolllampe

4 Lenkrollen @ 125 mm

(2 mit Feststellbremsen an der Bedienerseite)
Anschlagspuffer an den Rollen
Spiralanschlusskabel 3 m lang

Schutzart nach EN 60529: IPX4
Anschlusswert: 1 kW /230 V 50 Hz

B 650 x T 820 x H 855 mm

Gewicht: 32 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613505312

I Art.-Nr. 200254
IEl:ro 9r69,-

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Speisenausgabewagen

3 x 1/1 GN, 200 mm tief

fahrbar, trockenbeheizt

CNS 18/10

Temperaturbereich von 0 °C bis 90 °C
Becken doppelwandig

Thermostat stufenlos regelbar, von 0 °C bis 90 °C
Ein-/Ausschalter mit Kontrolllampe
Aufwdrmkontrolllampe

4 Lenkrollen @ 125 mm

(2 mit Feststellbremsen an der Bedienerseite)
Anschlagspuffer an den Rollen
Spiralanschlusskabel 3 m lang

Schutzart nach EN 60529: IPX4
Anschlusswert: 2 kW /230 V 50 Hz

B 650 x T 1200 x H 855 mm

Gewicht: 41 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613505329

IArt.-Nr. 200255
IEll;ro 1r.209,-

Technische Anderungen vorbehalten. 207 I



Warmhaltevitrinen / Warmebricken
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L

UniversalfuRl
Hohe 370 mm
Gewicht: 0,75 kg
GTIN 4015613452258
I Art.-Nr. 114000
I'1 Paar Euro 69,-
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Warmhaltevitrinen

besonders geeignet fiir Backwaren

~ Warmhaltevitrinen aus CNS

~ Rundum-Verglasung aus Plexiglas

7 Innentemperatur bis max. 50 °C

v Thermostatische Temperaturregelung

v Ein/Aus Schalter

/ Inklusive Wasserschale zur Luftbefeuchtung
v Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz

Warmhaltevitrine, Warmhaltevitrine,

1 Ebene 2 Ebenen

B 500 x T 400 x H 280 mm B 500 xT400xH 415 mm
Gewicht: 11 kg Gewicht: 13,9 kg

GTIN 4015613443492 GTIN 4015613443485
IArt.-Nr. A203093 I Art.-Nr. A203094

| Euro 298,- I Euro 389,-

Heille Theken-Aufsatzvitrine 1/1 GN
CNS 18/10

Rundum-Verglasung aus Plexiglas

mit Hygrometer- und Thermometer-Anzeige
Ober- und Unterhitze

Ein/Aus Leuchtschalter

Inklusive Wasserschale zur Luftbefeuchtung
Anschlusswert: 0,84 kW /230 V 50 Hz

B 600 x T 400 x H 390 mm

Gewicht: 20 kg

GTIN 4015613423852

IArt.-Nr. A203095
I Euro 1.459,-

/ Lieferung ohne Fiifse

Infrarot-Warmebriicken 230 V 50 Hz 1 NAC

Breite
760 mm
920 mm
1070 mm
1220 mm
1370 mm
1830 mm

Anschlusswert Gewicht Art.-Nr. Euro GTIN
0,65 kW 4 kg 114001 189,- 4015613451749
0,80 kw 5kg 114002 209, 4015613452142
0,95 kw 5kg 114003 229,- 4015613452159
1,10 kW 5 kg 114005 249,- 4015613466538
1,25 kW 6 kg 114004 259,- 4015613452166
1,73 kW 7 kg 114006 309, 4015613466545

Technische Anderungen vorbehalten.



Warmebriicken €>)artscher

Infrarot Warmebriicke 1/1 GN

mit 2 Warmelampen

Aluminium

Belliftete Aluminiumreflektoren

Ein-/Ausschalter

Kabellange: 1,5 m

Maximale Temperatur: 70 °C

Anschlusswert: 0,55 kW / 230 V 50 Hz

B 510 x T 345 x H 550-700 mm, héhenverstellbar
Inklusive 1 GN-Behalter 1/1 GN, 65 mm tief, Edelstahl
Gewicht: 2,6 kg

GTIN 4015613532172

IArt.-Nr. 114261

| Euro 109,-

Infrarot Warmebriicke 1/1 GN
CNS, B330xT560 x H 500 mm
Anschlusswert: 1,0 kW / 230 V 50 Hz
Inklusive GN-Behalter und Lochblech
Gewicht: 8,0 kg

GTIN 4015613432526

IArt.-Nr. A114001

I Euro 229,-

Infrarot-Warmebriicke mit 2 Warmelampen

Edelstahl

Hustenschutz aus Plexiglas

2 Infrarot-Warmelampen, separat schaltbar ber Ein-/Ausschalter
Warmhalteplatte: Oberflache Glas-Keramik, in der Mitte geteilt
jeweils mit integrierter Heizung, separat regelbar
Temperaturbereich: 30 °C bis 85 °C

Anschlusswert: 0,8 kW /230 V 50 Hz

B 738 xT 560 x H 560 mm

Gewicht: 13,7 kg

GTIN 4015613524511

IArt.-Nr. 114260

| Euro 398,-

Tranchierplatte mit 2 Warmelampen
CNS 18/10

Anschlusswert: 0,95 kW /230 V 50 Hz

B 850 x T 650 x H 800 mm

Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613389684

I Art.-Nr. A114245

| Euro 698,-

Tranchierplatte mit 3 Warmelampen
CNS 18/10

Anschlusswert: 1,35 kW /230 V 50 Hz

B 1270 x T 650 x H 800 mm

Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613389691

IArt.-Nr. A114250

IEuro 849,

Technische Anderungen vorbehalten.




Warmhalteplatten
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Rechaud 5

Material: Aluminium

mit 5 Warmhalteplatten aus Aluminium
Plattenmal3: 280 x 165 mm
Anschlusswert: 850 W / 230 V 50 Hz

B 380 xT250xH 320 mm

Gewicht: 15,4 kg

GTIN 4015613612553

IArt.-Nr. 120803

IEuro 489,

Ersatzplatte
Gewicht: 1,93 kg
GTIN 4015613510804
IArt.-Nr. 120800
IEuro 65,-

Rechaud 8

Material: Aluminium

mit 8 Warmhalteplatten aus Aluminium
Plattenmal3; 280 x 165 mm
Anschlusswert: 1250 W /230 V 50 Hz
B 380 x T 250 x H 447 mm

Gewicht: 22,7 kg

GTIN 4015613509815

I Art.-Nr. 120802

I Euro 695,-

Warmhalteplatte

Edelstahlplatte, matt gebiirstet
Warmhalteplatte B 600 x T 200 mm
Aufheizzeit 10 Minuten
Warmhaltefunktion 60 Minuten
automatische Temperaturregelung max. bis ca. 100 °C
Kontrolllampe, Uberhitzungsschutz
Anschlusswert: 800 W /230 V 50 Hz
B 660 x T 230 x H60 mm
abnehmbarer Kabelsatz

Gewicht: 5 kg

GTIN 4015613410616

IArt.-Nr. A114355

IEuro 49,

Technische Anderungen vorbehalten.



Warmhalteplatten €>)artscher

Warmhalteplatte fiir 1/1 GN
Gehéuse Aluminium, Oberflache Glas
Ein/Aus-Schalter
Oberfldchentemperatur max. 95 °C
stufenlose Temperaturregelung 30 °C bis 95 °C
Kontrolllampe

Anschlusswert 150 W/ 230 V 50 Hz
B 570 xT305xH 40 mm

Gewicht: 3,45 kg

GTIN 4015613416755

IArt.-Nr. 114356

IEuro 110,-

Warmbhalteplatte fiir 2/1 GN
Gehause Aluminium, Oberflache Glas
Ein/Aus-Schalter
Oberflachentemperatur max. 95 °C
stufenlose Temperaturregelung 30 °C bis 95 °C
Kontrolllampe

Anschlusswert: 300 W /230 V 50 Hz
B 666 x T 550 x H 40 mm

Gewicht: 6,1 kg

GTIN 4015613416762

IArt.-Nr. 114357

I Euro 158,-

 Lieferung ohne GN-Behalter

Warmhalteplatte

Edelstahl

requlierbarer Thermostat bis 95 °C
Temperaturbereich: 35 °C bis 95 °C
Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 Hz
B 500 x T375x H 64 mm

Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613504957

IArt.-Nr. 114360
1Euro 119,- &._ e .

Warmhalteplatte

Edelstahl

requlierbarer Thermostat bis 95 °C
Temperaturbereich: 35 °C bis 95 °C
Anschlusswert: 0,45 kW /230 V 50 Hz -
B 900 x T 450 x H 64 mm
Gewicht: 9,3 kg
GTIN 4015613504964
IArt.-Nr. 114361
| Euro 169,-

Warmhalteplatte

Edelstahl

requlierbarer Thermostat bis 95 °C
Temperaturbereich: 35 °C bis 95 °C
Anschlusswert: 0,6 kW /230 V 50 Hz
B 1000 x T 500 x H 64 mm

Gewicht: 10,9 kg

GTIN 4015613504971

IArt.-Nr. 114362

| Euro 209,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Tellerwarmer

7
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Tellerspender, elektrisch beheizt

Edelstahl

Temperatur: 30 °C bis 110 °C

Fassungsvermégen: ca. 2 x 50 Teller, max. @ 300 mm
4 Lenkrollen Kunststoff, @ 100 mm (2 mit Feststellern)
Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz

B 430 xT800xH 1025 mm

Inklusive 2 Kunststoff-Deckel

Gewicht: 43,6 kg

GTIN 4015613437774

IArt.-Nr. 103065
I Euro 1.259,-

Warmeschrank

Edelstahl, 1-tlirig

1 Zwischenbord verstellbar
Fassungsvermogen: 25 - 30 Teller, @ 320 mm
Thermostat 0 °C bis 85 °C

Anschlusswert: 0,4 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 450 x T 405 x H 545 mm

Gewicht: 24 kg

GTIN 4015613405704

IArt.-Nr. 103064
|El:l‘0 2r89,-

Warmeschrank

Edelstahl, 1-tlirig

1 Zwischenbord verstellbar
Fassungsvermégen: 55 - 60 Teller, @ 320 mm
Thermostat 0 °C bis 85 °C

Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B 450 xT510 x H 855 mm

Gewicht: 33 kg

GTIN 4015613398594

IArt.-Nr. 103063
|El:l‘0 3r45,-

Warmeschrank

Edelstahl, 2-tiirig,

1 Zwischenbord verstellbar

Fassungsvermégen: 110 - 120 Teller, @ 320 mm
Thermostat 0 °C bis 85 °C

Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
B750xT510 x H 855 mm

Gewicht: 49 kg

GTIN 4015613398600

IArt.-Nr. 103122
IEl:ro 5r98,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Tellerwarmer / Tassenwarmer €Sartscher

Tellerwarmer fiir 12 Teller*

Der Tellerwarmer erwarmt 12 Teller auf ca. 65 °C.
Gehause aus verchromtem Stahl

Anschlusswert: 300 W/ 230 V 50 Hz 5
B310xT260xH 105 mm
Gewicht: 3,0 kg

GTIN 4015613403779
IArt.-Nr. A120812

| Euro 47,-

Tellerwarmer fiir ca. 30-40 Teller
Tischgerat, zum Aufstellen auf einem
Arbeitstisch oder direkt beim Buffet.
Edelstahl, mit festem Zwischenboden
1 Drehglastr, platzsparend nach innen laufend
Fassungsvermégen: ca. 30 - 40 Teller, @ 320 mm
Temperatur thermostatisch regelbar von 30 °C bis 80 °C
Anschlusswert: 600 W / 230 V 50 Hz
Mafe: innen @330 mm, H 440 mm

aulen @460 mm, H 575 mm
Gewicht: 21,6 kg
GTIN 4015613475592
I Art.-Nr. 103069
| Euro 549,-

Tassenwarmer fiir 48 Tassen

mit drehbarem Sockel fiir einfaches Entnehmen
und Nachfillen fiir Tassen bis max. @ 90 mm
Tassentemperatur ca. 30 °C bis 45 °C
Anschlusswert: 200 W / 230 V 50 Hz

Mafse: @ 350 mm, Hohe 405 mm

4 Behalter fiir Teeltffel, abnehmbar -

fiir eine einfache Reinigung

Gewicht: 7 kg

GTIN 4015613469218

I Art.-Nr. 103067

IEuro 329,

g e e -,-—-.-I

Tassenwarmer fiir ca. 72 Tassen

... vorgewarmte Tassen fir mehr Kaffee-Genuss.
Edelstahl

Platz fiir bis zu 72 Tassen

Tassentemperatur bis ca. 60 °C

Anschlusswert: 140 W/ 230 V 50 Hz
B320xT360xH 545 mm

Ablageflache B 250 x T 250 mm, zum Abstellen von
Untertellern, Tassen, etc.

Gewicht: 11,6 kg

GTIN 4015613475585

IArt.-Nr. 103068

IEuro 369,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.




Hot-Dog-Gerate

Hot-Dog-Gerat

Edelstahl

Glaszylinder: @ 200 mm, Hohe 240 mm
Temperaturregler von ca. 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 0,8 kW / 230 V 50 Hz
Mafse: @ 295 mm, Hohe 415 mm
Gewicht: 4,8 kg

GTIN 4015613432601

IArt.-Nr. A120407

IEuro 198,-

Hot-Dog-Gerat

Edelstahl

Glaszylinder: @ 200 mm, Hohe 240 mm
Temperaturregler von ca. 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 0,8 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 280 x T 280 x H 355 mm
Gewicht: 5,2 kg

GTIN 4015613432595

I Art.-Nr. A120406

I Euro 229,-

Hot-Dog-Gerat

Chromnickelstahl 18/10
Kontrollleuchte

Temperaturregler von 30 °C bis 90 °C
Glaszylinder @ 195 mm, Héhe 245 mm
Anschlusswert: 1,0 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 260 x T 295 x H 360 mm
Gewicht: 6,9 kg

GTIN 4015613370521

IArt.-Nr. A120401

I Euro 298,-

Hot-Dog-SpieBtoaster T4

mit 4 Toaststangen

Fiir den perfekten Hot-Dog-Genuss: dieser 4-Stangen-"Toaster”
komplettiert Ihr Hot-Dog-Equipment.
Edelstahl, Boden verzinkt

4 Toaststangen aus Edelstahl
Temperaturbereich: bis 80 °C
Anschlusswert: 190 W /230 V 50 Hz
Mafe: B 240 x T 280 x H 310 mm
Gewicht: 2,55 kg

GTIN 4015613610603

IArt.-Nr. A120409

IEuro 109,

Technische Anderungen vorbehalten.



Wiirstchenwarmer €>)artscher

Hot-Dog-Gerat

mit 4 Spezial-Toaststangen
Edelstahl

Glaszylinder: @ 200 mm, Hohe 240 mm
Temperaturregler von 40 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 0,96 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 500 x T 285 x H 390 mm
Gewicht: 8,7 kg

GTIN 4015613443065

IArt.-Nr. A120408

| Euro 298,-

Wiirstchenwarmer

Edelstahl

aufklappbarer Deckel

Kontrollleuchte

thermostatische Regelung 30 °C bis 90 °C
Anschlusswert: 1,0 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 270 x T 360 x H 240 mm
Gewicht: 6,3 kg

GTIN 4015613437248

I Art.-Nr. A120455

I Euro 139,-

Auch als Mini Bain-Marie
mit 1 x 1/2 oder 2 x 1/4
GN-Behalter, 150 mm tief
nutzbar (z.B. fiir SoRen
oder Beilagen).

Wiirstchenwérmer mit 2 getrennten Kammern
mit Wasserablaufhahn

Edelstahl

aufklappbare Deckel

Kontrollleuchten

thermostatische Regelung je Kammer 30 °C bis 90 °C
Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50 Hz

MaRe: B 535 x T 395 x H 240 mm

Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613437255

IArt.-Nr. A120456

IEuro 275,

Technische Anderungen vorbehalten.




Pumpstationen

~ Pumpstationen inklusive

3 verschiedene Portionier-Einsatze
Durchmesser: 3,9 mm /6,5 mm/ 10 mm

216
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Pumpstation fiir

1/6 GN - Behalter

mit Aufsatzdeckel
Deckel CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
B165xT 181 xH 232 mm
Gewicht: 0,6 kg

GTIN 4015613481319
IArt.-Nr. 100330

| Euro 135,-

Pumpstation fiir

1/3 GN - Behalter

mit Aufsatzdeckel
Deckel CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
B181xT334xH232mm
Gewicht: 0,9 kg

GTIN 4015613481333
IArt.-Nr. 100332
IEuro 135,-

Pumpstation, 1 Pumpe
Gehause CNS 18/10
Pumpe Polycarbonat
Innengefal Polyethylen
Inhalt: 3,3 1
B139xT224 xH 456 mm
Gewicht: 2,3 kg

GTIN 4015613481272
IArt.-Nr. 100321

| Euro 329,-

Pumpstation, 3 Pumpen
Gehause CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
Innengefal Polyethylen
Inhalt: 3x3,3 |
B394 xT 224 x H456 mm
Gewicht: 5,3 kg

GTIN 4015613481296
IArt.-Nr. 100323

IEuro 698,-

Pumpstationen fir GN-Behalter mit einer Tiefe von 150 mm

Pumpstation fiir

1/4 GN - Behalter

mit Aufsatzdeckel
Deckel CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
B168xT 267 xH 232 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613481326
IArt.-Nr. 100331

| Euro 135,-

Pumpstationen sind geeignet flir Ketchup, Mayonnaise, Senf, etc.

Pumpstation, 2 Pumpen
Gehause CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
Innengefal Polyethylen
Inhalt: 2 x 3,3 |

B 276 xT 224 xH 456 mm
Gewicht: 4,1 kg

GTIN 4015613481289
IArt.-Nr. 100322

IEuro 519,-

Pumpstation, 4 Pumpen
Gehduse CNS 18/10

Pumpe Polycarbonat
Innengefal Polyethylen
Inhalt: 4 x 3,3 |
B511xT224 xH 456 mm
Gewicht: 7,9 kg

GTIN 4015613481302
IArt.-Nr. 100324

IEuro 879,

Technische Anderungen vorbehalten.



Currywurstschneider €>)artscher

Hand-Currywurst-Schneider
Gehause, Schneidebigel und Messer
aus Chromnickelstahl
Scheibenstarke: 17,5 mm
Abschnitte: 11 Stlick
Arbeitsbreite: 210 mm
B300xT155xH 210 mm
Gewicht: 2,3 kg

GTIN 4015613505152

I Art.-Nr. 120579

I Euro 135,

Elektro-Currywurst-Schneider

mit Doppel-Sichelmesser

Gehause und Sichelmesser aus Chromnickelstahl
mit automatischer Einschaltfunktion
Scheibenstarkeneinstellung: 5 - 35 mm
Anschlusswert: 135 W /230 V 50 Hz

B 185xT210xH 325 mm

Gewicht: 6,9 kg

GTIN 4015613505138

IArt.-Nr. 120578

I Euro 225,-

Ersatz-Doppel-Sichelmesser
zum Elektro-Currywurst-Schneider
GTIN 4015613587592

IArt.-Nr. 120580

I Euro 32,-

Technische Anderungen vorbehalten. 217 I



Toaster

218

2 Scheiben Toaster

auch geeignet fiir Sandwich-Toast
(SchlitzgroRe ca. 4 x 14 cm)

Edelstahl

Braunungsstufen 1 -7

Anschlusswert: 0,85 kW / 230 V 50 Hz
B 190 xT265xH 195 mm

mit abnehmbarem Brotchenaufsatz und
herausnehmbarer Kriimelschublade
Gewicht: 1,85 kg

GTIN 4015613454412

IArt.-Nr. 100201

| Euro 46,-

4 Scheiben Toaster

auch geeignet fir Sandwich-Toast
(SchlitzgroBe ca. 4 x 14 cm)

Edelstahl

jeweils 2 unabhdngige Schlitze mit eigenem Bedienhebel
Braunungsstufen 1 -7

Anschlusswert: 1,4 kW /230 V 50 Hz
B320xT270xH 195 mm

mit 2 abnehmbaren Brotchenaufsatzen

und 2 herausnehmbaren Kriimelschubladen
Gewicht: 3,1 kg

GTIN 4015613454429

I Art.-Nr. 100202

I Euro 74,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Toaster €>)artscher

Durchlauftoaster “Mini”
besonders platzsparend - Ideal fiir Buffets
Ausfiihrung Edelstahl

ca. 75 Toastscheiben pro Stunde
regelbare Bandgeschwindigkeit

B 290 x T 440 x H 385 mm
Anschlusswert: 1,34 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 14,5 kg

GTIN 4015613505473

IArt.-Nr. 100211

IEuro 405,

Durchlauftoaster

Ausfihrung Edelstahl

ca. 150 Toastscheiben pro Stunde
regelbare Bandgeschwindigkeit

B 368 x T 440 x H 385 mm
Anschlusswert: 2,24 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 17,4 kg

GTIN 4015613421490

IArt.-Nr. A100205

| Euro 535,-

Toast-/Uberbackgerit, einfach
Gehause Edelstahl

Quarz-Strahler

15 Minuten Zeitschaltuhr

1 Grillrost

Anschlusswert: 1,7 kW /230 V 50 Hz
AuRen: B 440 x T 260 x H 290 mm
Innen: B 355 x T 240 x H 50 mm
Inklusive Toastzange

Gewicht: 8,2 kg

GTIN 4015613388601

IArt.-Nr. A151300

I Euro 165,-

Toast-/Uberbackgerit, doppelt
Gehause Edelstahl

Quarz-Strahler

15 Minuten Zeitschaltuhr

2 Grillroste

Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50 Hz
AuRen: B 440 x T 260 x H 400 mm
Innen: B 355 x T 240 x H 2x 50 mm
Inklusive Toastzange

Gewicht: 9,7 kg

GTIN 4015613385549

IArt.-Nr. A151600

I Euro 212,-

Technische Anderungen vorbehalten. 219




Pizza-/Baguettedfen

220

Pizzabackofen "Mini 1"
Ausfihrung Edelstahl

Backkammer: B 410 x T 370 x H 90 mm, 1 Pizza @ 35 cm
mit Boden aus hitzebestandigem Stein
Temperatur bis 300 °C

mit Timer

Anschlusswert: 2 kW /230 V 50 Hz

B 545 x T 500 x H 230 mm

Gewicht: 18,8 kg

GTIN 4015613494074

IArt.-Nr. 203510

| Euro 405,-

Pizzabackofen "Mini 2"

Ausfiihrung Edelstahl

Backkammer je: B 410 x T 370 x H 90 mm, 1 Pizza @ 35 cm
mit Boden aus hitzebestandigem Stein

Temperatur bis 300 °C

mit Timer

Anschlusswert: 2,7 kW /230 V 50 Hz

B 545 x T 500 x H 380 mm

Gewicht: 27,7 kg

GTIN 4015613491714

IArt.-Nr. 203500
IEl:ro 5r98,-

Pizzabackofen “Mini Plus”
Ausfiihrung Edelstahl

Backkammer: B 410 x T 370 x H 90 mm, 1 Pizza @ 35 cm
mit Boden aus hitzebestandigem Stein
Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
Temperatur bis 400 °C
Innenbeleuchtung

Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz
B 570 xT 470 x H 250 mm

Gewicht: 20 kg

GTIN 4015613581095

IArt.-Nr. 203530

IEuro 598,-

Technische Anderungen vorbehalten.



HeiSluftofen

Sartscher

HeiBluftofen "Piccolino”*

.. fiir Pizzen bis 26 cm @.

AufSen: Metall, lackiert

Innen: Stahl, verzinkt

Garraum: Inhalt 19 Liter

4-Stufen Schalter, Oberhitze/Unterhitze
60 Minuten Timer

Thermostat bis 230 °C
Herausziehbare Kriimelschublade
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
B 425 xT380 x H 295 mm

Gewicht: 7,3 kg

Inklusive 1 Rost, 1 Backblech, 1 Griff,
1 HahnchenspieR

GTIN 4015613588575

IArt.-Nr. A120787

I Euro 105,

Mehrzweck-HeiBluftofen

AuRen- und Innenverkleidung aus Edelstahl
mit Zeitschaltuhr (0 - 120 Minuten)
Thermostat bis 250 °C

Kontrolllampe

Anschlusswert: 2,5 kW /230 V 50 Hz
Innen: B 404 x T 308 x H 254 mm
Aufen: B 527 x T450 x H 316 mm
Gewicht: 16 kg

Lieferung inklusive 1 Rost, 1 Backblech
GTIN 4015613404073

I Art.-Nr. A120880

| Euro 398,-

Kompakt Kombidampfer
Ausfihrung Chromnickelstahl
Einschiibe: 4 x 2/3 GN

Temperaturregler bis 200 °C, Zeitschalter 0 - 120 Minuten
4 Funktionen: Auftauen / Umluft / kombiniertes Garen / Dampfgaren

mit Wassertank, 1,3 Liter
Anschlusswert: 2,5 kW /230 V 50 Hz
B 550 x T 545 x H 380 mm

Zusatzlicher Rost
B 300 xT 280 mm
GTIN 4015613589145
IArt.-Nr. A120794
| Euro 6,

Backblech
B300xT285xH23 mm
GTIN 4015613589121
IArt.-Nr. A120793

| Euro 7,-

*Gerdt ist nicht fur den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Zusatzlicher Rost
B 400 x T 290 mm
GTIN 4015613404110
I Art.-Nr. A120701
IEuro 12,-

Backblech
B400xT280xH 11 mm
GTIN 4015613404127
IArt.-Nr. A120702
IEuro 18,-

Inklusive 1 Rost Blech 2/3 GN

Gewicht: 20 kg B354 xT325xH20mm
GTIN 4015613487885 GTIN 4015613271781
IArt.-Nr. 120791 IArt.-Nr. A101195
IEuro 698,- IEuro 16,-

Die kompakte Bauweise und die 4 Einschiibe im 2/3 GN-Format
sorgen fiir optimalen Komfort und funktionsgerechtes Arbeiten.
/ Verschiedene Garprozesse

HeiRluft - Dampf - Backen - Braten

fiir schonendes und sanftes Garen von Speisen.
/ Kein Wasseranschluss erforderlich

Der grofe 1,3 Liter Wasserbehalter garantiert eine flexible Nutzung.
/ Einfache Bedienung

durch manuelle Drehschalter

Technische Anderungen vorbehalten.

/ Lieferung ohne Backbleche
/ Backbleche Seite 84
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Mikrowellengerate* 7

Mikrowellengerat*

Gehause und Garraum aus Edelstahl
Mikrowellenleistung: 900 W
Glasdrehteller @ 270 mm
Fassungsvermogen: 23 Liter
Leistungsstufen: 6

Manuelle Zeitschaltuhr bis 30 Minuten
Auftaufunktion

Innen: B 315 xT290 x H 200 mm
AufRen: B 483 x T 425 x H 281 mm
Anschlusswert: 1,4 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 12,6 kg

GTIN 4015613518992

IArt.-Nr. 610836

IEuro 165,

Mikrowellengerat mit Grill*
Gehduse und Garraum aus Edelstahl
Mikrowellenleistung: 900 W
Leistungsaufnahme Grill: 1000 W
Glasdrehteller @ 270 mm
Fassungsvermogen: 23 Liter
Leistungsstufen: 9

Manuelle Zeitschaltuhr bis 30 Minuten
N mit separater und kombinierbarer Grillfunktion
§§§§~ Auftaufunktion
!Esm Innen: B 315xT290 x H 200 mm
;;sss& AuRen: B 483 x T 425 x H 281 mm (( >
W Anschlusswert: 1,4 KW / 230 V 50 Hz ——
A Gewicht: 13,5 kg -
W Zubehér: 1 Grillgestell @ 200 mm, H 90 mm
GTIN 4015613335285
IArt.-Nr. 610826
I Euro 189,-

Mikrowellengerat mit HeifSluft und Grill*

Gehause und Garraum aus Edelstahl

Mikrowellenleistung: 900 W

Leistungsaufnahme Heifluft: 1950 W

Leistungsaufnahme Grill: 1000 W

Glasdrehteller @ 270 mm

Fassungsvermogen: 25 Liter

Leistungsstufen: 10

Digitale Zeitschaltuhr bis 95 Minuten

mit separater und kombinierbarer HeifSluft und Grillfunktion
Auftaufunktion

Innen: B320xT315xH 200 mm

Aulen: B 483 x T 422 x H 281 mm
Anschlusswert: 1,4 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 16,6 kg

Zubehér: 1 Grillpfanne @ 275 mm, H 50 mm,
mit abnehmbarem Griff

GTIN 4015613520056

IArt.-Nr. 610835

I Euro 249,-

=

o

Wandbord

CNS 18/10, extra stabile Ausfihrung
Tragkraft bis 40 kg (Wandfestigkeit prifen)
AuRenmaRe: B 520 x T 400 mm

Gewicht: 3,39 kg

GTIN 4015613431963

I1Art.-Nr. 174520

IEuro 59,-

Firr die Modelle Art.-Nr.: 610836, 610826, 610835

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

222 Technische Anderungen vorbehalten.



Mikrowellengerate

Sartscher

Mikrowellengerat

Gehause und Garraum aus Edelstahl
Mikrowellenleistung: 1000 W / 1 Magnetron
Fassungsvermogen: 25 Liter
Leistungsstufen: 6

Manuelle Zeitschaltuhr bis 60 Minuten
Auftaufunktion

Innen: B335xT364xH212mm
AuRen: B520 x T442 x H312 mm
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 17,4 kg

GTIN 4015613487762

IArt.-Nr. 610182

I Euro 449,-

Mikrowellengerat

Gehduse und Garraum aus Edelstahl
Mikrowellenleistung: 1000 W / 1 Magnetron
Fassungsvermogen: 25 Liter
Leistungsstufen: 3

Digitale Zeitschaltuhr bis 99 Minuten

10 Programmspeicher, doppelt belegbar
Auftaufunktion

Innen: B 335xT360xH 200 mm
AufRen: B 520 x T 440 x H 310 mm
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 17,4 kg

GTIN 4015613440101

IArt.-Nr. 610181

| Euro 489,-

Mikrowellengerat “TOP POWER"
Leistungsstark, gerduscharm und variabel.

Zwei Magnetrons und ein zusatzlicher Einlegeboden erméglichen

schnelle und gleichmaRige Ergebnisse auf 2 Ebenen.
Gehause Edelstahl

Garraum Edelstahl, Boden Keramik
Mikrowellenleistung: 1800 W / 2 Magnetrons
Fassungsvermégen: 30 Liter

Leistungsstufen: 6

Manuelle Zeitschaltuhr bis 60 Minuten
Auftaufunktion

Innen: B 370 x T 370 x H 220 mm,

Garraum-Héhe mit Einlegeboden:

oben 80 mm, unten 105 mm

AufRen: B 485 x T 650 x H 405 mm

Anschlusswert: 2,9 kW / 230 V 50 Hz

Inklusive 1 Keramik-Einlegeboden, B 370 x T 355 mm
Gewicht: 35,2 kg

GTIN 4015613581798

IArt.-Nr. 610186

I Euro 919,-

Wandbord

CNS 18710, extra stabile Ausfiihrung
Tragkraft bis 50 kg (Wandfestigkeit prifen)
AuRenmaRe: B 600 x T 600 mm

Gewicht: 5,4 kg

GTIN 4015613434988

IArt.-Nr. 174600

I Euro 89,-

Fiir die Modelle Art.-Nr.: 610182, 610181, 610186

Technische Anderungen vorbehalten.
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Gastronormbehalter

nach EN 631 aus CNS 18/10

Top Line
GroRe BxLmm Liter/Inhalt ~ Tiefe mm Art.-Nr. Euro/Behalter
"~ 211 GN 650 x 530 20 A120020 27,
650 x 530 10,00 40 A120040 30,-
650 x 530 18,50 65 A120065 35,
650 x 530 28,50 100 A120103 39,-
650 x 530 42,50 150 A120153 48 -
1/1 GN 530 x 325 20 A121025 15,
530 x 325 5,00 40 A121040 17,-
530 x 325 9,00 65 A121065 19,-
530 x 325 14,00 100 A121100 23,-
530 x 325 21,00 150 A120610 30,-
530 x 325 28,00 200 A121200 42,-
2/4 GN 530 x 162 20 A128020 10,-
530 x 162 2,00 40 A128040 12,-
530 x 162 3,80 65 A128065 14,
530 x 162 6,00 100 A128100 18,-
530 x 162 9,00 150 A128150 25,-
2/3 GN 354 x 325 20 A125020 11,-
354 x 325 3,00 40 A125040 13,-
354 x 325 5,50 65 A125065 15,-
354 x 325 9,00 100 A125100 19,-
354 x 325 13,00 150 A125150 26,
354 x 325 18,00 200 A125200 31,-
1/2 GN 325 x 265 20 A122020 8,50
325 x 265 2,00 40 A122040 10,-
325 x 265 4,00 65 A122065 12-
325 x 265 6,50 100 A122100 15,
325 x 265 9,50 150 A120620 19,-
325 x 265 12,50 200 A122200 25,-
1/3 GN 325x 176 20 A123020 6,50
325x 176 1,50 40 A123040 7,50
325x 176 2,50 65 A123065 9,50
325x 176 4,00 100 A123100 11,50
325x 176 5,75 150 A123150 19,-
325x 176 7,80 200 A123200 23,-
1/4 GN 265 x 162 20 A124020 6,
265 x 162 1,80 65 A124065 8,-
265 x 162 2,80 100 A124100 10,50
265 x 162 4,00 150 A120640 16,-
265 x 162 5,50 200 A124200 21,-
1/6 GN 176 x 162 1,00 65 A126065 6,50
176 x 162 1,60 100 A126100 10,-
176 x 162 2,40 150 A120650 13,50
176 x 162 3,40 200 A126200 17,-
1/9 GN 176 x 108 0,60 65 A129065 5,50
176 x 108 1,00 100 A129100 9,50
Zwischensteg, 325 mm Zwischensteg, 530 mm
IArt.-Nr. A120601 IArt.-Nr. A120602
[ Euro 7,- [Euro 8,-

224 Technische Anderungen vorbehalten.




Gastronormbehalter

Sartscher

nach EN 631 aus CNS 18/10
Top Line

in gelochter Ausfithrung

GroRe BxLmm Liter/Inhalt ~ Tiefe mm Art.-Nr. Euro/Behalter
1/1 GN 530 x 325 9,00 60 A101065 26,
530 x 325 14,00 100 A101100 32,-
530 x 325 21,00 150 A101150 48 -
2/3 GN 354 x 325 5,50 65 A103065 20,
354 x 325 9,00 100 A103100 28,-
354 x 325 13,00 150 A103150 39,-
1/2 GN 325 x 265 4,00 60 A102065 17,-
325 x 265 6,50 100 A102100 24,-
325 x 265 9,50 150 A102150 34,-
Zwischensteg, 325 mm Zwischensteg, 530 mm
I Art.-Nr. A120601 IArt.-Nr. A120602
IEuro 7,- 1Euro 8,-
(/.‘.‘»-"“"‘-':z !%{:\\\ (ﬁ
< - ) ) x\_\\ Q )1 ‘/
Deckel Deckel mit Loffelaussparung Deckel mit Silikondichtung
GroRe Art.-Nr. Euro GroRe Art.-Nr. Euro GroRe Art.-Nr. Euro
1/1 GN A120615 15,- 1/1 GN A120616 16,- 1/1 GN A120615D 38,-
2/3 GN A120634 11,50 2/3 GN A120637 13,- 2/3 GN A120634D 33-
1/2 GN A120625 9,50 1/2 GN A120626 11,- 1/2 GN A120625D 31,-
13 GN A120635 7,50 13 GN A120636 9, 1/3 GN A120635D 28,-
1/4 GN A120645 6,50 1/4 GN A120646 8, 1/4 GN A120645D 24,-
1/6 GN A120655 5,50 1/6 GN A120656 1, 1/6 GN A120655D 22,-
1/9 GN A120649 5,- 1/9 GN A120659 6,

GN-Behalter 1/1 GN, 65 mm tief, emailliert
Ideal fiir die Zubereitung von Kurzgebratenem wie z. B.
Schnitzel oder Steaks. Auch die Unterseite wird knusprig
braun, ohne das Gargut zu Wenden.

Emailliert

B530xT325xH65mm

Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613544304

IArt.-Nr. 100430

| Euro 37,50

Technische Anderungen vorbehalten.

GN-Behalter 1/1 GN, 65 mm tief, antihaftbeschichtet
fir fettfreies Braten und Backen. Auch bestens fir die
Zubereitung von Pizzen oder Kuchen geeignet, ohne
Verwendung von Backpapier.

Chromnickelstahl 18/10, antihaftbeschichtet
B530xT325xH65mm

Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613544298

I Art.-Nr. 100420

| Euro 52,50
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Gastronormbehalter

nach EN 631 aus CNS 18/4

Basic Line
GroRe BxLmm  Liter/Inhalt  Tiefe mm
11 GN 530x325 5,00 40
530 x 325 9,00 65
530 x 325 14,00 100
530 x 325 21,00 150
12 GN  325x 265 2,00 40
325 x 265 4,00 65
325 x 265 6,50 100
325 x 265 9,50 150
13GN 325x176 1,50 40
325x 176 2,50 65
325x 176 4,00 100
325x 176 5,70 150
1/4GN 265 x 162 1,60 40
265 x 162 1,80 65
265 x 162 2,80 100
265 x 162 4,00 150
176 GN 176 x 162 1,00 65
176 x 162 1,60 100
176 x 162 2,40 150

Deckel zu GN-Behaltern

GroRe Art.-Nr. Euro
1/1 GN 511311 10,80
1/2 GN 511312 6,40
1/3 GN 511313 4,80
1/4 GN 511314 3,80
1/6 GN 511316 2,70

Dosenoffner Modell 30
Dosenaufstellflache: 180 x 80 mm
Maximalhohe der Dose: 550 mm
Gewicht: 3,1 kg

GTIN 4016098101013

IArt.-Nr. A120300

| Euro 153,-

Schneidemesser
inklusive Schrauben
GTIN 4015613586984
IArt.-Nr. A120305

Salzstreuer
6 Stiick im Karton
aus Aluminium mit Schraubdeckel -

I Euro 18, auch fir Mehl, Zucker und Gewiirze
geeignet.
Hohe 110 mm, @ 65 mm
Transportrad Gewicht: 0,25 kg

GTIN 4015613587004
I Art.-Nr. A120306
I Euro 18,-

GTIN 4015613443942
I Art.-Nr. A680652
IEuro 15,

Art.-Nr. Euro/Behalter
511040 12,-
511065 14,-
511100 19,
511150 22,-
512040 7,50
512065 8,50
512100 12,-
512150 13,50
513040 6,20
513065 6,60
513100 9,70
513150 11,20
514040 4,90
514065 5,40
514100 7,80
514150 10,50
516065 4,20
516100 6,50
516150 8,50

Salzstreuer
4 Stiick im Karton

aus Aluminium mit Schraubdeckel -
auch fir Mehl, Zucker und Gewiirze
geeignet.

Hohe 195 mm, @ 80 mm

Gewicht: 0,1 kg

GTIN 4015613443959

I Art.-Nr. A680653

| Euro 26,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Gastronormbehalter

artscher

Einlege-Boden fiir GN-Behalter
zum Abtropfen der Ware etc.

GroRe

1/1 GN
1/2 GN
1/3 GN
1/4 GN

Eiereinsatz 1/3 GN

Art.-Nr.

A101161
A101162
A101163
A101164

Euro

24,
18,-
5%
12,50

GN-Behalter mit verstarktem Rand, CNS 18/10

GroRe

2/1GN

1/1 GN

1/2 GN

2/3 GN

zum Warmhalten von Eiern in Kombination mit einem Warmhaltegerat.
Geeignet fir alle gangigen Warmhaltegerate 1/1, 2/3, 1/2 und 1/3 GN.
Auch passend zu Bartscher Bain Marie, z. B. Art.-Nr. 200240, 200232,
200233 und Bartscher Chafing Dish, z. B. Art.-Nr. 500582V3, 500456,

500830.
Edelstahl

flr bis zu 18 Eier, Lochdurchmesser 36 mm

B323xT 176 xH 22 mm

Gewicht: 0,4 kg
GTIN 4015613524221
I Art.-Nr. 200250
IEuro 19,-

Zettelhalter

610 mm lang
Gewicht: 0,45 kg
GTIN 4015613417219
IArt.-Nr. A256061
| Euro 14,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Zettelhalter

910 mm lang
Gewicht: 1,0 kg
GTIN 4015613417226
I Art.-Nr. A256091
I Euro 18,-

BxLmm  Tiefe mm
650 x 530 20
650 x 530 40
650x530 65
530 x 325 20
530 x 325 40
530 x 325 65
325x265 20
325 x 265 40
325 x 265 65
354 x 325 20
354 x 325 40
354x325 65

GN-Edelstahl-Rost, CNS 18/10

GroRe

2/1GN
1/1 GN
2/3 GN

BxLmm

650 x 530
530 x 325
354 x 325

Zettelhalter

Art.-Nr. Euro
A101181 38,
A101182 42,
A101183 48,
A101185 21,
A101186 24,
A101187 28,
A101190 13-
A101191 16,-
A101192 19,-
A101195 16,-
A101196 19,-
A101197 21,

Art.-Nr. Euro
A101092 45,-
A101091 24,-
133212 16,-

~ Material: Aluminium

/ Rollen: Glas




Besteckbehalter

Lieferung ohne Besteck

Besteckkasten 1/1 GN

Polypropylen grau

hitzebestandig, robust und stapelbar

B 530 xT325xH 100 mm

Gewicht: 0,7 kg

GTIN 4015613584164

IArt.-Nr. A500410 - 1 Stiick IEuro 5,90
IArt.-Nr. A500410 - 10 Stiick 1Euro 55,

Lieferung ohne Besteck

Besteckbehalter Besteckbehalter
fiir 4 Besteckkocher mit 4 Besteckkochern
Chromnickelstahl Chromnickelstahl
B 265 x T 305 x H 200 mm B 265 x T 305 x H 200 mm
Gewicht: 1,15 kg Lieferung inklusive
GTIN 4015613324760 4 Besteckkacher, Chromnickelstahl
I Art.-Nr. A500394 Gewicht: 2,1 kg
I Euro 35, GTIN 4015613467542

IArt.-Nr. 500392

I Euro 59,-

Besteckbehalter

mit 4 Besteckkdchern
Chromnickelstahl

B 265 x T 305 x H 200 mm

Lieferung inklusive Besteckkdcher i
4 Besteckkacher, Kunststoff weiss Kunststoff weiss g
Gewicht: 1,55 kg @ 115 mm, Hohe 145 mm (
GTIN 4015613360959 GTIN 4016098102744 o

I Art.-Nr. A500395 IArt.-Nr. A500382 I1Euro 1,10
IEuro 39, lab 100 Stiick A500382 [Euro 1,05

Lieferung ohne Besteckkdcher

Besteckbehalter
flir 6 Besteckkocher

Chromnickelstahl Besteckkocher

B 380 x 7300 x H 200 mm Chromnickelstahl

Gewicht: 1,45 kg @ 110 mm, Hohe 145 mm

GTIN 4015613324777 GTIN 4015613397177

I Art.-Nr. A500396 I Art.-Nr. A500385 [Euro7,-

I Euro 45,- lab 24 Stiick A500385 [Euro 6,50

228 Technische Anderungen vorbehalten.




Transportwagen

Sartscher

Transportwagen fiir GN-Behalter, GN-Bleche und Tabletts
geeignet fiir 1/1, 1/2, 1/3 und 2/3 GN

Edelstahl

fiir eine Aufnahme von bis zu 7 GN-Behaltern 1/1 GN, 65 mm tief
Abstand zwischen den Einschiiben 80 mm

Rahmen aus Vierkantrohr 25 x 25 mm

je eine Behaltersicherung an Vorder- und Riickseite

1 Abstellflache B 550 x T 380 mm

4 gummibereifte Lenkrollen, @ 100 mm, mit 2 Feststellern

max. Belastung 50 kg

B 450 x T 620 x H905 mm

Gewicht: 10,6 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613525907

IArt.-Nr. 300082

I Euro 149,

Flr einen einfachen und effektiven
Transport von GN-Behaltern

/ je eine Behdltersicherung
an Vorder- und Riickseite

/ Lieferung ohne GN-Behalter

Transportwagen fiir GN-Behalter, GN-Bleche und Tabletts
geeignet fiir 1/1, 1/2, 1/3 und 2/3 GN

Edelstahl

fiir eine Aufnahme von bis zu 18 GN-Behaltern 1/1 GN, 65 mm tief
Abstand zwischen den Einschiiben 80 mm

Rahmen aus Vierkantrohr 25 x 25 mm

je eine Behaltersicherung an Vorder- und Riickseite

4 gummibereifte Lenkrollen, @ 125 mm, mit 2 Feststellern

max. Belastung 80 kg

B 385 xT 550 x H 1890 mm

Gewicht: 21,5 kg

Einfache Montage

GTIN 4015613504193

IArt.-Nr. 300081

IEuro 209,

Technische Anderungen vorbehalten.
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Transportbehalter

Thermo-Transportbehalter 20L

Sicheres und problemloses Transportieren von kalten
oder heien Speisen.

CNS 18/10, gebiirstet

Inhalt: 20 Liter

Doppelwandig, fir eine gute Isolierung
Temperaturverlust: ca. 6 °C/ Stunde

Deckel mit 4 Spannverschlissen und Silikondichtung
1 Tragegriff, 1 seitlicher Kippgriff

Beliftungsventil

Stapelbar

MalRe: @ 343 mm, H 345 mm

Gewicht: 6,6 kg

GTIN 4015613544281

IArt.-Nr. 100080

IEuro 209,

v 1 Tragegriff
v 1 seitlicher Kippgriff

Thermo-Transportbehalter 1/1 GN

ZweckmaRig und flexibel: die unbeheizte Toploader-Box ist bestens
fiir den Transport kalter und warmer Speisen geeignet.

Einfaches Bestiicken von oben mit GN-Behéltern im 1/1 GN-Format -
1x1/1GN,2x1/2GN, 3 x1/3GN oder 1x 1/3GN + 1 x 2/3 GN.
Material: Kunststoff LLDPE, doppelwandig

Fiir Behalter im 1/1 GN-Format, max. 150 mm tief
Temperaturbereich: -20 °C bis 120 °C

Inhalt: 22 Liter

Stapelbar

Der komplett abnehmbare Deckel ermdglicht eine einfache Reinigung
Mafe: B 650 x T 450 x H 260 mm

Gewicht: 6,8 kg

GTIN 4015613612416

IArt.-Nr. 300102

| Euro 198,-

/ Einfaches Bestiicken von oben
/ Stapelbar

230 Technische Anderungen vorbehalten.




Transportbehalter €Sartscher

Thermo-Transportbehalter 11 x 1/1 GN

Unbeheizte Frontlader-Box geeignet fiir kalte und warme Speisen.
Ideal fir den Einsatz in GroRkiichen, Catering und Restaurants.
Material: Kunststoff LLDPE

Robuste, doppelwandige Kunststoff-Ausfiihrung mit

11 Einschiiben, geeignet fiir Behdlter bis zu 1/1 GN
Temperaturbereich: -20 °C bis 120 °C

Inhalt: 87 Liter

Stapelbar

Die komplett abnehmbare Tiir ermdglicht eine einfache Reinigung
MaRe: B 450 x T 650 x H 620 mm

Gewicht: 14,6 kg

GTIN 4015613528960

IArt.-Nr. 300100

IEuro 304,

Transportwagen

zum Bartscher Thermo-Transportbehalter, Art.-Nr. 300100
Material: Kunststoff

4 Lenkrollen @ 100 mm, mit 2 Feststellern

Tragfahigkeit: 200 kg

Rahmen-InnenmafSe: B 460 x T 660, T

Rahmenhohe: 35 mm °

AuRenmale: B 530 x T 725 x H 190 mm

Gewicht: 6,9 kg | /11 Einschiibe, geeignet

GTIN 4015613528977
IArt.-Nr. 300101
| Euro 119,-

! flir Behalter bis zu 1/1 GN
——— / Stapelbar

Bankettwagen 5 x 2/1 GN
Damit warme Gerichte frisch und appetitlich bleiben - ideal fir Catering,
Kantinen oder offentliche Einrichtungen.

Elektrisch beheizter Bankettwagen zum Warmhalten servierfertiger Speisen
mit oder ohne Feuchtluft.

CNS 18/10

Fiir eine Aufnahme von bis zu 5 GN-Behdltern 2/1 GN
oder 10 GN-Behaltern 1/1 GN, 65 mm tief

Abstand zwischen den Einschiiben 75 mm
Temperaturbereich: 0 °C bis 90 °C

Aufheizzeit auf 90 °Ciin ca. 20 Minuten
Zeiteinstellung: 0 - 120 Minuten

Mit oder ohne Feuchtluft beheizbar durch

integrierten Wasserbehalter

AuRen- und Innenkorpus mit thermischer Trennung
(Isolierung mit 50 mm Polyurethan)

Tur doppelwandig, isoliert, mit umlaufendem
herausnehmbarem Dichtungsprofil

Turanschlag rechts

AbschlieBbar (2 Schlissel)

Umlaufender StofSschutz

4 Lenkrollen, @ 125 mm, mit 2 Feststellern
Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V 50 Hz

MaRe: B 650 x T 780 x H 920 mm

Gewicht: 77,4 kg

Inklusive 1 entnehmbarer Wasserbehalter

(1/2 GN, 40 mm tief)

GTIN 4015613610795

IArt.-Nr. 300150

| Euro 1.798,-

Technische Anderungen vorbehalten. 231 I




Cerealienspender

Cerealienspender

Ideal fir Frihstlcksbuffets.

Der Cerealienspender portioniert krimelfrei die
gewtnschte Menge. Msli, Cornflakes, Getreide
oder Niisse bleiben lange frisch und aromatisch.

Cerealienspender

Gestell silber, Stahlblech lackiert

Behalter: Kunststoff, kratzfest, Inhalt: 3,5 Liter
krimelfreies Portionieren durch einfaches Drehen
geeignet flr Schalen bis zu einer Hohe von 7,5 cm
einfache Reinigung, leicht auseinander zu nehmen
B180xT 170 x H 395 mm

geeignet zur Wandmontage

(Lieferung ohne Befestigungsmaterial)

Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613527260

I Art.-Nr. 500377

| Euro 49,-

Cerealienspender, doppelt

Gestell silber, Stahlblech lackiert

Behalter: Kunststoff, kratzfest, Inhalt: je 3,5 Liter
kriimelfreies Portionieren durch einfaches Drehen
geeignet fiir Schalen bis zu einer Hohe von 7,5 cm
einfache Reinigung, leicht auseinander zu nehmen
B360xT 170 x H 395 mm

geeignet zur Wandmontage

(Lieferung ohne Befestigungsmaterial)

Gewicht: 3,7 kg

GTIN 4015613531793

IArt.-Nr. 500378

I Euro 95,

Buffetvitrine “Orange”
Kunststoff, orange/grin

mit Kunststoffhaube, abnehmbar
Ablagefldche: B 420 x T 240 mm
B 545 xT 345 x H 190 mm
Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613527062

IArt.-Nr. 500472

IEuro 59,
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Buffetvitrinen artscher

Buffetvitrine “Klein"”
Kunststoff, weill

mit Plexiglashaube
B390xT260xH 170 mm
Gewicht: 1 kg

GTIN 4015613285702
IArt.-Nr. A500403

I Euro 26,-

Buffetvitrine “GroR3"”
Kunststoff, weill

mit Plexiglashaube
B470xT315xH 195 mm
Gewicht: 1,7 kg

GTIN 4015613285719
IArt.-Nr. A500404
IEuro 46,-

v Die Buffetvitrinen kdnnen von beiden Seiten gedffnet werden

Doppel Buffetvitrine
Kunststoff, weill

mit Plexiglashaube
B470xT315xH 415 mm
Gewicht: 3,1 kg

GTIN 4015613285726
IArt.-Nr. A500405

| Euro 81,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Klchenwaagen
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Kiichenwaagen

Feineinstellung von 5 g

Wiegebereich bis 15 kg

Wiegeflache: B 280 x T 220 mm
Anschlusswert: 4 W /230 V 50 Hz

B 280xT330xH 125 mm

Gewicht: 2,8 kg

Geeignet fir nicht eichpflichtige Wdgungen.
Inklusive Akku und Netzteil

Teilung 5 g
Tarieren 15 kg
GTIN 4015613587417
I Art.-Nr. A300117
I Euro 162,-

Teilung 2 g
Tarieren 15 kg
GTIN 4015613587424
IArt.-Nr. A300118
IEuro 178,

Digital-Waagen

Betrieb (iber Netzteil oder Batterien.
Fernanzeige fiir Wandmontage geeignet.
Wendelleitung Uberbriickt eine Distanz von
ca. 1,4 m (maximal).

Geeignet fir nicht eichpflichtige Wagungen.

Edelstahl

Wiegeflache: B 320 x T 300 mm
Anschlusswert: 1,8 W/ 230V 50 Hz
B320xT300xH42 mm

Gewicht: 3,2 kg

Wiegebereich bis 60 kg
Teilung 20 g

GTIN 4015613572437
IArt.-Nr. A300068
IEuro 112,-

Wiegebereich bis 150 kg
Teilung 50 g

GTIN 4015613572444
IArt.-Nr. A300151

| Euro 128,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Stabmixer €>)artscher

Stabmixer MX 250

Leistungsstarker, robuster und handlicher Stabmixer zum Piirieren,
Emulgieren und Mixen warmer und kalter Speisen.

Dank abnehmbarem Mixstab und Messer wird ein Hochstmal an
Hygiene erreicht. Ideal auch fiir Backereien und Konditoreien zur
Bearbeitung von Schokolade, SoRen und Cremes.

Gehause Kunststoff, orange

Ergonomischer Griff

Abnehmbarer Mixstab Edelstahl

Stablange 250 mm

Mixstab bis ca. 20 Liter

Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung: max. 15000 UpM
Kabellange: ca. 1,8 m

Anschlusswert: 0,25 kW /230 V 50 - 60 Hz

MaRe: @ 75 mm, Lange 520 mm

Gewicht: 1,35 kg

GTIN 4015613610634

IArt-Nr. 130115

I Euro 295,-

Stabmixer MX 500 Duo

Gehduse Kunststoff, griin

Mixstab und Schneebesen aus CNS 18/10
Mixstabldnge 500 mm

Drehzahl Mixer max. 11000 UpM
Drehzahl Schneebesen max. 1500 UpM
Kabellange: ca. 2,3 m

Anschlusswert: 0,40 kW /230 V 50 Hz
Gesamtlange: 840 mm (Mixstab) / 660 mm (Schneebesen)
Gewicht: 5 kg

GTIN 4015613469713

IArt.-Nr. 130110

IEuro 598,-

Stabmixer MX 500

Gehause Metallguss, Griff Kunststoff
Mixstab Edelstahl

Stablange 500 mm

Mixstab bis ca. 200 Liter

2 Geschwindigkeitsstufen, 14000 UpM /17000 UpM
oder Dauerbetrieb wahlbar
Kabellange: ca. 4 m

Anschlusswert: 550 W / 230 V 50 Hz
Gesamtlange: 760 mm

Gewicht: 4,0 kg

Inklusive Wandhalter

GTIN 4015613457819

IArt.-Nr. 130205

IEuro 719,
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KitchenAid

Kiichenmaschine KitchenAid

Heavy Duty 5KSM7591X silber

Mit der robusten Ganzmetallkonstruktion und dem leisen Direktantrieb
ist die Kiichenmaschine aus der KitchenAid - Serie Heavy Duty fir den
professionellen Einsatz konzipiert.

Zinkdruckguss

1 Edelstahl-Rihrschiissel 6,9 Liter

Schiisselheber

Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrihrer

10 Geschwindigkeitsstufen

Anschlusswert: 0,5 kW / 230 V 50/60 Hz

Male: B 417 x T 317 x H 287 mm

Gewicht: 12,2 kg

GTIN 4015613582467

I Art.-Nr. A150047

I Euro 1.398,-

Kiichenmaschine KitchenAid

Professional 1.3 HP 5KSM7990XEWH weif3

Sicher, effizient und leistungsstark - Die Kiichenmaschine fiir den Profi-Bereich:
Ausgestattet mit einem neuen Prazisions-Metallgetriebe, einem Sicherheitsschalter,
einem Schutzgitterund einer extra groRen Edelstahl-Riihrschissel.
Zinkdruckguss

1 Edelstahl-Riihrschiissel 6,9 Liter

Schiisselheber

Schneebesen, Knethaken, Flachriihrer, Einfiillschute

Sicherheitsschalter

Schutzgitter

Prazisions-Metallgetriebe

10 Geschwindigkeitsstufen, elektronische Geschwindigkeitseinstellung
Anschlusswert: 0,325 kW / 220-240 V 50-60 Hz

Mafe: B 417 x T371 x H 287 mm

Gewicht: 12,2 kg

GTIN 4015613593869

IArt.-Nr. A1500510

IEuro 1.789,-

Riihrschiissel 6,9 | v Knethaken Flachriihrer
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aus Edelstahl
mit ergonomischem

fiir das Ruhren und
Kneten von Hefeteig

fiir Kuchenteig,
leichten Hefeteig

Handgriff (Brot, Brétchen, Pizzateig) oder Kartoffelplree
GTIN 4015613584478 GTIN 4015613586717 GTIN 4015613586700
IArt.-Nr. A150048 IArt.-Nr. A150034 " IArt.-Nr. A150033
I Euro 119,- | Euro 119,- | Euro 79,-
Spritzschutz Schneebesen Flexi-Flachriihrer
mit Einfiillschute ideal fiir das Schlagen Material Aluminium
fiir Heavy Duty von Eiweifs, Sahne und mit Silikonkante
5KSM7591X Saucen GTIN 4015613586731
GTIN 4015613586724 GTIN 4015613586694 IArt.-Nr. A1500471
IArt.-Nr. A150043 IArt.-Nr. A150039 IEuro 119,

| Euro 39,- I Euro 69,-

Technische Anderungen vorbehalten.



KitchenAid €>)artscher

Kiichenmaschine KitchenAid

K45 Universal 5KSM45EWH weil3
1 Edelstahl-Rihrschissel 4,28 Liter
Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrihrer
10 Geschwindigkeitsstufen

Anschlusswert: 0,275 kW / 230 V 50/60 Hz
Mafe: B 358 x T 221 x H 353 mm
Gewicht: 10,45 kg

GTIN 4016098101495

IArt.-Nr. A150045

I Euro 749,

MASTER-PACKET K45

Universal 5KSM45EWH MP weif

2 Stlick 4,28 Liter Edelstahl-Riihrschiisseln
Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrihrer
10 Geschwindigkeitsstufen =T
Kunststoff-Fleischwolf (!K D
Anschlusswert: W
0,25 kW /230 V 50/60 Hz |
MaRe: B 358 x T 221 x H 353 mm l
Gewicht: 12,35 kg

GTIN 4016098165404

IArt.-Nr. A150046

IEuro 859,-

/

e

Flexi-Flachriihrer

fiir K45 5KSM45EWH
Material Aluminium

mit Silikonkante

GTIN 4015613560052

1 Art.-Nr. 1500508
1 Euro 55,- !/

Kiichenmaschine KitchenAid
5KPM5EWH weil3

1 Edelstahl-Riihrschiissel 4,83 Liter mit Deckel
Schiisselheber
Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrihrer £
10 Geschwindigkeitsstufen '
Anschlusswert: 0,315 kW / 230 V 50/60 Hz
Male: B 264 x T 338 x H 411 mm
Gewicht: 13,4 kg

GTIN 4015613330181

I Art.-Nr. A1500507

IEuro 1.119,-

Technische Anderungen vorbehalten.




KitchenAid
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Gemiiseschneider mit 3 Trommeln
1 Scheibentrommel
1 Birchertrommel
(Trommel mit Wellenschliff)
1 Stabchentrommel
GTIN 4016098174710
I Art.-Nr. A150035
I Euro 89,-

Aluminium Fleischwolf
komplett mit Aufsatz-Tablett,
feiner und grober Scheibe
GTIN 4016098166838
IArt.-Nr. A150023

I Euro 139,-

Spritzgeback-Vorsatz nur zum
Aluminium-Fleischwolf passend,
mit den 4 verschiedenen Gebackformen.
GTIN 4016098166845

IArt.-Nr. A150024

I Euro 22,-

Fleischwolf aus Kunststoff,

komplett mit feiner und grober Scheibe.
GTIN 4016098101372

IArt.-Nr. A150000

| Euro 145,-

Passier- und Piirriervorrichtung
auch als Beerenpresse ideal.

(Nur in Verbindung mit Fleischwolf
A150000)

GTIN 4016098101433

IArt.-Nr. A150006

I Euro 139,

Gemiiseschneider Zusatzset

1 Feintrommel fiir Hartkase, Nsse
und Paniermehl

1 Stabchentrommel fiir lange Stabchen

1 Kronen-Hiebtrommel fiir Kartoffel-
pliree, Reibekuchen und Zwiebeln

GTIN 4016098174727

I Art.-Nr. A150036

I Euro 79,-

Wurst-Fiillhorn

(Nur in Verbindung mit Fleischwolf
A150023)

GTIN 4016098166852

IArt.-Nr. A150025

I Euro 22,-

Luxus-Nudel-Ausrollset

fir Nudelteigplatten bis zu 140 mm Breite.
Mit den beiden Schneideaufsatzen

kénnen Sie frische Tagliatelle, Linguine fini,
Tortellini usw. machen.

Roller und zwei Schneideaufsatze
bestehend aus verchromten Metall

inkl. Reinigungsbiirste

GTIN 4015613336091

IArt.-Nr. A150061

| Euro 198,-

Wurst-Fiillhorn

komplett mit 2 Kegeln 0,95 cm
und 1,59 cm @

(Nur in Verbindung mit Fleischwolf
A150000)

GTIN 4016098101396

IArt.-Nr. A150002

I Euro 29,-

Aufsatz

fur Fleischwolf A150000 und
Passier- und Purriervorrichtung
A150006

GTIN 4016098165336
IArt.-Nr. A150019

I Euro 59,

Technische Anderungen vorbehalten.



KitchenAid

Sartscher

Zitruspresse

entsaftet Zitrusfriichte schnell
und grtindlich. Rickstande
werden von einem Sieb
zuriickgehalten.

GTIN 4016098101402
IArt.-Nr. A150003

I Euro 69,-

Getreidemiihle

ganz aus Metall, daher extrem
stabil. Mahlt und schrotet Kdrner
und Getreide nahrstoffschonend.
GTIN 4016098101419

I Art.-Nr. A150004

I Euro 295,-

Spritzschutz

mit Einflllschute fiir K45
flr die 4,28 | Schissel

GTIN 4015613508153

I Art.-Nr. A150044

IEuro 55,-

Spritzschutz

mit Einfiillschute fiir 5KPM5EWH

flr die 4,83 | Schissel
GTIN 4015613562322
IArt.-Nr. 1500509
I Euro 55,-

Schiissel 3 | fiir K45
ohne Griff

GTIN 4015613272573
IArt.-Nr. A150038

| Euro 88,-

Schiissel 4,83 | fiir
5KPM5EWH

mit Griff

GTIN 4016098163868
I Art.-Nr. A150013
IEuro 110,-

Knethaken

fiir K45 5KSM45EWH
GTIN 4016098164605
IArt.-Nr. A150016

I Euro 28,-

fir 5SKPM5EWH
GTIN 4015613294094
IArt.-Nr. A150018
I Euro 28,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Getreideflocker und
Miisliquetsche

GTIN 4016098166883
IArt.-Nr. A150029

I Euro 98,-

Getreidemiihle mit
Steinmahlwerk (Schnitzer)
GTIN 4016098166876

IArt.-Nr. A150028

IEuro 269,

Getreidemiihle
GTIN 4015613263397
IArt.-Nr. A150037
IEuro 98-

Schiissel 4,28 | fiir K45
mit Griff

GTIN 4015613288031

I Art.-Nr. A150042

I Euro 105,-

Flachriihrer

fiir K45 5KSM45EWH
GTIN 4016098165398
IArt.-Nr. A150020
IEuro 29,-

fir 5KPM5EWH
GTIN 4016098165497
I Art.-Nr. A150021
I Euro 29,-

Schneebesen

fiir K45 5KSM45EWH
GTIN 4016098164070
IArt.-Nr. A150014
IEuro 39,-

fiir 5SKPM5EWH
GTIN 4016098164872
IArt.-Nr. A150017
I Euro 42,-
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Cutter / Schalmaschinen
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Cutter T3N

Gehause Aluminium

Klingen CNS 18/10

Deckel Polycarbonat
Edelstahlschissel: @ 210 mm, Hohe 110 mm
Inhalt: 3 Liter

Drehzahl: 730 U/min

Anschlusswert: 0,37 kW /230 V 50 Hz
B400xT320xH320 mm

Gewicht: 12 kg

Inklusive Doppelmesser

GTIN 4015613539683

IArt.-Nr. 120831

I Euro 735,

Kartoffelschdlmaschine 5 kg

CNS 18/10

Fassungsvermdgen pro Schalvorgang 5 kg
Leistung: 60 kg/h

1 Geschwindigkeitsstufe

Wasseranschluss: 3/4 Zoll

B610xT520xH 560 mm

Anschlusswert: 0,37 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613433448

IArt.-Nr. A120181
|Elrll'0 1r.659,-

Kartoffelschdlmaschine 10 kg

CNS 18/10

Fassungsvermégen pro Schalvorgang 10 kg
Leistung: 120 kg/h

Timer 0 - 4 Min.

1 Geschwindigkeitsstufe

Wasseranschluss: 3/4 Zoll

B 400 xT 770 xH 870 mm

Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V 50 Hz 1 NAC
Gewicht: 38 kg

GTIN 4015613433455

IArt.-Nr. A120186
IEl:ro 1r.969,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Gemuseschneider

€artscher

Gemiiseschneider

inklusive 5 Schneidscheiben
Material: Aluguss

Anschlusswert: 0,55 kW /230 V 50 Hz
Abmessungen: B 240 x T 630 x H 500 mm
Gewicht: 27,5 kg

Lieferung inklusive

Raspelscheibe Z3a, 3 mm
Raspelscheibe Z5a, 5 mm
Raspelscheibe Z7a, 7 mm
Schneidscheibe E2a, 2 mm
Schneidscheibe E4a, 4 mm

GTIN 4015613528274

I Art.-Nr. 120325

| Euro 769,-

Scheibenstander
GTIN 4015613390710
I Art.-Nr. A120249
I Euro 36,-

Schneidscheiben E2a
fiir Scheiben

Scheibenstarke 2 mm
I Art.-Nr. 120292
GTIN 4015613528847
IEuro 49,-
Schneidscheiben H3a
fiir Stabchen —

Stabchenstarke 3 mm

IArt.-Nr. 120296
GTIN 4015613528892
IEuro 75,
Schneidscheiben Z3a
zum Raspeln 2

Raspelstarke 3 mm

IArt.-Nr. 120298
GTIN 4015613528915
I Euro 49,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Eda

4 mm

120293

GTIN 4015613528854
| Euro 49,-

4 mm
120297

GTIN 4015613528908
I Euro 75,-

120299
GTIN 4015613528922
I Euro 49,-

8 mm

120294

GTIN 4015613528878
IEuro 59,-

7 mm

120300

GTIN 4015613528939
I Euro 49,-

10 mm

120295

GTIN 4015613528885
I Euro 59,
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Trommelreibe*

Motorblock zur Trommelreibe*

@ Ob Gemise, Obst, Nsse, Hartkase oder auch Schokolade - in Kombination
mit dem passenden Trommel-Vorsatz und mit den separat erhaltlichen Trommeln
kann der Motorblock auf die individuellen Bediirfnisse abgestimmt werden.
Gehduse Kunststoff, weil§

Geschwindigkeit: ca. 120 U/min, Uberlastungsschutz
Permanent-Magnetmotor
Anschlusswert: 0,15 kW /230 V 50 Hz
B 130 xT 190 x H 230 mm
l Gewicht: 1,6 kg
GTIN 4015613582672
> IArt.-Nr. 370143
g I1Euro 169,

-
€

Je nach Bedarf kann man zwischen den beiden Trommel-Vorsatz-Sets wahlen und mit den einzelnen Trommeln erganzen.

So entsteht ein perfektes Set - ob feine oder grobe Raspel, Scheiben oder Streifen - einsetzbar in der Vorbereitung,

beim Kochen, Braten und auch Backen.

Trommel-Vorsatz-Set 2

- inkl. 3 Trommeln "
Set bestehend aus:
Trommel-Vorsatz: Kunststoff,
B110xT 145xH 230 mm
Birchertrommel, Scheibentrommel und
Raspeltrommel grob: Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,65 kg
GTIN 4015613582627
I Art.-Nr. 370145
| Euro 102,-

Trommel-Vorsatz-Set 1
- inkl. Raspeltrommel fein
Set bestehend aus:
Trommel-Vorsatz: Kunststoff, 1
B110xT 145xH 230 mm
Raspeltrommel fein: Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,45 kg

GTIN 4015613582665

1Art.-Nr. 370142 P

| Euro 59,- e

Stabchentrommel Kartoffelreibetrommel Raspeltrommel fein

besonders geeignet fiir besonders geeignet fiir besonders geeignet fiir Hartkase,
Gemiisestreifen Reibeplatzchen oder Kartoffelknodel Niisse, Paniermehl und Schokolade
Edelstahl, @ 75 mm Edelstahl, @ 75 mm Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,10 kg Gewicht: 0,10 kg Gewicht: 0,10 kg
GTIN 4015613582641 GTIN 4015613582658 GTIN 4015613582634
IArt.-Nr. 370148 IArt.-Nr. 370149 IArt.-Nr. 370146
I Euro 28,- I Euro 28,- I Euro 28,-
-—

Trommelreibe-Set, fein*
besonders geeignet fiir Hartkase, Niisse, Paniermehl und Schokolade
B 130 x T 260 x H 410 mm, Gewicht: 2,35 kg
Set bestehend aus:
Motorblock
Anschlusswert: 0,15 kW /230 V 50 Hz
B130xT 190 x H230 mm
Trommel-Vorsatz
Kunststoff, B 110 x T 145 x H 230 mm
Raspeltrommel fein

| Edelstahl, @ 75 mm
GTIN 4015613582689

Sy IArt.-Nr. 370144

" IEuro 239, - TE -
o Sy *Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Kasereibe / Fleischwolf €>)artscher

Kasereibe fiir Hartkase
Gehduse Aluminium poliert
Stundenleistung: 40 kg
Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz
B 420 xT295xH 390 mm
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613430652
IArt.-Nr. A370350

| Euro 829,-

Fleischwolf FW10*
mit Vor- und Riicklauf
Ob flir Hackfleisch, Pasteten, Brotaufstriche oder auch Spritzgeback -
mit dem umfangreichen Zubehér ist der Fleischwolf fir den Einsatz
von kleineren Mengen multifunktional einsetzbar.
Gehause Kunststoff, Mihltrichter Edelstahl/Aluguss
Scheibendurchmesser: 62 mm

Maximale Leistung: 10 kg/h

Integriertes Fach fiir die Aufbewahrung der Lochscheiben
Anschlusswert: 0,85 kW / 230 V 50/60 Hz

B 350 x T 205 x H 340 mm

Gewicht: 4,95 kg

Inklusive:

3 Lochscheiben aus Edelstahl 3, 4,8 und 8 mm
1 Edelstahlmesser 4-fliigelig

1 Kebbevorsatz (orientalisches Gericht)

1 Wurstfiillhorn

1 Stopfer

1 Spritzgebackvorsatz

GTIN 4015613580739

IArt.-Nr. 370224

I Euro 249,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Fleischwolf

Fleischwolf FW80

Fleischwolf fiir robuste Anspriiche

Gehause Aluminium, Getriebeuntersetzung aus Metall
Einfllltrichter CNS 18/10, spiilmaschinengeeignet
Scheibendurchmesser: 70 mm

Maximale Leistung: 80 - 120 kg/h

Wartungsfreier Motor, Uberlastschalter
Ein-/Ausschalter mit Reversiertaste fir kurzzeitigen Ruckwartslauf
Anschlusswert: 0,32 kW /230 V 50 Hz
B 210 xT 340 x H 400 mm

Inklusive: 1 Edelstahlmesser, 4-flligelig
3 Lochscheiben 3, 4,5 und 8 mm
Gewicht: 8,5 kg

GTIN 4015613582696

IArt.-Nr. 370135

I Euro 659,-

@, & o
i m,-f ==

Adapter

zur Nutzung des Fleischwolfs FW80
in Kombination mit dem Trommel-Vorsatz
und den passenden Trommeln
Gewicht: 0,13 kg

GTIN 4015613582610

IArt.-Nr. 370138 \
I Euro 49,

Trommel-Vorsatz-Set 1
- inkl. Raspeltrommel fein
Set bestehend aus:

Lochschelbensatz, inklusive

1 2-fliigeliges Messer und

5 Lochscheiben

Material: Edelstahl, rostfrei

Lochung der Scheiben: 2, 3, 6, 8 und 14 mm
Gewicht: 0,46 kg

GTIN 4015613582597

IArt.-Nr. 370136

| Euro 109,-

| — Trommel-Vorsatz-Set 2

- inkl. 3 Trommeln
Set bestehend aus:

Waurstfiillhorn-Set, bestehend
aus 3 Wurstfiillhornern
Material: Edelstahl, rostfrei
WaurstfiillhorngroRen:
@12,20und 30 mm

Gewicht: 0,40 kg

GTIN 4015613582603

IArt.-Nr. 370137

I Euro 95,-

i/ Der Trommel-Vorsatz und die Trommeln passen nur in Kombination mit dem Adapter

Trommel-Vorsatz: Kunststoff,
B110xT 145xH 230 mm
Raspeltrommel fein: Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,45 kg
GTIN 4015613582665
IArt.-Nr. 370142
| Euro 59,-

Trommel-Vorsatz: Kunststoff,
B110xT 145xH 230 mm
Birchertrommel, Scheibentrommel und
Raspeltrommel grob: Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,65 kg
GTIN 4015613582627
IArt.-Nr. 370145
| Euro 102,-

Stabchentrommel Kartoffelreibetrommel Raspeltrommel fein
besonders geeignet fiir besonders geeignet fir besonders geeignet fiir Hartkase,
Gemisestreifen Reibeplatzchen oder Kartoffelknddel Nisse, Paniermehl und Schokolade

Edelstahl, @ 75 mm
Gewicht: 0,10 kg
GTIN 4015613582641 GTIN 4015613582658 GTIN 4015613582634
IArt.-Nr. 370148 IArt.-Nr. 370149 I Art.-Nr. 370146
I Euro 28,- I Euro 28,- I Euro 28,-

Edelstahl, @75 mm
Gewicht: 0,10 kg

Edelstahl, @75 mm
Gewicht: 0,10 kg
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Fleischwolf €>)artscher

Fleischwolf fiir robuste Anspriiche

v Getriebeuntersetzung aus Stahl

v Gestell Aluminium, MUhltrichter aus CNS 18/10

/ Leichte Reinigung durch abnehmbaren Mihltrichter und Mahlanlage
/ Inklusive 1 Messer und 1 Lochscheibe 6,0 mm

Fleischwolf 125Q0
Scheibendurchmesser: 70 mm
Stundenleistung: 160 kg
Anschlusswert: 0,75 kW /230 V 50 Hz
B 290 x T 460 x H 500 mm

Gewicht: 20 kg

GTIN 4015613582849

IArt.-Nr. 370213

| Euro 898,-

Lochscheibe 2 mm Lochung
GTIN 4015613429700

IArt.-Nr. A370201

I Euro 55,-

Lochscheibe 4,5 mm Lochung
GTIN 4015613429717

IArt.-Nr. A370202

| Euro 37,-

Lochscheiben 8 mm Lochung
GTIN 4015613527086

I Art.-Nr. A370207

| Euro 39,-

Messer

GTIN 4015613429731
IArt.-Nr. A370204
I Euro 24,-

Fleischwolf 22CQO
Scheibendurchmesser: 82 mm
Stundenleistung: 300 kg
Anschlusswert: 1,1 kW /230 V 50 Hz
B 255x T 450 x H 450 mm

Gewicht: 27 kg

GTIN 4015613531595

IArt.-Nr. 370223

I Euro 1.219,-

Lochscheiben 2 mm Lochung
GTIN 4015613429755

IArt.-Nr. A370215

IEuro 69,

Lochscheiben 4,5 mm Lochung
GTIN 4015613429762

IArt.-Nr. A370216

| Euro 46,-

Lochscheiben 8 mm Lochung
GTIN 4015613527093

IArt.-Nr. A370220

I Euro 45,-

Messer

GTIN 4015613429786
I Art.-Nr. A370218
| Euro 26,-
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Aufschnittmaschinen
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Aufschnittmaschinen

einsetzbar.

Die GroRe der Messer reicht von 195 mm (ber 220, 250 und
275 mm bis hin zu 300 mm.

Das perfekte Set entsteht in Kombination mit den passenden
Messern - so sind die Aufschnittmaschinen jederzeit flexibel

Aufschnittmaschine 195
Gehause aus Aluminium
Schragschneider

mit Messerscharfer

Messer: @ 195 mm

Drehzahl 430/min
Schnittlange: 155 mm
Schnitth6he: 150 mm
Schnittstarke: 1-12 mm
Anschlusswert: 150 W /230 V 50 Hz
B360xT420xH 330 mm
Gewicht: 11,4 kg

GTIN 4015613555560
IArt.-Nr. 174195

IEuro 379,

Aufschnittmaschine 220
Gehause aus Aluminium
Schragschneider

mit Messerscharfer

Messer: @ 220 mm

Drehzahl 282/min
Schnittlange: 205 mm
Schnitthohe: 155 mm
Schnittstarke: 1-12 mm
Anschlusswert: 240 W / 230 V 50 Hz
B410xT475xH 360 mm
Gewicht: 14,4 kg

GTIN 4015613555577
IArt.-Nr. 174220

I Euro 398,-

Wellenschliff-Messer 195

Messer: @ 195 mm

Gewicht: 0,64 kg [

GTIN 4015613587240 ‘1\ /
I Art.-Nr. 174000 A 4

1Euro 79,- S~

Messer 195, antihaftbeschichtet
besonders gut geeignet
zum Schneiden von Kase
Messer: @ 195 mm
Gewicht: 0,64 kg

GTIN 4015613587257
IArt.-Nr. 174001
IEuro 89,-

Wellenschliff-Messer 220 -~
Messer: @ 220 mm /
Gewicht: 0,67 kg
GTIN 4015613587264
I Art.-Nr. 174002
| Euro 85,-

Messer 220, antihaftbeschichtet
besonders gut geeignet
zum Schneiden von Kase
Messer: @ 220 mm
Gewicht: 0,67 kg

GTIN 4015613587271
IArt.-Nr. 174003
IEuro 95,-
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Aufschnittmaschinen

Sartscher

Aufschnittmaschine 250
Gehause aus Aluminium
Schragschneider

mit Messerscharfer

Messer: @ 250 mm

Drehzahl 282/min
Schnittlange: 210 mm
Schnitth6he: 170 mm
Schnittstarke: 1-12 mm
Anschlusswert: 240 W / 230 V 50 Hz
B430xT510xH 375 mm
Gewicht: 15,2 kg

GTIN 4015613555584

I Art.-Nr. 174250

| Euro 459,-

Aufschnittmaschine 275
Gehause aus Aluminium
Schragschneider

mit Messerscharfer

Messer: @ 275 mm

Drehzahl 282/min
Schnittlange: 195 mm
SchnitthGhe: 185 mm
Schnittstarke: 1-12 mm
Anschlusswert: 240 W / 230 V 50 Hz
B410xT540 x H 390 mm
Gewicht: 16 kg

GTIN 4015613555591
IArt.-Nr. 174275

IEuro 549,

7 "
/ [ —

Aufschnittmaschine 300
Gehause aus Aluminium
Schragschneider

mit Messerscharfer

Messer: @ 300 mm

Drehzahl 280/min
Schnittlange: 255 mm
Schnitthéhe: 200 mm
Schnittstarke: 1-15 mm
Anschlusswert: 380 W /230 V 50 Hz
B 480 x T 595 x H 450 mm
Gewicht: 20,6 kg

GTIN 4015613555607
IArt.-Nr. 174300

IEuro 698,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Wellenschliff-Messer 250
Messer: @ 250 mm

Gewicht: 1,17 kg

GTIN 4015613587288
IArt.-Nr. 174004

IEuro 89,-

Messer 250, antihaftbeschichtet
besonders gut geeignet

zum Schneiden von Kase

Messer: @ 250 mm

Gewicht: 1,17 kg

GTIN 4015613587295

I Art.-Nr. 174005

I Euro 98,-

Wellenschliff-Messer 275
Messer: @ 275 mm

Gewicht: 1,47 kg

GTIN 4015613587301

I Art.-Nr. 174006

I Euro 169,-

Messer 275, antihaftbeschichtet
besonders gut geeignet

zum Schneiden von Kase

Messer: @ 275 mm

Gewicht: 1,47 kg

GTIN 4015613587318

I Art.-Nr. 174007

IEuro 179,

 Messerscharfer

Wellenschliff-Messer 300
Messer: @ 300 mm

Gewicht: 2,13 kg

GTIN 4015613587325

I Art.-Nr. 174008

I Euro 179,-

Messer 300, antihaftbeschichtet
besonders gut geeignet

zum Schneiden von Kase

Messer: @ 300 mm

Gewicht: 2,13 kg

GTIN 4015613587332

IArt.-Nr. 174009

IEuro 189,
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Vakuumgerate

N

v Zum Vakuumieren nur spezielle Vakuumier-Beutel
(einseitig geriffelt, gaufrierte Beutel) benutzen.

—

Vakuum-Verpackungsmaschine*
Kunststoff, weils

Elektronische Vakuumkontrolle
Funktionen: VerschlieRen / Vakuumieren und Verschliefsen
Vakuumpumpe: 0,2 m*h

SchweilSstab: 300 mm

Integriertes Messer

Anschlusswert: 0,11 kW /230 V 50 Hz
B455xT235xH 120 mm

Gewicht: 2,8 kg

Inklusive

2 Vakuumierdosen (0,7 Liter, 1,4 Liter)
1 Vakuumierschlauch

2 Vakuumierfolienrollen (22 ¢cm, 28 cm)

GTIN 4015613474922

IArt.-Nr. 300740

IEuro 139,-

Ersatzrollen-Set, 22 cm Ersatzrollen-Set, 28 cm

Set bestehend aus 2 Folienrollen Set bestehend aus 2 Folienrollen
Breite je 22 cm, Ldnge je 5 m Breite je 28 cm, Ldnge je 5 m
GTIN 4015613474946 GTIN 4015613474953

IArt.-Nr. 300418 IArt.-Nr. 300419

I Euro 13,- I Euro 15,-

Vakuum-Verpackungsmaschine 300P/MSD
Kunststoff, Farbe lichtgrau

Elektronische Vakuumkontrolle
Vakuumpumpe: 0,9 m*/h

Schweilsstab: 320 mm

Anschlusswert: 0,49 kW / 230 V 50-60 Hz
B390xT310xH 140 mm

Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613469775

IArt.-Nr. 300305

I Euro 498,-

Vakuumier-Beutel einseitig geriffelt, gaufriert
jeweils 50 Beutel im Paket

GroRe: 160 x 250 mm GroRe: 200 x 300 mm GroRke: 300 x 400 mm
Inhalt: 1,2 Liter Inhalt: 2,5 Liter Inhalt: 7,5 Liter

GTIN 4015613459196 GTIN 4015613459202 GTIN 4015613459219
IArt.-Nr. 300411 IArt.-Nr. 300412 IArt.-Nr. 300413

I Euro 8,20 [ Euro 10,30 I Euro 22,50

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Vakuumgerate €Sartscher

Vakuum-Verpackungsmaschine 400M

inklusive Rollenhalterung

Lebensmittel portionsweise und komfortabel vakuumieren.
Professionell und vielseitig: langere Haltbarkeit von Fisch, Fleisch oder Gem(ise.
Chromnickelstahl 18/10

Vakuumpumpe: 1,9 m*h (ca. 31,5 l/min.)

SchweilSstab: 1 Schweilnaht, 400 mm lang

Maximales Vakuum: -0,85 bar

Druckanzeige durch Manometer

Rollenhalterung mit integriertem Messer

Auffangeinsatz flir Flissigkeiten, herausnehmbar
Anschlusswert: 0,38 kW /230 V 50 Hz

B 550 x T 320 x H 288 mm

Gewicht: 12,6 kg
Inklusive

1 Vakuumierfolienrolle (40 cm x 3 m)

5 Vakuumbeutel (40 x 50 cm)
1 Verbindungsschlauch zum
Vakuumieren mit Behaltern

GTIN 4015613578491
I Art.-Nr. 300435
I Euro 1.269,-

Vakuumier-Beutel

einseitig geriffelt, gaufriert
jeweils 50 Beutel im Paket
GroRe: 400 x 600 mm

Inhalt: 20 Liter

GTIN 4015613473345

IArt.-Nr. 300414

I Euro 42,-

Ersatzrollen-Set, 40 cm

Set bestehend aus 2 Folienrollen
Breite je 40 cm, Lange je 6 m
GTIN 4015613592022

I Art.-Nr. 300421

I Euro 24,-

r i / Rollenhalterung mit integriertem Messer

_,.-—-'":" ~ Zum Vakuumieren nur spezielle
' Vakuumier-Beutel (einseitig geriffelt,
gaufrierte Beutel) benutzen

=V

Vakuum-Verpackungsmaschine 315/8
Chromnickelstahl

Zeitgesteuerte Vakuumkontrolle

2 Polyethylenplatten

Vakuumpumpe: 8 m*/h (ca. 133 I/min.)
SchweilSstab: 1 Schweilnaht, 315 mm lang
Maximales Vakuum: -6 mbar (in der Kammer)
KammermafSe: B 322 x T 365 x H 160 mm
Anschlusswert: 0,5 kW /230 V 50/60 Hz

B 382 x T488 x H 345 mm

Gewicht: 33 kg

GTIN 4015613582405

I Art.-Nr. 300308
|El:l’0 Zr.419,-

i

> &

Vakuum-Verpackungsmaschine 315/10N
Chromnickelstahl

Elektronische Vakuumkontrolle

3 Polyethylenplatten

Vakuumpumpe: 10 m/h (ca. 166,7 I/min.)
Schweifsstab: 1 Schweifsnaht, 315 mm
Maximales Vakuum: -5 mbar (in der Kammer)
KammermalfSe: B 322 x T 365 x H 160 mm
Anschlusswert: 0,6 kW /230 V 50/60 Hz

B 392 xT510 x H 345 mm

Gewicht: 40 kg

GTIN 4015613506494

IArt.-Nr. 300315
|El:|‘0 3r.495,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Schneidbretter

Brot-Schneidebrett

... aus massivem, wertvollem Naturholz.
Brotmesser und Kriimelschale Edelstahl
B475xT 260 x H 45 mm

Inklusive Messer

Gewicht: 1,91 kg

GTIN 4015613412795

IArt.-Nr. C120100

I Euro 23,-

Schneidbrett
Material Kunststoff, lebensmittelecht
B570xT370xH 30 mm
umlaufende Fettrinne, Stopperkante
Durch die gebogene Vorderkante ist ein
Verrutschen des Schneidbrettes nicht maglich.
Gewicht: 2,1 kg

| GTIN 4015613405025
IArt.-Nr. A120588

I Euro 21,-

Schneidbrett aus Polyathylen
B400xT 250 xH 15 mm
Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613397054

IArt.-Nr. A120586

I Euro 19,

Schneidbrett aus Polyathylen
B500xT300xH15mm
Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613397061

IArt.-Nr. A120591

I Euro 27,-

Schneidbrett aus Polyathylen
B600xT400xH 15 mm
Gewicht: 3,5 kg

GTIN 4015613397078

IArt.-Nr. A120596

I Euro 37,-
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Messerscharfer

Sartscher

Mandoline/Gemiisehobel

mit 7 austauschbaren Messern
Chromnickelstahl

Restehalter aus Kunststoff
rutschfeste FiRe

Schnittstarke 1 - 10 mm

Scheiben-, Streifen- und Raspelmesser
B 160 x T 395 x H 58 mm

Gewicht: 1,1 kg

GTIN 4015613467580

IArt.-Nr. 500391

| Euro 62,-

Messerscharfer

zum Schérfen von glatten und gewellten Klingen.
Durch ineinandergreifende Diamantscheiben
wird eine konstante Scharfung von beiden Seiten
gewdhrleistet.

Sichere Handhabung durch rutschfeste GummifiRe.
Anschlusswert: 50 W /230 V 50 Hz
B245xT180x H 115 mm

Gewicht: 2,25 kg

GTIN 4015613503400

IArt.-Nr. 120557

IEuro 165,

Abfalleimer “Swing”

mit Schwingdeckel

Edelstahl

Innenbehalter: Stahlblech, verzinkt - herausnehmbar,
fiir ein einfaches Entleeren und eine einfache Reinigung
Volumen: 50 Liter

MafSe: @350 mm, H 750 mm

Gewicht: 6,3 kg

GTIN 4015613521213

IArt.-Nr. 860003

I Euro 112,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Thermometer

252

Digital-Thermometer

Einstech-Thermometer flir Kerntemperaturmessung

« Automatisches Ausschalten nach 5 Minuten

- Temperaturmessbereich: -50 °C bis +150 °C
(-58°F bis +302°F)

» Mafe ca.: B15xT20 x H 160 mm

« Einstechtiefe des Edelstahlfiihlers: ca. 83 mm

GTIN 4015613317595

IArt.-Nr. A292042

IEuro 19,

Thermometer 361 fiir Kerntemperaturmessung

« Lieferumfang: Magnethalter, Standclip, Temperaturfiihler

« Dreiteiliges LCD-Display

« Genaue Einstellung des Temperaturmessbereiches
von 0 °C bis +200 °C (32°F bis 392°F)

» Mafe ca.: B60 xT25xH 100 mm

« Einstechtiefe des Fihlers ca. 140 mm

« Kabel des Thermofhlers ca. 1,15 m

GTIN 4015613263687

IArt.-Nr. A291040

I Euro 59,-

Thermometer 480
zur Infrarot-Oberflaichenmessung und
Kerntemperaturmessung
Infrarot- und Einstechfihler in einem Gerat
« Ansteckclip
« Automatische Abschaltung
- Memory-Funktion
(Speicherung Hochst- bzw. Tiefsttemperatur)
« Temperaturmessbereich Infrarot:
-33 °Cbis +220 °C (-27°F bis +428°F)
« Temperaturmessbereich Einstechfihler:
-55 °Cbis +330 °C (-67°F bis +626°F)
* MaRe: B33 xT22xH 160 mm
GTIN 4015613475974
IArt.-Nr. 292480
| Euro 98,-

Einstech-Thermometer

fiir Kerntemperaturmessung

- Digitalthermometer

« LCD-Display

« Temperaturmessbereich: -50 °C bis +150 °C

« Einstechtiefe des Edelstahlfihlers: ca. 110 mm
GTIN 4015613322865

I Art.-Nr. A293043

I Euro 21,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Thermometer artscher

Einstech-Thermometer

fiir Kerntemperaturmessung

» Temperaturmessbereich: -10 °C bis +100 °C

« Einstechtiefe des Edelstahlfiihlers: ca. 110 mm
GTIN 4015613322872

IArt.-Nr. A292044

IEuro 7,-

Tiefkiihl/Kiihlschrank-Thermometer

« Temperaturmessbereich: -30 °C bis +50 °C
« Anzeigenfeld @ ca. 44 mm

GTIN 4015613322896

IArt.-Nr. A292049

| Euro 4,50

Tiefkiihl/Kiihlschrank-Thermometer

« Edelstahlgehduse zum Hangen oder Stellen
« Temperaturmessbereich: -30 °C bis +30 °C
* Anzeigenfeld @ ca. 42 mm

GTIN 4015613322889

IArt.-Nr. A292048

| Euro 6,

Tiefkiihl/Kiihlschrank-Thermometer

- Edelstahlgehause mit Aufhangevorrichtung

« Temperaturmessbereich: -40 °C bis +25 °C
(-40°F bis +80°F)

+ MaRe ca.: B 122 xT20xH 20 mm

GTIN 4015613317601

IArt.-Nr. A292043

I Euro 6,

l|ll|l|lIlllmplll'lllI|i|l|iﬂllII|lII|I|I|Il|ll||II|
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Eismaschine* / Schokoladenbrunnen

Eismaschine*
Fir die schnelle und individuelle Zubereitung von frischen Eisvariationen.
Auch Sorbets, halbgefrorene Desserts oder ,Frozen Joghurt” gelingen
bei einfachster Bedienung im Handumdrehen.

Gehéause: Edelstahl, Kunststoff
Herausnehmbarer Eisbehalter aus Aluminium,
Inhalt: ca. 1,4 Liter

Gefrierbereich: bis ca. -35 °C
Kompressor-Kiihlung

Eis-Produktion: ca. 30-60 Minuten
Anschlusswert: 150 W /230 V 50 Hz

B 295xT395xH315mm

Inklusive Messbecher und Eisportionierer
Gewicht: 10,6 kg

GTIN 4015613536910

IArt.-Nr. 135002

I Euro 269,-

Ersatz-Eisbehalter
Inhalt: ca. 1,4 Liter / Herausnehmbarer Eisbehalter
Gewicht: 0,2 kg

GTIN 4015613587493

I Art.-Nr. 135003

IEuro 17,-

Schokoladenbrunnen SB 325

Das Highlight auf jeder Veranstaltung - genieRen Sie frisches
Obst kombiniert mit geschmolzener, cremiger Schokolade.
Dieses “dynamische Dessert” lasst jeden Gast dahinschmelzen.
Gehduse: Edelstahl

Kapazitat: ca. 2,5 kg Schokolade

Kaskadenbleche abnehmbar, splilmaschinengeeignet
Temperatur und Motor separat schaltbar

Stufenlose Temperaturregelung bis 60 °C

Anschlusswert: 340 W /230 V 50 Hz

Male: @ 330 mm, Hohe 480 mm

Gewicht: 7,5 kg

GTIN 4015613609256

IArt.-Nr. 900003

IEuro 598,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Getranke-Dispenser / Zitruspressen* €Sartscher

Getranke-Dispenser DTE5

Reprasentativer Dispenser fiir den Buffetbereich - einfaches Bef(illen
und Entnehmen vorgekuhlter Kaltgetranke.

Dank der leisen thermoelektrischen Kiihlung werden Ihre Getranke
langer kiihl gehalten.

Sockel und Deckel Chromnickelstahl

Behalter Polycarbonat: Mafse: @ 170 mm, Hohe 280 mm

Inhalt: 5 Liter

Thermoelektrische Kiihlung

Ein-/Ausschalter

Anschlusswert: 60 W /230 V 50 Hz

MaRe: B 220 x T 332 x H 500 mm

Gewicht: 4,05 kg

GTIN 4015613610726

IArt.-Nr. 150983

IEuro 209,

Zitruspresse “Joy"*

mit 3 verschiedenen Presskegeln

fir Orangen, Grapefruits oder Zitronen.
Gehause Aluguss

Saftbehalter und Presskegel aus Kunststoff
Anschlusswert: 180 W /230 V 50 Hz
MaRe: B 210 x T 320 x H 415 mm
Gewicht: 5,5 kg

GTIN 4015613460253

IArt.-Nr. 150140

I Euro 158,-

Zitruspresse CS1*
Fruchtig-frisch - Orangen-, Pampelmusen- oder Granatapfelsaft
einfach und schnell produzieren.

Massives Gehause aus Aluguss

Saftbehalter, Presskegel und Siebeinsatz aus Edelstahl,
abnehmbar, spulmaschinengeeignet

Automatische Aktivierung durch SchlieBen des Hebelarms
Umdrehungen/Min.: 980
Ein-/Ausschalter

Anschlusswert: 230 W / 230 V 50/60 Hz
MaRe: B 220 x T 330 x H 375 mm
Gewicht: 8,61 kg

GTIN 4015613587226

IArt.-Nr. 150146

| Euro 265,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Saftpressen*

Saftpresse “Top Juicer”*

Fruchtgenuss pur - vitaminreiche Safte in kirzester Zeit. Ganze Friichte
(z. B. Apfel) oder Gemise kinderleicht entsaften ohne Vorschneiden.
Gehduse Edelstahl

XXL-Einfiillschacht von @ 75 mm

Leistungsstarker, gerauscharmer Motor

2 Geschwindigkeitsstufen, max. 18.000 UpM

(fur weiches und hartes Obst oder Gem(ise)

Edelstahl Fein-Sieb flir den perfekten Fruchtgenuss

Schnelle und einfache Reinigung, Anbauteile sind
splilmaschinengeeignet (ausgenommen Basiseinheit)
Anschlusswert: 0,7 kW /230 V 50/60 Hz

MaRe: B 310 x T 210 x H 400 mm

Inklusive Reinigungsbirste und

Kunststoffbecher mit Spritzschutz (Inhalt: 1 Liter)

Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613544564

IArt.-Nr. 150145

IEuro 95,

Combi Juicer*

... Saftpresse und Mixer in einem Gerat.
Gehause aus Edelstahl

2 Geschwindigkeitsstufen, maximal 20.000 UpM
Anschlusswert: 800 W / 230 V 50 Hz
Saftpresse

Einfllschute @ 70 mm

Male: B 290 x T 240 x H 450 mm

inklusive 1 Kunststoffbecher, Inhalt: 1 Liter
Mixer / Blender

Messer aus Edelstahl

Mixbecher aus Glas, Sockel und Deckel aus Kunststoff
Fassungsvermégen: 1,8 Liter

Male: B 220 x T 240 x H 450 mm

Gewicht: 12 kg

GTIN 4015613457826

IArt.-Nr. 150139

I Euro 135,-

Gemiiseschneider-Aufsatz*
Zusatzgerat zum Combi Juicer*
extra grofRer Einfiillschacht

1 Messerscheibe variabel einsetzbar
fiir Scheiben und zum Raspeln
Mafe: B 220 x T 240 x H 450 mm
Gewicht: 1,5 kg

GTIN 4015613482002

IArt.-Nr. 1501390

IEuro 36,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Mixer* €>)artscher

Stabmixer-Set H200*
... variabel einsetzbar zum Mixen, Piirieren, Zerkleinern, Quirlen und Riihren.
Praktisch und einfach umsteckbar fiir die verschiedenen Funktionen
Ergonomisches Edelstahl-Design

Ein-/Ausschalter

5 Geschwindigkeitsstufen, Drehzahl Mixer max. 17000 UpM
Anschlusswert: 700 W / 230 V 50 Hz

Mixstablange: 207 mm

Gesamtlange: 410 mm

Zubehor-Set bestehend aus:

1 Schneebesen

1 Behalter (800 ml)

2 Spezialbehalter mit Sichelmesser (500 ml + 1250 ml)

1 passender Deckel geeignet fiir beide Spezialbehalter

2 Antirutsch-Untersetzer

1 Wandhalterung

einfache und schnelle Reinigung des Zubehdrs

Gewicht: 1,05 kg

GTIN 4015613485492

I Art.-Nr. 130206

| Euro 79,-

Mixer / Blender*
|deal zum Piirieren von Friichten oder Zerkleinern von Gemdse, etc.
Messer aus Edelstahl

2 Geschwindigkeitsstufen, max. 16000 UpM

Impulsfunktion

Sicherheitsschalter

Glasbehalter, Inhalt: 1,75 Liter

Anschlusswert: 0,4 kW / 230 V 50 Hz

MaRe: @ 220 mm, H 420 mm

Gewicht: 3,6 kg

GTIN 4015613580746

I Art.-Nr. A135009

I Euro 47,-

Food Processor FP1000*
Die multifunktionale Kiichenmaschine tiberzeugt mit den beiden Aufsatzen durch vielseitige
Anwendungsmaglichkeiten: vom Mixen, Shaken, Pirieren bis hin zum Schneiden, Hacken,
Raspeln und Reiben. Mit dem robusten und leistungsstarken Food Processor gelingen fast
alle Aufgaben im Handumdrehen.

Sockel: Aluminium

2 Geschwindigkeitsstufen, Pulse-Funktion

Umdrehungen/Min.: max. 18.000

Schnelle und einfache Reinigung, Anbauteile spiilmaschinengeeignet
Anschlusswert: 1,0 kW / 220-240 V 50 Hz

MaRe: B 230 x T 250 x H 435 mm

Mixbecher

Behalter Glas, Inhalt: 1,6 Liter

Deckel und Sockel Kunststoff

Mixschiissel

Kunststoff, Inhalt: 2 Liter

Einfiillschacht: 54 x 74 mm

Zubehor:

- 1 Edelstahl-Sichelmesser, zum Pirieren und Hacken

- 1 Kunststoff-Sichelmesser, zum Piirieren von gegarten Speisen

- 1 Schneidscheibe fiir Scheiben mit 2 Scheibenstérken: 2 mm und 3 mm
- 1 Schneidscheibe fiir Raspel mit 1 Raspelstarke: 0,3 mm

- 1 Schneidscheibe fiir Raspel mit 2 Raspelstarken: 1 mm und 3,5 mm
Gewicht: 6,35 kg

GTIN 4015613610535

IArt.-Nr. 150148

I Euro 179,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.




Bag-In-Box Kuhler / Eis-Crusher* 7]

Bag-In-Box Kihler “Bartscher vinoBar”

zum Kihlen und drucklosen Zapfen von vorgekiihlten Bag-In-Box Behaltern (Wein, Saft, Spirituosen).
Einsatzgebiete: Selbstbedienung, Buffet oder Thekenausschank.

Zwei separate und voneinander unabhdngig regelbare Temperaturzonen zwischen 7 °C und 18 °C
ermoglichen einen Mehrfachnutzen. Zapfen Sie Wein, Saft, Wasser, Spirituosen, Cocktails aus 1,5 Liter
bis 5 Liter Bag-In-Box Behaltern.

= ]
Sartscher Vino ar 2

Mehrfachnutzen: Einfache Handhabung, Zwei separate und

Wein, Saft, Wasser, schnell nachfullbar. voneinander unabhangig
Spirituosen, Cocktails Schlauchloses System durch regelbare Temperaturzonen.
als 1,5 Liter bis 5 Liter Nutzung des Bag-In-Box

Bag-In-Box Behalter. eigenen Zapfsystems.

Bag-In-Box Kiihler “Bartscher vinoBar”
Edelstahlfront

Volumen: max. 3 Bag-In-Box Behdlter a 1,5 - 5 Liter
Temperaturbereich: 7 °C bis 18 °C

FliRe hohenverstellbar bis 40 mm, rutschhemmend
Schlauchloses System durch Nutzung des Bag-In-Box
eigenen Zapfsystems

Einfache Handhabung, schnell nachfiillbar
Anschlusswert: 180 W /230 V 50 Hz

B 530 xT430xH 650 mm

Zubehdr: abnehmbare Abtropfschale

Gewicht: 28 kg

GTIN 4015613504261

IArt.-Nr. 700300

IEuro 498,-

Abnehmbare Abtropfschale
fiir eine einfache Reinigung.

Eis-Crusher “4 ICE"*

Gehduse Edelstahl, Kunststoff

Einfllltrichter und Auffangbehalter Kunststoff

Kapazitat bis 15 kg/h

Auffangbehalter: ca. 3,5 Liter / 1,75 kg

groer abnehmbarer Einflltrichter, herausnehmbarer Auffangbehalter
2 Sicherheitsschalter, Einfiilltrichter und Auffangbehalter
4 Stellfille mit Saugnapfen

Anschlusswert: 60-80 W /230 V 50 Hz

B 172xT240 xH 463 mm

Gewicht: 3,6 kg

GTIN 4015613503424

IArt.-Nr. 135013

IEuro 69,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

258 Technische Anderungen vorbehalten.




Barmixer €>)artscher

Bartscher Bar-Sortiment
Shaken « Mixen « Zerkleinern

v Einfache Handhabung
v Leicht lesbare MaReinteilung
v/ Sicherer Stand

Barmixer*

fr Milchshakes und Cocktails

Gehause verchromt

Mixstab Edelstahl, Mixscheibe Kunststoff
mit Schwenkkopf

2 Geschwindigkeitsstufen

Becher aus CNS, Inhalt 700 ml

Becher und Mixstab spilmaschinengeeignet
Anschlusswert: 85 W /230 V 50 Hz

B 135xT 185 x H 365 mm

Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613470641

IArt.-Nr. 135100

I Euro 61,-

Bartscher Dual-Barmixer Turbo

Vielseitiger, doppelter Spindelmixer mit sicherem Halt.

Mit dem Bartscher Dual-Barmixer Turbo lassen sich Cocktails,
Smoothies, Saucen, Plirees und vieles mehr perfekt zubereiten.
Gehause Edelstahl, gebirstet

Becher, Mixstabe und Mixscheiben CNS 18/10

2 robuste Edelstahlrihrwerke, getrennt schaltbar,

mit je 2 Geschwindigkeitsstufen

2 Mixbecher, splilmaschinengeeignet,

Inhalt je: 1000 ml, Fillmenge je: max. 700 ml
Anschlusswert: 800 W / 230 V 50 Hz

B 330 xT195xH 480 mm

Gewicht: 7,45 kg

GTIN 4015613563626

IArt.-Nr. 135102

| Euro 279,-

Drink-Mixer

Ideal fir die Zubereitung von Cocktails, Milchshakes,
Smoothies, Saucen, Plree etc.

Gehause Stahlblech lackiert

Becher, Mixstab und Mixscheiben aus Edelstahl

2 Geschwindigkeitsstufen

1 Mikroschalter am Bechereinschub

Kippsicher durch Saugnapfe

Mixbecher: Inhalt 950 ml, Fillmenge: max. 650 ml,
spllmaschinengeeignet

Anschlusswert: 400 W / 230 V 50 Hz

B 160 x T 205 x H 500 mm

Gewicht: 6,22 kg

GTIN 4015613529523

IArt.-Nr. 135105

IEuro 189,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.




Hamilton Beach
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Hier geht’s rund: HighClass-Mixer fir bunte Vielfalt in Kiiche und Bar

Smoothies aus frischem Gemiise und ,wilden” Krautern, vitaminreiche Fruchtbomben, heie Suppen aus dem
saisonalen Angebot - das sind nur einige gesunde Ideen, wie Sie Ihre Gaste mit gut gemixten Kostlichkeiten
verwohnen konnen.

An der Bar stehen klassische Cocktails und leckere Neukreationen hoch im Kurs: Mit Daiquiris, Pina Coladas & Co.,
alkoholfreien Cocktails oder Mixgetranken verstifsen Sie so das Leben Ihrer Gaste.

Fiir Sie nur das Beste: Mit den Hamilton Beach-Modellen bieten wir Ihnen Mixer und Blender der Extraklasse.
Leistungsstarke Motoren und eine exzellente Verarbeitung sorgen daftir, dass auch bei hoher Einsatzleistung alles rund lauft.
Das klassische, formschéne Design ist zudem ein echter Hingucker an jeder Theke.

Vom Drink-Mixer in der Stand- und Wandmontage-Version fiir einzelne Getranke bis hin zum Blender, der mit 880 Watt
2,5 Liter fasst - egal, wie Ihre Einsatzwinsche auch sind, die Zubereitung wird so zur puren Freude.

Drink-Mixer

Gehduse Aluguss

Becher, Mixstab und Mixscheibe aus Edelstahl
3 Geschwindigkeitsstufen

kugelgelagerter Motor

Schalterautomatik durch Becherfihrung
Becher: Inhalt 850 ml, Fiillmenge: max. 400 ml
Mixbecher spiilmaschinengeeignet
Anschlusswert: 300 W /230 V 50-60 Hz
Mafe: B 165 xT 171 x H 521 mm

Gewicht: 6,35 kg

GTIN 4015613530727

IArt.-Nr. 150711

| Euro 749,-

Drink-Mixer

fiir Wandmontage

Robust, leistungsstark und einfach in der Handhabung:
der Drink-Mixer ist dank der Wandmontage besonders platzsparend.
Gehause Aluguss

Becher, Mixstab und Mixscheibe aus Edelstahl

3 Geschwindigkeitsstufen

Kugelgelagerter Motor

Schalterautomatik durch Becherfiihrung

Becher: Inhalt 850 ml, Fiillmenge: max. 400 ml
Mixbecher splilmaschinengeeignet

Anschlusswert: 300 W /230 V 50-60 Hz

MaRe: B 100 x T 150 x H 420 mm

Inklusive Befestigungsmaterial

Gewicht: 3,98 kg

GTIN 4015613612515

IArt.-Nr. 150709

I Euro 749,

Technische Anderungen vorbehalten.



Hamilton Beach €>)artscher

Bar-Blender

Ideal fir Smoothies, Margaritas, Daiquiris, Iced Cappuccinos, Granitees etc.
Gehause Kunststoff, Mixbecher Polycarbonat

2 Geschwindigkeitsstufen

Langlebige Edelstahlklingen

Leicht lesbare Mafeinteilung, handlicher Griff, Sicherheitsstandfiilse
Mixbecher: Inhalt 1400 ml, Fillmenge: max. 1250 ml
Anschlusswert: 400 W /230 V 50/60 Hz

MafSe: B 165 x T 203 x H 387 mm

Gewicht: 2,5 kg

GTIN 4015613530123

IArt.-Nr. 150710

| Euro 298,-

Food-Blender

Hacken, Pirieren, Zermahlen, Emulgieren und Mixen

Die vielseitigen Funktionen ermdglichen eine schnelle Zubereitung von Smoothies,
Margaritas, Dips, Saucen, Suppen und Speisen.

Gehause Kunststoff, Mixbecher Polycarbonat

10 Geschwindigkeitsstufen, zusatzliche Hack- und Pulse-Funktion
Langlebige Metallantriebskupplung und Edelstahlklingen

Leicht leshare MaReinteilung

Handlicher Griff, Sicherheitsstandf(iSe

Mixbecher: Inhalt 1800 ml, Fiillmenge: max. 1400 ml

Inklusive Dosierkappe

Anschlusswert: 600 W /230 V 50-60 Hz

MafSe: B 178 x T 229 x H 483 mm

Gewicht: 5,1 kg

GTIN 4015613586830

IArt.-Nr. 150714

| Euro 809,-

Drink-Blender

Fir hochste Anspriiche bei der Zubereitung von Getranken mit einer XL
Kapazitdt. Hervorragend geeignet fir den Einsatz in Bars mit einer hohen
Kundenfrequenz. Ideal fiir viele Cocktail-Varianten - auch geeignet zum
Zerkleinern von gefrorenen Friichten sowie ganzen Eiswiirfeln.
Gehduse Kunststoff

Mixbecher Polycarbonat, stapelbar

Vielseitige Funktionen:

- 2 Geschwindigkeitsstufen

- 1 Pulse Funktion

- Timer mit automatischer Abschaltung, 5-40 Sekunden

Langlebige Edelstahlkupplung und Edelstahlklingen

Leicht leshare MaReinteilung

Handlicher Griff, SicherheitsstandfiiRe

Mixbecher: Inhalt 2500 ml, Fiillmenge: max. 1900 ml

Anschlusswert: 880 W/ 220-230 V 50/60 Hz

MaRe: B 190 x T 200 x H 460 mm

Gewicht: 5,2 kg

GTIN 4015613614878

IArt.-Nr. 150715

I Euro 1.159,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Waffeleisen

7
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Waffeleisen

mit Backplatte Herzform
Backplatten Gusseisen, Gehause Edelstahl
Herzplatte: @ 210 mm

Die Backplatte ist fest montiert.
Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
MafSe: B 285 x T 360 x H 230 mm
Gewicht: 15,5 kg

Inklusive 1 Reinigungsbirste

GTIN 4015613503431

IArt.-Nr. 370160

IEuro 539,

Doppel-Waffeleisen

mit Backplatten Herzform

Backplatten Gusseisen, Gehause Edelstahl
Herzplatte je @ 210 mm

Die Backplatten sind fest montiert.
Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 2 x 2,2 kW /230 V 50 Hz
2 getrennte Steckdosen erforderlich
MafSe: B 600 x T 360 x H 230 mm
Gewicht: 31,5 kg

Inklusive 1 Reinigungsbirste

GTIN 4015613503448

IArt.-Nr. 370161

IEuro 898,

Waffeleisen

mit Backplatte Briisseler Platte
Backplatten Gusseisen, Gehause Edelstahl
Brlsseler Platte B 165 x T 105 x H 23 mm
Die Backplatte ist fest montiert.
Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 2,2 kW / 230 V 50 Hz
Mafse: B 285 x T 360 x H 255 mm
Gewicht: 23,5 kg

Inklusive 1 Reinigungsbirste

GTIN 4015613503455

IArt.-Nr. 370162

| Euro 539,-

Doppel-Waffeleisen

mit Backplatten Brisseler Platte
Backplatten Gusseisen, Gehause Edelstahl
Brisseler Platte je B 165 x T 105 x H 23 mm
Die Backplatten sind fest montiert.
Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 2 x 2,2 kW /230 V 50 Hz
2 getrennte Steckdosen erforderlich
MaRe: B 600 x T 360 x H 255 mm
Gewicht: 45,5 kg

Inklusive 1 Reinigungsbirste

GTIN 4015613503462

IArt.-Nr. 370163

| Euro 898,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Waffeleisen

Sartscher

Waffeleisen “Deluxe”

Backplatten Gusseisen, Gehause Edelstahl
- Die Backplatte ist fest montiert -
Waffelgrofe: @ 170 mm, Hohe 35 mm
Digitalanzeige zur Programmierung und Speicherung
der Backzeit und Temperatur
Temperaturbereich: 125 °C bis 230 °C
Anschlusswert: 1,0 kW /230 V 50/60 Hz
MafSe: B 250 x T 495 x H 385 mm

Inklusive Auffangschale, B 250 x T 280 mm
Gewicht: 10,5 kg

GTIN 4015613581163

IArt.-Nr. 370164

| Euro 498,-

~ Die 180° rechts/links-Drehung der Backplatten garantiert
eine gleichmaRige Teigverteilung und optimale Braunung

Technische Anderungen vorbehalten.




Crépegerate
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Elektro-Crépe-Backgerat

Crépe-Platte: @ 400 mm

Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C

Mafe: B 450 x T510 x H 246 mm
Anschlusswert: 3,0 kW /230 V 50 Hz
Inklusive 1 Teigverteiler, 1 Teigwendemesser
Gewicht: 21,5 kg

GTIN 4015613503479

IArt.-Nr. 104446

I Euro 449,

Elektro-Crépe-Backgerat

2 getrennt schaltbare Crépe-Platten, @ 400 mm
Temperaturregler: 0 °C bis 300 °C
Anschlusswert: 2x 3,0 kW / 230 V 50 Hz

2 getrennte Steckdosen erforderlich

MafSe: B 870 x T 510 x H 246 mm

Inklusive 1 Teigverteiler, 1 Teigwendemesser
Gewicht: 40 kg

GTIN 4015613503486

I Art.-Nr. 104447
|El:l‘0 7r98,-

Gas-Crépegerat

1 Lamellengussplatte, plangeschliffen, @ 400 mm
Platte abnehmbar

Temperaturstufen: 1-8

Ger Sternbrenner

Anschlusswert: 6 kW

MaRe: B 430 x T 430 x H 195 mm
Eingestellt auf Fllissiggas,

Erdgasdisen sind beigelegt

Inklusive: 1 Teigverteiler, 1 Teigwendemesser
Gewicht: 19 kg

GTIN 4015613412948

IArt.-Nr. 1043413

IEuro 798,-

Gas-Crépegerat

2 Lamellengussplatten, plangeschliffen, @ 400 mm,
getrennt schaltbar, Platten abnehmbar
Temperaturstufen: 1-8

Ger Sternbrenner

Anschlusswert: 12 kW

MafSe: B 830 x T 430 x H 195 mm
Eingestellt auf Fllissiggas,

Erdgasdisen sind beigelegt

Inklusive: 1 Teigverteiler, 1 Teigwendemesser
Gewicht: 34 kg

GTIN 4015613412955

IArt.-Nr. 1043423
IElrjro 1r.398,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Kaffeemaschinen

Sartscher

Kaffeemaschinen von Bartscher - Tasse fur Tasse ein Genuss

FUr jeden Anlass die ideale Zubereitung

HeiB, stark, schwarz, mit Zucker oder Milch - es gibt viele Varianten, Kaffee zu genie3en.
Von dem beliebten ,Wachmacher” werden allein in Deutschland im Jahr 150 Liter pro Person getrunken.

Bartscher bietet flr jeden gastronomischen Einsatz die passende Kaffeemaschine. Die Rundfiltermaschine
mit praktischem Mengenbrihsystem ist beispielsweise ideal flr den punktuellen Verbrauch ausgelegt.
Sie ist kinderleicht und schnell in der Bedienung und zur einfachen Zubereitung mit kaltem Wasser und

Filterpapier variabel einsetzbar.

Das Korbfilter-System ist die passende Variante fiir alle
Situationen, bei denen Ihre Gaste kontinuierlich Kaffee
bestellen. Mit einer schnellen Aufbrihzeit von maximal
acht Minuten ist das Heifgetrank schnell verfigbar und
kann gut warmgehalten werden.

Die Siebtrager-Variante bietet Kaffee fiir hochsten Genuss.
Neben Kaffee mit typischer Crema kann wahrend des Betriebs
HeiRwasser fiir Tee oder Instantgetranke entnommen werden.
Mit der einfach zu requlierenden Dampferzeugung zaubert
jeder den perfekten Milchschaum. Durch die automatische
Fillstandskontrolle im Boiler sind die Siebtragermaschinen
bestens flir den Dauereinsatz geeignet.

Dazu bietet Bartscher niitzliches Zubehor, wie Isolierkannen,
Warmhalteplatten oder Kaffeestationen.

So kochen Sie mit unseren Maschinen Kaffee wie er sein kann
und sollte: Kaffee zum GenielRen.

Technische Anderungen vorbehalten.

UNSERE TIPPS

Wahlen Sie eine Dosierung von 5-7 g Kaffee pro Tasse,

je nach Bohnenqualitat und gewtnschter Intensitat.

Wir empfehlen lhnen hochwertigen Kaffee in Gastronomie-
qualitat, das steigert die Ergiebigkeit und sorgt fur eine
langere Standfestigkeit.

Benutzen Sie am besten teilentsalztes Wasser, so unterstiitzen
Sie die Langlebigkeit der Kaffeemaschine.
Passende Filtersysteme finden Sie auf Seite 278.

Pflegen Sie lhre Maschine, z. B. mit einem speziellen Reiniger,
der die Maschine von Kaffeedl befreit.

Die Lebensdauer Ihrer Kaffeemaschine verlangern Sie durch
eine regelmaRige Entkalkung und halten zusatzlich die
Durchlaufzeit gering. Hierflir bieten wir Ihnen den passenden
Bartscher Entkalker (Art.-Nr. 190065).
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Kaffeemaschinen

Contessa 1000
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Kaffeemaschine “Contessa 1000"
Chromnickelstahl

2 Warmhalteplatten

1 Glaskanne

Inhalt: ca. 1,8 Liter

Aufbrihzeit: pro Kanne ca. 7 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 0,5 Liter
Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50 Hz
B 215xT385x H 460 mm

Gewicht: 6,5 kg

GTIN 4015613580968

I Art.-Nr. A190053

| Euro 178,-

2

Korbfilterpapier

(250 Filtert(iten im Karton)
GTIN 4015613455532
IArt.-Nr. 190002250

I Euro 6,50

Korbfilterpapier

(1000 Filtertlten im Karton)
GTIN 4015613527123
IArt.-Nr. 190013

[ Euro 20,50

Kaffeemaschine “Contessa 1002"
Chromnickelstahl

1 Warmhalteplatte

1 Edelstahl-Isolierkanne, Inhalt: 2 Liter
Aufbrihzeit: pro Kanne ca. 8 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 0,5 Liter
Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50 Hz
B215xT7390 x H520 mm

Gewicht: 6,80 kg

GTIN 4015613412023

IArt.-Nr. A190043

| Euro 198,-

Ersatzkanne

fiir Contessa 1002
Edelstahl-Isolierkanne

Inhalt: 2,0 Liter

Deckel, Ausgiefmechanik

und Griff aus Kunststoff schwarz
Male: @ 140 mm, Hohe 250 mm
Gewicht: 0,85 kg

GTIN 4015613416229

IArt.-Nr. A190122

| Euro 19,50

Schnell-Entkalker fiir
Kaffeemaschinen

30 Beutela 159
Gewicht: 0,5 kg

GTIN 4015613541716

I Art.-Nr. 190065

I Euro 18,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Kaffeemaschinen €Sartscher

Kaffeemaschine “Aurora 22"
Chromnickelstahl

1 Warmhalteplatte

1 Edelstahl-Isolierpumpkanne, Inhalt: 2 Liter
Entkalkungssignal

Aufbriihzeit: pro Kanne ca. 8 Minuten
Mindest-Aufbriihmenge: 0,5 Liter
Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50 Hz
B 215 xT405x H 520 mm

Gewicht: 8,0 kg

GTIN 4015613475561

I Art.-Nr. 190048

| Euro 304,-

Edelstahl-Isolierpumpkanne
Ersatzkanne fiir Aurora 22

Deckel, Pumpmechanik und Griff

aus Kunststoff, schwarz

sehr gute Isoliereigenschaften

perfekte Dosierung durch leichtgangigen
Pumpmechanismus

doppelwandiges Gehause fiir besonders
gute Warm- und Kalthaltung

sicherer Transport durch klappbaren Tragegriff
Pumpkopf zum leichten Befiillen und
Reinigen komplett abnehmbar

Inhalt: 2 Liter

Mafse: @ 150 mm, Hohe 325 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613475578

IArt.-Nr. 190124

I Euro 32,-

Doppel-Kaffeemaschine “Contessa Duo”
Chromnickelstahl

2 Warmhalteplatten

2 Edelstahl-Isolierkannen, Inhalt je: 2 Liter
Aufbriihzeit: pro Kanne ca. 8 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 0,5 Liter
Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz

B 430 xT400xH 520 mm

Gewicht: 14,5 kg

GTIN 4015613505015

IArt.-Nr. 190049

IEuro 405,

Ersatzkanne

fiir Contessa Duo
Edelstahl-Isolierkanne

Inhalt: 2,0 Liter

Deckel, AusgieRmechanik

und Griff aus Kunststoff schwarz
Mafse: @ 140 mm, Hohe 250 mm
Gewicht: 0,85 kg

GTIN 4015613416229

IArt.-Nr. A190122

| Euro 19,50

Technische Anderungen vorbehalten.




Kaffeekannen
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Lieferung ohne Kanne

Glaskanne fiir Kaffeemaschinen
Universal-Ersatzkanne passend zu allen
gangigen Maschinen und Warmhalteplatten.
Inhalt: ca. 1,8 Liter

Griff, Deckel und Ausguss schwarz

Mafse: @ 165 mm, H 178 mm

Gewicht: 0,3 kg

GTIN 4015613571409

IArt.-Nr. 190127

I Euro 14,-

Warmhalteplatte

... passend fir alle gangigen Kaffee- oder Teekannen.
Edelstahl

2 Warmhalteplatten, getrennt schaltbar
Anschlusswert: 120 W /230 V 50 Hz

B 358 xT218x H80 mm

Gewicht: 1kg

GTIN 4015613437118

IArt.-Nr. A190102

IEuro 65,

Edelstahl-Isolierkanne

Inhalt: 1,5 Liter

Material: Edelstahl

Deckel, Ausgiefmechanik und Griff aus Kunststoff
Farbe: chrom/schwarz

Hohe 225 mm, @ mit Griff 180 mm,
@ ohne Griff 140 mm

1 Kanne

Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613460635

IArt.-Nr. 190121

IEuro 18,-

ab 20 Kannen Euro 17,50

ab 75 Kannen Euro 17,-

Isolierkanne mit Pumpsystem
Behalter Edelstahl

Inhalt: ca. 2,5 Liter

MaRe: @ 160 mm, Héhe 330 mm
Gewicht: 1,4 kg

GTIN 4015613468655

I Art.-Nr. 190125

| Euro 29,-

Edelstahl-Isolierpumpkanne
Deckel, Pumpmechanik und Griff
aus Kunststoff, schwarz

Inhalt: 2 Liter

Mafe: @ 150 mm, Hohe 325 mm
Gewicht: 0,8 kg

GTIN 4015613475578

IArt.-Nr. 190124

| Euro 32,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Kaffeestation

Sartscher

Kaffeestation

geeignet fiir 1 Isolierpumpkanne

(fiir alle Thermokannen bis zu einem Durchmesser von 19 cm)
Material: Kunststoff

durch den herausnehmbaren Kunststoffeinsatz konnen
Sie alle TassengroRen fur jede Thermokanne verwenden
mit 5 Staufachern fir Becher, Loffel/Riihrstabchen,
Milch und Zucker

B 435xT330xH 145 mm

Gewicht: 1,03 kg

inklusive 1 Kunststoffeinsatz und 1 Abtropfschale,
herausnehmbar

GTIN 4015613512075

IArt.-Nr. 190151

I Euro 29,-

Doppelte Kaffeestation

geeignet fiir 2 Isolierpumpkannen

(fiir alle Thermokannen bis zu einem Durchmesser von 19 cm)
Material: Kunststoff

durch den herausnehmbaren Kunststoffeinsatz konnen
Sie alle TassengroRen fir jede Thermokanne verwenden
mit 5 Staufachern fir Becher, Loffel/Rihrstabchen,
Milch und Zucker

B 655 xT330 xH 145 mm

Gewicht: 2,4 kg

inklusive 2 Kunststoffeinsatze und 2 Abtropfschalen,
herausnehmbar

GTIN 4015613505022

IArt.-Nr. 190152

I Euro 55,

Kaffeestation
inklusive 2 Isolierpumpkannen

Doppelte Kaffeestation

geeignet fiir 2 Isolierpumpkannen

(fur alle Thermokannen bis zu einem Durchmesser von 19 cm)
Material: Kunststoff

durch den herausnehmbaren Kunststoffeinsatz konnen Sie alle
TassengroRen fir jede Thermokanne verwenden

mit 5 Staufachern fir Becher, Loffel/Riihrstabchen, Milch und Zucker
B 655 xT330xH 145 mm

inklusive 2 Kunststoffeinsatze und 2 Abtropfschalen, herausnehmbar

Gewicht: 4 kg
GTIN 4015613521862
IArt.-Nr. 999006
| Euro 115,-

Technische Anderungen vorbehalten.

Lieferung ohne Isolierpumpkannen

Dartschel

iartsche!

Edelstahl-Isolierpumpkanne

Ersatzkanne fiir “Aurora 22"

Deckel, Pumpmechanik und Griff aus Kunststoff, schwarz
sehr gute Isoliereigenschaften

perfekte Dosierung durch leichtgangigen Pumpmechanismus
doppelwandiges Gehause fur

besonders gute Warm- und Kalthaltung

sicherer Transport durch klappbaren Tragegriff
Pumpkopf zum leichten Befiillen und Reinigen

komplett abnehmbar

Inhalt: 2 Liter

MalSe: @ 150 mm, Hohe 325 mm
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Rundfilter-Kaffeemaschine Regina 40
Gehduse aus Edelstahl

Sockel und Deckel aus Kunststoff
Fillstandsanzeiger

Maximale Leistung von ca. 48 Tassen

Inhalt: 6,8 Liter

2 getrennte Heizsysteme fiir Briih- und Warmhaltefunktion
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
@220 mm, Héhe 420 mm

Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613399485

IArt.-Nr. A190142

| Euro 87,-

Rundfilterpapier Regina 40
(250 Stiick im Karton)

GTIN 4015613427980

I Art.-Nr. A190009250

I Euro 9,50

Rundfilterpapier Regina 40 "\
(1000 Stiick im Karton)

GTIN 4015613372983

I Art.-Nr. A190009

IEuro 35,

Schnell-Entkalker fiir e
Kaffeemaschinen s
30 Beutela 15 ¢ e ——
Gewicht: 0,5 kg
GTIN 4015613541716
[Art.-Nr. 190065
I Euro 18,-

Rundfilter-Kaffeemaschine Regina 90
Gehduse aus Edelstahl

Sockel und Deckel aus Kunststoff
Fillstandsanzeiger

Maximale Leistung von ca. 80 - 90 Tassen
Inhalt: 15 Liter

2 getrennte Heizsysteme fiir Briih- und Warmhaltefunktion
Anschlusswert: 1,6 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
@270 mm, Hohe 460 mm

Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613399492

IArt.-Nr. A190192

| Euro 123,-

Rundfilterpapier Regina 90

(250 Stiick im Karton)

GTIN 4015613561004

I Art.-Nr. A190011250 h?
| Euro 10,50

Rundfilterpapier Regina 90 |
(1000 Stiick im Karton)

GTIN 4015613400129

IArt.-Nr. A190011

| Euro 39,50
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Rundfilter-Kaffeemaschine PRO 40T
Gehause aus Edelstahl

Fiillstandsanzeiger

Maximale Leistung von ca. 40 - 48 Tassen
Inhalt: 6,0 Liter

Aufbriihzeit fiir 6 Liter: 45 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 3 Liter (20 Tassen)
2 getrennte Heizsysteme fiir Briih- und Warmhaltefunktion
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
@ 220 mm, Hohe 485 mm

Gewicht: 4 kg

GTIN 4015613385877

IArt.-Nr. A190141

| Euro 109,-

Rundfilter-Kaffeemaschine PRO 60T : PRO 40T
Gehause aus Edelstahl

Fillstandsanzeiger

Maximale Leistung von ca. 60 - 72 Tassen

Inhalt: 9,0 Liter

Aufbrihzeit fiir 9 Liter: 60 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 4,5 Liter (30 Tassen)

2 getrennte Heizsysteme fir Brih- und Warmhaltefunktion
Anschlusswert: 1,2 kW /230 V 50 Hz 1 NAC

@ 220 mm, Hohe 545 mm 3 / -
Gewicht: 5 kg ' —  PRO 60T 5
GTIN 4015613385884
IArt.-Nr. A190161
IEuro 119,

Rundfilterpapier Rundfilterpapier

PRO 40T + PRO 60T
(250 Stiick im Karton)
GTIN 4015613427980
IArt.-Nr. A190009250

PRO 40T + PRO 60T
(1000 Stiick im Karton)
GTIN 4015613372983

I Art.-Nr. A190009

I Euro 9,50 | Euro 35,-

Rundfilter-Kaffeemaschine PRO 100T

Gehause aus Edelstahl

Fiillstandsanzeiger

Maximale Leistung von ca. 100 - 110 Tassen

Inhalt: 15,0 Liter

Aufbriihzeit fir 15 Liter: 60 Minuten
Mindest-Aufbrihmenge: 4,5 Liter (30 Tassen)

2 getrennte Heizsysteme fir Briih- und Warmhaltefunktion
Anschlusswert: 1,6 kW /230 V 50 Hz T NAC

@ 270 mm, Hohe 575 mm
Gewicht: 6,5 kg

GTIN 4015613393377
IArt.-Nr. A190191

I Euro 148,-

Rundfilterpapier

PRO 100T

(250 Stiick im Karton)
GTIN 4015613561004
IArt.-Nr. A190011250
| Euro 10,50

Technische Anderungen vorbehalten.

Rundfilterpapier
PRO 100T

(1000 Sttick im Karton)
GTIN 4015613400129
IArt.-Nr. A190011

[ Euro 39,50

PRO 100 T
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Milchaufschaumer

Milchaufschaumer - den perfekten Milchschaum
fur Ihren Cappuccino oder Milchkaffee

Milchaufschaumer

Schnell und unkompliziert - in nur 90 Sekunden bereitet Ihnen dieser
Milchaufschaumer den perfekten Milchschaum fir Ihren Cappuccino
oder Milchkaffee.

Gehause Kunststoff

Abnehmbarer Rihrbehalter: innen Teflon-Beschichtung,

fiir eine einfache Reinigung

Ein-Schalter, automatische Abschaltung

Volumen: 800 ml

Kein Vorwarmen der Milch dank integrierter Heizfunktion,
Temperaturbereich: 0 °C - max. 75 °C zum Aufschaumen

von maximal 200 ml Milch, bei ca. 70 °Cin ca. 90 Sekunden
Anschlusswert: 550 W /230 V 50 Hz

MaRe: B 155,5x T 131 x H 226,5 mm

Gewicht: 0,85 kg

GTIN 4015613526607

IArt.-Nr. 190128

| Euro 49,-

Milchaufschaumer “Induktion” MSI400

Komfortabel und vollautomatisch in 80-90 Sekunden Milch cremig

oder fest aufschdumen oder nur erwarmen. Ideal fiir heiSe oder

geeiste Kaffeekreationen.

Sockel Edelstahl

Abnehmbarer Edelstahl-Becher mit Kunststoffdeckel

3 Funktionen:

- kaltes Aufschaumen

- 65 °C Aufschaumen/Erhitzen

- 70 °C Aufschaumen/Erhitzen

Automatische Abschaltung

Kein Vorwarmen der Milch - geeignet fiir frische Milch in allen Fettstufen
Energiesparende Induktionstechnologie: kein Anbrennen der Milch méglich
Induktionsflache mit Kontaktschalter flir Edelstahl-Becher

Aufschdumen oder Erhitzen von 150 ml bis 400 ml Milch in ca. 80-90 Sekunden
4 rutschfeste FiilSe aus Silikon

Einfache Reinigung: Becher, Deckel und Mixscheiben spiilmaschinengeeignet
Kabelaufwicklung

Anschlusswert: 600 W / 230 V 50 Hz

Male: B 125 x T 150 x H 180 mm

Gewicht: 1 kg

Inklusive 3 magnetische Mixscheiben:

-1 x Quirl fiir Micro Milchschaum

- 2 x Quirl fiir festen Milchschaum

GTIN 4015613613413

IArt.-Nr. 190129

| Euro 79,-
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Kaffeemaschinen

Sartscher

Auf hachstem technischen Niveau und durchdacht bis zum
kleinsten Detail bietet die Bartscher Coffeeline alles, was Sie
von einer modernen Siebtrager-Kaffeemaschine erwarten.
Kaffeezubereitung, Dampf- und Heifwasserentnahme fiir
Tee oder Instantgetranke gleichzeitig mdglich.

Durch die automatische Fillstandskontrolle im Boiler ist die
Siebtrager-Maschine bestens fir den Dauerbetrieb geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten.

Eleganz im klassischen Design

Siebtrager-Kaffeemaschinen

v Stahlgehduse

/ Einfaches Abnehmen des Gehauses

v Anti-Vakuumventil fur den Kessel

v Sofortige HeiRwasserversorgung direkt aus dem Inneren
des Kessels

v Verchromte Kugelgelenkausgangsrohre fir Dampf- und
Heifwasserentnahme

v Automatischer Wasserzulauf durch Magnetventil

v Eingebaute volumetrische Motorpumpe mit 2 Druckventilen

/ Teilchenfilter

v Uberdruckventil

~ PREE BREE SYSTEM (Patentierter Kaffeevorbriihprozess)

v Mikroprozessor in der Schalterleiste kontrolliert die
Kaffeedosierung

v Automatische Boilerbefillung

v Automatische Reinigung einer Brithgruppe

v 4 verschiedene Programme fiir die Dosierung pro Gruppe

v Kontrolllampe fir Boiler
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Bartscher Coffeeline G1

1 Dampfhahn

1 Teewasserhahn

Kesselkapazitat: 6 Liter

Abmessungen: B 475 x T 580 x H 523 mm
Anschlusswert: 2,85 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 35,4 kg

GTIN 4015613481708

IArt.-Nr. 190160
I Euro 2.275,-

Bartscher Coffeeline G2

2 Dampfhahne

1 Teewasserhahn

Kesselkapazitat: 11,5 Liter
4-sprachige Display-Anzeige:
Tassenzahlung

Datum und Uhrzeit

Wartungsanzeige

Abmessungen: B 677 x T 580 x H 523 mm
Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz
Gewicht: 54 kg

GTIN 4015613481715

IArt.-Nr. 190161
IEt:ro 3r.219,-

Bartscher Coffeeline G2 plus

mit 3 Kesseln

1 Kessel je Briihgruppe und

1 Kessel zur Dampf- und HeiBwasserzubereitung
Abmessungen: B 677 x T 580 x H 523 mm
Anschlusswert: 3,3 kW /230 V 50 Hz

Gewicht: 62 kg

GTIN 4015613487908

IArt.-Nr. 190163
IEl:ro 4r.149,-
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Bartscher Coffeeline G3
2 Dampfhahne

1 Teewasserhahn
Kesselkapazitat: 17,5 Liter
4-sprachige Display-Anzeige:
Tassenzahlung

Datum und Uhrzeit
Wartungsanzeige
Abmessungen: o .
B 967 x T 580 x H 523 mm
Anschlusswert: —

4,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Gewicht: 71,4 kg

GTIN 4015613481722

IArt.-Nr. 190162
[ Euro 3.998,-

Bartscher Coffeeline G3 plus
mit 4 Kesseln

1 Kessel je Briihgruppe und

1 Kessel zur Dampf- und HeiBwasserzubereitung
Abmessungen: B 967 x T 580 x H 523 mm
Anschlusswert: 6,3 kW / 400 V 50 Hz 3 NAC

Gewicht: 87 kg

GTIN 4015613487915 o ) oo
IArt.-Nr. 190164 Mit einem Wasserfilter-System sorgen Sie fir

IEuro 5.198,- beste Getrankequalitat und lange Maschinenlaufzeit.

Technische Ubersicht

1 Mini 2,85 kW, 230V 190160
G2 2 3,30 kW, 230V 11,5 677 580 523 190161
G2 plus 2 (3 Boiler) 3,30 kW, 230V 11,5+2x15 677 580 523 190163
G3 3 4,30 kW, 3 NAC 400V 17,5 967 580 523 190162
G3 plus 3 (4 Boiler) 6,30 kW, 3 NAC 400V 17,5+3x15 967 580 523 190164

Technische Anderungen vorbehalten. 275 I



Kaffee Zubehor

7

Kaffeemiihlen
speziell fiir Siebtrager-Kaffeemaschinen

/ Edelstahlgehduse

v Mahlwerk @ 60 mm

~ Dosierung regelbarvon 5 - 12 g

v Auffangbehalter fir bis zu 600 g Kaffeemehl
/ Drehzahl: 1300 U/min

/ Ein-/Ausschalter manuell

v Uberhitzungsschutz

v Schutzklasse: IP21

276

Kaffeemiihle Modell Tauro
Fassungsvermdgen des Bohnenbehalters:
1 kg Kaffeebohnen

Anschlusswert: 275 W /230 V 50-60 Hz
B165xT390 xH 510 mm

Gewicht: 8 kg

GTIN 4015613492445

IArt.-Nr. 190175

I Euro 365,-

Kaffeemiihle Modell Space
Fassungsvermdgen des Bohnenbehalters:
2 kg Kaffeebohnen

Anschlusswert: 402 W /230 V 50-60 Hz
B 165 x T390 x H 585 mm

Gewicht: 9 kg

GTIN 4015613492452

IArt.-Nr. 190176

I Euro 449,-

Tamper

Material: Aluminium
@55 mm, H95 mm
Gewicht: 0,2 kg
GTIN 4015613547268
IArt.-Nr. 190177
I Euro 39,-

Halterung fiir Siebtrager
Material: Edelstahl

Gewicht: 0,4 kg

GTIN 4015613547275
IArt.-Nr. 190178

IEuro 85,

Technische Anderungen vorbehalten.



Kaffee Zubehr Sartscher

Cappuccinatore - Milchaufschaumer
Milchschaum, der schoner nicht sein kann.

Die Luftzufuhr fir einen perfekten Milchschaum
kann man beim Cappuccinatore sehr einfach
iiber ein Dreh-Ventil einstellen. Ebenso einfach
ist die Montage an die Bartscher Coffeeline.

P
Cappuccinatore Siebtrager einfach 7 g Siebtrager doppelt 14 g Siebtrager dreifach 21 g
Material: Kunststoff Material: Messing verchromt, Material: Messing verchromt, Material: Messing verchromt,
Gewicht: 0,13 kg Griff Kunststoff Griff Kunststoff Griff Kunststoff
GTIN 4015613541143 Gewicht: 0,55 kg Gewicht: 0,58 kg Gewicht: 0,66 kg
IArt.-Nr. 190173 GTIN 4015613588377 GTIN 4015613588384 GTIN 4015613588391
IEuro 89,- IArt.-Nr. 190180 IArt.-Nr. 190181 IArt.-Nr. 190182

I Euro 39,- | Euro 49,- | Euro 59,-

Kaffeeresteschublade schmal
innen Edelstahl

Inhalt ca. 80 Portionen Kaffeesatz
B290 xT515xH 105 mm
Gewicht: 6 kg

GTIN 4015613494203

IArt.-Nr. 190171

I Euro 189,-

Kaffeeresteschublade breit
innen Edelstahl

Inhalt ca. 140 Portionen Kaffeesatz
B410xT515xH 105 mm
Gewicht: 6,95 kg

GTIN 4015613494197

IArt.-Nr. 190170

IEuro 245,

Verbindungssteg zur Resteschublade
Gewicht: 1 kg

GTIN 4015613494210
IArt.-Nr. 190172
IEuro 35,

Die Kaffeeschubladen sind beliebig erweiterbar
und sehr einfach zu montieren.

Technische Anderungen vorbehalten.




Wasserfiltersystem

Die Qualitat von Getranken wird mageblich von der
Wasserqualitat und somit von der eingesetzten
Filtertechnologie beeinflusst.

Die Filtersysteme erfiillen die hohen Anforderungen des
Heifgetranke-Marktes an Qualitat, Kosten und Zuverlassigkeit.

Das Filtersystem ist perfekt auf die Gerdtetechnik abgestimmt
und bietet die Grundlage fiir einen erfolgreichen Geschaftsbetrieb:
Sicherheit, geringe Kosten und hdchste Getrankequalitat.

Wasserfiltersystem fiir Kaffeemaschinen
inklusive Filterkopf und Filterkerze

fiir horizontalen oder vertikalen Einbau
Kapazitdt bei 10° KH (Karbonharte): 1500 Liter
Gesamthche: 365 mm

Filterkerzen Hohe: 315 mm

Filterkerze: @ 95 mm

max. Systemdruck: 2 - 8 bar
Wassertemperatur: 4 °C bis 30 °C
Anschlussgewinde: 3/8 "

Gewicht: 1,55 kg

GTIN 4015613501130

IArt.-Nr. 109856

| Euro 185,-

Ersatzfilterkerze

MaRe: @ 95 mm, Hohe 315 mm
Gewicht: 1,3 kg

GTIN 4015613501147

IArt.-Nr. 109857

IEuro 105,-

Wasserzahler
Gewicht: 0,2 kg
GTIN 4015613501154
IArt.-Nr. 109861
I Euro 108,

Anschlussset
Anschlussschlauch: 1500 mm
Anschluss 3/8" x 3/4"

mit Hutfilter und Flachdichtung
Gewicht: 0,3 kg

GTIN 4015613501161

IArt.-Nr. 109864

IEuro 30,-
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Iso-Dispenser

geeignet flr heife und kalte Getranke.
Behalter Edelstahl

Inhalt: 9 Liter

Mafse: @ 226 mm, Hohe 385 mm
Gewicht: 2,0 kg

GTIN 4015613468662

IArt.-Nr. 150981

| Euro 43,-

Iso-Dispenser, doppelwandig

Die doppelwandige Edelstahl-Vakuum-Isolation garantiert
eine langanhaltende Einfilltemperatur der HeiR- und Kaltgetranke.
Gehduse Edelstahl

Sockel und Deckel aus Kunststoff

fir Tassen und Gldser bis max. Hohe 11 cm
patentiertes Vakuum-Isolations-System
Tragegriff

Fiillstandsanzeiger

Inhalt: 3 Liter

MaRe: B 165 x T 185 x H 460 mm
einfache Reinigung

Gewicht: 1,63 kg

GTIN 4015613491462

IArt.-Nr. 150982

IEuro 52,-

Samowar*

... Teegenuss der besonderen Art.
Edelstahl

Inhalt: 3 Liter

hitzeisolierte Griffe
Uberhitzungsschutz

stufenlose Temperaturregelung
Anschlusswert: 1,5 kW /230 V 50 Hz
MaRe: @ 310 mm, Héhe 370 mm
inklusive Teekanne, Inhalt: 1,2 Liter und Teesieb
Gewicht: 1,7 kg

GTIN 4015613488790

IArt.-Nr. 191001

I Euro 129,

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

Technische Anderungen vorbehalten. 279 I



Heillwasser-Spender

280

HeiBwasser-Spender 5L
Gehause und Deckel aus Edelstahl
Inhalt: 5 Liter

Temperaturregler 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz
Mafse: @ 210 mm, Hohe 400 mm
Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613505541

I Art.-Nr. 200061

IEuro 78,-

Heiwasser-Spender 10L
Gehause und Deckel aus Edelstahl
Sockel aus Kunststoff
Fillstandsanzeiger

Inhalt: 10 Liter

Temperaturregler 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 2,5 kW /230 V 50 Hz
Mafse: @ 213 mm, Hohe 505 mm
Gewicht: 2,3 kg

GTIN 4015613468778

IArt.-Nr. 200054

I Euro 98,-

HeiBwasser-Spender 28L

Einfache Bedienung - extra grofRes Fassungsvermégen.
Mit 28 Litern bietet der Heilwasser-Spender
besonders viel Kapazitat fiir Heilwassergetranke.
Gehduse und Deckel aus Edelstahl

Sockel aus Kunststoff

Fiillstandsanzeiger

Inhalt: 28 Liter

Temperaturregler: 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 2,8 kW /230 V 50 Hz

Male: @ 395 mm, Hohe 640 mm

Gewicht: 5,4 kg

GTIN 4015613592961

IArt.-Nr. 200063

I Euro 149,

Gliihweintopf 7L

Ob Glihwein, Punsch oder Jagertee - mit 7 Litern ist
der Gliihweintopf bestens geeignet zum Warmhalten
von Heifgetranken in kleineren Mengen.

Gehause und Deckel aus Edelstahl

Inhalt: 7 Liter

Stufenlose Temperaturregelung: 30 °C bis 80 °C
Anschlusswert: 2,2 kW / 230 V 50 Hz

MaRe: @ 220 mm, H 490 mm

Gewicht: 2 kg

GTIN 4015613612409

IArt.-Nr. 200065

IEuro 89,

Technische Anderungen vorbehalten.
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Gliihweintopf “MultiTherm” Warmhaltedeckel fiir Tassen
Heile Getrénke fiir jeden Anlass. passend zum Bartscher Gliihweintopf
Ideal zum Warmhalten von Glihwein, Art.-Nr. A200050

Jagertee oder Heiwasser fiir Tee. geeignet fiir ca. 10 - 15 Tassen
Gehause und Deckel aus Edelstahl Material Edelstahl

Inhalt: 20 Liter Durchmesser: 354 mm

Stufenlose Temperaturregelung: Randhdhe: 40 mm

30 °C bis 90 °C Gewicht: 0,78 kg

Anschlusswert: 2,0 kW / 230 V 50 Hz GTIN 4015613503493

MaRe: @ 270 mm, Hohe 610 mm IArt.-Nr. 200058

Gewicht: 4,8 kg I Euro 18,-

GTIN 4015613396873

IArt.-Nr. A200050

I Euro 162,-

Gliihweintopf / Einkochtopf GE 18

Topf mit kratzfester Emaille-Beschichtung

Unterboden, Ablaufhahn, Griffe und Deckel aus Kunststoff
Geschlossener Topfboden mit verdecktem Heizelement
Inhalt: 18 Liter

Stufenlose Temperaturregelung: 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz

Mafse: @370 mm, Hohe 500 mm

Gewicht: 5,4 kg

Inklusive Rost, @ 320 mm

GTIN 4015613592794

IArt.-Nr. 200049

IEuro 95,

Glithweintopf / Einkochtopf GE 25

Topf aus Edelstahl, Unterboden, Ablaufhahn und Griffe
sind aus hochwertigem Kunststoff, Deckel aus Glas.
Inhalt: 25 Liter

Stufenlose Temperaturregelung: 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz

Mafse: @ 450 mm, Hohe 470 mm

Gewicht: 6,1 kg

Inklusive Rost, @ 320 mm

GTIN 4015613443195

I Art.-Nr. A200052

I Euro 149,

Gliihweintopf / Einkochtopf GE 30

Topf aus Edelstahl, Unterboden, Ablaufhahn und Griffe
sind aus hochwertigem Kunststoff, Deckel aus Glas.
Inhalt: 30 Liter

Stufenlose Temperaturregelung: 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz

MaRe: @ 450 mm, Hohe 520 mm

Gewicht: 6,1 kg

Inklusive Rost, @ 320 mm

GTIN 4015613499420

IArt.-Nr. 200057

| Euro 169,-

Warmhaltedeckel fiir Tassen
passend zu den Bartscher Glihweintdpfen Art.-Nr. A200052 und 200057
geeignet fiir ca. 10 - 15 Tassen
Material Edelstahl

Durchmesser: 400 mm

Randhohe: 39 mm

Gewicht: 0,76 kg

GTIN 4015613503509

IArt.-Nr. 200059

| Euro 19,50
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Suppentdpfe i

Party-Kochtopf, 16L
Topf ist durchgehend stahlemailliert.
Unterboden, Deckel und Griffe sind
aus hochwertigem Kunststoff.

7 . GS-VDE gekennzeichnet.
Die Suppenterrine il 16 Liter
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50/60 Hz 1 NAC
Male: @ 365 mm, Hohe 370 mm
Gewicht: 4,7 kg
GTIN 4016098101822
IArt.-Nr. A150510
I Euro 145,-

Mit Herz und Geschmack

Suppentopf, 10L

Der durchsichtige Polycarbonat-Deckel ermdglicht jederzeit einen
Einblick in den Suppentopf. Kein umstandliches Uberprifen der
Fiillstande von Suppen oder SoRen - kein unnétiger Warmeverlust.
AufRentopf Kunststoff, schwarz

Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl

Temperaturbereich: 57 °C bis 84 °C

Dreh- und klappbarer Polycarbonat-Sichtdeckel

mit Loffelaussparung

Inhalt: 10 Liter

Anschlusswert: 0,45 kW /230 V 50 Hz

MaRe: @ 330 mm, Hohe 380 mm

Gewicht: 3 kg

GTIN 4015613610702

IArt.-Nr. 100048

I Euro 70,

Suppentopf “CLUB"

AuBentopf schwarz, Stahlblech lackiert
Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl
Temperaturbereich: 30 °C bis 95 °C
Dreh- und klappbarer Edelstahldeckel
mit Loffelaussparung, hitzeisolierter Griff
Inhalt: ca. 8,5 Liter

Anschlusswert: 0,4 kW / 230 V 50 Hz
Mafse: @ 295 mm, Hohe 385 mm
Inklusive 8 magnetisch haftender Suppenbeschriftungen
Gewicht: 3,4 kg

GTIN 4015613442587

IArt.-Nr. 100067

I Euro 73,-

Suppentopf “Gourmet”

AuRentopf Kunststoff schwarz
Herausnehmbarer Einsatz aus CNS
Temperaturbereich: 50 °C bis 95 °C

Dreh- und klappbarer Edelstahldeckel

mit Loffelaussparung und hitzeisoliertem Griff
Inhalt: 10 Liter

Anschlusswert: 0,45 kW /230 V 50 Hz 1 NAC
Male: @ 390 mm, Hohe 380 mm

Inklusive Suppenkelle

Gewicht: 5,2 kg

GTIN 4015613364704

IArt.-Nr. 100047

I Euro 119,
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Partytopf

AufRentopf schwarz, Stahlblech lackiert
Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl
Temperaturbereich: 30 °C bis 95 °C
Dreh- und klappbarer Edelstahldeckel
mit Loffelaussparung, hitzeisolierter Griff
Inhalt: ca. 9,0 Liter

Anschlusswert: 0,4 kW /230 V 50 Hz
Mafse: @ 345 mm, Hohe 360 mm
Inklusive 8 magnetisch haftender Suppenbeschriftungen
Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613353432

IArt.-Nr. 100054

I Euro 79,-

Suppentopf “Economic”

AufSentopf schwarz, Stahlblech lackiert
Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl
Temperaturbereich: 48 °C bis ca. 94 °C
Dreh- und klappbarer Edelstahldeckel
mit Loffelaussparung, hitzeisolierter Griff
Inhalt: ca. 9,0 Liter

Anschlusswert: 0,4 kW /230 V 50 Hz
MaRe: @ 330 mm, Hohe 360 mm
Inklusive 8 magnetisch haftender Suppenbeschriftungen
Gewicht: 4,1 kg

GTIN 4015613421292

IArt.-Nr. 100061

I Euro 77,-

Suppentopf “De Luxe”

AuBentopf Edelstahl

Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl
Temperaturbereich: 30 °C bis 95 °C
Dreh- und klappbarer Edelstahldeckel
mit Loffelaussparung, hitzeisolierter Griff
Inhalt: ca. 9,0 Liter

Anschlusswert: 0,4 kW /230 V 50 Hz
Male: @ 345 mm, Hohe 360 mm
Inklusive 8 magnetisch haftender Suppenbeschriftungen
Gewicht: 4,5 kg

GTIN 4015613367736

IArt.-Nr. 100058

IEuro 115,

Technische Anderungen vorbehalten.




Chafing Dishes

Chafing Dish 1/2 GN
Chromnickelstahl

stapelbar

Einsatz 1/2 GN, 65 mm tief

1 Brennpastenbehalter

Mafe: B 375 x T 290 x H 320 mm
Gewicht: 2,7 kg

GTIN 4015613366708

IArt.-Nr. 500481

I Euro 39,

Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl

stapelbar

mit einseitiger Deckelhalterung
Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief

2 Brennpastenbehalter

MaRe: B 610 x T 350 x H 320 mm
Gewicht: 4,25 kg

GTIN 4015613366715

IArt.-Nr. 500482

I Euro 49,-

lab 18 Stiick Euro 47,

Eiereinsatz 1/3 GN
siehe Katalogseite 227

2 Chafing Dishes 1/1 GN
Chromnickelstahl

stapelbar

jeweils mit:

einseitiger Deckelhalterung
Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief
2 Brennpastenbehaltern
Mafe: B 610 x T 355 x H 300 mm
Gewicht: 8,6 kg

GTIN 4015613439617
IArt.-Nr. 500486

I Euro 92,-
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Chafing Dishes €>)artscher

Chafing Dish 1/1 GN, 100 mm tief
Chromnickelstahl

stapelbar

mit einseitiger Deckelhalterung

Einsatz 1/1 GN, 100 mm tief

2 Brennpastenbehalter

Male: B 605 x T 350 x H 305 mm
Gewicht: 4,1 kg

GTIN 4015613536903 Extra tief, mehr Volumen
IArt.-Nr. 500494 durch den 100 mm tiefen
1Euro 59,- GN-Einsatz

Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl
Kunststoffgriffe Holzdekor

mit dreiseitiger Deckelhalterung
Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief

2 Brennpastenbehalter

MafSe: B 620 x T 350 x H 385 mm
Gewicht: 6,35 kg

GTIN 4015613443089

IArt.-Nr. 500456

I Euro 115,-

Rolltop Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl

Kunststoffgriffe Holzdekor
Rolltop-Deckel

Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief

2 Brennpastenbehalter

MaRe: B 620 x T 350 x H 430 mm
Gewicht: 8 kg

GTIN 4015613412771

IArt.-Nr. 500458

I Euro 162,-

Rolltop-Deckel
Chromnickelstahl

fir Chafing Dish 1/1 GN

(passend fiir Chafing Dish 500456,
500458, 500482, 500482V)
MaRe: B 535 x T 365 x H 170 mm
Gewicht: 3 kg

GTIN 4015613412788

I Art.-Nr. 500459

| Euro 65,-

Elektroheizung fiir Chafing Dish
(500482, 500487, 500486)

Edelstahl

Hohe 100 - 140 mm, @ 135 mm
Anschlusswert: 450 W / 220-230 V 50/60 Hz
Uberhitzungsschutz

Gewicht: 1,1 kg

GTIN 4015613410166

IArt.-Nr. 500464

| Euro 35,-
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Chafing Dishes

286

Chafing Dish 1/1 GN
inklusive Elektroheizung
Chromnickelstahl

stapelbar

mit einseitiger Deckelhalterung
Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief

2 Brennpastenbehalter

1 Elektroheizung

MafSe: B610 x T 350 x H 320 mm
Gewicht: 5,45 kg

GTIN 4015613417400

IArt.-Nr. 500482V

| Euro 82,-

Rolltop-Deckel fiir

Elektro-Chafing Dish 1/1 GN

(passend fiir Chafing Dish 500830, 500832)
Chromnickelstahl

MaRe: B 525 x T330 x H 165 mm

Gewicht: 3,6 kg

GTIN 4015613433479

IArt.-Nr. 500833

I Euro 65,-

Elektro-Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl

Wasserbehalter Kunststoff, schwarz
Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief
Thermostatische Regelung 1-8
Anschlusswert: 0,5 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 560 x T 355 x H 250 mm
Gewicht: 4,3 kg

GTIN 4015613417462

I Art.-Nr. 500832

I Euro 119,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Chafing Dishes

artscher

Elektro-Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl

Einsatz 1/1 GN, 100 mm tief
Thermostatische Regelung 1-8
Anschlusswert: 1,0 kW /230 V 50 Hz
Mafe: B 623 x T 356 x H 285 mm
Gewicht: 8,3 kg

inklusive Deckelhalter

GTIN 4015613389820

I Art.-Nr. 500831

IEuro 195,

Elektro-Chafing Dish 1/1 GN
Chromnickelstahl

Wasserbehalter Kunststoff, schwarz
Einsatz 1/1 GN, 100 mm tief
Thermostatische Regelung 1-8
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
Male: B 636 x T 357 x H 287 mm
Gewicht: 6,2 kg

inklusive Deckelhalter

GTIN 4015613370033

I Art.-Nr. 500830

I Euro 149,-

Elektro-Suppenstation

mit 2 Suppentopfen a 4 |
Chromnickelstahl

Wasserbehalter Kunststoff, schwarz
Anschlusswert: 2,2 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 630 x T 360 x H 460 mm
Gewicht: 7 kg

inklusive 1 Deckelhalter, 2 Suppenkellen

GTIN 4015613370040
I Art.-Nr. 500840
I Euro 179,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Chafing Dishes

Elektro-Chafing Dish rund
Chromnickelstahl

Inhalt 3,8 Liter

Einsatz Behalter @ 300 mm - 65 mm tief
Thermostatische Regelung 1-8
Anschlusswert: 500 W/ 230 V 50 Hz
Mafse: @ 330 mm, Hohe 220 mm
Gewicht: 3,7 kg

GTIN 4015613390857

I Art.-Nr. 500835

IEuro 109,

Elektro Chafing Dish Elegance 1/1 GN

Chafing Dish im eleganten Design - der Deckel mit bedienerfreundlicher
Soft-Close-Mechanik gewahrt dem Gast am Buffet durch das integrierte
Sichtfenster schon vor dem Offnen einen Uberblick der Speisenauswahl.
Chromnickelstahl

Wasserbehalter Kunststoff, schwarz

Einsatz 1/1 GN, 100 mm tief

Digitale Temperaturregelung

Temperaturbereich: 20 °C bis 85 °C

Deckel mit Sichtfenster

Soft-Close-Mechanik (hydraulisches Deckelscharnier)

Kondenswasser Riicklaufsystem

Anschlusswert: 0,76-0,9 kW / 230 V 50 Hz

MaRe: B 670 x T 420 x H 370 mm

Gewicht: 9,6 kg

GTIN 4015613610719

IArt.-Nr. 500834

| Euro 298, -

Chafing Dish "COOL + HOT" 1/1 GN

Ein Gerdt - zwei Funktionen: wahlweise kalt oder heiR.
Ideal zur platzsparenden Prasentation

von warmen oder kalten Speisen/kalten Getranken
z. B. fiir Buffet, Catering oder Party-Service
Gehause Stahlblech, lackiert

Untergestell Edelstahl

Einsatz 1/1 GN, 65 mm tief

Temperaturbereich: -5 °C bis 75 °C

KiihImittel R134a

Anschlusswert: 0,7 kW /230 V 50 Hz

MaBe: B 610 x T 360 x H 450 mm

Inklusive

1 GN-Behalter 1/1 GN 65 mm tief, Edelstahl

1 abnehmbarer Rolltop-Deckel, Plexiglas

Gewicht: 15,3 kg

GTIN 4015613525860

IArt.-Nr. 500850

| Euro 459,-

Auch passend zu diesem Chafing-Dish
die Bartscher Edelstahl-Rolltop-Deckel,
Art.-Nr. 500833 und Art.-Nr. 500459
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Speisenwarmer €>)artscher

Speisenwarmer “Mini” 1,5L

Speisenwarmer mit Keramikeinsatz - fiir ein sicheres Warmhalten
ohne Anbrennen fiir z. B. kleinportionierte Speisen, Sofen
oder Tapas.

Aluminium

Keramikeinsatz

Temperaturbereich: 65 °C bis 75 °C

Inhalt: 1,5 Liter

Anschlusswert: 105 W / 230-240 V 50/60 Hz

Male: @ 245 mm, Hohe 205 mm

Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613610580

IArt.-Nr. A100266

I Euro 29,-

Speisenwarmer 5,5L

.. fir Suppen, SoRen und Speisen.
Aluminium

Keramikeinsatz

Temperaturbereich: 20 °C bis 96 °C
Inhalt: 5,5 Liter

Anschlusswert: 280 W / 230 V 50/60 Hz
Mafe: @ 345 mm, Hohe 276 mm
Gewicht: 5,4 kg

GTIN 4015613397894

I Art.-Nr. A100155

I Euro 42,-

Speisenwarmer 6,5L

... flir Suppen, SoRen und Speisen.
Aluminium

Keramikeinsatz

Temperaturbereich: 20 °C bis 96 °C
Inhalt: 6,5 Liter

Anschlusswert: 320 W / 230 V 50/60 Hz
Male: B 419 xT 295 x H 253 mm
Gewicht: 5,3 kg

GTIN 4015613405346

I Art.-Nr. A100265

| Euro 45,-
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Brennpasten

Brennpaste

Chafing fusl
Gel combustible

Brenewlaser ca.:
Burming time approx.:
+ Durée de combastion e, -

290

Apexa Brennpaste

Enthdlt ungiftiges Ethanol
Brennt sauber und geruchsfrei
Inhalt/Dose: ca. 200 g
Brenndauer: ca. 2,5 Stunden
48 Dosen im Karton

Mit grinem Punkt

GTIN 4015613589497
IArt.-Nr. 500047

IStiick Euro 1,02

Euro
pro Dose
1 Karton ( 48 Dosen) 1,02
28 Kartons (1 Palette) 0,99
84 Kartons (3 Paletten) 0,97
Ecofire Brennpaste
Enthdlt ungiftiges Ethanol
Brennt sauber und geruchsfrei
Inhalt/Dose: ca. 200 g
Brenndauer: ca. 2,5 Stunden
48 Dosen im Karton
Mit griinem Punkt
GTIN 4015613504230
I Art.-Nr. 500453
IStiick Euro 1,04
Euro
pro Dose
1 Karton (48 Dosen) 1,04
28 Kartons (1 Palette) 1,01
84 Kartons (3 Paletten) 0,99
Bartscher Brennpaste
Enthdlt ungiftiges Ethanol
Brennt sauber und geruchsfrei
Inhalt/Dose: ca. 200 g
Brenndauer: ca. 3,5 Stunden
72 Dosen im Karton
Mit griinem Punkt
GTIN 4015613467726
I Art.-Nr. 500060
IStiick Euro 1,08
Euro
pro Dose
1 Karton ( 72 Dosen) 1,08
24 Kartons (1 Palette) 1,05
72 Kartons (3 Paletten) 1,03

Stunden

Euro
pro Karton

48,96
47,52
46,56

Brenndauer

2,5

Stunden

Euro
pro Karton

49,92
48,48
47,52

Brenndauer

@3,5

Stunden

Euro
pro Karton

11,76
75,60
74,16

Technische Anderungen vorbehalten.



Flambierbrenner / Feuerstab €artscher

Bartscher Brennpaste - Vorrats-Eimer
Zum Nachfillen von Bartscher Brennpaste
Enthdlt ungiftiges Ethanol

Brennt sauber und geruchsfrei

Inhalt/Eimer: ca. 3,2 kg

4 Eimer im Karton

Mit griinem Punkt

GTIN 4015613467740

IArt.-Nr. 500063

IStiick Euro 16,-

Euro Euro
pro Eimer pro Karton
1 Karton (4 Eimer) 16,- 64,

Flambierbrenner mit Fu
Leichte und sichere Handhabung
Handlicher Griff aus Edelstahl
Piezo-Zlindung

Regelbare Turboflamme bis 1.300 °C
Nachfillbar mit Feuerzeug-Gas
MafSe ca.: @ 33 mm, Hohe 158 mm
Gewicht: 0,15 kg

GTIN 4015613409498 7 Ohne Gasbefillung
IArt.-Nr. A555302 v Nachfiillbar mit Feuerzeug-Gas
IEuro 23,-

Bartscher “Feuerstab”
Blister-Pack

24 cm lang
Piezo-Zlindung
Nachfillbar

Flamme regulierbar

1 Karton & 48 Stiick
Gewicht: 2,4 kg

GTIN 4015613524962

I Art.-Nr. 55500748
IEuro 95,-
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Transportwagen

Servier-/Transportwagen TS 200
mit 2 Borden

Chromnickelstahl

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
Tragfahigkeit: ca. 100 kg

MaRe: B 920 x T 600 x H 945 mm
BordmaRe: ca. B830x T 510 mm
MafR zwischen den Borden 570 mm
(Bausatz, einfache Montage)
Gewicht: 10 kg

GTIN 4015613433509

I Art.-Nr. A300062

IEuro 119,-

Servier-/Transportwagen TS 300
mit 3 Borden

Chromnickelstahl

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
Tragfahigkeit: 120 kg

MaRe: B 920 x T 600 x H 945 mm
BordmaRe: ca. B830x T 510 mm
Lichtes MaR zwischen den Borden 275 mm
(Bausatz, einfache Montage)
Gewicht: 13 kg

GTIN 4015613433516

IArt.-Nr. A300063

I Euro 139,-

Servier-/Transportwagen TS 210
mit 2 Borden und extra tiefer Abraummulde
Chromnickelstahl

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
Tragfahigkeit: ca. 120 kg

MaRe: B 930 x T 600 x H 990 mm
BordmaRe: ca. B830x T 510 mm
Abrdummulde 100 mm tief

MafRe zwischen den Borden:

oberes Zwischenmals 270 mm,
unteres Zwischenmaf 265 mm
(Bausatz, einfache Montage)
Gewicht: 14,1 kg

GTIN 4015613455730

I Art.-Nr. A300056

IEuro 163,-
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Transportwagen

Sartscher

Servier-/Transportwagen TS 500

mit 5 Borden

Robust und vielseitig: ob fir den Transport im
Gastronomie-Bereich oder fiir z. B. die Wascheausgabe
in Hotels, etc.

Mit seinen 5 Borden bietet der Servierwagen extrem
viel Stau- und Ablageflache.

Chromnickelstahl

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern

Tragfahigkeit: 150 kg

Mafe: B 920 x T 600 x H 1540 mm

Bordmale: ca. B 827 x T 510 mm

Lichtes Mafs zwischen den Borden 265 mm
(Bausatz, einfache Montage)

Gewicht: 18 kg

GTIN 4015613534633

IArt.-Nr. 300065

| Euro 198,-

Servier-/Transportwagen “Adjutant”
mit 3 Borden

Kunststoff, Tragerstangen Aluminium
4 Lenkrollen

Tragfahigkeit: 120 kg

Mafse: B 830 x T 415 x H 940 mm
BordmaRe: ca. B 620 x T 405 mm
MaR zwischen den Borden 300 mm
(Bausatz, einfache Montage)
Gewicht: 9,1 kg

GTIN 4015613433578

IArt.-Nr. A300049

| Euro 98,-

Abraumbehalter-Set
passend zum Servier- /Transportwagen “Adjutant”
aus robustem Kunststoff
Abfallbehalter, Inhalt: ca. 30 Liter,
Mafse: B 335 x T 237 x H 560 mm
Besteckbehalter, Inhalt: ca. 9 Liter
MaRe: B333 xT230x H 178 mm
Gewicht: 2,7 kg

GTIN 4015613454986

IArt.-Nr. A300047

IEuro 35,-

Technische Anderungen vorbehalten.
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Transportwagen

294

\

Transportwagen/Plattformwagen
Chromnickelstahl

Tragfahigkeit: 200 kg

Transportflache: B 560 x T 940 mm

2 feste Rollen, 2 Lenkrollen, @ 125 mm
Mafe: B 560 x T 1050 x H 925 mm
Gewicht: 14,4 kg

GTIN 4015613523705

IArt.-Nr. 300142

| Euro 189,-

Tablett-Transportwagen/Abraumwagen
geeignet fiir Kantinen-Norm-Tabletts 443 x 343 mm
Chromnickelstahl

flr eine Aufnahme von bis zu 16 Tabletts,

2 x 8 Einschiibe fiir 500 x 360 mm,
Kantinen-Norm-Tabletts 443 x 343 mm

beidseitig bestlickbar

Abstand zwischen den Einschiiben 145 mm
Tragfdhigkeit: ca. 48 kg

1 Abstellflache mit Reling, B 775 x T 530 x H 150 mm
4 gummibereifte Lenkrollen, @ 125 mm,

mit 2 Feststellern

Mafse: B 925 x T 620 x H 1700 mm

(Bausatz, einfache Montage)

Gewicht: 38 kg

GTIN 4015613587615

IArt.-Nr. 300083

IEuro 498,-

Getrankekisten-Transportwagen

mit 4 Gitterboden

Chromnickelstahl

4 Gitterboden a 1000 x 360 mm,

jeweils fiir 2 genormte Getrankekisten (400 x 300 mm)
oder 3 Getrankekisten 300 x 200 mm
Abstand zwischen den Gitterboden 345 mm
Tragfahigkeit: ca. 120 kg

4 gummibereifte Lenkrollen, @ 125 mm,
mit 2 Feststellern

MaRe: B 1080 x T570 x H 1610 mm
(Bausatz, einfache Montage)

Gewicht: 35 kg

GTIN 4015613587608

I Art.-Nr. 300084

| Euro 549,-
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Plakatstander / Men(itafel artscher

Plakatstander / Kundenstopper
beidseitig bestiickbar, geeignet

fiir Plakate bis DIN A1-GréRRe

Stander Aluminium

Riickwande Stahl

Fiie Kunststoff

Schnellwechselrahmen mit Klappmechanismus
fiir ein einfaches Bestiicken

Posterschutz durch antireflektierende Abdeckfolie
MaRe: B 630 x T 700 x H 1145 mm

Gewicht: 7,4 kg

GTIN 4015613499413

IArt.-Nr. 181136

| Euro 83,-

Meniitafel “Bartscher Bistro”

fiir den Innen- und geschiitzten AuRenbereich

Werbetrager im ansprechenden, zeitlosen Design mit Massivholz-Rahmen.
Verleihen Sie Ihren Tagesangeboten und Empfehlungen des Hauses
mit handgeschriebener Kreideschrift eine personliche Note.
Rahmen Echtholz (aus nachhaltigem Anbau)

Beschriftungsflache: MaRe: B 530 x H 795 mm,

HDF-Platte (hochdichte Holzfaserplatte), UV-Lack-beschichtet
Beidseitig beschreibbar mit Kreide/Kreidemarkern

(nicht im Lieferumfang enthalten)

Einfache Reinigung

Fertig montiert, platzsparend zu lagern

Male: B 660 x T 565 x H 1210 mm

Gewicht: 6,4 kg

GTIN 4015613610559

IArt.-Nr. 181137

IEuro 109,
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Terrassenheizer

Elektrischer Heizstrahler 2000D IV*
fiir Wandmontage

Einfaches Ein- und Ausschalten
Kabelausgang oben am Strahler
Kabelldnge ca. 1,8 Meter
Quarz-Heizstrahler - 3 Heizstufen
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 500 x T 150 x H 350 mm
Gewicht: 1,8 kg

GTIN 4015613500201

IArt.-Nr. 825206

| Euro 42,-

Elektrischer Terrassenheizer 2000D I*
Einfaches Ein- und Ausschalten
Kabelausgang oben am Strahler
Kabelldnge ca. 7 Meter
Quarz-Heizstrahler - 3 Heizstufen
Hohenverstellbar - 1,80 m bis 2,10 m
Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz
MaRe: B 550 x T 500 x H 1800-2100 mm
Gewicht: 8,75 kg

GTIN 4015613500249

IArt.-Nr. 825207

| Euro 79,-

Gas Terrassenheizer, fahrbar
Edelstahl, professionelle Qualitat
Zindsicherung, Piezo-Ziindung
fiir Fliissiggas

Leistung: 13,5 kW/h

Hohe: 2220 mm
Aluminiumreflektor @ 780 mm
Gewicht: 18 kg

Lieferung ohne Anschlussgamnitur
GTIN 4015613457970

IArt.-Nr. 825131

I Euro 232,-

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Ascher Sartscher

Wandascher, schwarz

Einfache Entleerung Uber eine abschlieRbare
Frontklappe.

Gehause Stahlblech, schwarz lackiert
Volumen: ca. 1 Liter

MaRe: B 160 x T 90 x H 200 mm

Gewicht: 1,1 kg

GTIN 4015613470542 ?
IArt.-Nr. 860000 1SJartscher

I Euro 16, " l
il )

artscher

Wandascher, silber

Einfache Entleerung Uber eine abschlieRbare
Frontklappe.

Gehause Edelstahl

Volumen: ca. 6,5 Liter

MaRe: B 280 x T 140 x H 373 mm

Gewicht: 2,75 kg

GTIN 4015613470559

I Art.-Nr. 860001

IEuro 60,-

".'.':"-. " |

=30

Standascher, silber

Einfache Entleerung Uber eine abschliebare
Frontklappe.

Gehduse Edelstahl

Volumen: ca. 5,5 Liter

MaRe: B 240 x T 240 x H 870 mm

Gewicht: 8,5 kg

GTIN 4015613470566

IArt.-Nr. 860002

| Euro 150,-

Technische Anderungen vorbehalten.




Tische / Banke

298

Multi-Tisch, klappbar
Tragegriff

stabile Kunststoffoberflache

FiiRe Stahl, lackiert

MaRe: B 1929 x T 762 x H 736 mm
Gewicht: 19,3 kg

GTIN 4015613419053

IArt.-Nr. 601170

I Euro 80,-

Partybank, klappbar

Tragegriff

Stabile Kunststoffoberflache
Gestell: Stahl lackiert

MaRe: B 1840 x T 296 x H 440 mm
Gewicht: 11 kg

GTIN 4015613465937

IArt.-Nr. 601176

IEuro 42,-

Technische Anderungen vorbehalten.



Stand-Tischgril €Sartscher

Party - Stehtisch

... einfaches Aufbauen, leichtes Transportieren und
platzsparend zu lagern.

Tischplatte stabile Kunststoffoberflache, @ 700 mm A
Hohe: 675 mm /1170 mm
Gestell: verchromt, Stecksystem
Gewicht: 9 kg

GTIN 4015613505268

IArt.-Nr. 601177

I Euro 95,-

675 mm ‘
! 1170 mm
|

Stehtisch-Husse

... passend zum Bartscher Party - Stehtisch, Art.-Nr. 601177.

Verleihen Sie lhrem Event einen Hauch von Eleganz und machen Sie den
Bartscher Party - Stehtisch zum stilvollen Blickfang. Ob in der Gastronomie,

fiir Catering oder auf einer Privatfeier.

Material: 90 % Micropolyester, 10 % Elastan

Farbe: weil§

Fiir einen Tischplatten-Durchmesser von 700 mm und eine Hohe von 1170 mm
FuR-Durchmesser von 700 mm, mit einer exakten Ummantelung der 5 Stellf(iRe
Waschbar bis 40 °C, blgelfrei

Nicht trocknergeeignet

Gewicht: 0,425 kg

GTIN 4015613519487

IArt.-Nr. 601178

IEuro 36,

Stand- und Tischgrill

“Barbecue Grill"*

Ideal zum Grillen und Braten ohne Fett!
Flache und gerillte Grillfldche, antihaftbeschichtet
Uberfliissiges Fett lauft Gber die vordere
Fettablaufrinne in eine Auffangschale
Abnehmbare Windschutzhaube
Thermostatischer Regler

Bratflache: B 480 x T 300 mm
Anschlusswert: 2,0 kW /230 V 50 Hz
Mafse: B 595 x T 540 x H 1080 mm
Inklusive Stander mit Gewiirzhalter
Gewicht: 7,3 kg

GTIN 4015613467702

IArt.-Nr. 200641

IEuro 110,-

... auch als Tischgrill verwendbar.

*Gerat ist nicht fiir den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.
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Insektenvernichter @

Insektenvernichter 1V-22

einsetzbar als Decken- und Standgerat

Ohne Chemie werden Insekten elektrisch getotet
und fallen in eineleicht herausnehmbare Schublade.
Kunststoffgehduse, Wirkradius: 6 - 8 m
Gitterspannung: 2500 V

Anschlusswert: 24 W /230 V 50/60 Hz
Lichtquelle: 2x 6 W
B 265 xT95xH 265 mm
Inklusive Kette Leuchtstoffrohre UVA
Gewicht: 2,1 kg zum Insektenvernichter IV-22
GTIN 4015613534138 GTIN 4015613534176
IArt.-Nr. 300306 IArt.-Nr. 03003061
I Euro 35,- I Euro 3,50
Darsche Insektenvernichter IV-36
einsetzbar als Decken- und Standgerat
= Ohne Chemie werden Insekten elektrisch getétet
——T— = und fallen in eineleicht herausnehmbare Schublade.
o .T\"|' -T i L T Kunststoffgehause, Wirkradius: 10 m

Gitterspannung: 2500 V
Anschlusswert: 33 W /230 V 50/60 Hz
B TR Lichtquelle: 2x 10 W

FHHHH LR i B 390 x T 95 x H 305 mm

Inklusive Kette Leuchtstoffrohre UVA
Gewicht: 2,84 kg zum Insektenvernichter IV-36
- GTIN 4015613534152 GTIN 4015613534183
e IArt.-Nr. 300314 IArt.-Nr. 03003141
I Euro 62,- I Euro 4,50

Insektenvernichter IV-65

einsetzbar als Decken- und Standgerat

Ohne Chemie werden Insekten elektrisch getotet
und fallen in eineleicht herausnehmbare Schublade.
Kunststoffgehduse, Wirkradius: 12 m
Gitterspannung: 2500 V

Anschlusswert: 45 W /230 V 50/60 Hz

Lichtquelle: 2x 20 W

B 645 x T 100 x H 365 mm

Inklusive Kette Leuchtstoffréhre UVA
Gewicht: 3,7 kg zum Insektenvernichter IV-65
GTIN 4015613534169 GTIN 4015613534190

IArt.-Nr. 300317 IArt.-Nr. 03003171

[ Euro 85,- I Euro 6,20

Insektenfalle IF-100

fir Wandmontage oder als Standgerat

Sicher, gerduschlos und hygienisch. Insekten werden durch das UV-Licht
angelockt und bleiben auf der dahinter angebrachten Klebefolie haften.
Gehduse aus Kunststoff und Aluminium

2 UVA-Leuchtstoffrohren: 2x 15 W

Klebefolie: B 390 x H 313 mm

Wirkradius: 10 m

Anschlusswert: 30 W /230 V 50/60 Hz

B 620 xT90 x H 355 mm

Gewicht: 3 kg

Inklusive 10 Klebefolien, Befestigungsmaterial

GTIN 4015613610504

IArt.-Nr. 300318

| Euro 109,-
Klebefolie
_&m - zur Insektenfalle IF-100
HEH 20 Stiick Leuchtstoffrohre UVA
Gewicht: 1,24 kg zur Insektenfalle IF-100
GTIN 4015613610870 GTIN 4015613613376
PR | IArt.-Nr. 300319 I Art.-Nr. 300320
Sesseseet I Euro 69,- I Euro 6,-
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Kofferbock / Schuhputzmaschine €Sartscher

Kofferbock 40

mit Wandschutz

Ob Hotel, Ferienwohnung, Pension oder fiir den privaten Bereich -
der Kofferbock ist mit den 4 strapazierfahigen Nylon-Textilbandern
besonders robust.

Gestell: Edelstahlrohr mit Kunststoffabdeckungen

4 Nylon-Textilbander, schwarz

Tragfahigkeit: max. 40 kg

Fertig montiert

Klappbar, platzsparend zu lagern

MafSe: B 655 x T'500 x H 733 mm

Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613612423

IArt.-Nr. 181138

I Euro 59,-

Dot

\
1

“\.
T EE \ / Klappbar,
ﬂ, l 'T platzsparend zu lagern

Schuhputzmaschine

Blitzblanke Schuhe, ohne Mihe - FuBbedienung einfach per Knopfdruck
Stahl, pulverbeschichtet matt schwarz

Mit 3 leise laufenden Rotationsbirsten:

2 Polierbiirsten aus Terylen (Polyester), fir helle oder dunkle Schuhe
1 Reinigungsbrste, fir groben Schmutz

Schuhcreme-Spender mit Kugelventil fir 100 ml Flissig-Schuhcreme,
unbefillt

FuRbedienung per Knopfdruck (EIN/AUS)

1 Tragegriff oben am Gerdt, 2 seitliche Griffmulden
Schmutz-Auffangmatte fiir eine einfache Reinigung

Wartungsfreier Motor

Anschlusswert: 120 W /230 V 50 Hz

Mafse: B 400 x T 240 x H 260 mm

Inklusive Einfiilltrichter, fir ein einfaches

Befiillen des Schuhcreme-Spenders

Gewicht: 6,4 kg

GTIN 4015613544328

IArt.-Nr. 120109

IEuro 98,-

Schuhcreme, farblos, Inhalt: 1000 ml
GTIN 4016098160539

IArt.-Nr. A120101

IEuro 56,-

v 2 Polierbiirsten
flr helle oder dunkle Schuhe
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Handetrockner / Papiertuchspender

| | Handetrockner fiir Wandmontage
Kunststoffgehduse, weils

Automatisches Ein-/Ausschalten Gber Infrarot-Sensor
— Luftleistung: ca. 53 Liter / Sek.

Anschlusswert: 2100 W/ 230 V 50 Hz

MalRe: B 244 x T 264 x H 200 mm

Inklusive Kunststoffleiste zur Wandbefestigung
Gewicht: 2,6 kg

GTIN 4015613459592

IArt.-Nr. 850000

I Euro 75,-

Handetrockner fiir Wandmontage
Edelstahlgehause, hochglanzpoliert
Automatisches Ein-/Ausschalten iiber Infrarot-Sensor
Luftaustrittsdiise drehbar

Luftleistung: ca. 58 Liter / Sek.
Anschlusswert: 2100 W / 230 V 50 Hz
Mafe: B 260 x T 235 x H 210 mm
Gewicht: 4,8 kg

GTIN 4015613482019

I Art.-Nr. 850001

IEuro 225,-

Handetrockner Jet 1800 fiir Wandmontage
Hochleistungsstarke Luftdlisen ermdglichen eine schnelle und griindliche
Trocknung der Hande. Diese effiziente Handetrocknungsmethode ist
hygienisch und zudem wirtschaftlich.

Kunststoffgehduse, silber-grau beschichtet

Bertihrungslose Infrarot-Aktivierung

Automatisches Abschalten nach 30 Sekunden

Digitalanzeige, Rote LED-Beleuchtung im Luftschacht

2 Hochleistungs-Luftdisen-Leisten

Luftleistung: ca. 47 Liter / Sek.

Abnehmbarer Auffangbehalter fiir Kondenswasser unten am Gerét,
einfaches Entleeren und Reinigen

Luftfilter

Anschlusswert: 1,8 kW /230 V 50 Hz

Male: B 295 x T 240 x H 650 mm

Inklusive Befestigungsmaterial

Gewicht: 10,2 kg

GTIN 4015613610665

IArt.-Nr. 850002

IEuro 698,-

Papiertuchspender fiir Wandmontage

& > 2 Fiir eine unkomplizierte und wirtschaftliche Entnahme von Papiertiichern.
Ausgestattet mit handelsiiblichem Faltpapier ist der Papiertuchspender

bestens einsetzbar in 6ffentlichen Waschraumen wie z. B. in der Gastronomie,

Hotellerie, Flughafen oder auch Unternehmen.

Chromnickelstahl, gebirstet

Einfaches Beflillen (ber eine abschlieRbare Frontklappe

geeignet fur handelstibliches Faltpapier

- Lagenfalzung, Zick-Zack-Falzung, Interfold-Falzung -

Sichtschlitz zur Fiillstandskontrolle

Mafe: B 285 x T 100 x H 370 mm

inklusive Befestigungsmaterial

(Vier-Punkt-Befestigung)

Lieferung ohne Befiillung

Gewicht: 2,2 kg

GTIN 4015613536958

IArt.-Nr. 850006

I Euro 58,-
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Seifenspender €artscher

Seifenspender fiir Wandmontage
Anwenderfreundlich, zuverldssig und zeitlos im Design.
Chromnickelstahl, gebirstet

Fassungsvermégen: 1 Liter

Manuelles, kartuschenloses Pumpsystem fiir Flissigseife
Sichtfenster als Fiillstandanzeige

MafSe: B 123 x T 110 x H 204 mm

Geringer Wartungsaufwand

Inklusive Befestigungsmaterial

Lieferung ohne Befiillung

Gewicht: 0,5 kg

GTIN 4015613536965

IArt.-Nr. 850007

I Euro 29,-

Seifenspender fiir Wandmontage

Fiir eine hygienische Entnahme handelsiiblicher Fliissigseifen
durch Einhand- oder Ellbogenbedienung

Gehduse: Aluminium

Fassungsvermdgen: 1 Liter

Manuelles, kartuschenloses Pumpsystem fr Fliissigseife
Kunststoffbehalter mit vollstandiger Sichtkontrolle
MafSe: B 95 x T222 x H 330 mm

Geringer Wartungsaufwand

Inklusive Wandhalter und Befestigungsmaterial
Lieferung ohne Befiillung

Gewicht: 0,65 kg

GTIN 4015613588599

IArt.-Nr. 850008

| Euro 32,-

Seifenspender Infrarot-Sensor S1

fir Wandmontage

Hygienisch, bedienerfreundlich und wirtschaftlich: der integrierte Infrarot-Sensor
ermdglicht eine berlihrungslose und optimal dosierte Entnahme von Flissigseife.
CNS 18/10, gebirstet

Fassungsvermégen: 1 Liter

Dosierung tiber Infrarot-Sensor

Kartuschenloses Dosiersystem fiir Flissigseife

Sichtfenster als Fllstandsanzeige

Betrieb (iber 4 Batterien (1,5 V AA LR6) - nicht im Lieferumfang enthalten
MaRe: B 138 x T 100 x H 210 mm

Inklusive Befestigungsmaterial, 2 Schlissel fur Batteriefach und Seifentank
Lieferung ohne Befiillung

Gewicht: 1 kg

GTIN 4015613610672

IArt.-Nr. 850009

I Euro 109,
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Stichwortverzeichnis

304

A

Abfalleimer
Arbeitstische
Aufsatzborde
Aufsatzbord GN-Behalter
Aufschnittmaschinen

B

Backbleche
Backofenreiniger
Backtrennspray
Backwarenfritteusen
Bag-In-Box Kiihler
Bain-Maries
Bankettwagen
Barmixer / Bar-Blender
Besteckbehalter
Besteckkasten
Besteckkdcher
Besteckpoliermaschinen
Bratpfannen

Brat- und Fortkochplatten
Brennpasten
Buffetvitrinen
Buffetwagen

C

Ceran-Grillplatten
Ceranherde
Cerankocher
Cerealienspender
Chafing-Dishes
Combi Juicer
Crépe-Backgerate
Currywurstschneider
Cutter

D

Dénergrill

Dosendffner
Dunstabzugshauben
Durchlauftoaster
Durchschubspiilmaschinen

E

Edelstahimébel
Edelstahl-Polierspray
Eiereinsatz 1/3 GN
Eis-Crusher
Eisflockenbereiter
Eismaschine
Eiswirfelbereiter
Elektroheizung
Elektrokocher

F

Feuerstab
Fettentsorgungsbehalter
Flambierbrenner
Flaschenkiihlschranke
Fleischwolf

Food Processor
Fritteusen
-Standfritteusen
Tischfritteusen
Frittierfettfilter

251
41,59,165,166,168
164

164

246-247

82-84

81

83

12-73

258
19,27,41,59,204-205,215
231
259,260,261
228

228

228

160,161
71,202
50,66
290-291
232,233
120-121

190
11,17,18,25,37,56
198

232

284-289

256

264

217

240

97

226
172-173
219
154-156

162-171
133
227
139,258
143
254
138-143
285
198-199

291

176

291
126-127
243,244,245
257

44,45,62,71
20,21,30,174-179
177

G

Garschrank 81
Gaskartuschen 200
Gaskocher 200-201
Gastronorm-Behalter 224-227
Gastronormpfannen 202
Gemiiseschneider 241
Geschirrspllkorbe 158-159
Geschirrspllmaschinen 149-153
Getranke-Dispenser 255
Gewd(irzbord GN-Behalter 163
Glaserpoliermaschine 160
Glaserspiilmaschinen 145-147
Gluhweintopfe 280,281
Griddleplatten 22,29,42,60,188-189
GroRkiichenbrater 77
Gussbratpfannen 77
H

Hahnchengrillgerate 96
Handetrockner 302
Handwaschausgussbecken 170
Heie Theken 112-114,117,118,208
HeiRluftofen 78-81,221
HeiRfwasser-Spender 280
Heizstrahler 296
Herde

-Elektro 11,15,17,18,25,26,37-40,56-58
-Gas 8-10,11,13-14,17,18,25,26,35-36,53-55
Hockerkocher 76
Hot-Dog-Gerdte 214-215
Hotpots 205
|

Induktionsbratpfannen 202
Induktionsherde 27,40,58
Induktionskocher 192-195
Induktionswok 27,196-197
Insektenvernichter 300
Iso-Dispenser 279
Isolierkannen 266,267,268
K

Kasereibe 243
Kaffeemaschinen 266-278
Kaffeemiihlen 276
Kaffeestation 269
Kalte Theken 115-116,117,119,121
Kartoffelschalmaschinen 240
Kippbratpfannen 48,64,68-69
Kochkessel 49,65,67
Kochpergament 187
Kochtopfe 203
Kofferbock 301
Kombidampfer 86-94,221
Kombi-Kratzer 22,29
Kontaktgrills 186-187
Kuchenvitrine 116
Kiichenmaschine KitchenAid 236-239
Kihlaufsatzvitrine fiir GN-Behalter 134
Kihlschranke 123-127,129
Kihltische 135-137
Kihlvitrinen 115-116,123,124-125
L

Lavastein-Grillgerate

22,28,47,61,74



Stichwortverzeichnis

Sartscher

M

Mandoline
Mendtafel
Messerscharfer
Mikrowellengerdte
Milchaufschaumer
Mini-Kiihltische
Mini-Kiihlvitrinen
Mixer

Multibrater
Multipfannen

N
Niedertemperaturgarer
Nudelkocher

P

Paella
Papiertuchspender
Party-Tische und Banke
Pasta Maschine
Pizzakiihltische
Pizzaofen
Pizza-Schaufel
Pizza-Schneider
Pizzasaladette
Plakatstander
Pommes-frites-Warmer
Pumpstationen

R
Rechauds
Regale
Reiskocher
Reiswarmer
Rostbrater

S

Saftpressen
Saladetten
Salamander
Salzstreuer

Samowar
Schaschlikbrater
Schiebetiirenschranke
Schneidbretter
Schockfroster/Schnellkiihler
Schokoladenbrunnen
Schuhputzmaschine
Seifenspender

Serie Ambassade
Serie 600

Serie 650

Serie 700

Serie 900
Servierwagen
Speisenausgabewagen
Speisenwarmer
Spllbecken
Spllcenter
Spllmaschinen
Spllrost

Spiltische
Splltisch-Armaturen
Stabmixer

251

295

251
222-223

272

132,133
124-125
256,257,261
32,43,58
182-183

95
31,46,63,181

184-185
302
298,299
106-107
135
98-103,220
99

99

132

295
21,31,44
216

210
163,167
180
181

28

255,256
131,132
108-111
226

279

28
165,169
250
130
254
301

303
12-15
16-23
24-33
34-51
52-66
292,293
206-207
289
32,170-171
171
144-156
149,152
156

157
235,257

Standascher
Standbrater

Stand- und Tischgrill
Stehtisch-Husse
Suppenstation
Suppentopfe

Sushi Bar

T

Tassenwarmer
Teigausrollmaschinen
Teigknetmaschinen
Tellerbord
Tellerspender
Tellerwarmer
Terrassenheizer
Thermometer
Tiefkiihlschranke
Tiefkiihltruhen
Tischbrater
Tischherde
Tisch-Rechauds
Toaster
Toast-/Uberbackgerate
Topfhandschuhe
Transportbehalter
Transportwagen
Trommelreibe

U

Unterbauten Kombidampfer
Unterbauten Pizzadfen
Unterbauten Sptilmaschinen

v
Vakuum-Verpackungsmaschinen
Vakuumier-Beutel
Vorbereitungskiihltisch

w

Waagen

Waffeleisen

Wandascher

Wandbord HeiBluftéfen
Wandbord Mikrowellengerate
Wandhangeschranke
Wandkiihlregal
Warmebriicken
Warmeschranke
Warmhaltedeckel fir Tassen
Warmhaltegerate
Warmhalteplatten
Warmhaltevitrinen
Wasseraufbereitungsanlagen
Wasserbader
Wasserfiltersystem
Wokherde

Wokpfannen
Wiirstchenwarmer

y4

Zettelhalter
Zitruspressen

Zubehor Kombidampfer
Zusatzgerate KitchenAid

297

75

299

299

287
282-283
134

213

104

104-105

163

212
210,212,213
296

252-253
128,129,130
128
75,188-190
13,18,26,27
210
218,219

219

83

230,231
229,292-294
242

92,94
99,100,101,102,103
152

248-249
248
132

234

262-263

297

79

222,223

165

123
21,164,208,209
169,212

281
204-205,284-289
210,211,268

208

148
19,27,41,59,204-205,215
278

70

196,197,202

215

227

255
92-93
238-239
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Web-Funktionalitat

ce Darster Bedienungsanleitungen
aB1a Es stehen Ihnen Bedienungsanleitungen in verschiedenen
Sprachen zur Verfligung. Das PDF Dokument konnen Sie

. sich einfach mit dem Button ,Bedienungsanleitung”
herunterladen.

104.905

S —— Explosionszeichnungen und Ersatzteillisten
- S Fir eine Vielzahl unserer Produkte stehen Ihnen
Explosionszeichnungen inklusive Ersatzteillisten

zur Verflgung.

Pos. : { of tem ]Mhllﬂr.‘
142 Keramikplatte mit Gehiuse kompl,  ceramic glass with shell compl 010490513
3 Bodenplatie baseplate 01048053
4 Fattauffangwanne ol tray 01045054
5 Heizung heaaling lube 01049055
6 Thermostat temperature contral 01049056
T Grilf hande Q1040057
(] Knabel knoty 01049058
1 Abdeckung zum Helzelemen t reflaction box 010489059

Shartscher Datenblatter

Technische Daten sowie Abbildungen zu unseren Produkten
stehen Ihnen kompakt auf dem Produkt-Datenblatt zur
Verfiigung. Das PDF Dokument kénnen Sie sich einfach

mit dem Button ,Datenblatt” herunterladen.

'i_:')ans(he: ESCuCama 41:SEtZ|. ' 300 dpl Bilder
e ) Mit der Lupenfunktion haben Sie die Maglichkeit
é O B das Produktbild mit einer Druckauflésung von 300 dpi

herunterzuladen.
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